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Vorwort
Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben einen SMEG Herd erworben, und wir danken Ihnen fir Ihr
Vertrauen.

Unsere Forschungsteams haben fiir Sie eine neue Generation von Gerdten ent-
wickelt, die aufgrund ihrer Qualitat, ihres Designs und ihrer technologischen
Entwicklungen auBerordentliche Produkte mit einzigartigem Know-how darstel-
len.

Der neue SMEG Herd fiigt sich mit seiner modernen und raffinierten
Linienflihrung harmonisch in Ihre Kiiche ein und stellt eine ideale Verbindung
aus Spitzentechnologie, Garleistung und asthetischem Luxus dar.

Das Sortiment der SMEG Produkte beinhaltet auBerdem eine groBe Auswahl an
Kochfeldern, Dunstabzugshauben, Geschirrspilern, Washmachinen und
Einbauktihlschrénken, die Sie ideal auf den neuen SMEG Herd abgestimmt aus-
suchen koénnen.

Es ist uns besonders wichtig, Ihre Erwartungen an unsere Produkte bestens zu
erfillen, und daher steht Thnen unser Verbraucherdienst fiir eventuelle Fragen
oder Empfehlungen gerne zur Verfligung.

Mit diesen "neuen Wertobjekten", die uns im taglichen Leben begleiten, ver-
mittelt Ihnen das fir seine hervorragenden Produkte bekannte Haus SMEG ein
vollkommen neues Lebensgefiihl.
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Ratschlage

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushalt zum Zubereiten, Aufwarmen und
Auftauen von Gerichten bestimmt. Fiir Schaden durch unsachgemaBen
Gebrauch kann der Hersteller nicht haftbar gemacht werden.
e Vor jeder Benutzung sichergehen, daB die Behdlter und Zubehorteile fiir
Mikrowellenherde geeignet sind (zum Beispiel: feuerfestes Glas, Porzellan, ...).
e Das Gerat niemals im Leerzustand oder ohne Drehteller funktionieren lassen, um
Schaden zu vermeiden.
= Keine Verdnderungen an den Offnungen des Schlosses an der Vorderseite des Geréts
vornehmen; Es kdnnten Schaden entstehen, die einen Eingriff erforderlich machen.
« Den Herd haufig Giberwachen, wenn Speisen in Wegwerfbehdltern aus Kunststoff,
Papier oder anderem brennbarem Material erhitzt oder gekocht werden, da die Gefahr
einer Entflammung besteht.
« Es wird davon abgeraten, Metallbehalter, Gabeln, Loffel, Messer sowie Verschliisse
und Klammern usw. aus Metall bei Auftautiiten zu benutzen.
Es konnen jedoch gelegentlich Lebensmittel in flachen Aluminiumschalen (max. Héhe
4 cm) ohne Deckel aufgewarmt werden. Die Aufwarmzeit ist dann jedoch etwas langer.
In diesem Fall die Schale in die Mitte der Sohle stellen, und sie darf auf keinen Fall in
unter 1 cm Entfernung von den Metallwanden oder der Tiir des Gerats entfernt stehen.
« Bei Babynahrung unbedingt:
- Die Flaschchen ohne den Sauger erwarmen, sie schitteln und die geeignete
Temperatur auf dem Handriicken priifen, bevor das Kind damit gefiittert wird.
- Die Babynahrung vor dem Fiittern mischen und die Temperatur priifen, um ernste
innere Verbrennungen zu vermeiden.
ACHTUNG: Das Gerat nicht unbeaufsichtigt von Kindern benutzen lassen, es sei
denn, sie hatten die entsprechenden Anweisungen, damit sie den Herd sicher bedie-
nen kdénnen und die Gefahren bei unsachgemaBem Vorgehen kennen.
« In den meisten Fallen empfiehlt es sich, die Speisen abzudecken; Sie sind dann
schmackhafter, und das Gerat bleibt sauber. Vor dem Kochen oder Aufwarmen von
Fliissigkeiten in einer Flasche oder einem hermetisch verschlossenen Behdlter muf
jedoch der VerschluB oder Deckel abgenommen werden, um jegliche Explosionsgefahr
auszuschlieBen.
« Das Aufwarmen oder Kochen von Eiern in der Schale, als Setz- oder Spiegelei in der
Mikrowelle ist zu vermeiden. Sie kénnen platzen und ernste Verbrennungen und/oder
die unwiederbringliche Beschddigung des Herdes verursachen.
= Beim Erhitzen von Flissigkeiten kann der Siedepunkt erreicht werden, ohne daB3
dabei die typischen Luftblasen aufsteigen. Zum Verhindern des Uberlaufens und jegli-
cher Verbrennungsgefahr vor dem Herausnehmen des Behélters 20 Sekunden abwar-
ten oder einen beliebigen Gegenstand in den Herd legen, damit plétzliches Spritzen der

Flussigkeit vermieden wird.
« Bei kleinen Mengen (ein Wirstchen, ein Croissant, usw. ...) ein Glas Wasser dane-

ben stellen.

« Bei zu langem Aufwdrmen kdnnen die Speisen austrocknen bzw. verkohlen.

Daher niemals die gleichen Garzeiten ansetzen wie sie fiir den traditionellen Backofen
empfohlen werden.

« Bei Rauchentwicklung die Tir des Herdes geschlossen halten, das Gerat abschalten
oder von der Stromversorgung trennen.
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Wie sieht der Herd aus?
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/Leistungseinstellung @ Funktionswahler
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Details des Programmierers
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@ Leistungsanzeiger @ Symbol des Zeitschalters

Anzeiger fiir Uhrzeit und @ Symbol des Endes der Gardauer

Garzeiten
Temperaturanzeiger @ Symbol der Gardauer
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Zubehor

Wendbares Gitter fiir Kochgeschirr

Durch Umdrehen des Gitters ergeben sich unter-
schiedliche Einschubhéhen des Herdes.

Es darf nur beim Aufheizen auf 2 Ebenen benutzt
werden.

Metallbehalter kénnen ausschlieBlich bei folgen-
den Funktionen auf das Gitter gestellt

werden:

Ein Gericht in einer Aluminiumschale kann erwdarmt
werden, wenn diese auf einen Teller auf das Gitter
gestellt wird.

Glaspfanne

Sie kann auf die Herdsohle gestellt werden, wo sie
Bratsaft und Fett der auf dem Gitter gegarten
Speisen auffangt.

Sie kann auch fir die Funktion (%) benutzt
werden. !

‘/@: Zur Sauberhaltung des Herdes bei allen Garfunktionen kann die
= Glaspfanne auf die Herdsohle gestellt werden.

Nach dem Garvorgang die Kochgeschirre nicht mit der nackten
Hand anfassen.
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Installation des Herdes

AnschluB
Der elektrische AnschluB muB von einem Elektroinstallateur durchgefiihrt werden. (Siehe
oben).

Dieser muB sicherstellen, da das Gerat gemaB der Montageanweisungen und Ortlichen
Bestimmungen angeschlossen wurde.

Wenn das Gerat nicht mit Hilfe eines Steckers an das Stromnetz angeschlossen wird, muf3
in Erflllung der Sicherheitsvorschriften versorgungsseitig eine omnipolare
Abschaltvorrichtung (mit mindestens 3 mm Kontaktéffnung) installiert werden.

HINWEIS: Beim Einschalten des Gerdats wird die Elektronik des Herdes initialisiert, was die
Beleuchtung einige Sekunden lang neutralisiert.

Bei einem AnschluB mit einer Steckdose muB diese nach dem Einbau des Gerats
zuganglich sein.

Bei nicht vorhandener oder fehlerhafter Erdung kénnen wir bei Unfdllen nicht haftbar
gemacht werden.

BetriebSSPannUNG......ccoveeiiiiiiiiieecceerrer e 220 - 240V ~ 50 Hz
Gesamte Stromaufnahme beim Garen........ccccceeiiiiiiiiiicccii e, 3,561 kW
Nennleistung des Grills..........eeerrurrriiiiiiiiiiee e e e e s e ereeee 1,5 kw
Abgegebene Leistung im Mikrowellenbetrieb.........cccceeviiiiiiiiiiiiiiicceeecveei, 1000 W
Energieverbrauch

- beim Aufheizen bis 175°%C.......cciiiiiii it 0,29 kWh
- bei Erhaltung der Temperatur von 175°C wahrend 1 Stunde...............c..... 0,78 kWh
INSGESAMT sttt et e e e e s s e e s e e an e e e e aaaas 1,07 kWh
Nutzabmessungen des Herdes

5T PP 42 cm
HORNE. oo 21 cm
LI L= PP PP PP TTPPPPPPR 37 cm
Nutzbarer Rauminhalt ..............ccccoiiiiiii e 32 Liter

Mindestquer-| Kaliber der
Stromnetz Anschluss schnitt Schutz-
des Kabels | vorrichtung

230V~ 50Hz 1Ph+N |1,5mm2| 16A

Manche Innenteile kdnnen selbst nach abgeschalteter Stromversorgung eine Gefahr
von elektrischen Schlagen sein. Reparaturen, die das Entfernen eines gegen Explosion
durch Mikrowellenenergie schiitzenden Deckels erfordern, diirfen nur von qualifizier-
ten Technikern gefahrlos durchgefiihrt werden. Ein beschadigtes Stromkabel ist vom
Kundendienst oder entsprechend qualifizierten Personen auszutauschen, um
Gefahren auszuschlieBen.

o
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Nutzabmessungen fiir den Einbau des Herdes

Der Herd hat eine optimierte Liiftung, und somit werden beim Garen und Sdubern bemer-
kenswerte Ergebnisse erzielt, wenn folgende Punkte beriicksichtigt werden:

Der Herd kann beliebig unter einer Arbeitsfldche oder in einem Sdulenmdbel mit den
passenden Abmessungen flir den Einbau installiert werden. In der Riickwand der Nische
einen Ausschnitt mit 50 mm x 50 mm fir den Durchgang des Stromkabels ausfiihren.
(Siehe untenstehendes Schema).

Den Herd mittig in das Mdébel einbauen, damit ein Mindestabstand von 2 mm zum
benachbarten Mobel eingehalten wird.

Der Werkstoff des Einbaumobels muB hitzebestandig (oder mit einem entsprechenden
Material beschichtet) sein.

Der einzubauende Herd darf nur bei abgetrennter Stromversorgung in die Nische ein-
gesetzt werden.

Flr bessere Stabilitdt den Herd mit 2 Schrauben in den vorgesehenen Léchern an den
Seitentragern befestigen (siehe Schema). Vorher ein Loch mit @ 3 mm in die Seitenwand
des Mobels bohren, um das Aufplatzen des Holzes zu vermeiden.

560-568 o
N o 400

560-568
\ N

«—— 376
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Benutzung des Herdes

Einstellung der Herduhr

Beim Einschalten

» Der Anzeiger blinkt.

e Mit Dricken der Tasten + oder -
die Uhrzeit  einstellen (beim
Festhalten der Taste laufen die
Zahlen rasch ab).

Beispiel: 12.30 Uhr

e Zur Bestatigung die Taste
START/STOP driicken.

Einstellung der Uhrzeit

e Einige Sekunden gleichzeitig die

Tasten @) und () driicken, bis die
Anzeige blinkt.

e Die Einstellung der Uhrzeit mit den Tasten
+ oder - anpassen.

« Zur Bestitigung die Taste ) driicken.
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Wenn nicht mit der Taste () bestitigt wird, ist die
Aufzeichnung nach einigen Sekunden automatisch.
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Benutzung des Herdes

Benutzung der Mikrowelle

DER HERD HAT 2 GARFUNKTIONEN MIT MIKROWELLE

Funktionen ® , ®

I/
Achtung: In keiner dieser Betriebsarten den é;)
Mikrowellenherd im Leerzustand betreiben. s I ®®0©

— + © X
Mit der Taste J}nl die Funktion @ wahlen. V000 9O 9O

ﬁ,?

Einstellung der Gardauer:

- Die Taste blinkt

N NN%
- Mit den Tasten + oder - einstellen. (i Vgt 030 PQEO®
Beispiel: 30 Sekunden (ERINC | @ROB
™ — +t % O O X )
Einstellung der Leistung: VOV 00O J
- Die Taste Cwdriicken, % blinkt.
- Mit den Tasten + oder - einstellen.
Beispiel: 800W
- Sichergehen, daB die Tiir richtig verschlos- N < v
sen ist. Ej god 030 ®EO®
=1 © O F eEoe
Zur Bestatigung die Taste START/STOP drtic- L W
ken. V9o 0oo J

Der Herd schaltet ein und zahlt sekundenwei-
se rickwarts.

Wenn erforderlich, den Garvorgang mit
Driicken wahrend 1 Sekunde auf
START/STOP abbrechen.

V00
OFFNEN DER TUR WAHREND DES GARVOR-
GANGS

Wenn die Tir wahrend des Garvorgangs

gedffnet wird, setzt der Herd den laufenden Betrieb aus. Wenn die Tir wieder geschlossen
wird, START/STOP driicken, und der Herd schaltet wieder ein.

‘/@: Die Funktion ® erfordert keine Einstellung der Leistung.
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Automatisches Auftauen in der Mikrowelle

Mit dem neuen Mikrowellenherd erfordert das Auftauen von Tiefkiihlkost kein stunden-
langes Warten mehr! Der Mikrowellenherd ist die ideale Ergédnzung zum Tiefkiihlschrank
und sorgt fiir das zehnmal schnellere Auftauen als bei Raumtemperatur.

Ratschldge:

- Die Auftauzeit ist je nach Geratetyp unterschiedlich. Sie hdngt auch von Form, GroBe und
urspriinglicher Temperatur sowie der Qualitdt der Speise ab.

- Vor dem Auftauen eines Produkts im Gefrierbeutel vorher die eventuell vorhandene
Klammer entfernen.

- Wenn sich Eiskristalle auf dem Produkt gebildet haben, diese mit einem Messer abkrat-
zen, denn sonst wiirden sie einen Schirm bilden und den AuftauprozeB verlangsamen.

- Fleisch und Fisch auf einer umgedrehten Untertasse in einem anderen Teller auftauen,
damit der Saft ablaufen kann, der bei Berlihrung mit der Speise den Beginn eines
Garvorgangs auslésen wiirde.

- Flr homogenes Auftauen Kalbschnitzel oder Fischfilets sobald wie méglich trennen und
Fleischstlicke abldsen.

- Speisen im halb aufgetauten Zustand umdrehen oder umriihren.

- Die Speisen nach dem Auftauen ruhen lassen. Faustregel: Ruhezeit = Auftauzeit.

- Ein aufgetautes Produkt niemals vor dem Kochen oder Braten erneut einfrieren.
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Automatisches Auftauen in der Mikrowelle

Auftauen von
Brot und
Teigwaren

Auftauen von
Krustentieren

Auftauen von
Fisch

Auftauen von
Fleisch

Auftauen von
Obst

78

Lebensmittel Menge | | Dauer

Baguette 100g 45 - 55 Sek.
200g 1-1.30 Min.

Brotlaib 4009 2 - 2.30 Sek.
Blatter- oder Miirbeteig 300g 1 Min.

Lebensmittel Menge Dauer
Jakobsmuscheln (ohne 500g 5 Min.
Schale) 1.30 Min. - 2 Min.
Krabben, geschélt 100g 5 - 7 Min.
Rosa Krabben, ungeschilt 200g 11 - 13 Min.
Gambas (10) 500g 10 - 11 Min.
Langustinen 1000g

Lebensmittel Menge Dauer
Kabeljau- und 400g 3 - 4 Min.
Schellfischfilet 3-4Min
Wittling, Kohlfisch 500g 2 Min - 2 Min. 30 s
Scholle, Heilbutt (2) 300g 1 Min. 30 s - 2 Min.
Kohlfisch in Scheiben, 1 Einheit 4 - 5 Min.
Dorsch, Lachs, 4 Einheit 4 - 5 Min.
Forellen (3) 5409

Lebensmittel Menge Dauer
Héhnchen, Taube 500g - 600g|| 5 -7 Min.
Hahnchenschnitzel (2) 200g 3 -4 Min.
Hahnchenschenkel (4) 1000g 7 -9 Min. ...... ..
Ganzes Hahnchen 1000g 11 - 13 Min.
Kalbskoteletts 600g 5 Min.
Rinderbraten 1000g 10 Min.
Frikadellen (4) 360g 3 -4 Min.
Fleisch in Stlicken 600g 6 - 7 Min.

Lebensmittel Menge Dauer
Erdbeeren 250g 2 -3 Min
Hirr?beer%g, Griottekirschen 250g 2 -3 Min
Johannisbeeren, ; - ;
Heidelbeeren 250g 2 Min 3s -4 Min
Schwarze Johannisbeeren

In die Glaspfanne
auf der Sohle
legen

In die Glaspfanne
auf der Sohle

legen

In die Glaspfanne
auf der Sohle
legen

..bei Halbzeit umdrehen

In die Glaspfanne
auf der Sohle
legen

In die Glaspfanne
auf der Sohle
legen



99634252 _M._A. qxd

19/11/04 15:04 Page 79

o

Kombiniertes Kochen

Der Herd hat 2 Funktionen, die das traditionelle Kochen und das Kochen mit
Mikrowelle kombinieren.

Achtung: In keiner dieser Betriebsarten den
Mikrowellenherd im Leerzustand betreiben.

Mit der Taste J]“l die Funktion © wahlen.

Einstellung der Gardauer:

Das Symbol blinkt
Mit den Tasten + oder - einstellen.
Beispiel: 30 Sekunden

Einstellung der Leistung:

- Die Taste °C/w driicken, 200 W blinkt.
- Mit den Tasten + oder - einstellen.
Beispiel: 100W

Temperatureinstellung:

- Die Taste °C/w driicken, °C blinkt.
- Mit den Tasten + oder - einstellen.

Beispiel: 200°C
- Sichergehen, daB die Tiir richtig verschlos-
sen ist.
Zur Bestatigung die Taste START/STOP
driicken.
Der Herd schaltet ein und zahlt sekundenwei-
se rickwarts.

Die Parameter Gardauer, Leistung, Kochtemperatur kénnen jederzeit wahrend des
Garvorgangs neu angepaft werden.

Wenn erforderlich, den Garvorgang mit Driicken wahrend 1 Sekunde auf START/STOP
abbrechen.

OFFNEN DER TUR WAHREND DES GARVORGANGS

Wenn die Tiir wahrend des Garvorgangs gedffnet wird, setzt der Herd den laufenden
Betrieb aus. Wenn die Tir wieder geschlossen wird, START/STOP driicken, und der
Herd schaltet wieder ein.
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Kombiniertes Kochen: Traditionell und Mikrowelle

In diesem Modus sind die Heizwiderstande die einzige Energiequelle.

Funktionen:

¢ Den Kochmodus wahlen.

13,30

o Mit der Taste M ,die gewahlite Funktion [@j e
wahlen. = — + 0o X
Beispiel: Position @, VOV 00O
Bei kontinuierlichem Drlicken der Taste 417'1
erfolgt ein Schnelldurchlauf der Kochmodi.

) . _— 13,307
Die Temperatur wird angezeigt: L® D | ey
Beispiel : 200°C. - 4G 5 z 8
e Fiir den Beginn des Garvorgangs die Taste - 00 JW 200 J
START/STOP driicken. g?

Der Herd bietet die am haufigsten verwendete Temperatur an.
Die Temperatur kann jedoch angepaBt werden.

« Die Taste °C/w driicken. [@j ’8’3£@c5 Q/
Das Symbol °C blinkt. m— 4+ @ ©® X R

e Mit Driicken der Tasten + oder - anpas- 9 ‘ﬂ) E 9909 9
sen.

e Die Wahl mit Driicken der Taste °C auf-
zeichnen. (Bei ausbleibender Bestdtigung mit der Taste °C/w ist die Aufzeichnung nach
einigen Sekunden automatisch).

Wahrend des Aufheizens blinkt der gewahlte Temperaturwert: Wenn er erreicht ist, gibt es
eine Daueranzeige, und der Herd gibt einen Piepton von 3 Sekunden ab.
Sonderfall:  Grill mit variabler Leistung:

- Angebotene Leistung: Turbogrill = 66%

- Einstellung von - 1 - = 50% bis - 4 - = 100%
- Den Garvorgang mit Driicken wahrend 1 Sekunde auf START/STOP abbrechen.

Fir den traditionellen Kochvorgang muB keine Gardauer definiert werden.
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Individuelle Abstimmung der Gartemperatur

Verwendung des Gerits als norma-
ler Backofen =

13 IE
L®5 ° QLJUUVC “f -

Bei der Funktionswahl oder wahrend des o o %
Garens kann die Temperatur fiir den tradi- 200 E 200

N

tionellen Kochvorgang individuell abge-

stimmt werden:

Die Taste °C w driicken

(ca. 2 Sekunden), bis die Temperaturzahlen L@J ;8:3’:,—‘% Q®/a
blinken. = @)
& — + Chw ® ¥
Mit den Tasten + oder - die OVWO 00 QO
Temperaturvorgabe anpassen, die aufge-
zeichnet werden soll.
Mit Driicken der Taste °C w bestatigen. 137
o AR Lel] P 9ees
Bei den nédchsten Kochvorgéngen wird die @06

gerade aufgezeichnete Temperatur beriick- * — + “w 0 X

sichtigt. Vo0 oo J
Diese individuelle  Abstimmung  der

Temperatur kann so oft wie gewiinscht vor-

genommen werden.

Kochen mit Mikrowelle

N_ I/

Bei der Funktionswahl oder wahrend des @06
Garens kann die Leistung fiir den o — 4 ® 0 ¥ &
Kochvorgang mit Mikrowelle individuell abge- O (O O OOV w )
stimmt werden: (%)

Die Taste °C w driicken
(ca. 2 Sekunden), bis die Leistungzahlen blin-
en TenE | sees

Mit den Tasten + oder - die W.'e @®O6
Leistungvorgabe anpassen, die aufgezeichnet % — + “Mw O X &
werden soll. VDOV VOV 9
Mit Driicken der Taste °C w bestatigen.
Bei den nachsten Kochvorgangen wird die o) god oo Yl
gerade aufgezeichnete Leistung beriicksich- @Iﬂ\f'ffw o 7\
tigt. o™ — + © X dn
Diese individuelle Abstimmung der Leistung () () O * e NS J
kann so oft wie gewiinscht vorgenommen ﬁ
werden.
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Kombiniertes Kochen: Traditionell und Mikrowelle

Bei der Funktionswahl oder wahrend des
Garens kann die Leistung und Temperatur
fur den kombinierten Kochvorgang individuell

abgestimmt werden:

Die Taste °C w driicken
(ca. 2 Sekunden), bis die Leistungszahlen
blinken.

Mit den Tasten + oder - die
Leistungsvorgabe anpassen, die aufgezeich-
net werden soll.

Mit Driicken der Taste °C w bestdtigen.

Dann wird die Temperatur individuell abge-

st e | w000,
Die Temperaturzahlen blinken. LA @ oot

Mit den Tasten + oder - die
Temperaturvorgabe anpassen, die aufge-
zeichnet werden soll.

mit Driicken der Taste START/STOP bestati-
gen.

) ® ¥
Die Leistungs- und Temperatureinstellungen Jg) 9 oo

Bei den ndchsten Kochvorgdngen werden die gerade aufgezeichnete Temperatur und
Leistung berlicksichtigt.
Diese individuelle Abstimmung der Temperatur kann so oft wie gewtlinscht vorgenommen

AN

Z@: Bei Funktion (%) ist keine individuelle Abstimmung méglich.

[\
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Zeitverzogertes Kochen

/::"":7?;m h PPO®
: 200¢ \fv;;
o — + Sl ® X &y
DOV ﬁ v 000 J
Den gewahlten Kochmodus einstellen und — —
eventuell die Temperatur anpassen. L©J Yo SHHU l POOR®
= - : — @®0e
m — + Ty 0 O X -
POV o J
Beispiel: Position Umlaufhitze
Temperatur 200°C
. D|e Taste --GardaUer" drucken. L@!Q ) 7,’_-,’/_ Sﬁﬁac @
Die Gardauer blinkt auf 0:00 sowie das 9 £58 O
Symbol zur Angabe, daB die Einstellung % — + “0 © O X o
mdglich ist. A E‘) o 09 J

Fir die Einstellung der gewlinschten Dauer die Tasten + oder - driicken.
Beispiel: 25 Min. Kochdauer.

Die Aufzeichnung der eingestellten Dauer ist nach einigen Sekunden automatisch oder
kann mit erneutem Driicken der Taste _ bestatigt werden. In diesem Moment

erscheint die Uhrzeit wieder im Anzeiger, und das Symbol leuchtet standig.

Danach heizt der Herd. Nach dem Kochen wird eine Reihe Piepténe abgegeben, und das
Symbol blinkt.

Mit Drlicken der Taste START/STOP wahrend 1 Sekunde werden die Pieptone abgeschaltet.
Mit Driicken der Taste . kann jederzeit wahrend des Garens das Ende der Kochdauer
abgefragt oder gedndert werden. Zum Annullieren der Programmierung auf die Taste
START/STOP driicken.

83



99634252 _M._A. qxd

19/11/04 15:05 Page 84

o

Zeitverzogertes Kochen mit gewahliter Uhrzeit des Garendes

Diese Funktion ist nur fiir die Kochmodi méglich.

Sl lolele
- Wie beim programmierten Kochen vorge-
hen und dann am Ende der Garzeit [®j @Qé{/ "Ugg\m
- Die Taste "Ende der Garzeit" @, driicken, o o z (; XL
die Uhrzeit des Kochendes wird angezeigt STJ 20 JW J J
und blinkt, sowie das Symbol @ zur ‘E
Angabe dessen, daB die Einstellung mdglich
ist.
Beispiel : Es ist 12:30. — T
A4 1
) ) L@ ® ©® amc
Es wurde eine Gardauer von 30 Min. pro- = _ 4y 0 O X
grammiert.
Die Uhrzeit des Garendes 13.00 Uhr wird V9009 999
angezeigt.

- Das Ende der Gardauer mit Driicken der Tasten + oder - einstellen.
Beispiel: Ende der Gardauer 14.00 Uhr.

Nach dem Programmieren der Uhrzeit des verzégerten Garendes erscheint wieder die
Uhrzeit in der Anzeige. Danach wird der Heizbeginn zeitlich so verschoben, daf der
Garvorgang um 14.00 Uhr beendet ist.

Nach dem Garen wird einige Minuten lang eine Reihe Pieptone abgegeben.

Mit Driicken der Taste START/STOP wahrend 1 Sekunde werden die Piepténe abgeschal-
tet.

~ fragt oder gedndert werden. Bei gewiinschter Annullierung die Taste

B Q/ Das Ende der Gardauer kann mit Driicken der Taste @ jederzeit abge-
= START/STOP driicken.
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Benutzung des Zeitschalters

Der Herd ist mit einem vom Ofenbetrieb
unabhangigen elektronischen Zeitschalter
ausgeristet, mit dem eine Zeitdauer riickwarts
gezahlt werden kann.

Die Anzeige hat in diesem Fall Vorrang vor der
Anzeige der Tagesuhrzeit.

 Die Taste Sanduhr & driicken. Der
Anzeiger blinkt, und das Symbol der Sanduhr
erscheint und blinkt ebenfalls.

e Die Tasten + oder - dricken, bis die
gewunschte Dauer erreicht ist (maximal 59 —
Minuten und 50 Sekunden). Siac
Nach einigen Sekunden hoért das Blinken des £
Anzeigers auf, und der Zeitschalter beginnt mit
dem sekundenweisen Rickwartszahlen der
Dauer. Nach Ablauf der Zeit gibt der Zeitschalter
Pieptone als Hinweis ab, und das Symbol 3¢
blinkt. Mit Driicken der Taste { oder
START/STOP werden die Pieptdne abgeschal-
tet. In diesem Moment erscheint die Uhrzeit wie-
der im Anzeiger.

@ " Mit Driicken der Taste Z und Einstellung mit den Tasten + oder - kann die ver-
Y " bleibende Dauer jederzeit geéindert und die Programmierung annulliert werden,
= indem die Zeit auf 0.00 zuriickgefiihrt und die Taste START/STOP gedriickt wird.

Die Kindersicherung

Die Steuerungen kénnen gesperrt werden, damit das ungewollte Einschalten des Herdes
verhindert wird. Hierfiir:

e Die Taste START/STOP driicken, bis ein
anhaltender Piepton abgegeben wird.

Die Taste erst am Ende des Pieptons und Ic'Ul
bei Erscheinen des Schliissels im Anzeiger e =

+ ® Z\
loslassen. ﬂ) Q090 O 09

e Fir die Freigabe der Steuerungen den glei-
chen Vorgang wiederholen. Die Taste
START/STOP driicken, bis ein anhaltender
Piepton abgegeben wird.

Die Taste erst am Ende des Pieptons und dem
Verschwinden des Schlissels 7“4 im
Anzeiger loslassen. Nur die Funktion
"unabhangiger Zeitschalter" bleibt betriebsbe-

reit.

(m-1] clé)
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Stand-by der Anzeige

Zur Begrenzung des Energieverbrauchs des ausgeschalteten Herdes kann die Anzeige in
den STAND-BY versetzt werden.
Hierflir wie folgt vorgehen:

230
AKTIVIERUNG DES STAND-BY: w4 Ol o x
- Der Herd muB im Modus Uhrzeitanzeige sein. =) Q 000
- 5 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten +
und - driicken. E7) E
- Der Anzeiger gibt "Lcd off" an.
- Die Taste loslassen.
- Nach 30 Sekunden geht der Anzeiger aus. Lcdﬂ#
Der Herd ist jetzt im Stand-by, nach 30 -+ O X
Sekunden im Modus Uhrzeitanzeige geht er Vo000 00O
automatisch aus.
230

DEAKTIVIERUNG DES STAND-BY: W Ly © O X
- Der Herd muB im Modus Uhrzeitanzeige sein.
- 5 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten + ‘ﬂ)ﬁ‘) 099
und - dricken.
- Der Anzeiger gibt "Lcd on" an.
- Die Taste loslassen. ,_J
- Nach dem Verlassen des STAND-BY MODUS see
bleibt der Anzeiger an.

w — + S ® X

V000 90OV

Verschiedene Kochmaoglichkeiten

Das Gerat wird bei Benutzung heiB. Die Heizelemente im Herdraum
sollten nicht beriihrt werden.
Kleine Kinder fernhalten.
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FUNKTIONEN |Funktions | cyNKTIONS-BESCHREIBUNG | Empfohlene
elemente Einschublei
ste
Leistung Backen und braten | Bgj dieser Funktion wird die Heizenergie aus-

mind. / Voreinstellung / max.
100W / 1000W / 1000W

@ Mikrowellen

/ \|
NS 2
N7

aufwarmen

/ AN
\\ 7
NV

schlieflich durch Mikrowellen erzeugt. Die
Verteilung der Warme erfolgt durch.

- eine obere Heizquelle

- eine untere Heizquelle

Mit dieser Funktion werden tiefgefrorene

mind. / Voreinstellung / max.
100W / 200W / 350W

o automatisches Lebensmittel einwandfrei aufgetaut.
& Auftauen
T t i ) .y .
mind. Voromerelim o/ max Bei dieser anktlon wgr(jen d!e Mlkrowellen' mit
40°C/190°C/210°C der Umlauthitze kombiniert.Mit der Umlaufhitze
Leistung wird der &uf3ere Bereich durch die zirkulierende

Luft gebraten, wahrend mit den Mikrowellen
das Innere durchgebraten wird.

Kombination
Mikrowellen +
Umlaufhitze
This 4 Bei dieser Funktion werden die Mikrowellen mit
100W / 200 W / 500 W /m\ dem Girill kombiniert. Mit dem Grill wird die
Kombination \&—=%» | |Oberfiache knusprig gebraten, wahrend mit
=) Mikrowellen + den Mikrowellen das Innere durchgebraten
Grill wird.
Temperatur Die Warmequelle besteht aus einem Heizwiderstand
mind. / Voreinstellung / max. auf der Riickwand des Backofens. Dabei wird die Luft
40°C/200°C/250°C in der Mitte angesaugt und seitlich wieder eingebla-

sen.Dabei ist kein Vorheizen nétig - auRer bei sehr kur-
zer Backzeit wie z. B. bei Sandgeback oder zum kur-
zen, aber heilen Braten wie z. B. bei Rinderbraten.Die
Umlaufhitze eignet sich besonders.

- zum saftigen Braten von hellem Fleisch
- zum Braten von Gemise und Fisch

%) Turbogrill

&

Bei dieser Funktion wird die Turbine mit dem Grill
kombiniert:Mit dem Infrarot-Grill wird die Hitze
erzeugt, wahrend sie mit dem Geblése der Turbine
gemildert und verteilt wird. Damit kann das Grillen
bzw. Braten ohne Drehspief} erfolgen.

Bei dieser Funktion wird nur der Infrarot-
Grill eingeschaltet. Er eignet sich zum
Grillen von Toast, Koteletten, Wirstchen,
dicken Fleischscheiben usw.

Temperatur
Voreinstellung
35°C

@ Warmbhalten

Zum Warmhalten wird das Geblase
eingeschaltet, wodurch die Warme
gleichmalig verteilt wird.

o
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Reinigung des Backofenraums

Vor dem manuellen Reinigen des Herdes das Gerat abkiihlen lassen.
Im allgemeinen sollten keine Scheuerpulver und Metallschwamme und auch keine
schneidenden Gegenstinde eingesetzt werden.

- Kippen des Grills:
Der Grill kann gekippt werden, damit beim Reinigen der obere Teil zuganglich wird.

a) Den Grill leicht nach vorne ziehen
b) Den Grill kippen
¢) Die Decke ist zuganglich
Den Grill in umgekehrter Reihenfolge der Vorgdnge wieder anbringen.

A Den Herd nicht bei gekipptem Grill betreiben.

- Ausbau der Einschubleisten:
Die Einschubleisten kénnen zu Reinigungszwecken herausgenommen werden.

a) Leicht anheben

b) Schwenken, ohne zu forcieren

¢) Herausnehmen.
- Die umlaufenden Kanten der Tiir des Ofenraums miissen immer sauber sein. Wenn diese
Flachen durch GbermaBige Verschmutzung beschadigt werden, einen spezialisierten Techniker
rufen, bevor das Gerdt das nachste Mal benutzt wird.
- Bei Geruch oder verschmutztem Herd 2 Minuten lang Wasser mit etwas Zitronensaft oder
Essig kochen und die Wande mit etwas Spuilmittel reinigen.

Austausch der Gliihbirne

¢ Die Glihbirne befindet sich an der Decke des Ofenraums.

Den Herd vor jedem Eingriff an der Gliihbirne von der Stromversorgung
trennen, um jegliches Risiko eines Stromschlags auszuschlieBen, und
eventuell den Ofen abkiihlen lassen.

a) Den Grill kippen.

b) Das kleine Fenster losschrauben (siehe L

nebenstehend). Glihbirne ~

c¢) Die Gluhbirne in der gleichen Richtung . \,/"

herausdrehen. /\%:

Angaben zur Glihbirne: %‘:
15 W =
- 220-240 V ==
- 300°C
- Sockel E 14 ~—

d) Eine neue Glithbirne und das kleine Fenster | Losschrauben :

festschrauben. Kleines Fenster

e) Den Grill wieder montieren und den Herd wieder anschlieBen.

@ - Fiir das Abschrauben des kleinen Fensters und der Gliihbirne
-/~ einen Gummihandschuh tragen, der den Ausbau erleichtert.

[
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Abhilfe bei Funktionsstorungen

Bei Zweifeln am richtigen Funktionieren des Kochfeldes, das bedeutet nicht

unbedingt, daB eine Panne vorliegt. Auf jeden Fall folgende Punkte priifen:

Der Herd heizt nicht.

- Der Herd ist nicht angeschlossen.

- Die Schmelzsicherung der Stromanlage
ist auBer Betrieb.

- Die gewahlte Temperatur ist zu niedrig.
- Andere Ursachen.

- Den Herd anschlieBen.

- Die Schmelzsicherung der Stroman-
lage austauschen und ihren Wert priifen
(16 A).

- Eine héhere Temperatur wahlen.

- Den Kundendienst rufen.

Die Lampe des Herdes funktio-
niert nicht mehr.

- Die Gluihbirne ist auBer Betrieb.
- Der Herd ist nicht angeschlossen, oder
die Schmelzsicherung ist auBer Betrieb.

- Die Gluhbirne austauschen.
- Den Herd anschlieBen, oder die
Schmelzsicherung wechseln.

Der Kihlventilator funktioniert
nach dem Abschalten des Bac-
kofens weiter.

- Die Ventilation funktioniert maximal
1 Stunde nach dem Backvorgang,
oder wenn die Temperatur des Backo-
fens (iber 125°C liegt.

- Wenn sie nach 1 Stunde nicht
abschaltet ...

- Fiir schnelleres Abkiihlen des Bac-
kofens die Backofentir 6ffnen.

- Den Kundendienst rufen.

Der Herd erzeugt Funken.

- Es befindet sich ein Metallelement zu
nahe an der Wand oder am Gitter.

- Jegliches Metallelement von den
Herdwdnden entfernen.

- Niemals ein Metallelement mit
dem Gitter benutzen.

Das Produkt wird im Modus
Mikrowelle nicht erhitzt.

-Die Mikrowellen erreichen das Pro-
dukt nicht.

- Die Tir ist schlecht geschlossen.

-Priifen, daB die Gegenstande fir
Mikrowellenherde geeignet sind.

- Die SchlieBung der Tir tberpri-
fen.

Die Lampe des Herdes bleibt
nach seiner Abschaltung an.

- Die Tur ist schlecht geschlossen.

Eine Komponente des Mikrowellen-
herdes ist defekt.

- Die SchlieBung der Tir tberprii-
fen.

- Den Kundendienst rufen.

Rauch beim Kochen

- Zu hohe Kochtemperatur

- Die Kochtemperatur verringern

Der Herd macht nach dem
Kochen Gerdusche.

Die Beliiftung des oberen Herdteils
(unsichtbar) funktioniert (sogar bei
Abschaltung).

- Das ist normal, die Herde sind mit
einer Beliiftung ausgeriistet, die bis
zur Abklhlung des Gerats funktio-
niert.

Bei ergebnisloser Einwirkung auf jeden Fall sofort den Kundendienst rufen.

o
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