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Vorwort

Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben einen SMEG Backofen erworben, und wir danken Ihnen
fir Ihr Vertrauen.

Unsere Forschungsteams haben fiir Sie eine neue Generation von Geraten
entwickelt, die aufgrund ihrer Qualitdt, ihres Designs und ihrer technolo-
gischen Entwicklungen auBerordentliche Produkte mit einzigartigem
Know-how darstellen.

Der neue SMEG Backofen fiigt sich mit seiner modernen und raffinierten
Linienfihrung harmonisch in Ihre Kiche ein und stellt eine ideale
Verbindung aus Spitzentechnologie, Garleistung und asthetischem Luxus
dar.

Das Sortiment der SMEG Produkte beinhaltet auBerdem eine groBe
Auswahl an Kochfeldern, Dunstabzugshauben, Geschirrspiilern,
Washmaschinen, Mikrowellenherden und Einbaukiihlschranken, die Sie
ideal auf den neuen SMEG Backofen abgestimmt aussuchen kénnen.

Mit diesen "neuen Wertobjekten", die uns im taglichen Leben begleiten,
vermittelt Thnen das fiir seine hervorragenden Produkte bekannte Haus
SMEG ein vollkommen neues Lebensgefihl.
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Wie sieht der Backofen aus?
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@ Leistungsanzeiger @ Symbol des Zeitschalters
Anzeiger fiir Uhrzeit und @ Symbol des Endes der Gardauer

Garzeiten
Temperaturanzeiger @ Symbol der Gardauer
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Zubehor

Gitter fiir Kochgeschirr

Emaillierte Fettpfanne

Sie dient zum Auffangen der Bratsifte.
Braten sollten nicht direkt in die Fettpfanne
gegeben werden, denn dies wiirde zu starken
Spritzern und Rauchentwicklung fiihren.

Drehspie

Fir die Benutzung:

« Die Fettpfanne zum Auffangen der Bratséfte auf
der Einschubleiste Nr. 1 einschieben oder auf die
Sohle stellen, wenn das zu bratende Stiick zu
groB ist.

e Eine Gabel auf den SpieB schieben. Das zu bra-
tende Stlick aufspieBen. Die zweite Gabel auf-
schieben. Das ganze in die Mitte bringen und mit
Aufschrauben der beiden Gabeln festziehen.

¢ Den SpieB auf die Wiege aufsetzen.

e Leicht schieben, bis die Spitze des SpieBes in
das Loch an der Riickwand des Backofens ein-
greift.

e Den Handgriff abschrauben. Nach dem Braten
wieder anschrauben, damit der SpieB ohne
Verbrennungen herausgeholt werden kann.

Mit der Préagung am Ende des Griffs kdnnen die
Gabeln losgeschraubt werden.

Den Backofen nicht mit Aluminiumfolie ausschlagen, um eine Reinigung zu
sparen. Es wiirde eine Hitzeansammlung entstehen, die das Email im
Backofen beschadigen wiirde.

Nach einem Garvorgang die Kochgeschirre (Gitter, Drehspie3, Fettpfanne,
Wiege des DrehspieBes, ...) nicht mit nackten Handen anfassen.

o
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/\ Ratschldge zur Sicherheit

Vor der Installation und Benutzung des Backofens sollten folgende
Ratschldge zur Kenntnis genommen werden. Dieser Backofen ist flir die
Benutzung durch Privatpersonen in ihrem Haushalt konzipiert. Er ist ausschlieBlich
fir das Garen von Lebensmitteln bestimmt. Dieser Backofen enthdlt keinerlei
asbesthaltige Bestandteile.

ERSTE BENUTZUNG:

Den Backofen vor der ersten Benutzung ca. 15 Minuten lang im Leerzustand bei
geschlossener Tir bei Hochsttemperatur heizen, um das Gerat "einzubrennen".
Die den Hohlraum des Backofens umgebende Mineralwolle kann anfangs einen
besonderen Geruch abgeben, der auf ihre Zusammensetzung zuriickzufiihren ist.
Vielleicht zeigt sich auch eine Rauchabgabe. Das ist alles normal.

DIE NACHSTEN BENUTZUNGEN:
- Sichergehen, daB die Backofentiir richtig geschlossen ist, damit die
Dichtung ihre Aufgabe richtig erfillt.

- Niemanden sich auf der offene Backofentiir abstiitzen oder sich darauf
setzen lassen.

- Bei der Benutzung des Grills bei halboffener Tiir kénnen die
zuganglichen Teile oder Flachen hei3 werden. Kleine Kinder davon fern-
halten.

- Das Gerat wird bei Benutzung heiB. Die heiBen Elemente im Backofen
nicht berihren.

- Nach einem Garvorgang die Kochgeschirre (Gitter, DrehspieB, Fettpfanne,
Wiege des DrehspieBes, ...), nicht mit nackten Handen anfassen, sondern mit
einem Topflappen oder einem Isolierstoff.

- Den Backofen nicht mit Aluminiumfolie ausschlagen. Denn sonst entsteht
eine Hitzeansammlung, die sich unvorteilhaft auf das Ergebnis des Garens oder
Bratens auswirkt und das Email beschadigt.

Bei jeglicher Reinigung im Hohlraum des Backofens muB letzterer
abgeschaltet sein.

- Wahrend einer Reinigung werden die zuganglichen Fliachen hei3er als
beim Normaleinsatz. Kleine Kinder miissen ferngehalten werden.

Wenn das Gerit eine Steckdose hat muB3 diese nach dem Einbau
zuganglich bleiben.
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Installation des Backofens

AnschluB3

Der elektrische AnschluB muB von einem Elektroinstallateur durchgefiihrt werden. (Siehe
oben).

Dieser muB sicherstellen, daB das Gerdt gemaB der Montageanweisungen und 6rtlichen
Bestimmungen angeschlossen wurde.

Wenn das Gerat nicht mit Hilfe eines Steckers IEC 60083 an das Stromnetz angeschlossen
wird, muB in Erfiillung der Sicherheitsvorschriften versorgungsseitig eine omnipolare
Abschaltvorrichtung (mit mindestens 3 mm Kontaktoffnung) installiert werden.

HINWEIS: Beim Einschalten des Gerats wird die Elektronik des Backofens initialisiert, was
die Beleuchtung einige Sekunden lang neutralisiert.

Bei einem AnschluB mit einer Steckdose muB diese nach dem Einbau des Geréts
zuganglich sein.

Bei nicht vorhandener oder fehlerhafter Erdung kdnnen wir bei Unfdllen nicht haftbar
gemacht werden.

Ein beschadigtes Stromkabel ist vom Hersteller oder seinem Kundendienst auszutauschen.

BetriebsspannuNg.......cccuuuiiiiiiiiiinice e 220 - 240 V ~ 50 Hz
Gesamte Stromaufnahme beim Garen .........ccveeiiiiiiiiii i 2,925 kw
Nennleistung des GrillS..........coviiiiiriiiiiiiiii e e 2,65 kw
Energieverbrauch

- beim Aufheizen bis 175°C ......ci i 0,205 kWh
- bei Erhaltung der Temperatur von 175°C wahrend 1 Stunde................. 0,410 kWh
INSGESAMT ..ettiiiitiei e e e et es st r e e e e e e s e s e s s s r e e e e e e e e e e s e e s s s s nannnnnes 0,615 kwWh
Nutzabmessungen des Backofens

5T PN 43 cm
(] T PP PPPPPO 19 cm
LI PSP 38 cm
Nutzbarer Rauminhalt.........cciccciimmmemssinmmessinmmessmesss———" 32 Liter

Stromnetz Anschiug | Mindestquerschnit EELC:E%%?
230 V~ 50 Hz 1Ph+N 1,5 mm2 16 A
67
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Nutzabmessungen fiir den Einbau des Backofens

Der Backofen hat eine optimierte Liftung, und somit werden beim Garen und Saubern
bemerkenswerte Ergebnisse erzielt, wenn folgende Punkte beriicksichtigt werden:

Der Backofen kann beliebig unter einer Arbeitsflache oder in einem Sdulenmdbel mit
den passenden Abmessungen fiir den Einbau installiert werden. In der Rickwand der Ni-
sche einen Ausschnitt mit 50 mm x 50 mm fir den Durchgang des Stromkabels ausfiihren.
(Siehe untenstehendes Schema).

Den Backofen mittig in das M&bel einbauen, damit ein Mindestabstand von 2 mm zum
benachbarten Moébel eingehalten wird.

Der Werkstoff des Einbaumdbels muB hitzebestandig (oder mit einem entsprechenden
Material beschichtet) sein.

Der einzubauende Backofen darf nur bei abgetrennter Stromversorgung in die Nische
eingesetzt werden.

Flr bessere Stabilitat den Backofen mit 2 Schrauben in den vorgesehenen Lochern an

den Seitentragern befestigen (siehe Schema). Vorher ein Loch mit @ 3 mm in die
Seitenwand des Mobels bohren, um das Aufplatzen des Holzes zu vermeiden.

560-568
N
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Benutzung des Backofens

Einstellung der Backofenuhr

Beim Einschalten

* Der Anzeiger blinkt.

o Mit Dricken der Tasten + oder - die
Uhrzeit einstellen (beim Festhalten der
Taste erfolgt ein Schnelldurchlauf der
Zahlen).

Beispiel: 12.30 Uhr

o Zur Bestdtigung die Taste START/STOP
driicken.

Einstellung der Uhrzeit

e Einige Sekunden gleichzeitig die Tasten

und () driicken, bis die Anzeige
blinkt.

« Die Einstellung der Uhrzeit mit den Tasten
+ oder - anpassen.

e Zur Bestdtigung die Taste dricken.

H@

H®

Ol
m

®®

O®
D@
Craew
®0

Wenn nicht mit der Taste bestatigt wird, ist die Aufzeichnung
A nach einigen Sekunden automatisch.

o
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Das sofortige Backen

¢ Den Backmodus wahlen.

. . N , =1 230 @O®@
e Mit der Taste 4}"1 die gewahlte Funktion Ll JEWC
wahlen. ©e®

®
&y
Beispiel: Position " \</ ", E
Hinweis:

Bei kontinuierlichem Driicken der Taste J}“l erfolgt ein Schnelldurchlauf der Backmodi.

N

\Jyj
/

O
Q'
@
o
Qo
Qo
O

Die Temperatur wird angezeigt: l=—) 220°¢
Beispiel: 220 °C mw—-—+C © 0 ¥

e Fur den Beginn des Garvorgangs die Taste g’ V99 999
START/STOP driicken.

Der Backofen bietet die am haufigsten verwendete Temperatur an.
Die Temperatur kann jedoch angepaf3t werden.

* Die Taste °C driicken.. (=1 235
. L= 220y
Das Symbol °C blinkt. m—-+C ©® @ X &
IO oo 9

¢ Mit Driicken der Tasten + oder - anpassen.

7o

¢ Die Wahl mit Dricken der Taste °C aufzeich-
nen. (Bei ausbleibender Bestatigung mit der Taste °C ist die Aufzeichnung nach einigen
Sekunden automatisch).

Wahrend des Aufheizens blinkt der gewahlte Temperaturwert: Wenn er erreicht ist, gibt es
eine Daueranzeige, und der Backofen gibt einen Piepton von 3 Sekunden ab.

N =
Sonderfall: Grill mit variabler Leistung:

- Angebotene Leistung: - 4 - = 100%
- Einstellung von - 1 - = 50% bis - 4 - = 100%

Die Tiir darf nur etwas geoffnet werden, wenn der Grill bei maximaler
Leistung (- 4 -) benutzt wird.
Bei anderen Leistungen des Grills muB die Tiir geschlossen bleiben.
Mit Driicken der Taste START/STOP 1 Sekunde lang den Backvorgang abbre-
chen.
Nach dem Grillen werden die zuganglichen Teile des Backofens heiBBer als bei
einem Backvorgang. Kleine Kinder fernhalten.

70
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Individuelle Abstimmung der Gartemperatur

Bei der Funktionswahl oder wahrend des Garens kann die Temperatur individuell abge-
stimmt werden:

— i230 €3
Die Taste °C driicken (ca. 2 Sekunden), bis die [Ej "-Jfg’gg'{C
Temperaturzahlen blinken. o _ 1 o0 0 % © N
Mit den Tasten + oder - die Temperaturvorga- QOO O O O J
be anpassen, die aufgezeichnet werden soll. g)
Mit Driicken der Taste °C bestatigen.

Bei den nachsten Kochvorgangen wird die ge-
rade aufgezeichnete Temperatur beriicksichtigt. Diese individuelle Abstimmung der Tempe-
ratur kann so oft wie gewlinscht vorgenommen werden.

Einen sofortigen Backvorgang programmieren

p \L//
=1 23 Cloloe
=] 228¢
w— +C 060 0 X &y
Vo0 E o 0o »
Den gewdhlten Backmodus einstellen und eventuell die Temperatur anpassen.
s | I
Beispiel: [_:j 000 i
Natiirlich Konvektion (& == il
& — + C o X &y
Temperatur 220°C. Vo090 EJ 9 J

Die Taste "Gardauer" driicken.
Die Gardauer blinkt auf 0:00 sowie das Symbol zur Angabe, daB die Einstellung mdglich ist.

Mit den Tasten + oder - die gewlinschte Dauer . .
einstellen. ‘h:fjé . 025
l—=Jo 22¢
Beispiel: 25 Min. Backdauer m—-—+C O 0 ¥ dn
JOWYWY O O 9
Die Aufzeichnung der eingestellten Gardauer ist

nach einigen Minuten automatisch oder kann
mit erneutem Driicken der Taste . bestdtigt werden. In diesem Moment erscheint die

Uhrzeit wieder im Anzeiger, und das Symbol leuchtet standig.

71
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Nach diesen Vorgangen heizt der Backofen.
Nach dem Backen wird einige Minuten lang eine Reihe Pieptdne abgegeben, und das

Symbol blinkt.

Mit Driicken der Taste START/STOP wahrend 1 Sekunde werden die Pieptone abgeschaltet.
Das Garende kann mit Driicken der Taste jederzeit abgefragt oder geandert werden

Fir die Annullierung der Programmierung die Taste START/STOP driicken.

Einen Backvorgang mit gewihlter Uhrzeit des Garendes

- Wie beim programmierten Backvorgang vor-

gehen und nach dem Backen = R
= I <
- Die Taste "Ende der Gardauer" @, driicken, l—=JO0© Ic
die Uhrzeit des Backendes wird angezeigt und {"A‘j 3 33 ® 5 3
blinkt, sowie das Symbol @ zur Angabe, daB ‘E
die Einstellung jetzt mdoglich ist.
Beispiel: Es ist 12.30 Uhr.

Es wurde eine Gardauer von 30 Min. program- =1 _ MG @O@@0
miert. l==J0 0 o

= — +C 0 0 X &y
Die Uhrzeit des Garendes 13.00 Uhr wird ange- 2000 000 =)
zeigt. ‘E

- Das Ende der Gardauer mit Driicken der Tasten + oder — einstellen.

Beispiel: Ende der Gardauer 14.00 Uhr.
Nach dem Programmieren der Uhrzeit des verzogerten Garendes erscheint wieder die Uhrzeit
in der Anzeige.
Danach wird der Heizbeginn zeitlich so verschoben, daB der Garvorgang um 14.00 Uhr been-
det ist.
Nach dem Garen wird einige Minuten lang eine Reihe Pieptdne abgegeben. Mit Driicken der
Taste START/STOP wahrend 1 Sekunde werden die Pieptone abgeschaltet.

. | , Das Ende der Gardauer kann mit Driicken der Taste @ jederzeit abge-
- _ fragt oder geandert werden.

g Bei gewiinschter Annullierung der Programmierung die Taste
START/STOP driicken.

[}
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Benutzung des Zeitschalters

Der Backofen ist mit einem vom Ofenbetrieb
unabhéngigen elektronischen Zeitschalter
ausgeriistet, mit dem eine Zeitdauer riickwarts
gezahlt werden kann. Die Anzeige hat in die-
sem Fall Vorrang vor der Anzeige der
Tagesuhrzeit.

«Die Taste Sanduhr &8 driicken. Der
Anzeiger blinkt, und das Symbol der Sanduhr

erscheint und blinkt ebenfalls.
e Die Tasten + oder — dricken, bis die

gewinschte Dauer erreicht ist (maximal =) ~
59 Minuten und 50 Sekunden). Jg"
Nach einigen Sekunden hort das Blinken des m L C ® ® X N
Anzeigers auf, und der Zeitschalter beginnt mit dem 0N © 0 O J

sekundenweisen Riickwartszahlen der Dauer. Nach
Ablauf der Zeit gibt der Zeitschalter Pieptdne als

Hinweis ab, und das Symbol 2< blinkt. Mit Driicken

der Taste X oder START/STOP werden die
Pieptdne abgeschaltet. In diesem Moment erscheint
die Uhrzeit wieder im Anzeiger.

@ Mit Driicken der Taste Z und Einstellung mit den Tasten + oder - kann die ver-
“ W~ bleibende Dauer jederzeit geédndert und die Programmierung annulliert werden,
= indem die Zeit auf 0.00 zuriickgefiihrt und die Taste START/STOP gedriickt wird.

Die Kindersicherung
Die Steuerungen kénnen gesperrt werden, damit das ungewollte Einschalten des Backofens
verhindert wird. Hierflr:

¢ Die Taste START/STOP driicken, bis ein an-
haltender Piepton abgegeben wird.

Die Taste erst am Ende des Pieptons und 200

bei Erscheinen des Schliissels im Anzeiger nOy
loslassen. ¥ —-+C 0 O X

e Fir die Freigabe der Steuerungen den glei- ﬂ VO 99V

chen Vorgang wiederholen. Die Taste

START/STOP driicken, bis ein anhaltender (n’ff SchIUsseI)

Piepton abgegeben wird. Die Taste erst am En-
de des Pieptons und dem Verschwinden des

Schitissels M ~U im Anzeiger loslassen.
Nur die Funktion "unabhdngiger Zeitschalter"
bleibt betriebsbereit.
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Stand-by der Anzeige

Zur Begrenzung des Energieverbrauchs des ausgeschalteten Backofens kann die Anzeige in
den STAND-BY versetzt werden.
Hierfiir wie folgt vorgehen:

AKTIVIERUNG DES STAND-BY:

- Der Backofen muB im Modus Uhrzeitanzeige i23h
sein. -

- 5 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten + 5'3 = 3 % 3 3
und — dricken.

- Der Anzeiger gibt "Lcd off" an.

- Die Taste loslassen.
- Nach 30 Sekunden geht der Anzeiger aus. Led

Der Backofen ist jetzt im Stand-by, nach * — T C 0 X &
30 Sekunden im Modus Uhrzeitanzeige geht er V000 900 9

automatisch aus.

DEAKTIVIERUNG DES STAND-BY: 1230
- Der Backofen muB im Modus Uhrzeitanzeige
sein. W — +C 0 0 X Iy
- 5 Sekunden lang gleichzeitig die Tasten + 9 9 0909 9

und — driicken.

- Der Anzeiger gibt "Lcd on" an.
- Die Taste loslassen. Cod
Nach dem Verlassen des STAND-BY MODUS ol o
bleibt der Anzeiger an.

Q&
Q!
O+
(e}
Qo
Qo
(PE
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Austausch der Gliihbirne

¢ Die Gliihbirne befindet sich an der Decke des Ofenraums.

Den Backofen vor jedem Eingriff an der Gliihbirne von der
Stromversorgung trennen, um jegliches Risiko eines Stromschlags

auszuschlieBen, und eventuell den Ofen abkiihlen lassen.

a) Das kleine Fenster losschrauben (siehe

nebenstehend).
el . ) Gliihbirne =N
b) Die Gluhbirne in der gleichen Richtung N\ /A
herausdrehen. N, ’;‘;‘
R r
Angaben zur Glihbirne: s &
-15W ! =
-220-240V = — u;i
- 300°C = >
- Sockel E 14 Y~
c) Eine neue Gliihbirne und das kleine Losschrauben™ | ines Fenster
Fenster festschrauben und den Backofen

wieder anschlieen.

‘/\ @\’ Fiir das Abschrauben des kleinen Fensters und der Gliihbirne

[N}

einen Gummihandschuh tragen, der den Ausbau erleichtert.
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Verschiedene Backmdglichkeiten
Symbol Name der Funktion Beschreibung der Fun

HeiBluft . Rascher Temperaturanstieg.
ot o . Manche Gercie komer
durch eine Luftschraube kalt in den Backofen gege-
' ben werden.

Kombiniertes Backen ) Drei verbundene Hitzequel-
Das Backen erfolgt durch Heizele- len: viel Unterhitze, ein we-
= mente unten und oben und durch nig HeiBluft und geringe

die Luftschraube. Grillhitze zum Bréunen.
. Bei diesem Modus wird die
Turbo Grill Wirkung der Turbine und des
2 Das Backen erfolgt abwechselnd } Grills kon_1bimert. Der Grill 1aBt
o durch ein oberes Heizelement und das IR-Licht auf das Produkt
\& die Luftschraub strahlen, und die von der Tur-
1€ Lurtschraube. bine geschaffene Luftbewe-

gung mildert dessen Effekt.

* Herkémmlich Rascher Temperaturanstieg.
Das Backen erfolgt durch Heizele- 3 Manche Gerichte konnen
mente unten und oben ohne Luftum- kalt in den Backofen gege-
walzung. ben werden.

= Doppelgrill
R Das Backen erfolgt durch das obere Der Doppelgrill deckt die
Heizelement. gesamte Flache des Gitters
3 ab.
= Einfacher Grill Der einfache Grill hat die
gleiche Wirksamkeit bei
NS Da; Backen erfolgt durch das obere Kleineren Mengen.
Heizelement.
Auftauen Die Temperatur Ubersteigt
Das Auftauen wird von der Turbine P niemals 50°C und gewahrlei-
o0 mit Umwalzung der Umgebungsluft stet somit das ideale Auftau-
um das aufzutauende Produkt. en.

Benutzte Sequenz(en) fiir die schriftliche Angabe auf dem Energieetikett gemaR der eurc
76
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ktion Empfehlungen Empf. T°

Wird zur Erhaltung der vollen Qualitat von ;

weiBem Fleisch, Fisch und Gemiise emp- Mind. Empf. Max.
fohlen. 40° 180° 250°
Fir Koch- und Backvorgdnge auf bis zu 3 Ebe-

nen empfohlen.

DE_

Wird fiir saftige Speckkuchen, Blitter- Mind. ~ Empf.  Max.
teigpasteten und Obsttorten empfohlen.  4q° 200° 250°
Wird zum Anbraten und Durchbraten von Mind. Empf. Max.
rotem und weiBem Fleisch empfohlen. o o o
Fir langsames Durchbraten von Gefliigel bis 40 195 250

2 kg.

Wird zur Erhaltung der vollen Qualitdt von \

weiBem Fleisch, Fisch und Gemiise emp- Mind.  Empf.  Max.
fohlen. ) | 40°  220°  275°
Fir Koch- und Backvorgange auf bis zu

3 Ebenen empfohlen.

Wird fur das Grillen von Koteletts, Wiirst- 1 bis 4

chen, Brotscheiben und Gambas auf

dem Grillgitter empfohlen.

Wird fiir das Auftauen von Fleisch und . Embf

Gefliigel empfohlen. Das Gitter mit der Mind. mpt. Max.

Fettpfanne darunter oder das Kuchenblech 30° 40° 50°

benutzen. Niemals den Saft des Auftauens
verwenden, er ist nicht genieBbar.

opadischen Norm EN 50304 und gemaR der Europaischen Richtlinie 2002/40/EG.
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Reinigung des Backofenraums

Was ist eine Pyrolyse?

Der Backofen reinigt sich selbst mit Entfernung der von Spritzern oder (ibergelaufenen
Flissigkeiten herriihrenden Verschmutzungen bei hoher Temperatur. Freigesetzte Diinste und
Geriiche werden beim Durchgang durch einen Katalysator vernichtet.

Dieser Backofen hat 3 Reinigungszyklen mit Pyrolyse zwecks Anpassung an jede Situation.

- Ein wirtschaftlicher Zyklus mit 1 %> Stunden Dauer. (Der Backofen wird bei
Berlicksichtigung der Abkiihldauer 2 Stunden lang gesperrt sein). Dieser Zyklus verbraucht fast
25% weniger als der Standard Pyrolysezyklus. Bei regelmaBiger Anwendung (alle 2 bis
3 Fleischbratereien) bleibt ein immer sauberer Backofen erhalten.

- Ein normaler Zyklus mit 1 34 Stunde Dauer. (Der Backofen wird bei
Berlicksichtigung der Abkihldauer 2 2 Stunden lang gesperrt sein). Bei diesem Zyklus wird
ein schmutziger Backofen effizient gereinigt.

- Ein Zyklus fir die Superreinigung mit 2 Stunden Dauer. (Der Backofen wird bei
Berticksichtigung der Abkihldauer 2 V2 Stunden lang gesperrt sein). Dieser Zyklus sichert die
effiziente Reinigung eines stark verschmutzten Backofens.

- Aus Sicherheitsgriinden wird die Tir nach zwei Minuten Pyrolyse gesperrt.

Wann eine Pyrolyse durchfiihren?

Der Backofen raucht beim Vorheizen oder raucht beim Braten stark.

Nach verschiedenen Bratvorgéangen (Lamm, Fisch, Grillgerichte, ...) gibt der Backofen im
Kaltzustand einen Geruch ab.

Mit der Reinigung sollte nicht erst abgewartet werden, bis der Backofen zu stark mit Fett
belastet ist.

Die Pyrolyse ist nicht nach jedem Braten erforderlich, sondern erst dann, wenn der Grad
der Verschmutzung dies rechtfertigt.

GERING SCHMUTZ- Kekse, Gemiise, Geback, Braten ohne Spritzer, eine

ENDE BACK- UND Speckkuchen, Soufflés Pyrolyse ist nicht notwendig

BRATVORGANGE

SCHMUTZENDE BACK- | Fleisch, Fisch, (in einem Die Pyrolyse kann alle

UND BRATVORGANGE Kochgeschirr), gefiillites 3 Bratvorgange gerechtfertigt
Gemise sein

STARK SCHMUTZENDE | GroBe Fleischstiicke am Bei starken Spritzern kann die

BACK- UND SpieB, Ente Pyrolyse nach 1 Braten diesen

BRATVORGANGE Typs durchgefiihrt werden

_ — Mit der Reinigung sollte nicht erst abgewartet werden, bis der

' Backofen stark mit Fett belastet ist.
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Wie eine Pyrolyse durchfiihren?

1) Eine sofortige Pyrolyse durchfiihren

a) Die Kochgeschirre aus dem Backofen nehmen und eventuell vorhandene stark
iibergelaufene Reste entfernen.

b) Priifen, daB der Programmierer die Ta-

gesuhrzeit anzeigt und diese nicht blinkt.

¢) Den Funktionswahler driicken, bis die Funkti-
on "Pyrolyse" erscheint. 1330
Der Backofen zeigt die 3 Symbole fiir die Pyroly- m
. . . W — +C 0 0 X I
se an, wobei (‘(,4‘,/&)') einer Pyrolyse mit 2 Stunden 2000 000 =)

(unveranderbar) entspricht.
Mit Driicken der Tasten - oder + kdnnen die
2 anderen unveranderbaren Pyrolysedauern 9€-

wahlt werden (Q//\‘;) 1 %4 Stunde, » 1 V2 Stun-

=)
de). Der Backofen ist 2 Stunden, bzw. 2 V4 =) il
Stunde oder 2 V2 Stunden nicht verfiigbar. Bej = — £ ¢ © O X
dieser Zeitangabe ist die Abkihldauer bis zur Vo0 0OV
Freigabe der Tir berlcksichtigt.

d) Die Taste START/STOP driicken. = w /237
- Die Tur wird wahrend der Pyrolyse ge- =— pyr
sperrt (nach ca. 2 Minuten). o — + °C ® X &
- Mit Driicken der Taste @ kann die °0Pe O @ 1
Uhrzeit abgefragt werden, zu der die Pyrolyse

abgeschlossen sein wird. Nach der Pyrolyse

leuchtet das Symbol (\(JM/\%) bis zur Freigabe der Tir weiter.

€) Mit Driicken der Taste START/STOP den Backofen abschalten.

f) Wenn der Backofen kalt ist, die weie Asche mit einem feuchten Tuch entfernen.

Der Ofen ist sauber und kann erneut fiir einen gewiinschten Bratvorgang benutzt werden.

Anmerkungen: Die Reinigungstemperatur ist unveranderbar. Wahrend des Pyrolysezyklus
ist die Beleuchtung abgeschaltet.

Wenn der Backofen nach einer Pyrolyse nicht sauber ist, ist vorher zu lange gewartet wor-
den. Den Vorgang wiederholen.

Keine Wasche oder Tiicher am Tiirgriff aufhdngen.

Wahrend der Pyrolyse wird die Fassade des Backofens heiBer als bei ei-
A nem Bratvorgang.

Kleine Kinder fernhalten.
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2) Eine zeitverzogerte Pyrolyse durchfiihren

Die im Paragraphen "Eine sofortige Pyrolyse durchfiihren" gemachten
Anweisungen befolgen und dann:

a) Die Taste @, driicken, die Uhrzeit
des Pyrolyseendes blinkt, und das

(=1 500
Symbol @ blinkt als Angabe, daB die =) &7 fr
Einstellung jetzt maglich ist. ) ‘03

mw—+C © O X
» | o 9 J
b) Die Uhrzeit des Pyrolyseendes mit

Driicken der Tasten + oder - einstellen;
Beispiel: Ende der Pyrolyse um
5.00 Uhr.

Wenn die Pyrolyse beendet ist, die Taste

START/STOP driicken.

80



99634242 _M._pyro.gxd 19/11/04 14:29 Page 81

o

Abhilfe bei Funktionsstorungen

Bei Zweifeln am richtigen Funktionieren des Kochfeldes ... das bedeutet
nicht unbedingt, daB eine Panne vorliegt. Auf jeden Fall folgende Punkte prii-

fen:

Der Backofen heizt nicht.

- Der Backofen ist nicht angeschlossen.
- Die Schmelzsicherung der Stromanlage
ist auBer Betrieb.

- Die gewahlte Temperatur ist zu niedrig.
- Andere Ursachen

- Den Backofen anschlieBen.

- Die Schmelzsicherung der Stroman-
lage austauschen und ihren Wert
prifen (16 A).

- Eine hohere Temperatur wahlen.

- Den Kundendienst rufen

Die Lampe des Backofens funk-
tioniert nicht mehr.

- Die Gluhbirne ist auBer Betrieb.

- Der Backofen ist nicht angeschlossen,
oder die Schmelzsicherung ist auBer Be-
trieb.

- Die Glihbirne austauschen.
- Den Backofen anschlieBen, oder die
Schmelzsicherung wechseln.

Der Kihlventilator funktioniert
nach dem Abschalten des
Backofens weiter.

- Die Ventilation funktioniert maximal
1 Stunde nach dem Backvorgang, oder
wenn die Temperatur des Backofens uber
125°C liegt.

- Wenn sie nach 1 Stunde nicht abschaltet...

- Es liegt kein Problem vor.

- Den Kundendienst rufen.

Die Reinigung durch Pyrolyse
funktioniert nicht.

- Die Tir ist schlecht geschlossen.

- Die Tagesuhrzeit des Programmierers
blinkt.

- Andere Ursachen

- Das SchlieBen der Tur Gberpriifen.
- Vor dem Start der Pyrolyse die Ta-
gesuhrzeit einstellen.

- Den Kundendienst rufen.

Die Sperrung wahrend der Py-
rolyse funktioniert nicht.

- Die Sperrung ist nicht sofort wirksam.
- Die Sperrung der Tir wirkt erst ca.
2 Minuten nach Start des Zyklus.

- Wenn die Sperrung nach 5 Minuten
nicht wirksam ist, den Kundendienst
rufen.

Der DrehspieB funktioniert nach
dem Grillende weiter.

- Der Motor des DrehspieBes wird weiter
gespeist, bis der Funktionswahler auf
Null zurlickgefiihrt, die Tur gedffnet wird
oder nach 30 Minuten nach Grillende.

- Durch diese Funktion kénnen Verbren-
nungen an der Speise nach Abschaltung
des Ofens verhindert werden.

- Es liegt kein Problem vor.

Rauch beim Braten

- 1. Zu hohe Kochtemperatur
- 2. Verschmutzter Backofen

- 1. Die Kochtemperatur verringern
(siehe beigefiigten Leitfaden)

- 2. Eine Pyrolyse durchfiihren, wenn
der Backofen diese Funktion aufweist.

Der Backofen hat bei der Funk-
tion Pyrolyse keine Beleuch-
tung.

- Die Beleuchtung ist nur fiir die Brat-
und Backfunktionen vorgesehen.

- Der Pyrolysezyklus 16st fiir das rich-
tige Funktionieren der Beleuchtung
zu hohe Temperaturen aus.

Der Backofen macht nach dem
Braten Gerdusche.

- Die Belliftung des oberen Backofenteils
(unsichtbar) funktioniert (sogar bei Ab-
schaltung).

- Das ist normal, die Backofen sind
mit einer Belliftung ausgeristet, die
bis zur Abkiihlung des Geréts funktio-
niert.

Bei ergebnisloser Einwirkung auf jeden Fall sofort den Kundendienst rufen.
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