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Inledning

Kéra kund,

Du har just blivit dgare till en ugn av mérket SMEG och det vill vi tacka dig fér.
Véra forsknings- och utvecklingslag har tagit fram en ny generation av appara-
ter vars kvalitet, estetiska design, funktion och tekniska utveckling gér dem till
exceptionella produkter som visar vart kunnande.

Med rena linjer och modern estetik passar din nya ugn frdn SMEG in i ditt kok
pad ett harmoniskt sétt och forenar fullkomligt teknisk kompetens, tillred-
ningsprestanda och estetisk lyx.

Du finner dven i SMEGs produktutbud ett vidstrackt sortiment av integrerbara
spishéllar, koksflaktar, diskmaskiner, tvéttmaskiner, mikrovdgsugnar och
kylskdp som du kan passa ihop med din nya ugn frén SMEG.

Vi &r naturligtvis angeldgna om att vdra produkter pd bésta séatt motsvarar dina
krav och var kundservice star till tjdnst for att svara pa frdgor eller ta emot
forslag.

Med dessa "nya vérdesobjekt" som stdr som landmérken i vér vardag, inbjuder

SMEG, med sina enastdende produkter, till en helt ny levnadskonst.
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Angkokning
Allmant

Angkokningen erbjuder idel fordelar, s& lange som anvisningarna efterfdljs. Angkokning &r
sunt och naturligt och bevarar livsmedlens goda smak. En raffinerad sds eller med krydd-
gront tillsatter det lilla extra som gor hela skillnaden.

Den avger inga lukter. Det &r inte nédvandigt att krydda vattnet, ddremot kan man smak-
satta fisk genom att Iagga den pé en badd av alger, och fagel kan med fordel laggas pa ett
knippe rosmarin och dragon.

Med dngkokningen, kan man bereda kétt, fisk och grénsaker samtidigt.
Den varmer milt upp pasta, ris och mos, utan att det fastnar eller torkar ut.

Den underlattar beredningen av kramer, flan, riskakor m.m. Ett aluminiumfolie som tdcker
ratterna hindrar kondensvatten frdn att bléta maten.

Inget salt behdvs, inte ens i kokvattnet.
For att kéttet skall se godare ut, bryn det snabbt pd alla sidor i en panna med smélt smor.

Jamfort med klassisk vattenkokning, erbjuder angkoknigen endast férdelar:

Den ar snabb: maten bdrjar tillredas omedelbart medan livsmedel som &r nedsankta i vat-
ten forst borjar beredas efter att vattnet bérjat koka igen.

Den ar bra fér halsan: vitaminerna (de vattenldsliga) och mineralsalterna bevaras val efter-
som de knappast l6ses upp av det lilla kondensvattnet som bildas p& maten.

Dessutom anvands inget fett vid tillagningen.

Angan respekterar livsmedlens naturliga smak. Den tillsatter ingen doft, eller grill- eller
steksmak och spader heller inte ut smaken eftersom maten inte sanks ned i vatten.

Medaljen har dock sin baksida: Angkoka inte fisk som inte &r riktigt farsk eller grénsaker
som legat i kylskdpet lite fér lange: resultatet blir katastrofalt!

Angan 6verfor varken smaker eller dofter; tveka darfor inte att spara tid och pengar genom
att samtidigt tillreda t.ex. fisk och en efterratt, sida vid sida, se dock till att de inte ror
varandra.

Angan &r &ven lamplig for att blanchera, tina upp eller hélla maten varm, i synnerhet s&ser.

Bo6rja med att bryna kottet - fagel, kalv, flask - i en panna med vaéldigt lite fett for att ge det
en aptitlig, guldbrun farg. Avsluta sedan tillredningen med angkokningen.

Maten blir fardig snabbare och genomkokas mer homogent om den skars upp i mindre bitar.
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Beskrivning av ugnen
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Tillbehor

Nar tillredningen ar klar, var valdigt forsiktig nar stek-
/\ fatet tas ut, detta kan innehdlla skdllhett vatten eller
sky.

Tillbehor

Perforerat stekfat for att undvika kontakt mellan maten
och kondensvattnet.

Dryppanna f6ér kondensvatten.

Rostfritt, uttagbart galler:
obligatorisk anvandning i ugnen.

Tillbehoren kan diskas i diskmaskin.

Uttagbar behdllare

Behallare for oberoende vattenforsorjning av ugnen.
Dess kapacitet &r pa ca 1 liter (maxniva).

@ Anvandning av kalciumfattigt vatten underlattar
% underhdllet av ugnen.

A Anvandning av demineraliserat vatten ar férbjudet
(otjanligt fér matlagning).
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Installation av ugnen

Elektrisk For permanent anslutning, se till att en brytare
anslutning placeras vid stromfoérsoérjningen
enligt géllande bestammelser.
I annat fall skall apparaten placeras sa att
elkontakten forblir tillgdnglig ndr ugnen &r
inmonterad.
Ugnen skall kopplas till ett jordat eluttag
enligt gallande sikerhetsbestammelser.
Anlaggningen som ugnen ar ansluten till skall
vara utrustad med ett 6verhettningsskydd pa 10
Ampére.
Satt inte pa ugnen om
forsorjningssladden eller dess stickpropp ar
defekta. Skulle detta vara fallet, skall de bytas ut
av kundservicen eller ndgon med likvardig kom-
petens for att undvika all fara.

ArbetSSPANNING «.cevvveeeeeeeiee e e 220-240 V ~ 50 Hz
Ugnens totala effektforbrukning ..........oooovviiimiiiii e 1,77 kW
Energiforbrukning

- uppvarmning och kvarhdllande vid 100° C i 1 timme........c............ 0,71 kWh
Ugnens praktiska dimensioner

2= [ PPN 38,5 cm
[0 ) T [T PP PR 18,2 cm
o 33,5 cm
NYtOVOIYM ... 23,5 liter
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Inbyggnad

560-568
S
v
310

1. Satt in apparaten i nischen. Placera
apparaten vagratt. Kontrollera laget.

2. For battre stabilitet, fast ugnen i
mobeln med 2 skruvar genom avsedda
hal p& de vertikala skenorna pa sidorna.

3. Anslut apparaten till elnatet.

Se till att stickproppen forblir
tillgdanglig efter installationen.
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Anvandning av ugnen

Instéllning av tiden Vid forsta spanningssattningen.

Stall in tiden.
A\ L
=l ’
Ic 230

1 12:00 blinkar pd displayen. Tryck pd

2 Godkann med START/STOP.
knapparna + eller — for att andra tiden.

Andra tiden
230 1310
= — +°C 0 0 X e — 1 °C X4
VOVO ﬂ ﬁ‘) VOV v 9
Tiden visas. Godkénn med
1 Tryck samtidigt p& knapparna ‘ och 2

tills tiden borjar blinka.
Stall in tiden med knapparna + och —.

~ Om tiden inte bekraftas med knappen , registreras tiden automatiskt efter en
minut.

[ @4
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Displayen gér att I&sa. Den gdr dock endast att I&sa da

Lasning av
displayen ugnen inte ar i gdng och displayen anvénds for att visa
tiden eller fér att programmera sluttiden for en tillred-
ning.
1200
7 — + °C © X _
PO VOV (=L Cle)

1 Tryck pd knappen 2 En ljudsignal I&ter och en 3 For att l8sa upp
START/STOP i né&gra nyckel (~-0) visas p& displayen, tryck pd
sekunder. displayen. Fro.m. denna stund knappen START/STOP i

ar ingen knapp langre aktiv. ndgra sekunder, en ljudsig-
nal I&ter och nyckeln for-

svinner.
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Displayen For att minska ugnens energiférbrukning nar denna inte

= anvands, kan displayen sattas i STANDBY.
! standby For detta, folj proceduren nedan:
Ugnen skall visa tiden.

AKTIVERING AV STANDBYLAGET:

[}
]

1 Tryck samtidigt pd knapparna + och — i 5 sekunder.
Displayen visar “LCD OFF”.
Sluta trycka pd knapparna.
Displayen slacks efter 30 sekunder.

Ugnen stdr nu i standby; nar tiden visas stdngs den automatiskt av efter 30 sekunder.

AVAKTIVERING AV STANDBYLAGET:

START

STOP

C @ @ X + ® @ X
J 0 00O 0000 90O 0O

+

1 Tryck samtidigt p& knapparna + och — i 5 sekunder.
Displayen visar “LCD ON".
Sluta trycka pd knapparna.
Displayen befinner sig inte langre i STANDBY, den férblir ténd.
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Starta tillredningen av en ratt

Funktions- Vattnet i behallaren rinner ner i urgrépningen genom ett
princip ror. Vattnet férdngas vid kontakten med en het yta i
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urgrépningens undre del:

detta ar dnggeneratorn.

Det &r inte nddvandigt att halla i extra vatten i stekfatet.
For att garantera en GENUIN ANGKOKNING, tillkommer
olika tillbeh6ér som tagits fram speciellt for optimal till-
redning.

Vattenbeh&llaren MASTE fyllas till max-nivan innan ugnen sétts igdng.
Placera behdllaren i sitt fack och skjut in det ANDA IN tills det KNAPPER
TILL.

Vid tillredningen blir apparaten varm. Varm dnga kommer ut ur ugnen nar
luckan 6ppnas. Hall barnen undan fran ugnen.

En tillredningstid har férprogrammerats for de olika funktionerna.

Tillredning Forprogram- Min Max
merad tid install. tid install. tid
100° C 25 min 5 min 1 timme
85° C 15 min 5 min 1 timme
@ 75° C 15 min 5 min 1 timme
@) 90°C 20 min 5 min 1 timme
@ 95° C 30 min 5 min 1 timme
80° C 15 min 5 min 1 timme
&% 55°C 30 min 5 min 1 timme
60° C 30 min 5 min 1 timme




Angkokning

I~ N\ I/
Lj\\ / 7,.‘,":'%*}:@ 7\\
. ’/\\ i @

- +C ©® ® X
%ﬁJ A

START
STOP

1 Tryck pd knappen och rulla fram 4}"1 tillrednings- 2 Stéll in &nskad tid (minst
funktionerna. Valj exempelvis funktionen (). 5”2::”k och hbgit ﬁO min)
Den forinstadllda temperaturen 100° C visas och med knapparna + efler

displayen foresldr tiden 25 minuter. Symbolen
blinkar.

3 Tryck pd START/STOP for att starta tillredningen, den forinstdllda tiden och symboler-
na star kvar, tillredningsindikatorn séatter igdng.
N&r ugnen nér den angivna temperaturen, slutar 100° C att blinka och en ljudsignal

|&ter.
@ Oppna inte luckan under tillredningen d& detta kan férsdmra stekresultatet.

Andring av

tiIIredngings- Temperaturen gér endast att justeras i lage .

temperaturen

—— NN
~ 1 i | e®®
L _Jo I1B0ECS ©
o + °C @ X dm

1 Tryck pa knappen °C.

Justera med knappar- 3 Registrera valet med ett
Symbolen °C blinkar.

na + och — tryck p& knappen °C.

Om temperaturen inte bekréftas med knappen °C, registreras den automatisk efter négra
sekunder.
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Andring av
tillredningstiden

Avbryta under
tillredningen

Nar tillagningen
ar fardig

m\@ -

Brist pa vatten
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Det ar mdiligt att andra tillredningstiden under stek-
ningen med knapparna + och —.

Det ar mojligt att avbryta stekningen nar som helst med
ett tryck pd START/STOP (tryck i ungefar 1 sekund).
Om 3anggeneratorn inte hunnit g igdng (ca 1 minut),
stoppar ugnen omedelbart och tiden férsvinner.

Om &nggeneratorn hunnit komma igdng, 6vergdr tiden
pd displayen till 3 minuter och nedrakningen borjar,
angan evakueras fére 6ppningen.

0mO00s visas. Tillredningsindikatorn slacks. Ljudsignaler
I&ter i 3 minuter.

For att avbryta ljudsignalema, tryck pd START/STOP eller 6ppna
luckan.

A Behdllaren MASTE OBLIGATORISKT tém-
mas.

~ For att garantera ugnens tillforlitlighet, fortsatter flakten att ga en viss tid
efter tillredningen.

Vid problem med vattenkretsen under tillredningen, visas
indikatorn “vatten saknas” och en ljudsignal later.

e
L)
Detta fel beror pd att:

- behadllaren &r tom.
- behdllaren ar inte korrekt inskjuten.

Efter att dessa tvd punkter har 3tgardats, aterstartar
stekningen automatiskt efter stangningen av luckan.



Programmera sluttiden for en tillredning

Stall in 6nskat tillredningsléage, tiden och justera eventuellt
temperaturen, (se KAPITEL “Starta tillredningen av
en ratt” Punkterna 1 och 2)

Exempel: lage Temperatur vid 100° C.

B 00 OO®®
L_Joo @Y @@add
— 4+ C © X &
9 ’

START
STOP

1 Tryck pd knappen “Tillredning férdig” 2 Stall in tiden d4 tillredningen skall vara
() tiden da tillredningen &r fardig visas fardig med knapparna + och - .

Exempel:Tillredning fardig 14:00.
och blinkar med symbolen @ for att

indikera att instéllningen nu ar méjlig.
Exempel: Klockan ar 12:30.

Den o6nskade tillagningstiden &r 30 min.
Slutiden som visas for tillredningen ar:
13:00.

3 Godkdnn med ett tryck p8
START/STOP.

Om tiden inte bekréftas med knappen °C, registreras den automatiskt efter ndgra sekun-
der.

Nar sluttiden for tillagningen vél ar programmerad, visar
displayen tiden pd nytt.

Efter detta, borjar uppvarmningen av ugnen sa att tillred-
ningen blir fardig till kl. 14:00.

N&r tillagningen &r fardig, 13ter en serie ljudsignaler i ndgra

minuter och symbolen blinkar. Ljudsignalerna avbryts
genom att trycka pa knappen START/STOP i en sekund.

Andring av Det &r méjligt att nér som helst kontrollera eller &ndra slut-
tillredningstiden tiden for tillredningen genom att trycka p& knappen @ .
och tillredningens For att radera programmeringen, tryck pd START/STOP.

sluttid
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Anvandning av tiduret

Tidur

Ugnen ar utrustad med ett elektroniskt tidur som ar
oberoende av ugnens 6vriga funktioner och som kan
anvandas for att rdkna ned en godtyckligt installd tid.

A Denna funktion fungerar oberoende av ugnen. Den

kan inte anvandas for att stoppa ugnen automatiskt.
Funktionen kan emellertid anvédndas medan ugnen ar i
gang. Nér detta anvands, visas tidurets tid istéllet for
klockan.

\ Vi

Ol @) @
Y

R =

= — +°C O

® ® ¥
JJJiﬁﬂ

JJg])

1 Tryck pd knappen <.

0mO00s, symbolen for tiduret

bérjar blinka.

Andra
och stoppa
tiduret
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2 Stall in dnskad tid (max 59 min 50 sekunder)
Med knapparna + eller —.
Efter ndgra sekunder startar tiduret nedrékningen av
tiden.
Nar tiden runnit ut, l3ter ljudsignaler i ndgra sekun-
der. Symbolen 2< blinkar.

Ljudsignalerna avbryts med ett tryck p& 2{ eller p&
START/STOP.

N&r nedrakningen startat, gar det att éndra tiden som
Sterstdr genom att trycka p8 2< och sedan p& knappar-
na + och —.

For att slopa tiduret, tryck p& 2{ och &terstall tiden p8
0mO00s.



Beskrivning av funktionerna

FUNKTIONER TILLREDNING EXEMPEL PA TILLREDNINGAR
100° C i -
Den "’(2?(“?:;:?15"9 Gronsaker och kott
) 85°C|  nonon o Hela fiskar (forell)
%( 75° C TiII!-_edni_pg av Skivad / mindre fisk
‘&\ mora ratter (sardin-, sillfiléer)
Agg cocotte; firserade tomater,
90° C frukt
Tillredning av Portionsformar, kramer, kompotter
ovriga kansliga
950 C livsmedel Pastejer, figellever. Uppvarmning
av fordiglagade ratter
et s Smalt choklad, smor.
80° C Forsiktig Ljummen frukt for omdelbar
uppvarmning fortiring
Upptining av fiskfiléer innan de
550 C paneras.
. Bar som skall anvandas svala
Lén&::rr;ﬁpfti;:mg (for pajer och sdser)
tillagning . T .
60° C Upptining av kétt innan det grillas
(t.ex: korv)
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Tillredningstabell

LIVSMEDEL

Daveett mangd TID °C BEREDNING ANMARKNINGAR
Kronartskockor | 49 till 45 min. 100 uppochned pa fatet « Den angivna ti-
den beror péd
Sparris 35 till 40 min.| 100 for andarna, reducera tiden | gronsakernas
Lo . beskaffenhet,
Broccoli 18 min. 100 i mindre knippen <torlek och farek.
Moroétter 20 till 22 min.| 100 i tunna skivor het. Folj anvis-
. . . ] . ningarna i spal-
Rotselleri 25 till 30 min.| 100 i t.ur.1.na_ skivor ten “Beredning”.
Pumpa 15 till 20 min.| 100 i tarningar
in. i tunna skivor ¢ Tillredningsti-
Svamp 15 min 100 den forblir den
30 till 35 min. Bryssel samma oavsett
Kal 22 min. 100 blomk&l i mindre knippen mé&ngden som
o 30 till 35 min. Strimlad gronkal skall tillagas.
w A ) Lo Exempel:
ﬁ Squash 10 till 15 min.| 100 i skivor 1 eller 4 kronart-
‘2 Koregi 20 min. 100 skockor: samma
Q 20 min. 100 | (Frsk) rér om under tillredingen tillagningstid.
] Spenat 35 min (diupfryst)  ” "
' Jt p Kot och delade i 2 * For att kontrol-
. - utan SKrott oC elade | lera om gronsa-
Endiver 30 min. 100 . g
pd langden kerna &r fardiga,
Fankal 22 min. 100 delade i 2 stick i gronsaker-
. nas tjockaste
Haricots 30 till 35 min.| 100 del; &r de mjuka
verts o sd &r de fardiga.
Rovor 15 till 20 min. 100 i tarningar
Farska ; i 100
Soor 20 till 25 min. /
Purjolok 25 min. 100 delade i 2
' 25 min. 100 i hela skivor
Potatis 40 till 45 min. hela
Pilgrirms- 10 till 12 min.| 90 kryddade
musslor . Yy )
¢ Placera snack-
& 5| Musslor/ 20 till 25 min.| 95 kryddade orna pa det per-
5 = strandsnéackor forerade glasfa-
tet, tillsatt krydd-
‘zts Eratt;tt:f/ ‘ 25 min. 95 / arint.
) Krabblaska e Ldgg skaldju-
Hummer 30 till 35 min.| 95 beroende pa vikten ren pd en alg-
w badd.
Havskrafta |12 till 15 min.| 90 / @
Applen
Pp en/ . 10 till 15 min.| 90 hela, skalade
E:Z paron/persikor « Tiden beror p&
EE Kompott 25 min. 95 skivad frukt mognaden.
Krém 10 min. 90 i portionsformar
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Tillredningstabell

LIVSMEDEL o A
IVSW EDE TID c BEREDNING ANMARKNINGAR
Gadda 25 till 30 min.| 85 hel (1 kg) * *Kotletter: run-
Torsk/Grésej |13 till 15 min.| 85 kotletter (180 g+ [da. 2 till 3 cm
orsk/Grdsej till 15 min. tjocka, fiskskivor
Guldmakrill 20 till 25 min.| 85 hel (1 kg) (180/200 g per
. . . " person).
Rokt kolja 15 min. 75 filéer « Krav  ytterst
Sill 20 min. 85 hel (200g) farska produkter.
Lvrtorsk e Lagg hela fis-
och grase] 15 ill 20 min.| 85 kotletter (180 g) ken | fatet, en-
) sam eller pé la-
Lake 15 min. 80 beroende pd tjocklek gerblad, fank&ls-
. . blad eller andra
a:) Makrill 20 min. 85 hel (250 g) kryddvaxter.
i | Vitling/torsk 15 min. 75 filéer * Avldgsna skin-
Rocka 25 till 30 min.| 80 net direkt efter
tillredningen, det
Roédbarb 15 min. 80 hel (2009) lossnar latt.
Rédbarb/sjétunga 10 min. 75 filéer
. . : tjocka stycken
Svart pigghaj 20 min. 85 (6Jti|| 10 e langa)
Lax 15 till 20 min.| 85 kotletter (180/200 g)
Tonfisk 20 till 25 min.| 100 kotletter (180/200 g)
. . hela (200
rfglra”kg) 20 till 25 min.| 100 fea 209
Not 15 till 30 min.| 100 Stek 800 g: 55 till 60 min.
Gris (filé mignon 25 min, 100 i . ; in | ¢ Bryn sedan i
I: (filé mignon) _ _ Kycklingldr: 35 till 40 min. grillen | ett
1= Fgge| (brost) 20 till 25 min.| 100 annat fat.
x (Kalvrullader)| 25 min. 95 | Kalkonkycklingstek: 50-60 min.
Korv 20 min. 20 Rokt korv 400 g
Blodkorv 10 till 15 min.| 90
7 min. 100 | Kokt: placera det direkt pd gallret.
med ytterst fars- 8 min. 100 | Loskokt: placera det direkt pd gallret.
8 ka &gg forvarade | 10 till 12 min.| 100 | Hardkokt
: | Vid rumstempe- 5 till 6 min. 100 | Stekt: kq:a'uck det i ett fat' som placeras pé gall-
ratur. ret och tack med matfolie.
90 Cocotte: se detaljerat recept.
< E Lagg direkt i ett fat och tick med vatten eller mjolk. Angan racker ndmligen inte for
= % att matta dessa svallande livsmedel. Tack med aluminiumfolie for att undvika att vat-
‘25 tendroppar faller ner i fatet.
m s "
) 8 Risgrynsgrot 30 min. 100 100 g skaljt ris =20 d | & Rer om med
b . _ mjolk — 2 msk socker | en gaffel efter
B Semolinagryn 20 min. 100 200 g (1/4 liter vatten) | tillredningen.
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Underhadll av ugnen

Underhall Ugnsutrymmet (efter varje tillredning)

Torka rent utrymmet med en torr trasa nar dnggenera-
torn svalnat eller I&t ugnen svalna med luckan halvop-
pen.

Vattenforsorjningsroret (1 gdng i mdnaden)

Dra vattenroret utdt for att plocka ut det.

Avlagsna eventuella kalkavlagringar inuti roret (med
hjalp av ett tunt och spetsigt foremal, t.ex. ett grillspett
eller en sticka).

Anggeneratorn (1 gdng i m&naden)

Hall 1/2 glas attika pd generatorn.

L3t verka ndgra minuter, rengér och skélj med vatten.
Anvand ej svampar eller pulver med slipande verkan,
eller rengéringsmedel for kafekannor.

Rengoring av
rannan

=

Lyft rannan uppdt for att plocka ut den, torka rent den
och sétt sedan tillbaka den med hjalp av de tre skdrorna
avsedda for detta.

A Ugnen far ej goras ren med apparater som
anvander anga.
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Byte av lampan

o Lampan sitter bak, till héger, inne i
5] f ugnsutrymmet.
A Koppla ur ugnen fore varje

% ingrepp pa lampan for att und-
vika risk for elektriska stotar.

N/

- @) Vrid lampglaset mot vanster ett kvarts varv.
- b) Skruva loss lampan at samma hall.
Lampans specifikationer:
-15wW - 220-240 V
-300° C - sockel E 14
- Byt lampan och montera sedan tillbaka lampglaset
och kontrollera att tatningarna sitter som det ska.
- Koppla in ugnen igen.

Atgirder vid problem

PROBLEM MOILIGA ATGARDER
ORSAKER

- Kontrollera strém-

Stromforsoriningsfel. férsorjningen
Displayen tands inte. ElektronikKortet &r ur || (sakringarna).
funktion. - Kontakta kundservi-
cen.

Lampan fungerar inte.

,.ﬂampa fungerar inte Ugnen ar inte inkopp- | | _ Eg%é??ﬁ,a[_,gnen
angre. ad. akri '
g Sakringen har gatt. - Byt sakring.

. Luckan &r inte riktigt
Vatten eller dnga lack- | | gan a4 - Kontakta kundservi-

er ut vid luckan under ol
tillredningen. Id_g?ggtns tatningslist ar | | cen.

I vilket fall, om ingreppet inte hjadlper,
kontakta kundservicen snarast.
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