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BEZPECNOSTNI
VYSTRAZNE SYMBOLY
A SIGNALNI SLOVA

poranéni. DodrzZujte vSechny bezpecnostni pokyny, které tento symbol doprovézeji, abyste

f Toto je bezpec¢nostni vystrazny symbol. Pouziva se k upozornéni na mozné nebezpeci fyzického

zabranili moznému zranéni nebo smrti.

Signalni slova

Dévejte pozor na pouziti signlnich slov NEBEZPECI, VAROVANT a VYSTRAHA u bezpeénostnich
pokynti. Signalni slovo pro kazdé upozornéni bylo vybrano nasledovne:

A NEBEZPECI

A VAROVANI

A VYSTRAHA

UPOZORNENI

NEBEZPECI
oznacuje nebezpecénou situaci, ktera bude mit za nasledek smrt nebo vazné
zranéni, neni-li ji zabranéno.

VAROVANT{
oznacuje nebezpecnou situaci, ktera by mohla mit za nasledek smrt nebo vazné
zranéni, neni-li ji zabranéno.

VYSTRAHA
oznacuje nebezpecnou situaci, ktera by mohla mit za nésledek lehké nebo stredné
tézké zranéni, neni-li ji zabranéno.

UPOZORNENT
je adresovano praktikam, které nesouvisi s fyzickym poranénim.

Bezpecnostni vystrazné symboly a signalni slova 3



DULEZITA BEZPECNOSTNI

PRAVIDLA

Pri pouzivani elektrickych spotrebict je nutné vzdy dodrzovat

zakladni bezpecénostni opatieni véetné nasledujicich:

Prectéte si vSechny nasledujici
instrukce

A VAROVANI

Nebezpeci arazu elektrickym
proudem

« Odpojte Thermomix® TM5 od
elektrické sité, kdyz neni pouzivan,
pred nasazenim nebo odejmutim
jeho prislusenstvi a pred ¢isténim.

« Neponorujte Thermomix® TM5 do
vody nebo do jiné tekutiny. Cistéte
pouze navlhéenou textilii. Do plasté
se nesmi dostat zadna voda nebo
necistota.

 Nepouzivejte Thermomix® TM5 je-li
kabel nebo zastréka poskozena,
pristroj je porouchan, upadl nebo byl
jakymkoli zptisobem poskozen. Vratte
vas Thermomix® TM5 do nejblizsiho
autorizovaného servisniho zarizeni,
kde bude provedeno prohlédnuti
pristroje, oprava, elektrické nebo
mechanické nastaveni.
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A VAROVANI

Z dtvodu zabranéni nebezpeci
opareni, popaleni a trzné rany,
se nepokousejte otevrit viko
mixovaci nadoby nasilim.

« Viko mixovaci nadoby otevirejte az
tehdy, kdyz je rychlost nastavena

a “0” a pojistny mechanismus je
odblokovan.

A VAROVANI

Pokud by byl otvor ve viku mixo-
vaci nadoby blokovan potravinami
a bylo by aktivovano zahrivani,
mohlo by dojit k pretlaku v
mixovaci nadobé a horky obsah by
mohl unikat explozivné.

« Kdyz pri vareni zjistite, Ze otvor ve
viku mixovaci nadoby je zablokovan
nebo kdyz je odmeérka vytlacovana
nahoru, odpojte Thermomix® TMs5.
NEDOTYKEJTE SE ovl4adani.

« Nenapliujte varny kosik nad rysku
maximalniho naplnéni.

« Nenaplnujte mixovaci nadobu
nad rysku maximalniho naplnéni
(2.2 litry).

« Ujistéte se, Ze otvor ve viku mixovaci
nadoby neobsahuje zbytky potravin.

« Neblokujte ani nezakryvejte otvor ve
viku mixovaci nadoby.

A VAROVANI

Muzete utrpét popaleniny nebo se
oparit pri iniku horkych potravin
nebo pary nebo dotknutim se
horkého povrchu.

« Vyjimejte mixovaci nddobu opatrné,
abyste zabranili rozliti nebo
vystriknuti obsahu.

« Nedovolte, aby napajeci kabel visel
pres hranu stolu ¢i pracovni plochy
nebo se dotykal horkého povrchu, jako
napi. sporaku.

e Umistéte Thermomix® TM5 vzdy na
Cistou, pevnou a rovnou plochu, aby
nemohl sklouznout.

« Nikdy nepouzivejte Thermomix® TM5
v kombinaci s dily ¢i prisluSenstvim
navrzenymi pro starsi generace
Thermomix® TMs5.

Pouziti soucastek nebo dilu, které
nebyly doporuéeny nebo prodany
spole¢nosti Vorwerk miiZe zptisobit
pozar, uraz elektrickym proudem nebo
zranéni.

Pro zabranéni poranéni pri zpraco-
vavani horkych potravin, umistéte
odmérku do otvoru vika mixovaci
nadoby a nedotykejte se ji a ani ji
nepridrzujte.

» Pouzivani rezimu TURBO nebo
nahlé zvysovani rychlosti mixovani,
pokud zpracovavate horké potraviny,
muZze zpusobit zranéni oparenim.
Pri zpracovavani horkych potravin
zvysujte rychlost postupné.

 Nedotykejte se povrchu mixovaci
nadoby, vika mixovaci nadoby, systému
Varoma a éasti odmeérky, pri zpraco-
vavani horkych potravin budou horké.

Dotykejte se pouze rukojeti po obou
stranach systému Varoma, kdyz je
horky.

Dulezitd bezpe¢nostni pravidla 5
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Thermomix® TM5 miize béhem vareni
vytvaret nepretrzity prichod pary,

v zavislosti na zvoleném nastaveni.
Davejte pozor na horkou paru, ktera
bude pii odejmuti celého systému
Varoma nadéale unikat otvorem ve viku
mixovaci nddoby. BEhem provozu
muze unikat horka para po stranach a
z horni ¢asti Varoma vika.

Nepouzivejte vas Thermomix® TM5 s
poskozenym prisluSenstvim.

K opaieni z diivodu vykypéni potravin
muZze dojit béhem vareni vétsiho
mnozstvi potravin pti vysokych
teplotach. Kdyz vykypéni nastane,
zméacknéte ovladac (viz str. 14), aby se
pristroj zastavil.

Pri snimani Varoma vika, naklonte
viko smérem od vaseho obliceje a téla
abyste zabranili styku s unikajici parou.

Zajistéte, aby nebyly zcela zakryty
otvory Varoma tacku a Varoma misy,
aby nedoslo k nekontrolovanému
uniku pary.

Nasad'te systém Varoma spravné na

mixovaci nadobu a Thermomix® TM5
tak, aby zcela priléhal.

Dulezita bezpecnostni pravidla

« Uvolnéte a odstrante stérku z varného
kosiku po jeho vyjmuti a umisténi na
rovném povrchu. Je-li stérka
zahaknuta na varném kosiku, mtze
zpusobit jeho prevrhnuti a vyliti
horkého obsahu.

e Obsah varného kosiku mtze béhem

vyjmuti vystriknout. Dbejte opatrnosti

pri vyjimani varného kosiku.

« Nerozebirejte mixovaci nadobu, kdyz je

horka.

A VAROVANI

Nebezpeci ohné

 V4$ Thermomix® TM5 muze zacit
horet, kdyz je vystaven vnéjsim
tepelnym zdrojim. Neumistujte jej
na horky povrch nebo na sporak,
nebo v jejich blizkosti.

A VAROVANI

Nebezpeci trzné rany

« CEPELE MIXOVACIHO NOZE JSOU
OSTRE. MANIPULUJTE S NIMI
OPATRNE. P¥i vyjimani a vkladani
drzte mixovaci niiz za jeho horni ¢ast.

« Davejte pozor, aby vAim mixovaci niiz

pri vyjimani nedopatfenim nevypadl.

« Nevkladejte ruce a nac¢ini do mixovaci

nadoby, abyste eliminovali nebezpeci

poranéni osob nebo poskozeni predméti.

A VAROVANI

Neni urceno pro pouzivani détmi

« Prisny dohled je nezbytny, je-li

Thermomix® TM5 pouzivan détmi
nebo v jejich blizkosti.

« V pripadé, Ze je Thermomix® TM5

pouzivan v blizkosti d€ti, zvazte pouziti
uzamykaciho kodu, viz strana 45.

A VAROVANI

Magnety v Thermomix® chipu
mohou ovlivnit kardiostimulatory

« Magnety v Thermomix® chipu a v misté

pro vlozeni Thermomix® chipu mohou
ovlivnit kardiostimulatory nebo vnitini
defibrilatory. Udrzujte Thermomix®
chipy a misto pro vloZeni Thermomix®
chipu v bezpe¢né vzdalenosti od kardio-
stimulatorti nebo vnitinich defibrilatort.
Varujte osoby s kardiostimulatory nebo
vnitinimi defibrilatory.

A VYSTRAHA

Nebezpeci priskripnuti
pohybujicimi se ¢astmi
Thermomixu® TM5

« Vyhnéte se dotknuti pohybujicich
se ¢asti. Pri otvirani a zavirani
Thermomixu® TM35 se nikdy
nedotykejte aretacnich ramen ani
vika mixovaci nadoby.

« Udrzujte vlasy a obleéeni v bezpeéné
vzdalenosti od pohybujicich se ¢asti
Thermomixu® TM5.

« Ped nasazovanim nebo odejimanim
prislusenstvi se ujistéte, ze je spotiebic¢
vypnut.

A VYSTRAHA

Poskozené prisluSenstvi maze
zpusobit poranéni

« Pri poskozeni jakéhokoliv prislusenstvi
Thermomixu® TM5 mixovacim nozem
béhem pripravy potravin, potraviny
vyhod'te. Kontaktujte firmu Vorwerk z
dtivodu vymeény daného prislusenstvi.

Dulezitd bezpe¢nostni pravidla 7



IDULEZITA BEZPECNOSTNI PRAVIDLA

A VYSTRAHA

Muzete utrpét araz nebo poskodit
vas Thermomix® TM5 nebo
majetek.

« Neupravujte vas Thermomix® TM5 ani
zadné z prislusenstvi.

« Nikdy se nevzdalujte od
Thermomixu® TM5, je-li v provozu.
(Nékteré automatizované recepty,
které pouzivaji nizké mixovaci
rychlosti a nizké teploty, mohou byt
pripravovany v Thermomixu® TM5 bez
dohledu. Tyto vyjimky budou vyslovné
uvedeny v receptu).

« Pri pripravé tésta ¢i sekani potravin
mize dojit k nevyvazenosti
Thermomixu® TM5 a jeho pohybu
na pracovni plose. Udrzujte
Thermomix® TM5 dale od okraje,
abyste zabranili jeho spadnuti.

8 Dulezitd bezpecnostni pravidla

UPOZORNEN/I

« Vytékajici ingredience z okoli mixovaciho
noze mohou zptisobit poskozeni
Thermomixu® TM5. Zajistéte, aby byl
tésnici krouzek mixovacich nozi
spravneé nasazen na jejich loziska.
Zajistéte, aby mixovaci noze spravné
zapadly do zdkladny mixovaci nadoby.

« Pro zabranéni korozi vaseho
Thermomixu® TM5 zajistéte, aby
kontaktni koliky mixovaci nadoby byly
po myti peclivé osuseny a do
Thermomixu® TM5 se tak nedostala
vlhkost.

« NepouZivejte pristroj venku.

USCHOVEJTE TYTO
POKYNY

SCHEMA MINIMALNI
BEZPECNE VNITRNI
TEPLOTY

Bezpecény postup pri zachazeni s potravinami, vareni a uskladnéni jsou nezbytné
pro zabranéni prenosu nemoci potravinami. Skodlivé bakterie, které mohou
zpusobit nemoci, neni mozné vidét, citit nebo rozpoznat chuti. Pii kazdém kroku

pripravy potravin, dodrzujte ¢tyti pokyny pro zachovani bezpeénosti potravin:

« Umyvejte — Casto umyvejte své ruce a pracovni plochy.

« Oddélujte — Oddélujte syrové maso od ostatnich potravin.

« Vai‘te — Varte pri spravné teploté.

« Chlad’te — Potraviny chlad’te ihned.

VSechny potraviny varte pri nasledné uvadénych minimalnich vnitinich teplotach,
které jsou méreny potravinovym teplomérem pred vyjmutim potravin z tepelného
zdroje. Z diivodi osobni preference se spottebitelé mohou rozhodnout varit
potraviny pri vyssich teplotach.

Produkt Minimalni vnitini teplota & Doba odpocinku

Hovézi, Veprové, Teleci & Jehnédi
Steaky, kotlety, pecené

Mieté maso 72 °C

63 °C a nechte odpocinout alespon 3 minuty

Sunka, Gerstva nebo uzena (nevarend) 63 °C a nechte odpocinout alespon 3 minuty

Varena sunka (k ohrati) 74 °C

Produkt Minimalni vnitfni teplota
Drubez (prsa, cely ptak, nohy, stehna a kfidla, mleta 74 °C

dribez a nadivka)

Vejce 72 °C

Ryby a Korysi 63 °C

Zbytky potravin 74 °C

Dusena masa se zeleninou 74 °C

Schéma minimaélni bezpecné vnitini teploty 9
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TECHNICKE UDAJE

Symbol pro oznaceni shody/

znacka shody

D (€

Motor

Bezudrzbovy reluktanéni motor Vorwerk, jmenovity vykon 500 W
Rychlost pribézné nastavitelnad od 100 do 10700 otacek za minutu
(pomalé michani 40 ot. za min.).

Zvlastni nastaveni rychlosti (stfidavy rezim) pro pfipravu tésta.
Elektronicka ochrana motoru proti pretizeni.

Systém ohievu

Pfikon 1000 W.
Ochrana pred prehratim.

Integrované vahy

Rozsah vazeni od 5 do 3000 g po 5 g; (az do max. 6,0 kg);
-5 az-3000 g po 5 g (az do max. —6,0 kg).

Plast

Vysoce kvalitni plast.

Mixovaci nadoba

Nerezova ocel s integrovanym systémem ohfevu a senzorem teploty.

Maximalni kapacita 2,2 litry.

Napajeni

Pouze pro stfidavé napéti 220 ... 240 V ~ 50/60 Hz (TM5-1).
Maximalni pfikon 1500 W
Napéjeci kabel o délce T m

Rozméry a hmotnost

Thermomix® TM5

12 Technické udaje

bez Varoma Varoma

vyska 34,10 cm vyska 13,10 cm
Sirka 32,60 cm Sirka 38,30 cm
hloubka 32,60 cm hloubka 27,50 cm
hmotnost 7,95 kg hmotnost 0,80 kg

UvoD

Vazeny zédkazniku,

blahopfejeme vdm k vybéru Thermomixu® TM5!

Béhem piedvedeni Thermomixu® TM5 jste se mohl(a) sim na vlastni o¢i seznamit s vihodami vaseho nového
pristroje. Zkuseny poradce vidm ptredvedl vSechny moZnosti, které ptistroj nabizi, a ptizptisobil je vasim osobnim

potiebam.

Nyni mizete jeho vyhody zacit vyuZzivat a brzy se presvédéite o tom, Ze diky Thermomixu® TM5 bude prace ve vasi
kuchyni rychlejsi, snadnéjsi a bezpec¢néjsi a vam zbyde ¢as na dalsi aktivity.

Navod k pouziti vas seznami krok za krokem s vasim novym Thermomixem® TM5. Prosim, ¢téte jej pozorné.

Pfi kazdém kroku se presvédcite, Ze pti navrhovani tohoto vysoce kvalitniho vyrobku byly stfedem nasi pozornosti
zajmy a potieby vas, nasich zakaznikd, a to od samého zacatku vyvoje az po kone¢nou vyrobu.

Pfi svych prvnich samostatnych pokusech vyuzijte Zakladni kucharku pro Thermomix® TM5.

Piejeme vam, vasi rodiné a pratelim mnoho radosti s novym Thermomixem® TM5.

Vorwerk Thermomix®

Uvod 13



VAS THERMOMIX® TM5
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NEZ ZACNETE

UPOZORNENI/

Vytékajici suroviny z okoli mixovaciho noze mohou poskodit

Thermomix® TM5

e Zajistéte, aby tésnici krouzek mixovaciho noze byl nasazen na loZisko noze.

e Zajistéte, aby mixovaci ntz spravné zapadl do zakladny mixovaci nddoby.

e Unikne-li nebo vytece tekutina do zakladny, odpojte Thermomix® TMb5 a
najdéte pokyny pro spravné vycisténi v kapitole o péci a Udrzbé (str. 48).

Gratulujeme vam ke koupi pristroje
Thermomix® TM5.

Pfedtim, nez poprvé pouzijete Thermomix® TM5 (dale jen ,Thermomix®),
je vhodné zacastnit se predvedeni vyrobku kvalifikovanym obchodnim
zastupcem. Zvyknéte si na pouzivani vaseho Thermomixu®.

Nez zacénete

A VAROVANI

Pouziti pFisluSenstvi nebo dilt, které nejsou doporuéeny nebo

prodany firmou Vorwerk muiZze zpusobit pozar, Graz elektrickym

proudem nebo zranéni.

e Nepouzivejte vas Thermomix® s poskozenym prislusenstvim.

e Neupravujte vas Thermomix® ani zadné z prislusenstvi.

e Nikdy nepouzivejte Thermomix® v kombinaci s dily ¢i prislusenstvim,
navrzenymi pro starsi generace Thermomix®.

Poskozené prislusenstvi mize zpusobit poranéni.

¢ Pfi poskozeni jakéhokoliv pfislu§enstvi Thermomixu® mixovacim nozem
béhem pfipravy potravin, potraviny vyhodte. Kontaktujte firmu Vorwerk
z ddvodu vymeény daného prislusenstvi.

Zajistéte, aby byl Thermomix® umistén na ¢istém, pevném a rovném povrchu
tak, aby nemohl sklouznout. Nepokladejte na plynovy nebo elektricky sporak
nebo v jejich blizkosti. Nedavejte do horké trouby. Doporucujeme vam, abyste
méli ve své kuchyni Thermomix® na jednom stalém mist€, aby bylo zajisténo
jeho snadné pouzivani. Odstrante z displeje ochrannou folii. Ped prvnim
pouzitim sviij Thermomix® diikladné ocistéte. Postupujte podle instrukei

v kapitole o ¢isténi (strana 48).

16 Nez zacnete

Jak spravné nasadit mixovaci nadobu

A VAROVANI

Z davodu zabranéni nebezpedci opafeni, popaleni a trzné rany:

e Nepokousejte se oteviit viko mixovaci nadoby nésilim. Viko mixovaci
nadoby otevirejte aZz tehdy, kdyz je rychlost nastavena na “0” a pojistny
mechanismus je odblokovan.

e Nedovolte, aby napajeci kabel visel pres hranu stolu ¢i pracovni plochy
nebo se dotykal horkého povrchu, jako napf. sporaku.

e Nedotykejte se povrchu mixovaci nadoby, vika mixovaci nadoby, systému
Varoma a casti odmerky, pfi zpracovavani horkych potravin budou horké.

A VYSTRAHA

Aretacni ramena vas mohou priskfipnout.

e \/yhnéte se dotknuti pohybujicich se ¢asti. Pri otvirani a zavirani
Thermomixu® se nikdy nedotykejte aretacnich ramen ani vika mixovaci
nadoby.

e Pred nasazovanim nebo odejimanim prislusenstvi se ujistéte, ze je
spotrebi¢ vypnut.

Nasad'te mixovaci nddobu tak, aby drzadlo nddoby smétfovalo doptedu a
jemné ji umistéte do spravné polohy @

Mixovaci nddoba je ulozena spravné, pokud je drzadlo na predni strané ve
stejné poloze jako na obrazku (1), a pokud je nddoba v piistroji Thermomix®
pevné usazena. Pro uzavieni mixovaci nadoby umistéte viko mixovaci nadoby
vodorovné na mixovaci nadobu (2). Viko se automaticky uzamkne kdy? jsou
volice aktivni a je otoCeno ovladacem.
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NEZ ZACNETE

Jak vyjmout mixovaci noze

A VAROVANI

Ostfi mixovacich noZii mohou porezat

e NOZE JSOU OSTRE. MANIPULUJTE S NIMI OPATRNE. Pfi vyjimani
a vkladani drzte mixovaci nz za jeho horni ¢ést.

e UdrZujte vlasy a oble¢eni v bezpecné vzdalenosti od pohybujicich se
Céasti Thermomixu®.

e Davejte pozor, aby vdm mixovaci ntz pri vyjimani nedopatfenim
nevypadl.

e Nevkladejte ruce a predméty do mixovaci nadoby, abyste eliminovali
nebezpecdi poranéni osob nebo poskozeni pristroje.

Pfi vyjimani mixovacich nozi drzte mixovaci nddobu jednou rukou tak, ze
bod pro otevirani nadoby sméruje nahoru. Druhou rukou otocte zdkladnou
mixovaci nadoby proti sméru hodinovych rucic¢ek o 30 stupiiti a tdhnéte
zékladnu mixovaci nadoby smérem dol& (1). Opatrné uchopte horni ¢ast
mixovacich noZfi a vyjméte je spoleéné s tésnicim krouzkem (2).

A VYSTRAHA

Nerozebirejte mixovaci nadobu, kdyZ je horka.

Jak nasadit mixovaci noze

UPOZORNENI/

Vytékajici suroviny z okoli mixovaciho noze mohou poskodit

Thermomix®

e Zajistéte, aby byl tésnici krouzek mixovaciho noze spravné nasazen na
jeho loZisko.

e Zajistéte, aby mixovaci nGz spravné zapad| do zékladny mixovaci

nadoby. 1 T :
e Unikne-li nebo vytece tekutina do zadkladny Thermomixu®, odpojte ho a e =
najdete pokyny pro spravné vycisténi v kapitole o péci a udrzbé (str. 48). | .'I

Chcete-li znovu nasadit mixovaci noze, postavte zakladnu mixovaci nadoby
na rovnou a ¢istou plochu, umistéte do ni mixovaci nadobu a pevné drzte
rukojet. Nyni prostréte mixovaci noZe otvorem v mixovaci nadobé (3) (4)
tak, aby se tésnici krouzek dotykal dna mixovaci nadoby. Potom otocte
zakladnou mixovaci nadoby o 30 stupnd po sméru hodinovych rucicek a
zajistéte mixovaci noze (5).

18 Nez zacnete

PRISLUSENSTVI

Nez zacnete pouzivat va§ Thermomix®, prectéte si, prosim, nasledujici
informaci o jeho prislusenstvi. Kazda jeho ¢ast slouzi nékolika tc¢elim.

Mixovaci nadoba

A VAROVANI

Preplnéni by mohlo vést k opareni/popaleni

e Ujistéte se, Ze otvor ve viku mixovaci nddoby neobsahuje zbytky
potravin.

e Nenapliujte mixovaci nadobu nad rysku maximalniho naplnéni
(2.2 litr@).

¢ \/yjimejte mixovaci nadobu opatrné, abyste zabranili rozliti nebo
vystriknuti obsahu.

Na vnitini a vnéjsi strané nadoby jsou znacky, které urcuji troven jejiho
naplnéni (). Mixovaci nidoba m4 maximalni objem 2,2 litry (7).

Zakladna mixovaci nadoby

UPOZORNENI/

e Zakladnou mixovaci nddoby je nutno otacet, dokud je to mozné a dokud
pevné nezapadne. Nepfipevnite-li zdkladnu mixovaci nddoby a mixovaci
naz spravné, muze dojit k poskozeni ostatnich ¢asti Thermomixu®.
Unikne-li nebo vytece tekutina do zékladny Thermomixu®, odpojte ho a
najdéte pokyny pro spravné vycisténi v kapitole o péci a udrzbé (str. 48).

e Pro zabranéni korozi vaseho Thermomixu® zajistéte, aby kontaktni koliky
mixovaci nddoby byly po myti peclivé osuseny a do Thermomixu® se tak
nedostala vlhkost.

Z4kladna mixovaci nadoby (8) slouzi k upevnéni a uvolnéni mixovacich nozt
v nadobé. Celou mixovaci nddobu je mozné postavit na jakoukoliv pracovni
plochu.
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PRISLUSENSTVI

Viko mixovaci nadoby

A VAROVANI

e Z dGvodu zabréanéni opareni neblokujte nebo nezakryvejte otvor ve viku
mixovaci nddoby.

¢ \V/yhnéte se dotknuti pohybujicich se Casti a zabrarite tak nebezpeci
pfiskfipnuti. Pfi otvirani a zavirani Thermomixu® se nikdy nedotykejte
aretacnich ramen ani vika mixovaci nadoby.

e Z dlGvodu zabranéni nebezpeci opareni, popéleni a trzné rany, se nepo-
kousSejte otevrit viko mixovaci nddoby nésilim. Viko mixovaci nadoby
otevirejte az tehdy, kdyz je rychlost nastavena na “0” a pojistny
mechanismus je odblokovan.

UPOZORNEN/I

PouZivejte vas Thermomix® pouze s Cistym vikem mixovaci nadoby a s
Sistym tésnénim vika. Zajistéte, aby byl okraj nadoby vzdy cisty. Tésnéni
vika pravidelné kontrolujte, zda neni pripadné poskozeno. Tésnéni neni
mozné odejmout a pokus o jeho odstranéni mize mit za nasledek posko-
zeni. V pripadé poskozeni tésnéni nebo jeho netésnosti okamzité vymeénte
viko mixovaci nadoby a nepouzivejte va$ Thermomix® dokud jste nevymeé-
nili viko nebo viko mixovaci naddoby nasilim.

vsoo2

Viko mixovaci nddoby (1) se pouZivé k jejimu uzav¥eni. Z bezpe¢nostnich
dtivodi neza¢ne Thermomix® pracovat, dokud neni viko spravné umisténo a
zajisténo. Nikdy se nepokousejte otevirat viko nésilim, kdyz je Thermomix®
zajistén. Viko mixovaci nadoby je zajis§téno automatickym pojistnym mecha-
nismem. Sklada se ze dvou areta¢nich ramen zajistujicich zamykani vika
mixovaci nadoby a senzoru umisténého v hornim krytu mezi areta¢nimi
rameny. Zajistéte, aby byl senzor vzdy ¢isty. Upozoriiujeme na zpozdéni mezi
nastavenim rychlosti motoru na nulu a uvolnénim pojistného mechanismu.
To zavisi na ota¢kach motoru, aby se zabranilo unikani surovin v ptipadé, kdy
je mixovaci nadoba naplnéna az na maximum.
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Odmeérka

A VAROVANI

Potraviny vytékajici z Thermomixu® mohou zpusobit popaleniny

nebo opareni.

e Nenapliujte varny kosik nad rysku maximalniho naplnéni (viz strana 22,
foto @). Kdyz pfi vareni zjistite, Ze otvor ve viku mixovaci nddoby je
blokovan nebo kdyz je odmérka vytlacovana nahoru, odpojte Thermo-
mix®. NEDOTYKEJTE SE ovladani. Pokud by byl otvor ve viku mixovaci
nadoby blokovan potravinami a bylo by aktivovano zahtivani, mohlo by
dojit k pretlaku v mixovaci nddobé a horky obsah by mohl unikat
explozivné.

e Pro zabranéni poranéni pfi zpracovavani horkych potravin, umistéte
odmeérku do otvoru vika mixovaci nadoby a nedotykejte se ji a ani ji
nepridrzujte.

e Pouzivani rezimu Turbo nebo nahlé zvySovani rychlosti mixovani, pokud
zpracovavate horké potraviny, mize zplsobit zranéni oparenim. Pri
zpracovavani horkych potravin zvysujte rychlost postupné.

Odmérka ma mnoho tceld. Slouzi pro uzavieni otvoru ve viku mixovaci
nadoby a brani tiniku varenych nebo mixovanych potravin. Odmeérku je
mozné pouzivat i pro odmeérovani tekutin. Celkovy objem odmeérky je 100 ml,
ryska v poloviné odmérky znaé¢i 50 ml. Odmeérku vzdy vkladejte do otvoru

ve viku mixovaci nadoby tak, Ze jeji oteviena ¢ast sméruje nahoru @ Pokud
si prejete pridat trochu tekutiny, neni nutné odmérku odstranovat. Prosté
nalijte tekutinu na viko mixovaci nddoby. Ta postupné stec¢e do mixovaci
nadoby. Pro pridavani surovin otvorem ve viku mixovaci nadoby zvednéte
odmeérku a ptidejte suroviny do mixovaci nadoby.




PRISLUSENSTVI

Varny kosik

A VAROVANI ,

Potraviny vytékajici z Thermomixu® mohou zptisobit popaleniny

nebo opafreni.

e Nenaplriujte varny kosik nad rysku maximalniho naplném’@. Kdyz pfi
vareni zjistite, Ze otvor ve viku mixovaci nadoby je blokovan nebo kdyz
je odmérka vytladovana nahoru, odpojte Thermomix®. NEDOTYKEJTE
SE ovladani. Pokud by byl otvor ve viku mixovaci nadoby blokovan
potravinami a bylo by aktivovano zahrivani, mohlo by dojit k pretlaku
v mixovaci nadobé a horky obsah by mohl unikat explozivné.

Rozliti nebo vystfiknuti obsahu mtize zpusobit popaleniny nebo

opareni.

e Uvolnéte a odstrante stérku z varného kosiku po jeho vyjmuti a umisténi
na rovném povrchu. Je-li stérka zahaknuta na varném kosiku, muze
zpusobit jeho prevrhnuti a vyliti horkého obsahu.

e Obsah varného kosiku mize béhem vyjmuti vystiiknout. Dbejte opatrnosti
pfi vyjmuti varného kosiku.

Varny ko$ik Thermomixu® je vyroben z vysoce kvalitniho plastu.

Je vicetucelovy:

« Cezeni ovocnych a zeleninovych §tav. Pomoci Thermomixu® ptipravte pyré,
poté do nadoby vlozte varny kosik a pouZijte jej jako cednik pii vylévani
$tavy. P¥idrzujte si varny kosik (2) pomoci stérky.

« Ki'ehké potraviny jako masové nebo rybi kulicky nejsou vhodné pro pii-
pravu primo v mixovaci nadobé a je tieba je vlozit do varného kosiku, kde je
Ize uvatit.

Varny kosik Ize vyjmout velmi snadno — do otvoru ve varném kosiku vsuiite

stérku a kogik (3) s jeji pomoci zvednéte (4). Stérku je mozné kdykoli vyjmout.

« Nozi¢ky na dné varného kosiku () umoziiuji, aby mohla z varného kosiku
odtékat Stava.

« V ptipadé potteby redukce obsahu tekutiny v pripravovaném jidle (napft. v
oméadce) pouzijte varny kosik k prikryti otvoru vika mixovaci nadoby (6)
namisto odmeérky.

22 PrisluSenstvi

Stérka

A VAROVANI

Pouziti souc¢astek nebo dild, které nebyly doporuceny nebo prodany firmou
Vorwerk mUze zplsobit poZar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

« Stérka Thermomixu® (7) je jedinym nac¢inim, ktery miizete pouzit k promi-
chani p¥isad uvniti nadoby (8). Vklada se otvorem ve viku. Bezpeénostni
lem zajistuje, aby mixovaci noze v nddobé stérku nezachytily. To znamena,
Ze ji miZete pouzivat béhem vareni, duseni nebo sekéni.

« Stérka by méla byt pouZita k vySkrabani vSech ingredienci z mixovaci
nadoby. Spi¢ka je tvarovana tak, aby se pFesné vesla mezi noZe a sténu
mixovaci nadoby. Nedotykejte se stérkou ostrych hran mixovacich
nozi, poskodily by jeji mékkou ¢ast.

« Stérka mé specialné tvarovany bezpecnostni lem, ktery zabranuje sklouznuti
z pracovni plochy.

« Pti cezeni ovocnych nebo zeleninovych stav pridrzujte stérkou varny
kosik 2).

« Vyjimani varného kosiku je diky stérce velmi snadné (3).
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PRISLUSENSTVI

Slehaci metli¢ka (Prislusenstvi pro michani)

UPOZORNEN/I

e Pokud je nasazené Slehaci metlicka, nevolte vyssi rychlost nez 4, kdyz
ji zvolite, je vysoce pravdépodobné, Ze metlicka vypadne z mixovacich
nozl a znici se.

e Nikdy nepouZivejte stérku, kdyZ je nasazena Slehaci metlicka.

e Nepridavejte prisady, které by mohly zablokovat Slehaci metlicku nasaze-
nou na mixovaci noze v okamziku, kdy je motor v chodu.

« Slehaci metlicka (1) umisténa na mixovacich nozich (2) vam pomtize doséh-
nout nejlepsich vysledki pri §lehani slehacky nebo snéhu z bilku. Je to také
skvély pomocnik pti pfipravé krémt nebo krémovych puding.

« Ptivareni mléka nebo pripravé pudingi umozinuje metli¢ka stalé promicha-
vani surovin. Diky tomu se jidlo neprichyti.

Nasadit a vyjmout $lehaci metlicku je velmi snadné: vloZte Slehaci metlicku
podle obrazku (3) a lehce s ni otoéte proti bé#né rotaci mixovacich nozi. Méla
by se zahaknout pod mixovaci noze a tak neni mozné ji vytahnout vertikalné.
Jeji konec ma kulaty tvar, takze ji lze rovnéz snadno vyjmout. Pfi vyjimani
drzte Slehaci metlicku za kulaty konec a pii vytahovani ji otacejte na ob€ strany.
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Varoma systém

A VAROVANI

Nebezpedi opareni

e Thermomix® muze béhem vareni vytvaret nepretrzity prichod pary, v
zavislosti na zvoleném nastaveni. Davejte pozor na horkou paru, ktera
bude pri odejmuti celého systému Varoma nadale unikat otvorem ve
viku mixovaci nadoby. Béhem provozu muze unikat horké para po stra-
nach a z horni ¢asti Varoma vika.

e Dotykejte se pouze rukojeti po obou stranach systému Varoma, kdyz je
horky.

e Pri snimani Varoma vika, naklonte viko smérem od vaseho obliceje a
téla, abyste zabranili styku s unikajici parou.

e Pouzivani rezimu Turbo nebo nahlé zvySovani rychlosti mixovani, pokud
zpracovavate horké potraviny, mize zplsobit zranéni oparenim. Pri
zpracovavani horkych potravin zvysujte rychlost postupné.

e Zajistéte, aby nékteré otvory Varoma misy a tacku nebyly zcela zakryty,
aby nedoslo k nekontrolovanému Uniku pary.

¢ Nasadte systém Varoma spravné na mixovaci nadobu a Thermomix®
tak, aby presné priléhal.

UPOZORNEN/I

e Pouzivejte systém Varoma vyhradné s Thermomixem® (nevhodné pro
pouziti v mikrovinnych troubéach, v klasickych troubach ¢&i jinych zarizenich).

e Zajistéte, aby byl nad Thermomixem® a systémem Varoma a v jejich
okoli dostatek volného prostoru, abyste zabranili poskozeni zpisobené
uvolnujici se horkou parou.

e Béhem vareni, vzdy pouZivejte systém Varoma s nasazenym Varoma
vikem @).

Systém Varoma (4) se sklada ze t¥i ¢asti (B):
« Varoma misa (dolni ¢4st)

« Varoma tacek (stfedni ¢ast)

« Varoma viko (horni ¢ast)

Vsechny jmenované ¢asti jsou vyrobeny z vysoce kvalitniho plastu vhodného
pro potraviny.

Jak kombinovat ¢asti systému Varoma

Systém Varoma miizete pouZzivat v jedné z nasledujicich dvou kombinaci:
Kombinace &. 1: Varoma misa, tacek a viko (5).

Tuto kombinaci pouzivejte pro vareni riiznych potravin, napf. zeleniny s
masem nebo rybou, nebo pro vareni vétsitho mnozstvi stejnych potravin,
jako napft. kynutych knedlikd.

Kombinace &. 2: Varoma misa a viko (6).

Tuto kombinaci pouzivejte pro vareni velkého mnozstvi stejného druhu
potravin, jako napf. zeleniny, brambor, masa nebo park.
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PRISLUSENSTVI

Jak spravné pouzivat systém Varoma

UPOZORNENI/

Pfi pouzivani systému Varoma nikdy nenechavejte odmeérku ve viku
mixovaci nadoby.

Neni-li Varoma viko spravné umisténo, nebude v systému Varoma dosta-
tek pary, a tim se zpomali proces vareni.

Vas Thermomix® vypne zahfivani pfi rychlostech vyssich nez 6.

Systém Varoma tvori prislusenstvi ptistroje Thermomix® a miiZe byt
pouzivan pouze s nim. Proto neZ zac¢nete pouZzivat systém Varoma, musite
nejprve spravné nastavit pristroj Thermomix®:

1. krok: Nastaveni ptistroje Thermomix®

Spravnym zptsobem nasad’te mixovaci nadobu a vloZte do ni nejméné
0,51/500 g vody pro 30 minut vaieni v paie. Pokud vatite v pafe s varnym
kosikem, nasad’te varny kosik a napliite jej surovinami, napt. bramborami ¢i
ryzi. Mixovaci nadobu uzavtete vikem mixovaci nadoby.

Pro chutné variace miiZete misto vody pouZit zeleninovy vyvar nebo smés
vina a vody.

2. krok: Naplnéni systému Varoma

Varoma viko poloZte dnem vzhiiru na pracovni plochu @ a Varoma misu na
né umistéte tak, Ze presné zapadne do drazky.

Nyni volné napliite Varoma misu potravinam @ a ujistéte se, Ze nékteré
otvory na dné zlistaly volné, aby se para dostala k potravindm rovnomeérné.
P#i plnéni systému Varoma vkladejte potraviny vyzadujici delsi vatfeni na dno
a potraviny, které se vari kratce, nahoru.

Viko pod Varoma misou brani, aby tekutiny z omyté zeleniny, zralého ovoce,
syrového masa nebo ryb vytekly na pracovni plochu.
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V ptipadé potteby vlozte do Varoma misy Varoma tacek a ujistéte se, Ze je na
Varoma mise poloZen volné a rovné. Pak na néj rozlozte potraviny @

Po naplnéni umistéte systém Varoma ve vertikalni poloze na viko mixovaci
nadoby (bez odmérky) tak, aby na ném dobie sedél @

Na Varoma misu umistéte Varoma viko. Mélo by byt poloZeno volné a rovné,
aby dobre uzavielo Varoma misu a nedovolilo unikani pary.

3. krok: Vareni v pare se systémem Varoma @

Jediné, co musite udé€lat, je nastavit cas a teplotu Varoma pouzitim volice
¢asu a volice rychlosti. Proces vafeni v pare zacne, jakmile otocite ovlada¢em
na nastaveni rychlosti (& —6). Zaéne ubihat nastaveny ¢as. Voda nebo jina
tekutina v nadobé se zahteje do varu, a vznika horka para 250 grami za ¢tvrt
hodiny pro vafeni v pare nebo redukei kapaliny. Para stoupé otvorem ve viku

mixovaci nadoby Thermomixu® do systému Varoma. Potraviny se vaii Setrné
v horké pare.

Kdy?Z jsou suroviny uvatrené nebo v pripade, ze chcete zjistit, zda jsou jiz uva-
fené, nastavte rychlost na nulu dotekem na voli¢ rychlosti na domovské obra-
zovce a otocenim ovladace proti sméru hodinovych rucicek. Chcete-li systém
Varoma otevtit, lehce naklonite jeho viko smérem doptedu a nechte uniknout
paru ze zadni ¢asti @ Viko pak podrzte nad misou Varoma, aby srazena
voda odkapala zpét dovnitf nebo na Varoma tacek. Pak viko opatrné odejméte
a poloZte je dnem vzhiiru na pracovni plochu. Zvednéte Varoma misu s tackem
a pockejte par vtefin, nez kondenzovana voda odkape na viko mixovaci
néadoby, a potom poloZte misu a ticek Varoma na viko Varoma.

Prislusenstvi
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Prace s Varoma systémem v praxi (1)

UPOZORNEN/I

30ti minutové vareni v pare vyzaduje nejméné 0.5 1/500 g vody. Pro kaz-
dych dalSich 15 minut pfidejte dalsich 250 g vody.

Pii pouzivani systému Varoma zachovavejte nasledujici zakladni pravidla:

« Do nadoby nalijte dostatek vody.

« Dno Varoma misy i Varoma tacek maji stejny vzorek vytvotreny z malych
otvort, které zaruc¢uji rovnomérny rozvod pary v systému Varoma.
Potraviny by mély byt vzdy umistény tak, aby ziistalo co nejvice téchto
otvort volnych. Vétsinou postaci, kdyz potraviny vlozite dostate¢né ,volné®.
Mizete zaroven varit potraviny riizné konzistence a tvrdosti. Potraviny
vyzadujici delsi vateni dejte na dno a potraviny, které se vati kratce, vloZte
do horni ¢asti. Napr. zeleninu vloZte do Varoma misy a rybu na Varoma
tacek.

Zelenina bude rovnomérneé provarena, pokud ji rozkrajite na podobné
velké kusy. Udavany ¢as vateni je jen priblizny a miize se lisit podle kvality,
zralosti a velikosti surovin nebo podle osobnich preferenci.

Varoma misu a Varoma ticek vymastéte, aby se suroviny, jako je maso, ryby
Ci tésto, neprichytily.

Omacky a polévky nezahustujte, dokud nebude proces vareni v pare dokon-
¢en. Po zahusténi uz para nemusi pronikat rovnomérné a proces vaieni se
zpomali.

Varoma viko miiZete pouzit obracené dnem vzhiru pro odkapéni vody z
Varoma misy a Varoma tacku (1). MiiZete je také pouzit jako podnos k servi-
rovani pokrmu pfimo ze systému Varoma.
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PRACUJEME S
THERMOMIXEM®

Uvedeni Thermomixu® do chodu

A VAROVANI

Vas Thermomix® muze zacit horet, kdyz je
vystaven vnéjSim tepelnym zdrojum.
Neumistujte pfistroj na horky povrch nebo na sporak,
nebo v jejich blizkosti.

Padajici Thermomix® muze vést ke zranéni
Umistéte vas Thermomix® na Cistou, pevnou a rovnou
plochu, aby nemohl sklouznout.

Dotykani se horkych povrchi muze vést k
popaleninam.

Nedotykejte se povrchu mixovaci nadoby, vika mixo-
vaci nadoby, systému Varoma a ¢asti odmeérky, pri
zpracovavani horkych potravin budou horké.

UPOZORNEN/I

Unikajici para muze poskodit vas majetek
Zajistéte, aby byl nad Thermomixem® a systémem
Varoma a v jejich okoli dostatek volného prostoru,
abyste zabranili poskozeni zplisobené uvolnujici se
horkou péarou.

Pri prvnim pouziti mize Thermomix® vydavat urcity
zapach.

Stavové lista/nabidka Thermomix®

Voli¢ ¢asu

{fvar

Tkona Domi

Ikona Vahy /

Domovské obrazovka

Vytahnéte napéjeci kabel z pristroje, aniz byste za néj
silné tahali, a pripojte jej do elektrické sité. MiizZete zvolit
jakoukoli délku kabelu podle potteby az do 1 metru.
Pokud nepottebujete celou délku kabelu, jeho zbytek
zlstane uvnitf Thermomixu®, takze vam neprekazi. Ujis-
téte se, ze kabel neni prili§ natazen, aby mohly fadné fun-
govat vahy. Nestavte Thermomix® na kabel. Pokud tak
ucinite, nebude Thermomix® stat pevné a vahy nebudou
vazit pfesné. Nyni je Thermomix® pfipraven k provozu.
Zapnéte Thermomix® stiskem ovladacem. Zobrazi se
domovska obrazovka (2).

Stisknéte ikonu Domd, abyste se vratili zpét na Domov-
skou obrazovku z rtiznych voleb nabidky. Na Domovské
obrazovce muzete zrusit volby dotekem a podrzenim
ikony Domt. Najdéte pro sviij Thermomix® ve své
kuchyni stalé misto od samého zacatku, aby bylo zajisténo
jeho rychlé pouzivani, kdykoliv jej budete potifebovat.
Odpojte vas Thermomix® kdyz neni pouzivan.

Voli¢ teploty

Voli¢ rychlosti

7\

Voli¢ provozu ve
smeéru/proti sméru
hodinovych rucic¢ek

Ikona Rezimy
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Vypnuti Thermomixu® + w0® - oot 0
Funkece transport

Thermomix® se vypina stisknutin} a podrzenim ovladace, dokud se . ng .I'Iltbﬂim?

nezobrazi zprava, ze se Thermomix® vypina. Pak miZete ovladac pustit. Nastavenf

Upozornéni pro vasi bezpec¢nost

Pfed prvnim pouzitim Thermomixu® si peclivé piectéte tato upozornéni.
Chcete-li zkontrolovat, co je potfeba brat v ivahu, prosté zvolte “Upozornéni
pro vasi bezpeénost” v nabidce Thermomix® (1).
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Vazeni ingredienci na pristroji Thermomix®

UPOZORNEN/I

Pri vazeni se nedotykejte Thermomixu®, nic o néj neopirejte a zajistéte,
aby pod Thermomixem® nic nebylo. Ujistéte se, Ze je volny napéjeci kabel.

Stisknutim ikony vah aktivujte integrovanou funkci vah Thermomix® @
MiiZete vazit ingredience pfimo v mixovaci nddobé a systému Varoma.
Pfi pouzivani vah postupujte nasledovné:

Krok 1: VloZte mixovaci nadobu.

Krok 2: Dotknéte se ikony vah.

Krok 3: Do nadoby vloZte prvni surovinu (3,0 kg max.) a zkontrolujte mnoz-
stvi na displeji.

Krok 4: Pokud si prejete pridat dalsi suroviny, stisknéte tarovaci tlacitko a
pridejte dalsi ingredienci @

Tyto kroky opakujte podle potieby azZ do maximalni hmotnosti (6.0 kg).
Odchylka do 3.0 kg je +/-30 g.

Dalsi dulezité informace o vazeni

Funkce vazeni funguje od hmotnosti 5 g do 6.0 kg v krocich 2krét po 3.0 kg.
Pokud vazite a ptidavate suroviny pomoci funkce vazeni, pridavejte je vidy
pomalu. Nez vahy ukazi spravnou hmotnost, ubéhnou dve az tii vtetiny.

Pokud odeberete ingredienci z mixovaci nadoby, vahy budou hlasit zapornou
hodnotu, podle hmotnosti odebrané ptisady.

Pfi pouziti funkce tarovani b€hem dodavani surovin neptidavejte najednou
vice nez 3.0 kg. JestliZe pridate vice nez 3.0 kg najednou, zobrazi se hlaSeni o
pretiZeni.

Pfed kazdym vazenim nejprve stisknéte tlacitko vah. Zvysi se tim pfesnost
vah. Dbejte na to, abyste s Thermomixem® béhem vazeni nehybali.

Kdy?z se funkce vazeni nepouziva déle nez 15 minut, Thermomix® se automa-
ticky vypne. KdyZ tuknete na ikonu vah znovu, nez uplyne téchto 15 minut,
vahy se opét spusti.

Vazeni béhem michéni: Mizete vazit suroviny za chodu motoru do rychlosti 4.
Prosim, berte v tivahu, Ze tato funkce pracuje spravné pouze pokud obsah vaseho
Thermomixu® umoznuje plynuly chod motoru.
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Ovladani Thermomixu® z domovské obrazovky

A VAROVANI

Pojistny mechanismus muze priskfipnout vase prsty
Vyhnéte se dotknuti pohybuijicich se ¢asti. Pri otvirani a zavirani Thermomixu®
se nikdy nedotykejte aretacnich ramen ani vika mixovaci nadoby.

Z diivodu zabranéni nebezpeci opareni, popaleni a trzné rany, se
nepokousejte otevrit viko mixovaci nadoby nasilim.

Viko mixovaci nddoby otevirejte az tehdy, kdyZ je rychlost nastavena na
“0" a pojistny mechanismus je odblokovan.

UPOZORNENI/

Zahtivani a vareni je mozné pouze tehdy, je-li nastaven ¢as.

Krok 1: Nastaveni ¢asu
Dotknéte se na displeji voli¢e ¢asu a pouZijte ovladac k nastaveni doby
provozu do 99 minut.

Cas v intervalu 0-1 minuta se voli v pirtisteich po 1 sekundé,
1—5 minut v prirtistcich po 10 sekundach,

5—20 minut v pfiristcich po 30 sekundach,

20—99 minut v piirtstcich po 60 sekundach.

Krok 2: Nastaveni teploty

Dotknéte se volice teploty a pouZzijte ovlada¢ k nastaveni pozadované teploty

pro ohiev nebo vafeni surovin v mixovaci nddobé. Pokud nema byt mixovaci
nadoba zahtivana, tento krok preskocte. Méjte na pameéti, Ze funkce ohfivani
Thermomixu® zustane neaktivni, dokud nebude nastaven ¢as.
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Krok 3: Spusténi Thermomixu®

Dotknéte se volice rychlosti a pouzijte ovladac k nastaveni pozadované rych-

losti. Po nastaveni rychlosti uzamkne automaticky pojistny mechanismus (1) /"'
viko a za¢ne se odpocitavat ¢as do 00:00 po jedné sekundé. V reZimu mixovani

za studena se rychlost mixovani vypne po uplynuti nastaveného ¢asu. Konec

procesu je signalizovan akusticky, poté lze sejmout viko mixovaci nadoby.

Podle nastaveni rychlosti odblokuje automaticky pojistny mechanismus viko

az za né€kolik sekund, aby bylo zajisténo, Ze zadna tekutina nevysttikne ven.

V rezimu mixovani za horka po ohfivani a vareni se bude Thermomix® chovat

jinak nez v reZimu michéni za studena. Po uplynuti prednastaveného ¢asu

budou mixovaci noZe dale jemné michat po dobu 8 sekund, aby nedoslo ke Automaticky pojistny mechanismus
vzniceni zakladny mixovaci nadoby. Po uplynuti dalsich 8 sekund se motor

zastavi a akusticky signal oznami, Ze je proces u konce a Ze 1ze sejmout viko

mixovaci nadoby. Prosim, berte na védomi, Ze neni potieba cekat téchto

8 sekund, ale mtizete také zastavit Thermomix® ruc¢né kdykoliv pred uplynutim

téchto poslednich 8 sekund.

Uprava piredem nastaveného ¢asu

Nastaveny ¢as je mozné ménit kdykoli béhem piipravy. Stisknéte voli¢ ¢asu
(pokud jesté neni aktivni) a otoéte ovlada¢em ve sméru hodinovych ruci¢ek
pro prodlouzeni doby nebo proti sméru hodinovych rucicek pro zkraceni
doby. Pokud jsou mixovaci noze zastaveny pred uplynutim nastaveného casu,
napi. chceme-li ptidat dalsi ingredienci, voli¢ ¢asu odpocéitavani ¢asu prerusi.
Cas se za¢ne znovu odpoéitavat po volbé nové rychlosti. Cheete-li zastavit
proces michani pred uplynutim pfedem nastaveného casu, stisknéte voli¢
¢asu a otocte ovlada¢em proti sméru hodinovych rucicek tak, aby byl ¢as
nastaven na 00:00.

Pokud nebyl nastaven zadny ¢as a je aktivovan voli¢ ¢asu, zastavi se Thermomix®
automaticky po dosazeni 99 minut. Po uplynuti této doby zazni vystrazny ton.

Pracujeme s Thermomixem® 33



PRACUJEME S THERMOMIXEM®

Volic teploty

A VAROVANI

e Thermomix® muze béhem vareni vytvaret nepretrzity priichod péry, v
zavislosti na zvoleném nastaveni. Davejte pozor na horkou paru, ktera
bude pfi odejmuti celého systému Varoma nadale unikat otvorem ve viku
mixovaci nadoby. Béhem provozu mdze unikat horka péra po stranach a
z horni céasti Varoma vika.

e K opareni z divodu vykypéni potravin mize dojit béhem vareni vétsiho
mnozstvi potravin pfi vysokych teplotach. Kdyz vykypéni nastane, zmack-
néte ovladac tak, aby se pfistroj zastavil.

Teplotu Ize nastavit v rozmezi od 37 °C do 120 °C. Pozadovana teplota se bude
zobrazovat uprostied volice teploty velkymi ¢islicemi. Teplota mixovaci nadoby
se bude zobrazovat na hornim okraji volice teploty na barevné stupnici od
modré k &ervené (1) Aktuélni teplota mixovaci nadoby se bude také zobrazovat
mensimi ¢islicemi mezi poZadovanou teplotou a barevnou stupnici. Pii aktiv-
nim zah¥tivani si miZete take vSimnout pulsujiciho “°C” na voli¢i teploty. Nasta-
vena a aktualni teplota se zobrazuji pouze v ptibliznych hodnotach. Pokud
nechcete pokrm vatit nebo ohtivat, vidy zkontrolujte, zda je teplota nastavena
na ,---“. Jinak mtizete vypnout funkci ohfivani dotekem volice teploty a otoce-
nim ovladace proti sméru hodinovych rucic¢ek na ,---“. Tim se zabrani nechté-
nému ohtevu potravin v mixovaci nadob€, pokud byl nastaven ¢as. Funkce
ohfevu se zapne pouze tehdy, kdyZ je nastaven ¢as na volici ¢asu.

Vsimnéte si, Ze maximalni teplota Varoma je 120°C, v zavislosti na pouZitych
ingrediencich, napf. olej.

Thermomix® rovnéz vyuzivd LED diody na plasti k informovani, zda jsou
pripravovany studené pokrmy (blika zelené) nebo teplé pokrmy (blika
gervené od okamZiku, kdy mixovaci nadoba dosahne teploty 55 °C — 60 °C) (2.

Setrny ohiev pii rychlostech 2 a 3

Rychlosti 2 a 3 jsou uréeny pro Setrny ohtev. Pokud pouZijete tyto rychlosti, bude
teplota stoupat pomaleji a suroviny se budou varit Setrnéji nez pti jinych rychlos-
tech. Umoznuje to postupné ohtivani citlivych ingredienci (napt. zabaglione).

Pomaly start (nad 60 °C)

Pokud je aktivovan rezim Turbo nebo je spustén motor, kdy?Z je teplota v
mixovaci nadob€ 60 °C nebo vyssi, zabrani elektronicky systém tniku potra-
vin z nddoby tim, Ze zpomali zvySovani rychlosti. Pomaly start je mozny
pouze tehdy, pokud se potraviny ohiivaly v Thermomixu®. Pouze v tomto pii-
padé miize snimac teploty spravné zmétit aktualni teplotu a podle toho spus-
tit nasledné pomaly start. Pokud chcete pouzit Thermomix® k dalsimu zpra-
covani potravin, které nebyly zahtivané v Thermomixu® (napf. pfiprava
omacky z horké stavy z masa), méli byste vzdy zrychlovat otacky pomalu a
postupné.
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Barevna Aktualni teplota
stupnice nadoby

Piedem nastavena teplota

Nastaveni teploty Varoma

UPOZORNEN/I

Teplota obsahu mixovaci nadoby s vodou nemuze presahnout 100 °C.
Vyssich teplot Ize dosahnout pouze s tekutinami s vysokym obsahem soli
nebo cukru nebo tekutinami na bazi vody jako je olej.

Zvolite-li nastaveni teploty Varoma (3), miizete dosahnout teploty aZ 120 °C
podle toho, jaké suroviny pouzivate, napf. olej. Vezmeéte, prosim, na védomi,
Ze hodnota aktuélni teploty pfepne na ,Varoma“ v okamziku, kdy mixovaci
nadoba dosdhne hodnoty 100 °C, ktera je potfebna pro vareni v patre. Barevna
skala bude zobrazovat aktualni teplotu mixovaci nadoby (100 °C—120 °C).
Béhem 15 minut se pfi nastaveni Varoma vypati 250 g vody nebo tekutiny na
béazi vody. Volba teploty Varoma je uréena pro vaieni v pate (viz strana 25—28)
a redukovani mnozstvi tekutin v pripravovaném pokrmu. Pro restovani
doporucujeme teplotu 120 °C. Uvédomte si, prosim, Ze teplota 120 °C miiZe byt
dosazena pouze po odpateni vétsiho obsahu vody ze surovin.

Volic¢ rychlosti

Thermomix® spustite stiskem voli¢e rychlosti a oto¢enim ovladace.
K dispozici jsou nésledujici rychlosti:

Oznaceni Stupen rychlostiot ot./min.
Jemné michani ;1> 40
Michéani 1-3 100-500
Mixovani/miseni 4-10 1100-10200
Turbo mixovani Turbo 10700

Nastaveni jemného michani &

Nastaveni jemného michani (4) provedete voli¢em rychlosti. P¥i tomto
nastaveni jsou ptisady promichavany pomalu stejnym zptisobem, jako kdyz
pravidelné michéate pokrm na panvi. P¥i tomto nastaveni se suroviny
nerozsekaji, ztistanou ve vétsich kusech.

Michani

svvs

Pro jemné michani pouzivejte nizsi rychlosti 1—3. Tyto nizsi rychlosti se
idealné hodi pro vynikajici dusena jidla.
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Mixovani/miseni

A VAROVANI

Nevkladejte ruce a nacini do mixovaci nadoby, abyste eliminovali
nebezpeci poranéni osob nebo poskozeni pristroje.

Pouzivejte rychlosti v rozsahu 4 az 10, podle toho, zda chcete potraviny nase-
kat ¢i rozmixovat nahrubo, jemné ¢i velmi jemné, nebo zda chcete ptipravit
pyré. Vzdy dbejte na to, abyste nastavovali rychlost na pozadovanou hodnotu
pomalu a aby v otvoru vika byla umisténa odmérka. Tim zabranite tniku
potravin, které chcete rozsekat ¢i rozmixovat.

Rezim Turbo

A VAROVANI

Nebezpedi opareni

e Pouzivani rezimu turbo nebo nahlé zvysovani rychlosti mixovani,
pokud zpracovavate horké potraviny, maze zplsobit zranéni opafenim.

e Pri zpracovavani horkych potravin zvysujte rychlost postupné.

e Pro zabranéni poranéni pri zpracovavani horkych potravin, umistéte
odmeérku do otvoru vika mixovaci nadoby a nedotykejte se ji a ani ji
nepridrzujte.

e Nenaplnujte mixovaci nadobu nad rysku maximalniho naplnéni (2.2 litrd).
Vyjimejte mixovaci nadobu opatrné, abyste zabranili rozliti nebo vystiik-
nuti obsahu.

UPOZORNENI

Vas Thermomix® vypne zahfivani pfi rychlostech vyssich nez 6.

Pouzijte rezim Turbo k dosazeni maximalni rychlosti Thermomixu®.

Pro aktivaci rezimu Turbo stisknéte ikonu rezimi (1) a zvolte Turbo (2).
Na obrazovce Turbo (3) zvolte pozadovanou dobu p¥ipravy pyré od 0,5 do
2 sekund dotykem na oblast volice ¢asu a oto¢enim ovladacde. Naptiklad
pokud chcete nasekat nahrubo velké mnozstvi potravin, stisknéte Turbo
na 0,5 sekundy t¥ikrat nebo ¢tytikrat (opakujte podle potieby). Vysledkem
jsou rovnomeérné rozsekané potraviny. Rezim Turbo je k dispozici, kdyz

je nastavena rychlost, automaticky se deaktivuje, kdyz teplota v nadobé
piekroc¢i 60 °C nebo je aktivovan rezim pro pripravu tésta.
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Pohyb nozi vpired/zpétny chod §*

Chcete-li, aby noZe zménily smér pohybu z otaceni vpied (po sméru hodinovych
rudi¢ek) na ota¢eni ve zpétném chodu (proti sméru hodinovych rudi¢ek) (4),
dotknéte se ikony &%. Miizete zménit smér otaceni mixovacich nozti pti jaké-
koli rychlosti, s vyjimkou rezimu Turbo. Provoz proti sméru hodinovych ruci-
ek je indikovan prislusnym symbolem na displeji. Pro zménu na provoz po
sméru hodinovych ruci¢ek pouze znovu stisknéte &# nebo pockejte dokud
nevyprsi nastaveny cas a pohyb nozi se vrati do ptivodniho nastaveni. Provoz
v opa¢ném smeéru je uré¢en pro mirné michani kiehkych potravin, které neni
potieba sekat.

ReZim pro piipravu tésta ¥

A VAROVANI

Padajici Thermomix® muze vést ke zranéni

e Pfi priprave tésta ¢i sekani potravin mize dojit k nevyvazenosti
Thermomixu® a jeho pohybu na pracovni plose. Udrzujte pfistroj v
dostatec¢né vzdalenosti od okraje.

e Nikdy se nevzdalujte od Thermomixu® je-li v provozu. (Nékteré automa-
tizované recepty, které pouzivaji nizké mixovaci rychlosti a nizké teploty,
mohou byt pfipravovany v Thermomixu® bez dohledu. Tyto vyjimky
budou vyslovné uvedeny v receptu).

e Umistéte vas Thermomix® na ¢istou, pevnou a rovnou plochu, aby
nemohl sklouznout.

PouZijte rezim Tésto pro pripravu chlebovych nebo hutnych kynutych tést s
drozdim. Chcete-li zvolit rezim piipravy tésta, stisknéte ikonu @ na displeji
a zvolte ikonu Klas (6). Nahoie na displeji se zobrazi hlageni potvrzujici vasi
volbu. Na voli¢i rychlosti se nyni bude zobrazovat ikona klas, signalizujici, Ze
byl zvolen rezim pro pripravu té€sta. Rezim pro piipravu tésta mtizete aktivo-
vat stiskem volice rychlosti a oto¢enim ovladace s nastavenim ¢i bez nasta-
veni ¢asu.

Spusti se sttidavy provoz, pti némz se té€sto hnéte sttidaveé po sméru hodino-
vych rucicek a proti sméru hodinovych rucicek a zajisti tak rovnomérné
zpracovani tésta v mixovaci nadobé.

Pro deaktivaci rezimu pro pripravu tésta stisknéte ikonu Klas znovu. Nahote
na obrazovce se zobrazi hlaseni potvrzujici vasi volbu. ReZim pro ptipravu
tésta je dostupny pouze tehdy, kdyz se mixovaci nddoba po vareni ochladila
pod 60 °C. Je-li teplota vyssi, rezim pro pripravu tésta nelze spustit a zobrazi
se varovné hlaseni. V pripadé, Ze je nastaven tento rezim, zablokuje elektro-
nicky ridici systém ohtev, rezim Turbo a ikonu provozu zpétny chod, aby
nedoslo k nechténému zahiéati tésta. Prosim, berte na védomi, Ze v reZimu
Tésto je zahfivaci systém aktivovan a rezim Turbo a zpétny chod je deaktivovan.
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Pripojeni Thermomix® chipu

A VAROVANI

Magnety v Thermomix® chipu a v misté pro viozeni Thermomix® chipu
mohou ovlivnit kardiostimulatory nebo vnitini defibrilatory. UdrZujte
Thermomix® chipy a misto pro vloZzeni Thermomix® chipu s v bezpecné
vzdalenosti od kardiostimulatort nebo vnitfnich defibrilatord. Varujte
osoby s kardiostimulatory nebo vnitfnimi defibrilatory.

Thermomix® chip s recepty pripojte k Thermomixu® do vstupu z bo¢ni strany @

Thermomixu®. Zapadne na misto, jakmile bude magnet dostate¢né blizko @
Displej bude signalizovat, jaky Thermomix® chip byl pripojen.

Tkona Thermomix® chipu se zobrazi pred zad4nim nabidky ,,Recepty” v
hlavni nabidce. Recepty z Thermomix® chipu mtiZete nyni vybirat a varit
podle nich z nabidky ,Recepty” a ,,Oblibené recepty*.

3 g

UPOZORNENI

Vyvarujte se dotyku mista pro vlozeni Thermomix® chipu s kovovymi
predméty, mohlo by v misté dojit ke zkratu.

Nabidka Thermomix®

Kdyz se dotknete polozky ,,Menu®, zobrazi se seznam dalsich uzite¢nych
funkci Thermomixu® (2).

Oblibené recepty

Volba polozky ,,Oblibené recepty” je nejrychlejsim zptisobem, jak se dostat

k recepttim, které jste si oznacili jako oblibené.

Dilezité: K navratu do nabidky Thermomix® krok za krokem pouZijte Sipku
v levém hornim rohu obrazovky (3).

Jestlize zadani nabidky presahuje prostor na adku, t¥i tecky na konci radku
signalizuji, Ze protazenim se zobrazi skryty text.
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Recepty

K prohledani vSech receptii volte ,,Recepty” ze seznamu @
Existuji ¢tyti rizné cesty hledani pozadovaného receptu: podle kategorie,
nazvu receptu, oblibené recepty a naposledy pripravované recepty @

Podle kategorie

Kdyz vyhledavate podle kategorie, navrhne Thermomix® rizné kategorie,
jako naptiklad predkrmy nebo hlavni jidla.
Recepty jsou v ramci kategorii sefazeny podle abecedy @

OdAdoZ

MiiZete vyhledavat nazev receptu v seznamu podle abecedy. Mlzete sezna-
mem listovat vertikalnim posunem obrazovky pomoci posuvné listy na pravé
strané obrazovky. K zad4ni hledaného pismena se dotknéte zalozky se Sipkou
nahoru, a pak libovolné listujte abecedou @

Naposledy pripravované

Vatili jste nedavno néco vyborného a chcete tento tspéch zopakovat?
Nedavno pripravené recepty se zobrazuji zde @

Pfed nabidkou z4znami naleznete symboly oznacujici stav receptti v
okamziku, kdy byly opu$tény. Ikona pauzy Ml signalizuje, Ze byl recept
opustén v pribéhu pripravy. Ikona Thermomix® chipu signalizuje, Ze
byl recept dokoncéen. Transparentni ikona Thermomix® chipu indikuje,
7e Thermomix® chip obsahujici recepty neni ptipojen k Thermomixu®.

« M ® - o0 @
Oblibené recepty

@ FRecepty |
Butomaticks recepty
Funkee transport

|« oo0® -C o0t ®)

i B
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Hlavni chod - maso

|4 0000@® =T 00 @
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Varieni receptu z Thermomix® chipu s
pouzitim funkce privodce varenim

Dotknéte se ,Menu“ na domovské obrazovce a zvolte recept z nabidky ,,Obli-
bené recepty” nebo z nabidky ,Recepty” a jeji dil¢i nabidky. Po zvoleni se
recept zobrazi v reZimu tplného zobrazeni a umozni vam listovat nahoru a
doli pro precteni celého receptu a seznamu ingredienci @ Na obrazovce,
vlevo dole, naleznete zalozku. Dotknete-li se zalozky, zobrazi se vam dalsi

vz

podrobnéjsi informace k receptu @:

Oblibeny recept
Oznadi recept jako oblibeny.

Nutri¢ni hodnota
Ptehled nutri¢ni hodnoty receptu.

Tipy
Tipy k receptu.

Varianty
Néapady pro osobni Gpravy receptu.

Navrhy napoju
Pro kazdy pokrm budou navrzeny napoje, které se k nému hodi.

Zobrazeni
Pro nékteré pokrmy lze zvolit rtizna zobrazeni.

Pokud chcete skute¢né varit podle daného receptu, mizZete bud prepinat mezi
rezimem ¢teni a obrazovkou hlavni nabidky nebo fuknout na polozku ,Start”
v pravém hornim rohu obrazovky a postupovat podle pokyni zobrazovanych
na obrazovce (3).

Paralelni kroky

Nékteré recepty obsahuji funkei paralelnich kroki pro vateni nebo vatfeni v
péate pro zkraceni celkového casu receptu. V té€chto ptipadech je ikona ,, Dalsi“
nahrazena ikonou ,,Paralelni krok @ v hornim rohu obrazovky @ Kliknéte
na ni ihned po startu motoru.
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Automatické recepty

Zde naleznete specialni recepty, které se postaraji o vétSinu krok pripravy.
Thermomix® pouziva zabudované snimace k urceni stavu vareného pokrmu a
podle toho reaguje. Program véas bude vést procesem vateni krok za krokem.

Zvolte mozZnost ,Automatické recepty” @ Zvolte pozadovany recept @
Thermomix® vam sdéli poZadavky na piipravu a dobu vafeni @

Recept zacne byt pripravovan po stisku tlacitka ,Start” @ Ptipravte si
suroviny podle zobrazeného seznamu @ KdyZ mate vSechny suroviny
pripravené, mizete zacit vatit. Postupujte podle pokynti na obrazovce. Po
dokonceni kazdého kroku zvolte moznost ,,Dalsi“ @ Obrazovka @ ukazuje
aktualni stav automaticky vareného receptu. Upozoriiujeme, Ze uvedeny ¢as
je pouze priblizny, protoZe zavisi na kvalité surovin a na prostiedi, v némz
vatite. KdyZ se v pravém hornim rohu zobrazi ,,Konec®, pokrm je pfipraven a
1ze jej podavat 1 @ Po dokoncéeni receptu se zobrazi domovska obrazovka s
teplotou mixovaci nadoby. Pro vasi bezpecnost se na obrazovce objevi teplota
mixovaci nadoby 3.

. 0000®  ~°C 004 @ e m&

N 00 & T | Daki »
Vatime pro Vas! _.

Piendeijte 1yt okamzité do misky a
servirufte die potreby. LINBEY
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Funkce transport

Pokud potrebujete Thermomix® prepravovat, musite nejprve zajistit mixovaci
nadobu. Provedete to volbou polozky ,Funkce transport“ @

Zobrazi se hlaseni s vysvétlenim, jak ukon¢it ,,Funkci transport” @

Nikdy nepfenésejte ani nezdvihejte Thermomix® za aretaéni ramena.

Na areta¢ni ramena nikdy netlacéte a netahejte za né. Mohlo by to mit za
nésledek poskozeni a nemoznost dal§iho provozu Thermomixu®.

Nastaveni

P1i volbé ,Nastaveni® naleznete seznam funkei pro dalsi prizptisobeni
za¥izeni Thermomix® vagim pottebam. (3) Jsou to:

» Upravit oblibené

o Jazyky

e O Thermomixu®

» Obnovit tovarni nastaveni

» Barva pozadi displeje

e Odemknout nebo zamknout Thermomix®

» Kontakt

Upravit oblibené

V sekei ,,Upravit oblibené” naleznete moznosti, jak odstranit recept ze
seznamu vasich oblibenych recepti @
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Jazyky

Zde nastavte preferovany jazyk @
Po provedeni volby se vSechny informace budou zobrazovat ve vami zvoleném

jazyce @

Jednotkovy systém

Nastavte vas Thermomix® na pouziti metrického nebo imperialniho jednot-
kového systému. Spustite-li recept, ktery pouziva jiny jednotkovy systém nez
ten, ktery je nastaven, va§ Thermomix® se automaticky pfepne na jednotkovy
systém vybraného receptu a po ukon¢eni nebo preruseni receptu se prepne

zpét (7).

O Thermomixu®

Informace o vyrobnim ¢isle Thermomixu® a o aktualni verzi softwaru jsou k
dispozici pod volbou ,,0 Thermomixu®“ (8) (9).
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Obnovit tovarni nastaveni ¢ 0O -t 00® (7
g D_Thqrmnmim
Pouzijte funkci ,,Obnovit tovarni nastaveni“ k navratu k ptivodnimu nastaveni — Obnavit tovarn( Ifﬂ
Thermomixu® od vyrobce (1). Barva Pﬂfﬂd'ﬁﬂﬂlﬂ |
Upozoriiujeme, Ze vase osobni nastaveni se tim ztrati (2). " Odemknout neboz...

ont |

Barva pozadi displeje

MiiZete zvolit mezi svétlym textem na tmavém pozadi a ¢ernym textem na
svétlém pozadi 3 @).

« 0O € o0 ©)

Obnovit tovarni nas...
Barva pozadi displeje
Odemknout nebo z...

Kontakt |
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oo v

Zajisténi Thermomixu®

4 00000 L 0@ ®)
Barva pozadi displeje

A VAROVANI C| B

Neni uréeno pro pouzivani détmi

¢ Piisny dohled je nezbytny, je-li jakykoliv spotfebi¢ pouzivan détmi nebo
v jejich blizkosti.

e \/ pripadé, Ze je Thermomix® pouzivan v blizkosti déti, zvazte pouziti
zamykaciho kédu.

UPOZORNENI

Thermomix® nelze zamknout kdyZ je v provozu.

Zabrante neopravnénému uziti vaSeho Thermomixu® détmi nebo jinymi

uzivateli. Zvolte funkci ,,0demknout nebo zamknout Thermomix®“ pro dvé

moznosti zajisténi (B).

« Aktivujte a deaktivujte zajisténi podle potteby. Mtizete také zménit své
osobni identifikaéni éislo (PIN) @

« Kdyz stisknete ,, Zruste/Aktivujte zamek” poprvé, zajisténi bude neaktivni @

« Zvolte ,Zamek je aktivni® @

« Zobrazi se poli¢ko pro ¢isla a budete pozadani o zadani osobniho identi-
fika¢niho ¢isla (PIN). Zadejte 4mistny kod podle svého vybéru @

« Po zadani PIN stisknéte ,,Ulozit" @

» Zobrazi se bezpe¢nostni hlaseni. Zvolte moznost ,Ano” pro potvrzeni
vaseho nového ¢sla PIN 7.

» Thermomix® je nyni zajistén a mtizete jej vypnout @

« AZ pristé zapnete Thermomix®, nejprve vas pozada o zadani PIN. Pokud jste
PIN zapomnéli, zvolte ,,Zapomenuty PIN?“. Thermomix® mtiZete odjistit s
pouzitim univerzalniho PIN 62742766 @

» Po zadani PIN mizete zajisténi opét snadno deaktivovat. Zvolte ,, Zruste/
Aktivujte zdmek” pod polozkou Nastaveni v nabidce Thermomix® a zvolte
,Zamek neni aktivni® @

« Pokud si prejete zajisténi opét aktivovat, Thermomix® se vas zeptd, zda si
prejete pouzit stejny PIN. Pokud zvolite ,,Ano®, Thermomix® bude okam?zité
zajistén. Pokud zvolite ,Ne“, budete pozadani o novy PIN a Thermomix® pak
bude zajistén po jeho uloZeni @

« Jinak mtzete zadat novy PIN kdykoli pod volbou ,,Zménit PIN“ @

Obr. 10—16 naleznete na nésledujici strané!
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Kontakt

Kontakt na sviij mistni zdkaznicky servis miiZete nalézt
nasledovné:

Zvolte ,Kontakt“ v nabidce Nastaveni @

Zvolte svoji zemi ze seznamu (8.

Zobrazi se Gplné kontaktni tidaje @
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ZAPAMATUJTE SI

Automatické vypnuti
Thermomix® se automaticky vypne po 15 minutach.

V poslednich 30 sekundach se zobrazi hlaSeni a mate
moznost automatické vypnuti zrusit.

Elektronicka ochrana motoru

cq
Motor je piilis horky.
Potkejte az se motor
 ochladi. Zkontrolujte,

Pokud se motor vypnul:

» Vyjméte mixovaci nadobu z Thermomixu®.

 Snizte mnozZstvi potravin v nddobé a/nebo pridejte
trochu tekutiny s ohledem na recept

« Vyckejte asi 5 minut (doba pro ochlazeni).

« Znovu nasad’te mixovaci nadobu do pristroje.

« Zkontrolujte, zda jsou ptivody vzduchu na zadni strané
pristroje volné.

» Uved'te Thermomix® opét do chodu.

Pokud je na displeji chybové hlaseni i po uplynuti doby

pro ochlazeni, kontaktujte prosim nas zakaznicky servis.

UPOZORNENI

Pri vypadku elektrického proudu se areta¢ni ramena
neoteviou a vy nebudete moci vyjmout obsah
mixovaci nadoby. Vyckejte na obnoveni privodu
elektrického proudu.

Vysoka zatéz

Je-li motor béhem piipravy pokrmu velmi zatizen, mtize
se prehrat a za¢ne vydavat zapach. Spotiebic se také
muze automaticky vypnout. Tato situace neptedstavuje
naprosto Zadné nebezpeci a po uplynuti doby pro ochla-
zeni, kterou popisujeme vyse, bude pristroj Thermomix®
opét perfektné pracovat.
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Pro zjisténi pripadného poskozeni pravidelné kontrolujte va§ Thermomix®

a jeho prislusenstvi (véetné mixovaci nadoby, napajeciho kabelu a té€sniciho
krouzku vika mixovaci nadoby). Nepouzivejte va§ Thermomix® s poskozenym
prislusenstvim.

Jako u vsech kuchynskych pristroji a nadobi je vhodné pied prvnim pouzitim
Thermomix® a vSechny jeho ¢asti umyt, zvlasté pak mixovaci noze, mixovaci
nadobu a viko mixovaci nddoby nadoby s t€snénim. Totéz provadéjte po
kazdém pouziti ptistroje.

Jak ¢istit mixovaci nadobu a jeji viko

A VAROVANI

Ostfi mixovacich noZii mohou pofezat
CEPELE MIXOVACIHO NOZE JSOU OSTRE. MANIPULUJTE S NIMI
OPATRNE. P¥i vyjimani a vkladani drzte mixovaci ndz za jeho horni Gast.

UPOZORNEN/I

Vytékajici suroviny z okoli mixovaciho noze mohou poskodit
Thermomix®
e Zajistéte, aby tésnici krouzek mixovaciho noze byl nasazen na loZisko noze.
e Zajistéte, aby mixovaci ntiz spravné zapadl do zakladny mixovaci nadoby.
e Unikne-li nebo vytece tekutina do zékladny, odpojte Thermomix®

a najdéte pokyny pro spravné vycisténi v kapitole o péci a udrzbé.

UPOZORNENI/

K ¢isténi nikdy nepouzivejte Spicaté nebo ostré nastroje, mlze dojit k
poskozeni funkénich ¢asti Thermomixu® a k ohroZeni jeho bezpecnosti.
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Sejméte mixovaci nddobu z Thermomixu® a vyjmeéte mixovaci noze
(viz strany 17-18).

Nyni vyc¢istéte mixovaci nadobu z vnitfni a vnéjsi strany (bez mixovacich
noz) (1) bud teplou vodou s ¢isticim prostfedkem a s pouZitim vlhké textilie
nebo v myc¢ce nadobi. Stejnym zptisobem lze ¢istit mixovaci noze, stérku,
Slehaci metlicku, varny kosik, odmérku, viko mixovaci nddoby a Varoma systém.

Pokud na mixovaci nadobé ulpivaji potraviny, pouZijte specialni ¢istici
prostfedek na nerezovou ocel.

Zajistéte, aby kontaktni koliky na dné mixovaci nadoby byly vzdy ¢isté a
suché. V ptipadé potteby je otfete. Doporuc¢ujeme vam mixovaci nadobu
pied ¢isténim rozmontovat, zejména pokud ji myjete v myc¢ce na nadobi.

Pro zabranéni poskozeni Thermomixu® zajistéte, aby vétraci otvory na
zadni strané a na dné Thermomixu® nebyly ucpané. To je dilezité zejména
je-1li vas Thermomix® zakryty ochrannymi miizkami. P¥i kazdém ¢isténi
ochranné miizky odstranujte.

Jak ¢istit mixovaci noze

UPOZORNEN/I

e Nenechdavejte mixovaci nliz ve vodé po dlouhou dobu, mize to vést
k poskozeni tésniciho systému loziska noze.

* Méjte na paméti, ze ponechani mixovaciho noze ve zbytcich potravin
nebo pouziti velmi agresivniho Cisticiho prostfedku muze vést ke vzniku
koroze. To je neSkodné a da se odstranit pomoci kartdce nebo slabym
octovym roztokem.

NOTICE

Vytékajici ingredience z okoli mixovacich nozd mohou zpusobit poskozeni
Thermomixu®. Zajistéte, aby byl tésnici krouzek mixovacich nozl spravné
nasazen na jejich loziska. Zajistéte, aby mixovaci noze spravné zapadly do
zakladny mixovaci nadoby.

Mixovaci noze podrte pod tekouci vodou ostéim nahoru jako na obrazku (2).
K ¢isténi mlizete pouzit kartac nebo vlozit mixovaci noze do mycky nadobi.

Mixovaci nddobu a noze peclivé smontujte (véetné té€sniciho krouzku).
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Jak ¢istit Varoma systém

UPOZORNENI

e V/Sechny soucasti je mozné myt v mycce nadobi. VSechny plastové
Casti, hlavné viko mixovaci naddoby, vlozte do horni ¢asti mycky, aby
nedoslo k jejich poskozeni vlivem vyssich teplot a tlakem z predmétt
uloZzenych v horni ¢asti mycky.

e Nékteré potraviny a tekutiny jako kari, mrkvova stava a potraviny obsa-
hujici kyselinu citronovou, mohou zpUsobit skvrny. Takové latky z vika

mixovaci nadoby, jejiho t&snéni, stérky, varného kosiku, Slehaci metlicky m

a vSech casti systému Varoma vzdy co nejrychleji setfete. Jakékoliv 2 %
skvrny vSak ¢asem zmizi a neovlivni vase zdravi ani nesnizi funkénost L=
jednotlivych &asti pistroje. i
A
v Xt . . , . . . " A
Pti ¢iSténi Varoma systému omyjte Varoma misu, tacek a viko v teplé vodé -

se saponatem nebo je vloZte do mycky na nadobi. Pro ¢isténi pouZijte mekky,
¢isty hadiik a jemny saponat (1). K &isténi Varoma systému nepouZivejte
ostré ¢i kovové predmeéty, nebot zptisobuji skrabance.

Jak ¢istit Thermomix®

A VAROVANI

Nebezpedi urazu elektrickym proudem

e Odpojte Thermomix® od elektrické site, kdyZ neni pouzivan, pred nasaze-
nim nebo odejmutim jeho pfislusenstvi a pred cisténim.

 Neponotujte Thermomix® do vody nebo do jiné tekutiny. Cistéte pouze
navlhéenou textilii. Do plasté se nesmi dostat Zadna voda nebo necistota.

Pred ¢isténim odpojte Thermomix® od ptivodu elektrického proudu.
Otirejte Thermomix® m&kkym, vlhkym had¥ikem a jemnym saponétem (2).

Vodu pouzivejte velmi tsporné, aby hadiik nebyl ptilis mokry a voda se
nedostala dovnitt Thermomixu®.
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Jak vy¢istit prostor pod mixovaci nadobou

Odpojte va$ Thermomix®. Osuste utérkou piebytecnou tekutinu z prostoru pod
mixovaci nadobou.

V pripadé podezieni, Ze se dovnitt vaseho Thermomixu® dostala tekutina,
nepokousejte se ho rozmontovat. Nejsou zde Zadné ¢asti opravitelné uzivatelem.
NEZAPINEJTE va$ Thermomix®. Kontaktujte nas zdkaznicky servis nebo
vaseho Thermomix® poradce.

Dalsi informace k ¢iSténi pristroje

UPOZORNENI/

Kontaktni koliky mixovaci nadoby mohou korodovat
Zajistéte, aby kontaktni koliky mixovaci nadoby byly po umyti mixovaci
nadoby peclivé osuseny a do Thermomixu® se tak kontaktnimi koliky
nedostala vlhkost.
Nékteré plastové ¢asti mohou ¢asem mirné zménit svou barvu, coz ale
neovlivni vase zdravi ani nesnizi funkénost jednotlivych ¢asti ptistroje.

Je-li mixovaci nadoba s nozi, odmeérka a viko mixovaci nadoby pouze lehce
zaSpinéné, postaci, kdyz v pristroji kratce promixujete priblizné 1 litr vody
s n€kolika kapkami saponatu pti rychlosti 5 nebo 6. BEhem mixovani
nékolikrat stisknéte ikonu Zpétny chod &%. Pak nadobu peclivé oplachnéte
vodou a v pripadé potfeby pouzijte i mékky hadiik.

Pii skladovani pristroje nema byt na viku mixovaci nadoby nasazena
odmeérka pro zajisténi lepsiho vétrani.
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VYMENA OCHRANNE

N F I

MRIZKY

Prislusenstvi ve vybranych zemich

Vyména zadni ochranné miizky

Odpojte Thermomix® od elektrické sité. Odstrante vétraci miizku nadzdvih-
nutim z ptichytek prohlubni pro uchopeni @ Nyni uvidite zadni stranu
Thermomixu® s vétracimi Stérbinami @ Uchopte ochrannou mtizku pro
zadni stranu @ a nasadte ji. Hladce zaklapne ptes vétraci stérbiny @ Vétraci
miizku Ize nyni znovu nasadit. Opatrné ji zatlacte do ptichytek, aby zcela
zapadla na misto. Nikdy nepoustéjte Thermomix® bez vétraci miizky @
Zkontrolujte vétraci miizku vzdy, kdyz Cistite va§ Thermomix® zvenku.
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Vyména ochranné miizky ve dnu

Pted instalaci ochranné mtizky do dna odpojte Thermomix® od elektrické sité.
Sejméte mixovaci nadobu a naklorite Thermomix®, jak je znazornéno @
Uchopte vétraci mtizku pro dno @ M4 ovalny doraz, ktery musi smétovat ke
dnu Thermomixu® (8).

Polozte ochrannou m#izku pod horni drazky, a pak pritlacte dold, dokud
neuslysite, Ze je miizka zajisténa na svém misté @

Pfed odstranénim ochranné mrizky nejprve odpojte Thermomix® od elek-
trické sité. Sejméte mixovaci nadobu a naklotite Thermomix® stejnym
zplsobem, jako kdyz jste vkladali mrizku. Na levé stran€ ochranné mrizky je
chlopen. Zatazenim za chlopen se ochranna mtizka odstrani.
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POZNAMKY K VASIM
VLASTNIM RECEPTUM

Jako priivodce k tipravé vasich vlastnich recepti pro
Thermomix® vadm poslouzi podobné recepty z kuchatek
urcenych pro Thermomix®. Nase snadno pochopitelné
recepty, popsané krok za krokem, vdm pomohou k pti-
pravé vlastnich recepti pro vas Thermomix®.

Porradi ingredienci

Pokud pripravujete pokrm podle vlastnich recepti,
dbejte na promyslené poradi jednotlivych krokd, napft.
jako prvni pracujte se suchymi ingrediencemi.

Vazeni surovin

Pied vaZenim kazdé suroviny stisknéte ikonu vah £T2
a na vahéach se zobrazi ,,0.000“ Ptidejte ingredienci.
Upozornéni: nikdy nepiekracujte maximalni kapacitu
mixovaci nadoby a systému Varoma.

Nastaveni ¢asu, teploty a rychlosti
Nejlepsich vysledkt dosdhnete, kdyz budete postupovat
dle poradi navrzeného v nasledujicich ptikladech:

Priklad: Normalni ohrev
Nastaveni: 5 min/100 °C/rychlost 1:

(1) nastavte voli¢ ¢asu na 5 minut

(2) nastavte voli¢ teploty na 100 °C

(@) ototte ovladadem — zvolte rychlost 1

Priklad: Vaieni kirehkych potravin
Nastaveni: 5 min/9o °C/ &#/rychlost 1:

(1) nastavte voli¢ ¢asu na 5 minut

(2) nastavte voli¢ teploty na 9o °C

(3) zvolte zpétny chod &%

@) ototte ovladadem — zvolte rychlost 1
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Priklad: Sekani zeleniny
Nastaveni: 7 sek/rychlost 5:

(1) nastavte voli¢ ¢asu na 7 sekund

(2) ototte ovladadem — zvolte rychlost 5

Priklad: Hnéteni tésta

Nastaveni: 2 min/ ¥ :

(1) nastavte voli¢ ¢asu na 2 minuty

(2) zvolte rezim pro piipravu tésta ¥

(@) ototte ovladadem po sméru hodinovych rudi¢ek pro
start

Sekani a priprava pyré

Budete-li sekat suroviny nebo ptipravovat pyré, nastavte
nejdrive kratky cas a zkontrolujte vysledek. Pokud neni
dosaZeno pozadovaného vysledku, dobu prodluzte.

Doba ohrevu

Doba ohfevu zavisi na nasledujicich faktorech:

(@) potateéni teploté surovin, které se maji zahiivat

(b) mnozstvi, hmotnosti a objemu surovin
Upozornéni: nikdy nepfekracujte maximalni
kapacitu mixovaci nadoby nebo Varoma misy!

() tepelné vodivosti pFipravovanych potravin

(d) stupni ohfevu

(e) rychlosti

(f) pouzitém piislugenstvi
(s varnym kosikem/bez kosiku/Varoma systém)

b 4 y

RESENi PROBLEMU

Chyba: Opatreni:

Zkontrolujte, zda je sitovy kabel spravné pripojen. Zkont-
rolujte, zda je Thermomix® stale v ,,rezimu spanku”.

Thermomix® nelze zapnout.

Thermomix® nehreje. Zkontrolujte, zda byla prednastavena doba vareni a teplota.

Zkontrolujte, zda byla prednastavena doba ohfevu a
teplota viz. kapitola s ndzvem ,,Elektronickéd ochrana
motoru” na strané 47.

Thermomix® se zastavi za provozu.

Zajistéte nasledujici: pri stisknuti tarovaciho tlac¢itka
se nedotykejte Thermomixu®, o Thermomix® se nesmi
nic opirat, kabel neni napjaty, ,,nozky” Thermomixu®
jsou ¢isté, pracovni plocha je Cista, pevna, rovna a
nevibruje, Thermomix® neklouze po pracovni plose.

A VAROVANI

Nepouzivejte Thermomix® je-li kabel nebo zastr¢ka poskozena, pristroj je
porouchan, upadl nebo byl jakymkoliv zplisobem poskozen. Vratte vas
Thermomix® do nejblizsiho autorizovaného servisniho zarizeni, kde bude
provedeno prohlédnuti pristroje, oprava, elektrické nebo mechanické
nastaveni.

UPOZORNENI/

Pro zjisténi pripadného poskozeni pravidelné kontrolujte vas Thermomix®
a jeho prislusenstvi.

Nepouzivejte vas Thermomix® s poskozenym prislusenstvim. PoSkozené
prislusenstvi nahradte novym.

Nepouzivejte poSkozeny Thermomix®, kontaktujte zakaznicky servis firmy
Vorwerk nebo autorizovaného opravare firmy Vorwerk.

Problémy s vdhami.

Pro kompletni piehled kod{ zavad prosim navstivte
www.thermomix.com
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PRAVNI PREDPISY/
AUTORSKA PRAVA

Pro zakazniky zijici v ¢lenskych
statech EU:

Jako majiteli elektronického vyrobku vam je
E zakonem zakazano (dle smérnice EU 200/96/ES
mmm 7 27.ledna 2003 o odpadnich elektrickych a elek-

tronickych zatizenich a prislusnych narodnich

zakont ¢lenskych statt EU harmonizujicich tuto
smérnici) likvidovat tento vyrobek nebo jeho
elektrické ¢i elektronické soucasti do netiridéného
komunélniho odpadu. Namisto toho musite

vyuzit moznosti jeho bezplatného vraceni. Prislusné

informace vam na vyzadani poskytne mistni
obecni Grad.

Registracni ¢islo: reg. ¢. OEEZ DE 86265910.

Copyright ©

Text, design, fotografie, ilustrace Vorwerk International
Strecker & Co., Svycarsko. V§echna prava vyhrazena. Tato
publikace nesmi byt z ¢asti ani jako celek reprodukovana,
uloZena ve vyhledavacich, prenasena ¢i distribuovana v
jakékoliv formé nebo jakymkoliv zptisobem elektronicky,
mechanicky, v kopiich, nahravkach ¢i jinak bez ptedchoziho
souhlasu spole¢nosti Vorwerk International Strecker & Co.

b6 Pravni pfedpisy/autorska prava

Pokyny tykajici se trhu v USA

Prosim, vezméte na védomi, Zze Thermomix®
(,Thermomix®“) byl a stéle je vyrabén, uvadén na trh,
prodavan a distribuovan firmou Vorwerk International
Strecker & Co. (,Vorwerk®).

Thermomix® nebyl ani vyvinut/navrhnut pro trh v USA,
nebyl pro néj ani schvalen ani na néj uvolnén. Z tohoto
dtivodu neni Thermomix® firmou Vorwerk ani zddnou
opravnénou tieti stranou zamérné Zzadnym zptisobem
prodavan ani propagovan v USA a v USA neni firmou
Vorwerk ani Zddnou opravnénou tfeti stranou poskytovan

ve vztahu k Thermomixu® zadny zakaznicky servis.

Firma Vorwerk na sebe nebere a nebude brat zddnou
odpovédnost za jakékoliv skody a/nebo ztraty (vCetné
§kod a ztrat pfimych, nepfimych, specialnich, ndhod-
nych, trestnépravnich nebo naslednych, dale za zddnou
ztratu zisku nebo obchodu a zaddné skody tykajici se
poskozeni, zranéni nebo smrti, ale ne s omezenim jen
na né) vyplyvajicich jakymkoliv zptisobem z pouzivani
nebo v souvislosti s pouzivanim Thermomixu® v USA
(v¢etné skod a/nebo ztrat zptisobenych odlisnym napétim
pouzivanym v USA). Osoby pouzivajici Thermomix®

v USA jednaji vyhradné na své vlastni nebezpeci.

ZARUKA/

ZAKAZNICKY SERVIS

Zaruka

Pro dobu trvani zaruky se prosim odkazujte na svou
kupni smlouvu.

Thermomix® smi opravovat pouze odpovédny zakaznicky
servis nebo autorizovany servis firmy Vorwerk.

Pouzivejte pouze dily a prislusenstvi dodané s ptistrojem
Thermomix® (strana 14—15) nebo originalni ndhradni
dily Vorwerk Thermomix®.

Nikdy nepouzivejte Thermomix® v kombinaci s dily nebo
prislusenstvim, které nebyly dodany spole¢nosti Vorwerk
Thermomix®.

V opacéném piipadé zaruka zanika.

Zakaznicky servis

Pro podrobnéjsi informace kontaktujte svého obchodniho
zastupce pro Thermomix® ve vasi zemi, nebo navstivte
internetové stranky www.thermomix.com.

Vyrobeno spole¢nosti

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de

Vas poradce pro Thermomix®:

Telefon

Fax

Mobilni telefon
E-mail

Zakaznicky servis Thermomix®:
Pondéli — patek 8:00 — 18:00
Zelené linka 800 168 987

Servisni centrum Vorwerk

Podrobnosti o vaSem nejblizSim servisnim centru
Vorwerk si laskavé vyhledejte na adrese
www.thermomix.cz

Vorwerk Service-Center Praha 4
Pod Pekarkou 1/107
147 00 Praha 4

Tento navod k pouziti je k dispozici v dalsich jazycich
na adrese www.thermomix.com
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