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NOTES FOR YOUR

SAFETY A

The Thermomix® TMj5 is intended to be
used in household and similar applications
such as:
— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;
— farm houses;
— by clients in hotels, motels and other
residential type environments;
— bed and breakfast type environments.
It complies with the most advanced safety
standards. The Thermomix® TM5 has a
number of safety features however it is
still a cooking appliance and ordinary and
sensible cooking safety precautions should
be taken. Always take care when cooking
and handling the Thermomix® TM5 in
accordance with this manual. For your
own safety, please read this instruction
manual carefully before using your
Thermomix® TM5 for the first time and
be sure to pay particular attention to
the notes for your safety. Retain the
instruction manual for future reference.
This instruction manual is part of
the Thermomix® TM5. Always provide
this instruction manual with the
Thermomix® TM5 when a new person
uses it. Key safety instructions are
also available on the Thermomix® TM5
operating menu (see page 28 also).

The Thermomix® TM5 is not intended
for users (including children) with

reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they are given super-
vision or instruction concerning the

use of the Thermomix® TM5 by a person
responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they
do not play with the Thermomix® TMs5.

The Thermomix® TM5 complies with
the safety standards of the countries in
which it is sold by an authorised Vorwerk
organisation. Compliance with the local
safety standards cannot be guaranteed
should the Thermomix® TM5 be used in
any other country. Vorwerk therefore
accepts no liability for any damages that
may arise as a consequence.

Danger of electric shock

« Disconnect the Thermomix® TM5 from
the mains power supply before cleaning
and if the Thermomix® TM5 is not to
be used for a prolonged period of time.

Do not immerse the Thermomix® TM5
in water. Clean with a damp cloth only.
No water or dirt must be allowed to
enter the housing. This includes all food
residue or debris whether liquid or solid.

« Regularly inspect your Thermomix® TM5
and its accessories (including the mixing
bowl and the connecting power cord) for

Notes for your safety 5



NOTES FOR YOUR SAFETY

possible damage. If damage does occur,
do not use the Thermomix® TM5 and
contact Vorwerk customer service or an
authorised Vorwerk repairer.

« The Thermomix® TM5 (including the
connecting power cord) must only be
repaired by the responsible Vorwerk
customer service or an authorised
Vorwerk repairer. Improper repair
works or improper handling may result
in serious risks for the user. Vorwerk
accepts no liability for any damages
that may arise as a consequence of
using a non-authorised repairer.

Danger of injury from the sharp
mixing knife

« Do not touch the blades of the mixing
knife, they are very sharp. Hold the
upper part of the mixing knife when
removing or re-inserting it.

« Do not reach into the hole in the
mixing bowl lid or touch the mixing
knife when the Thermomix® TM5
is in operation.

Danger of scalding by splashing
hot food

« Place a maximum quantity of 2.2 litres
of ingredients into the mixing bowl.

« Observe the fill level marks on the
mixing bowl.

« Only use your Thermomix® TM5 with
a clean mixing bowl lid and sealing ring.
Ensure that the brim of the mixing
bowl is clean at all times. Inspect the
sealing ring regularly for possible

6 Notes for your safety

damage. Be aware that the sealing ring
is not removable and attempting to

do so may result in damage. In case

of damage or leakage exchange the

lid immediately. Do not use your
Thermomix® TM5 until you have
exchanged the lid.

e Never try to force the mixing bowl lid
open. Only open the mixing bowl lid
when the speed is set to “0” and the
locking mechanism has released it.

« Never use the Turbo mode or abruptly
increase the speed when processing
hot food (temperature above 60 °C),
especially if the food has not been
heated in the Thermomix® TM5.

« Never hold or touch the measuring
cup when processing hot food
(temperature above 60 °C).

« Be aware of hot food escaping from the
hole in the mixing bowl lid. Place the
measuring cup correctly into the hole and
leave it in place when processing hot food
(e.g. jam, soup) especially at medium
(3—6) and higher (7—10) speed levels.

« Do not use Varoma temperature to heat
or cook large quantities of food.

« Use only low to medium speed levels
(¢—6) when selecting Varoma tempera-
ture. Higher speed levels can lead to
splashing of hot food or frothing up of
liquid.

« Be sure to place your Thermomix® TM5
on a clean, solid, even and non-heatable
surface, particularly when using the
Varoma.

« Remove the mixing bowl carefully to
prevent any spillage, especially when
the mixing bowl contents are hot.



Danger of scalding by hot steam
and hot condensed liquid

« Be sure to position the Varoma
correctly onto the mixing bowl and
Thermomix® TM5.

« Be aware that hot steam escapes at the
sides and from the top of the Varoma
lid during operation.

« Touch only the handles on the sides of
the Varoma.

« Never use the Varoma without the
Varoma lid.

« When removing the Varoma lid hold it
in such a way that the escaping steam
or hot dripping liquid cannot come
into contact with you.

 Be aware that hot steam will continue
to rise up through the hole in the
mixing bowl lid when removing the
entire Varoma.

« Keep children away from
Thermomix® TM5 when using the
Varoma and warn them about the
danger of hot steam and hot condensed
liquid.

« Never overfill the simmering basket.
Content must never protude over the
top rim of the simmering basket.
Ensure that the hole in the mixing bowl
lid remains free of food. If the hole in
the mixing bowl lid is blocked with food
and the heating is active, an overpres-
sure can build up in the mixing bowl
and the hot contents might escape
explosively. In this case there is a high
risk of burns and injuries.

« Ensure that some slots of the Varoma
dish and tray remain free of food to
avoid an uncontrolled escape of steam.

Danger of injury by contact with
hot parts

« Always keep the Thermomix® TM5 out
of children’s reach and warn children
that the mixing bowl and Varoma will
heat up.

Measuring cup — cold food —
danger of injury by escaping
cold food

« When processing cold food at medium
(3—6) and higher (7—10) speed levels or
when activating the turbo mode to chop
or purée cold food, hold the measuring
cup to prevent cold food from escap-
ing. (But never hold the measuring cup
when processing hot food.)

Measuring cup — hot food —
danger of burn injury

« When processing hot food (temperature
above 60 °C) do not touch the measuring
cup or activate turbo mode.

Danger of injury from sharp edges

« The Thermomix® TM5 touch screen
display is made of glass and can shatter
if handled incorrectly.

Danger of injury by improper use

« Only use the Thermomix® TM5 in
accordance with this instruction manual.

« Never touch the locking arms or mixing
bowl lid when opening or closing the
Thermomix® TM5. Do not attempt to
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NOTES FOR YOUR SAFETY

remove the mixing bowl or the mixing
bowl lid with force.

« Never heat up the mixing bowl when it
is empty.

« When using the stirring attachment
(butterfly whisk) switch on the speed
only after the butterfly whisk is correctly
in place.

« Do not select a speed higher than
level 4 when using the butterfly whisk.

« Never use the spatula when the
butterfly whisk is fitted.

« Do not add ingredients that might
damage or block the butterfly whisk
when it is attached to the mixing
knife and the motor is running.

Danger of injury by usage of non
intended items or equipment

« Use only parts provided with the
Thermomix® TM5 (page 12—13) or
original spare parts from Vorwerk
Thermomix® which have been
specifically approved for use with
Thermomix® TM5.

« Never use the Thermomix® TM5 in
combination with parts or equipment
not provided by Vorwerk Thermomix®.

« Never use the Thermomix® TM35 in
combination with parts or equipment
designed for older generations of
Thermomix®.

« Use only the lid provided to close the
mixing bowl.

« Use only the Thermomix® TM5
measuring cup to close the hole in
the mixing bowl lid. Do not cover

8 Notes for your safety

the mixing bowl lid with any item
including towels or dish cloths.

« Use only the Thermomix® TM5 spatula
with safety disk for stirring food in
the mixing bowl. Never use other items
or utensils such as spoons, whisks
or knives for stirring. These might get
caught in the rotating mixing knife,
and could result in injury.

« Lock the mixing bowl lid before
inserting the Thermomix® TM5
spatula through the hole in the mixing
bowl lid.

Risk for people wearing
pacemakers

The Thermomix® Recipe Chip and the
Thermomix® Recipe Chip interface of
the Thermomix® TM5 contain magnets.
If you wear a pacemaker be sure to
maintain a sufficient distance. Warn
people with pacemakers respectively.

Property damage
Thermomix® TM5 can move

Place your Thermomix® TM5 on a clean,
solid, even and non-heatable surface so
that it cannot slip.

« Keep the Thermomix® TM5 at a
sufficient distance from the edge of the
surface to prevent it from falling off.

« Be aware that occasionally when knead-
ing dough or chopping food, an imbalance
can develop in the mixing bowl which,



under certain circumstances, may cause
the whole Thermomix® TM5 to move.
Do not leave the Thermomix® TM5
unattended while it is kneading dough
or chopping food.

Risk of damage

By hot steam: Ensure that there is a
sufficient clearance above and around
the Thermomix® TM5 and Varoma (for
example below suspended cupboards
or shelving) to prevent damage from
hot escaping steam.

By external heat source: Keep

a sufficient distance between the
Thermomix® TM5 and external heat
sources such as radiators, hot plates,
ovens, hobs, etc. Do not place the
Thermomix® TM5 or its connecting
power cord on any heat source as

this may cause damage to the
Thermomix® TM5. Do not place the
Thermomix® TM5 on hot surfaces.

By leaking out ingredients:
Ensure that the sealing ring of the
mixing knife is fitted to the knife
bearing. If there is no sealing ring the
ingredients may leak out and damage
the Thermomix® TM5. Ensure that

the mixing knife is locked into the bowl
base correctly.

By insufficient cooling of
Thermomix® TM35: Ensure that the
ventilation openings on the rear side and
on the bottom of the Thermomix® TM5
are always free from splashes of fat,
food, leftovers and other substances, and

are not covered. Otherwise damage to
the Thermomix® TM5 may occur. This
is especially important if the ventilation
openings of your Thermomix® TM5 are
covered with protection grids. Be sure
to remove the protection grids during
every cleaning process.

By improper power supply:

Only use the Thermomix® TM5 with
alternating current and a mains power
supply duly installed by an electrician.
The mains power supply voltage and
mains frequency must correspond
with the type plate on the bottom of
the main Thermomix® TM5.

By corrosion: Ensure that you
thoroughly dry the contact pins of the
mixing bowl after cleaning the mixing
bowl, so no moisture can enter the
Thermomix® TM5 via the contact pins.
By short-circuiting the
Thermomix® TM5 recipe chip
interface: Never touch the
Thermomix® Recipe chip interface
contacts with metal obejcts,

e.g. spoons. You could damage your
Thermomix® TMs5,.
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TECHNICAL

DATA

Symbol of conformity/
Mark of conformity

& C€

Motor

Maintenance-free Vorwerk reluctance motor 500 W rated power.

Speed continuously adjustable from 100 to 10,700 revolutions per minute
(Gentle stir 40 rpm).

Special speed setting (alternating mode) for dough preparation.
Electronic motor protection to prevent overload.

Heating system

1,000 W power consumption.
Protected against overheating.

Integrated scales

Measuring range from 5 to 3000 g in 5 g increments (to max. 6.0 kg);
-51t0-3000 g in 5 g increments (to max. —6.0 kg).

Housing

High-quality plastic material.

Mixing bowl

Stainless steel, with heating system and temperature sensor integrated.
Maximum capacity 2.2 litres.

Connected load

Only for 220 ... 240 V 50/60 Hz (TMb5-1).
Maximum power consumption 1,500 W.
Pull-out power cord, 1 m long.

Dimensions and weight
Thermomix® TMb

10 Technical Data

excl. Varoma Varoma

height 34.1cm height 13.1cm
width 32.6 cm width 38.3cm
depth 32.6 cm depth 27.5cm
weight  7.95 kg weight 0.8 kg



INTRODUCTION

Dear Customer,

Congratulations on your purchase of the Thermomix® TM5!

During a Thermomix® TM5 demonstration, you experienced and tested with your five senses the benefits of your new
Thermomix® TM5. An experienced Thermomix® advisor helped you optimize the usage of all possible functions to

your individual needs.

Now you are ready to start enjoying the advantages of your own Thermomix® TM5. Preparing tasty and healthy food
becomes fast and easy. Cooking with Thermomix® TMj5 saves you time for other activities.

This instruction manual will familiarize you step by step with your new Thermomix® TM5. Please read it carefully.
With each step you will experience that we have considered your interests and needs when we designed this high

quality product.

The easy to understand step by step design of our recipes will enable you to prepare your meals and dishes with great
success.

We wish you, your family and your friends a lot of fun with your new Thermomix® TM5!

Vorwerk Thermomix®

Introduction 11



YOUR
THERMOMIX® TMb5

After opening the package please check that all

Thermomix® TM5 components are included. These are:

« Thermomix® TM5 including mixing bowl, mixing knife
and mixing bowl lid

+ Simmering basket

« Butterfly whisk (Stirring attachment)

» Measuring cup

« Spatula

» Varoma

» Cookbook

+ Instruction Manual

» Thermomix® Recipe Chip

12 Your Thermomix® TM5b



(1) Thermomix® TM5

(2) Mixing bowl
(3) Mixing bowl base @ .
(@) Seal ring for mixing knife hw
(8) Mixing knife '
(9) Mixing bowl lid
(10 Butterfly whisk
(Stirring attachment) (19 Thermomix® Recipe Chip  Varoma
(11 Spatula with safety disk (19 Lid sensor (6) Varoma lid
(12 Simmering basket (1) Selector (7) Varoma tray
(13) Measuring cup (17 Handle (8) Varoma dish

Your Thermomix® TM5 13



BEFORE
YOU START

Congratulations on purchasing the @ ——
Thermomix® TM5! ke
Before using your Thermomix® TM5 (in the following simply called "

“Thermomix”) for the first time it is recommended that you attend a
demonstration with a qualified Thermomix® advisor. Familiarize yourself
with using your Thermomix®.

Before you start

Be sure to place your Thermomix® on a clean, solid and even surface so that it
cannot slip. It is recommended to keep your Thermomix® in a permanent
position in your kitchen so that you can operate it easily. Remove the Foil from
the Touchscreen and protective covering from the locking arms. Clean your
Thermomix® thoroughly before using it for the first time. Follow the instructions
in the chapter on cleaning (page 46).

How to insert the mixing bowl correctly

Insert the mixing bowl with the handle pointing to the front and place it
gently into position (1).

The mixing bowl has been inserted correctly if its handle is at the front,

as shown in picture (1), and if the bowl itself is securely fixed in the
Thermomix®. To close the mixing bowl place the mixing bowl lid vertically
onto the mixing bowl (2). The lid will lock automatically when the speed
selector is activated.

A CAUTION

Danger of scalding by splashing hot food

¢ Never try to force the mixing bowl lid open. Only open the mixing bowl
lid when the speed is set to “0” and the locking mechanism has
released it.

¢ Never touch the locking arms or mixing bowl lid when opening or closing
the Thermomix®. Do not attempt to remove the mixing bow! or the mixing
bowl lid with force.

14 Before you start



How to remove the mixing knife

To remove the mixing knife: Hold the mixing bowl with one hand so that
it’s opening points upwards. With your other hand turn the mixing bowl base
30 degrees counterclockwise and pull the mixing bowl base off downwards (3).
Carefully hold the upper part of the mixing knife and remove it together with
its seal ring (4.

A CAUTION

Danger of injury from the sharp mixing knife
Do not touch the blades of the mixing knife. They are very sharp. Hold
the upper part of the mixing knife when removing or re-inserting it.

IMPORTANT:

Take precautions to prevent the mixing knife from falling out accidentally.

Before you start 15



BEFORE YOU START

How to insert the mixing knife

To re-insert the mixing knife place the mixing bowl base on an even and
clean surface, place the mixing bowl on top of it and hold it’s handle firmly.
Now push the mixing knife through the hole in the bottom of the mixing
bowl @ @ until it’s sealing ring touches the bottom of the mixing bowl.
Then turn the mixing bowl base 30 degrees counter-clockwise to lock the
knife in place (3.

A CAUTION

Risk of damage by leaking out ingredients

Ensure that the sealing ring of the mixing knife is fitted to the knife bearing.
If the sealing ring is damaged the ingredients may leak out and damage
the Thermomix®. Ensure that the mixing knife is locked into the bowl! base
correctly.

16 Before you start



ACCESSORIES

Before you start using your Thermomix® we would like to present its
accessories in more detail. They are proof of a well thought out design. Every
part has been designed intelligently and serves several purposes.

Mixing bowl

On the inside and on the outside of the mixing bowl there are marks
indicating the filling level @ The mixing bowl has a maximum capacity of
2.2 litres (B).

A CAUTION

Danger of scalding by splashing hot food

e Place a maximum filling quantity of 2.2 litres of food and/or liquid into
mixing bowl.

e Observe the fill level marks on the mixing bowl.

Mixing bowl base

The mixing bowl base @ is used to fasten and loosen the mixing knife within
the mixing bowl. The whole mixing bowl may be placed on any work surface.

IMPORTANT:

The mixing bowl base must be turned as far as it will go and locked.
Failure to fit the mixing bowl| base and mixing knife correctly may result
in damage to other parts of the Thermomix®.

®
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ACCESSORIES

The mixing bowl lid (1) is used to close the mixing bowl. For safety reasons
your Thermomix® will not operate unless the lid has been positioned and locked
correctly. Never try to force the lid open when the Thermomix® is locked.

The mixing bowl lid is being secured by the automatic locking mechanism. It
consists of two locking arms securing the lid and a sensor located on the upper
housing between the locking arms. Be sure to keep this sensor clean at all times.
Please note the delay between setting the motor speed to zero and the release
of the locking mechanism. It is dependent on the motor speed to prevent
spillage of ingredients, if the mixing bowl is filled to the maximum indicator. @ QT

A CAUTION

Danger of injury by improper use

e Use only the lid provided to close the mixing bowl.

e Only use your Thermomix® with a clean mixing bow! lid and sealing ring.
Ensure that the brim of the mixing bowl is clean at all times. Inspect the
sealing ring regularly for possible damage. Be aware that the sealing ring
is not removable and attempting to do so may result in damage. In case
of damage or leakage exchange the lid immediately. Do not use your
Thermomix® until you have exchanged the lid.

Danger of injury

* Never touch the locking arms or mixing bowl lid when opening or closing
the Thermomix®. Do not attempt to remove the mixing bowl or the mixing
bowl lid with force.

Measuring cup

A CAUTION

Danger of scalding by splashing hot food

¢ Be aware of hot food escaping from the hole in the mixing bowl lid.
Place the measuring cup correctly into the hole and leave it in place
when processing hot food (e.g. jam, soup) especially at medium (3-6)
and higher (7-10) speed levels.

e Use only the Thermomix® measuring cup to close the hole in the mixing
bowl lid. Do not cover the mixing bowl lid with any item including towels
or dish cloths.

¢ Never hold or touch the measuring cup when processing hot food
(Temperature above 60 °C).

Measuring cup - cold food - danger of injury by escaping cold food

¢ \When processing cold food at medium (3-6) and higher (7-10) speed
levels or when activating the turbo mode to chop or purée cold food,
hold the measuring cup to prevent cold food from escaping. (But never
hold the measuring cup when processing hot food.)

Measuring cup - hot food - danger of burn injury

¢ \When processing hot food (temperature above 60 °C) do not touch the
measuring cup or activate turbo mode.

18 Accessories



A CAUTION

Always place the measuring cup correctly in the hole in mixing bowl lid
and ensure that it is not being pushed up by the contents of the
simmering basket. If the hole in the mixing bowl lid is blocked with food
and the heating is active, an overpressure can build up in the mixing bowl|
and the hot contents might escape explosively. In this case there is a high
risk of burns and injuries.

The measuring cup is a multi-purpose item: it is a closing cap for the hole in the
mixing bowl lid to avoid heat loss and it prevents ingredients from escaping.
The measuring cup can be used to measure ingredients. Besides the 100 ml
mark please note that a measuring cup holds up to 100 ml, and 50 ml when
filled to the notch. Place the measuring cup into the hole in the mixing bowl
lid with its opening showing upwards (2).

If you wish to add some liquid there is no need to remove the measuring cup.
Simply pour the liquid onto the lid. It will gradually trickle into the mixing
bowl. To add ingredients through the hole in the mixing bowl lid lift the
measuring cup and add them into the mixing bowl.

Simmering basket

The simmering basket for the Thermomix® is made of high-quality plastic.

It is a multi-purpose item:

« Straining of fruit and vegetable juices. Chop and make a puree in the
Thermomix®, then insert the simmering basket into the mixing bowl and
use it as a strainer when pouring the juice out. When pouring the juice use
the spatula to hold the simmering basket (3).

+ Delicate food such as meatballs or fishballs that are not suited to be prepared
in the mixing bowl as a whole should be put into the simmering basket.

To remove the simmering basket: place the hook of the spatula into the notch

of the simmering basket (4) and lift the basket (5). The spatula can be removed

at any time.

« The feet at the bottom of the simmering basket (6) allow liquid to drip off
the food in the basket.

« In case of wanting to reduce the liquid in the food (e.g. sauce) place the
simmering basket as a cover onto the mixing bowl lid (7) instead of the
measuring cup.

A CAUTION

Never overfill the simmering basket. Content must never protude over the
top rim of the simmering basket. Ensure that the hole in the mixing bowl
lid remains free of food. If the hole in the mixing bowl lid is blocked with
food and the heating is active, an overpressure can build up in the mixing
bowl and the hot contents might escape explosively. In this case there is
a high risk of burns and injuries.
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Spatula

The spatula @ is another example of the intelligent design of the Thermomix®.

» The Thermomix® spatula is the only accessory you may use to mix or stir
the ingredients in the mixing bowl @ Insert it from above into the mixing
bowl through the hole in the mixing bowl lid. The safety disk ensures that
the spatula is not caught by the mixing knife. This means that you can use
the spatula during chopping, cooking or simmering.

The spatula should be used to scrape all ingredients from the mixing bowl.
The tip of the spatula is shaped to fit exactly between the mixing knife
assembly and the wall of the mixing bowl.

The spatula has a specially shaped safety disk to make sure that it does not
roll off the work surface.

When straining fruit or vegetable juices use the spatula to hold the simmer-
ing basket in place.

Removing the simmering basket is effortless with the spatula (see page 19,

photo @).

A CAUTION

Danger of injury by usage of non intended items

e Use only the Thermomix® spatula with safety disk for stirring food in the
mixing bowl.

* Never use other items or utensils such as spoons, whisks or knives for
stirring. These may get caught in the rotating mixing knife, and could
result in injury.

¢ | ock the mixing bowl lid before inserting the Thermomix® spatula through
the hole in the mixing bowl lid.
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Butterfly whisk (stirring attachment)

« The butterfly whisk (3) (here positioned on the mixing knife (4)) will help
you to achieve the best results when whipping cream or beating egg whites.
It is also the perfect accessory for the preparation of creamy puddings or
cream mixtures.

» When boiling milk or preparing puddings or sauces the butterfly whisk
allows a constant movement of ingredients. This will help prevent the food
from sticking.

It is easy to insert and remove the butterfly whisk: Insert the butterfly whisk @
as shown in picture (8) and slightly turn it against the intended rotation of
the mixing knife. It should be hooked under the knife now and not be possible
to pull it off vertically. Its ball-shaped end ensures that it can be removed
easily. To remove the butterfly whisk hold the ball-shaped end and pull it out
with rotations in both directions.

A CAUTION

e \When using the stirring attachment (butterfly whisk) switch on the
speed only after the butterfly whisk is correctly in place.

¢ Do not select a speed higher than level 4 when using the butterfly whisk.

e Never use the spatula when the butterfly whisk is fitted.

¢ Do not add ingredients that might damage or block the butterfly whisk
when it is attached to the mixing knife and the motor is running.
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Varoma

The Varoma (1) consists of three parts (2):

» Varoma dish (bottom)

« Varoma tray (middle)

 Varoma lid (top)

All parts are made of high-quality, food compatible plastic.

NOTICE

¢ While cooking, always keep the Varoma lid on top of the Varoma @
e Use the Varoma only with the Thermomix® (The Varoma is not suitable
for use with microwave, ovens or other appliances).

How to combine the Varoma parts
You can use your Varoma in either of the following two combinations:

Combination 1:

Varoma dish plus Varoma tray and lid @

Use this combination for cooking different foods, e.g. vegetables with meat
or fish, or a larger quantity of the same food, e.g. yeast dumplings.

Combination 2:

Varoma dish plus Varoma lid 3).

Use this combination for cooking large quantities of the same food, e.g. vegetables,
potatoes or large pieces of meat or sausages.

A CAUTION

Danger of scalding by hot steam and hot condensed water
Never use the Varoma without the Varoma lid.

IMPORTANT:

If the Varoma lid is not positioned properly, the steam will escape and
the food inside the Varoma will not cook properly.
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How to use the Varoma @

Your Varoma is an accessory designed for the Thermomix® and can only be
used with the Thermomix®. Before you can start steaming with the Varoma 1
you will need to set up your Thermomix® correctly: ) }h‘\

Step 1: Set up Thermomix® . g
Place the mixing bowl into position. Pour at least 0.5 litre (500 g) of water -
into the mixing bowl for up to 30 minutes steaming. If you steam with the
simmering basket, insert the simmering basket and fill it with ingredients,
e.g. potatoes or rice. Close the mixing bowl with the mixing bowl lid.

For a flavoursome variation you can use a vegetable broth or water-wine-mix
instead of water.

Step 2: Filling the Varoma

Place the Varoma lid upside down on your work surface (4) and position the
Varoma dish on top — it fits precisely into the groove. Now loosely fill the
Varoma dish with food (8). Make sure that some slots remain unobstructed
so that the steam can spread evenly. As you fill the Varoma, place the food
requiring longer cooking at the bottom, and food requiring shorter cooking
at the top.

The Varoma lid underneath the Varoma dish will stop the liquid from washed
vegetables, ripe fruit, raw meat or fish from wetting your work surface.

A CAUTION

Danger of scalding by hot steam and hot condensed water

e Ensure that the hole in the mixing bowl lid and some slots of the Varoma
dish and tray remain free of food to avoid an uncontrolled escape of
steam.

e Be sure to position the Varoma correctly onto the mixing bowl and
Thermomix®.
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When using the Varoma tray, insert it into the Varoma dish. Make sure the
Varoma tray is positioned loosely and evenly. Then place food onto it @
Place the Varoma upright into position onto the mixing bowl lid (without the
measuring cup) in such a way that it sits level @

Place the Varoma lid on top. It should be positioned loosely and evenly so that
it seals the Varoma well, allowing no steam to escape.

IMPORTANT:

Never leave the measuring cup in the mixing bowl lid when using the
Varoma.

If the Varoma lid is not positioned properly, not enough steam will stay in
the Varoma. This will slow down the cooking process.

A CAUTION

Danger of scalding by hot steam and hot condensed water

e Be aware that hot steam escapes at the sides and from the top of the
Varoma lid during operation.

e Keep children away from the Thermomix® when using the Varoma and
warn them about the danger of hot steam and hot condensed water.

Danger of scalding by splashing hot food

e Use only low to medium speed levels (¢—6) when selecting Varoma
temperature. Higher speed levels can lead to splashing of hot food or
frothing up of liquid.

Step 3: Steaming with Varoma @

All you need to do is select the time and Varoma temperature. The steaming
process begins when you turn the selector to a low to medium speed setting
(’\‘é —6). The timer starts to count down. Water or waterbased liquid in the
mixing bowl is brought to the boil, producing 250 g of steam per quater hour
for steam cooking or reducing the liquid. The steam rises through the hole in
the mixing bowl lid of the Thermomix® into the Varoma. The food is cooked
gently by the hot steam. Please note that the maximum Varoma temperature
is 120 °C, depending on what ingredients you are using, e.g. oil.
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A CAUTION

Danger of scalding by hot steam and hot condensed water

e Touch only the handles on the sides of the Varoma.

¢ \WWhen removing the Varoma lid hold it in such a way that the escaping
steam or hot dripping liquid cannot come into contact with you.

¢ Be aware that hot steam will continue to rise up through the hole in the
mixing bowl lid when removing the entire Varoma.

When the ingredients are cooked or if you want to check whether they are
cooked, set speed to zero by tapping on the speed dial on the home screen and
turning the selector counter clockwise. In order to open the Varoma, slightly
incline the Varoma lid carefully to the front so that the steam can escape from
the back (4). Take care to let the condensation water drip into the Varoma dish
and tray by holding the Varoma lid above them. Then carefully remove the
Varoma lid and place it upside down on the work surface.

Lift the Varoma dish and tray up, wait some seconds so that the condensed
water drips onto the mixing bowl lid. Then place the Varoma dish and tray
onto the Varoma lid.
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Practical work with the Varoma

This description explains clearly how easy it is to use the Varoma. Observe
the following basic rules for using the Varoma:
« Place enough water in the mixing bowl.

IMPORTANT:

30 minutes steam cooking requires 0.5 litre (500 g) of water, for every
additional 15 minutes an additional 250 g of water is required.

+ The bottom of the Varoma dish and tray are both designed with an even
pattern of small slots to guarantee an even distribution of steam in the
Varoma.

« The food should always be positioned so that as many slots as possible
remain unobstructed. Laying the food in “loosely” is usually enough to
ensure this.

+ You can cook foods of different consistency and hardness at the same time.
Place food requiring longer cooking at the bottom and food requiring
less cooking at the top, e.g. vegetables in the Varoma dish and fish on the
Varoma tray.

« The vegetables will be evenly cooked if you cut them into similar-sized
pieces. The cooking times stated are approximate. Cooking time varies
depending on quality, ripeness and size of the ingredients as well as your
personal preferences.

+ Grease the Varoma dish and tray to make sure that ingredients such as
meat, fish or dough do not stick.

« Do not thicken your sauces and soups until the steaming process is finished.
Thickeners may prevent steam from forming evenly in the mixing bowl and
slow down the overall cooking process.

+ You can also turn the Varoma lid upside down and use it as a drip collector
for the Varoma dish and the Varoma tray (). It can also be used as a tray
to serve food directly from the Varoma.
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WORKING WITH THE

THERMOMIX®

Starting the Thermomix®

Pull the power cord lightly from the housing and connect
it to the mains power supply. You can choose whatever
length of power cord you need, up to 1 m. If you do not
need the whole length of the power cord the remaining
length can be kept inside the Thermomix®. Make sure
that there is no strain on the cable so that the scales can
work properly. Do not place the Thermomix® on the
power cord. If you do, the Thermomix® will not sit evenly
on the surface and the scales will not weigh accurately.
Now the Thermomix® is ready to operate.

Switch the Thermomix® on by pressing the selector.
The Home screen (2) will then appear.

Press the Home icon to return to the Home screen from
the various menu options. On the Home screen, you

can reset the dials by touching and holding the home
icon. Find a permanent place in your kitchen for your
Thermomix® right from the start so that it is ready to use
whenever you need it.

A CAUTION

Thermomix® can move

Place your Thermomix® on a clean, solid, even and
non-heatable surface so that it cannot slip. Keep the
Thermomix® at a sufficient distance from the edge
of the surface to prevent it from falling off.

Risk of damage by hot steam

Ensure that there is a sufficient clearance above and
around the Thermomix® and Varoma (for example
below suspended cupboards or shelving) to prevent
damage from hot escaping steam.

Home screen

Status bar/Thermomix® Menu

!

= Menu

Time dial

Home icon

Scales icon

—

Temperature dial

Speed dial

Icon for forward/
backward operation

:
*

Modes icon
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Switching the Thermomix® off

To switch off your Thermomix®, press and hold the selector until a message
appears that the Thermomix® is switching off. You can then release the
selector.

A CAUTION

Danger of injury from sharp edges
The Thermomix® display is made of glass and can shatter if handled
incorrectly.

Security measures
Please read the security measures carefully when using the Thermomix®

for the first time. To review what you need to take into account, simply select
“Security measures” in the Thermomix® Menu (7).
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Weighing ingredients with the Thermomix®

Press the scales icon to activate your Thermomix®’s integrated scales
function 2.

You can weigh ingredients directly into the mixing bowl and Varoma.
Proceed as follows to use the scales:

Step 1: Insert mixing bowl.

Step 2: Tap on the scales icon.

Step 3: Put in the first ingredient (3.0 kg max.) and check the quantity on the
display.

Step 4: If you wish to add more ingredients tap on the tare icon and add the
next ingredient (3).

Repeat these steps as often as required to the maximum weight (6 kg).
The variation for up to 3.0 kg is +/-30 g.

IMPORTANT:

When weighing do not touch or lean anything against the Thermomix®
and make sure that there is nothing underneath the Thermomix®. Also
make sure the power cord is without tension.

Further information about weighing

The scales function works from 5 g to 6.0 kg in steps of 2 times 3 kg. When
weighing and adding ingredients with the help of the scales function always
add ingredients slowly because two to three seconds are needed before the
scales show the correct weight.

If you remove an ingredient from the mixing bowl, the scales will indicate a
negative value according to the weight of the ingredient removed.

When using the scales function to add ingredients, do not add more than
3.0 kg at a time. If you add more than 3.0 kg at a time, an overload message
will appear.

Always tap on the scales icon first before weighing or using the scales function.
This will increase the accuracy of the scales. Please be careful not to move the
Thermomix® during the weighing process.

When the scales function is not being used for more than 15 minutes the
Thermomix® will switch off automatically. If you tap on the scales icon again
before this time out the 15 minutes will start again.

Weighing while stirring function: You may weigh in ingredients while the
motor is running up to speed 4. Please note that this function only works
when the contents of your Thermomix® allow a smooth, shake-free operation.
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Operating the Thermomix® from the @
Home screen

Step 1: Set the timer
Tap the time dial and use the selector to set an operating time of up to
99 minutes.

Select a time between 0-1 minute in 1 second increments, |
1—5 minutes in 10 second increments, [
5—20 minutes in 30 second increments,

20—99 minutes in 60 second increments.

Step 2: Set the temperature

Tap the temperature dial and use the selector to set the desired temperature
to heat or cook the ingredients in the mixing bowl. If the dish does not need
heating, skip this step. Please note that the heating function of the Thermomix®
will remain inactive until a time is set.

Step 3: Start the Thermomix®

Tap the speed dial and use the selector to set the desired speed. Once the speed
has been set, the locking mechanism (1) will secure the lid and the preset time
will begin counting down to 00:00 in one second increments. In the cold mix-
ing mode, the mixing speed will switch off once the preset time has expired.
A sound will indicate the end of the process and that the lid can be removed.
Depending on the preset speed, the locking mechanism will only unlock the
lid after a few seconds to ensure that no liquid spills out.

In the warm mixing mode after heating and simmering, you will experience
a different behaviour of the Thermomix® than in the cold mixing mode.

Once the preset time has expired, the mixing knife continues to stir gently
for 8 seconds to help prevent burning on the mixing bowl base. After the
additional 8 seconds have expired, the Thermomix® motor will stop, a sound
will indicate the end of the process and that the lid can be removed. Please
note that it is not required to wait these 8 seconds and you may stop your
Thermomix® manually any time before the 8 seconds have expired.

IMPORTANT:

Heating and cooking are only possible if a time period has been set.

A CAUTION

Never touch the locking arms or mixing bowl lid when opening or closing
the Thermomix®. Do not attempt to remove the mixing bowl or the mixing
bowl lid with force.

30 Working with the Thermomix®

Locking
mechanism



Adjustment of preset time

The preset time can be changed at any time during preparation. Tap the time
dial (if it is not yet active) and turn the selector clockwise to increase the time
or counter-clockwise to decrease it. If the mixing knife is stopped before the
preset time has expired — for example, to add an ingredient — the timer will
be paused. The countdown will resume once a new speed has been selected.
To stop the mixing process before the preset time has expired, press the time
dial and turn the selector counter-clockwise until the time is set to 00:00 or
press the selector.

If no time has been preset and the speed selector is activated the Thermomix®
will automatically stop after a maximum time of 99 minutes. After this time,
a buzzer will sound.
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Temperature dial

The temperature can be set to between 37 °C and 120 °C. The desired temper-
ature will be indicated in the middle of the temperature dial in large numbers.
The temperature of the bowl will be indicated along the top edge of the
temperature dial on a colour scale from blue to red. The current bowl
temperature will also be displayed in smaller writing between the desired
temperature and colour scale (1). While the heating is active you will also
notice the “°C” pulsing inside the temperature dial.

The preset and current temperatures indicated are approximate values only.
Always ensure that the value for the preset temperature is set to “---” if you
do not wish to heat or cook food! Alternatively, switch off the heating function
by tapping on the temperature dial and turning the selector counter-clockwise
to “---". This will prevent unwanted heating of the ingredients in the mixing
bowl if a time has been preset. The heating function will only be switched on
if a time is preset on the time dial.

The Thermomix® also uses LEDs on the housing to indicate whether it is
preparing cold dishes (flashing green) or hot dishes (flashing red as soon as
the mixing bowl has reached a temperature of 55 °C — 60 °C) (2).

Soft heating at speeds 2 and 3

Speeds 2 and 3 are designed for soft heating. When these speeds are selected,
the temperature will be increased slower than at the other speeds. This allows
for the gradual heating of sensitive ingredients (e.g. zabaglione).

Soft start (above 60 °C/140 °F)

If the Turbo mode is activated or the motor is started when the temperature
in the mixing bowl is 60 °C or higher, an electronic system will prevent
food from escaping by delaying the speed increase. This soft start will
only work if the food has been heated in the Thermomix®. Only then can
the temperature sensor correctly gauge the current temperature and trigger
the soft start accordingly.

If you want to use the Thermomix® to process food that has not been
heated in the Thermomix® (e.g. preparing a gravy from hot meat juices),
you should only increase the speed slowly and gradually.
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Varoma temperature setting

If the Varoma temperature setting (3)is selected, temperatures of up to 120 °C
(248 °F) may be reached, depending on what ingredients you are using, e.g. oil.
Please note that the value for the current temperature will switch to “Varoma”
as soon as the mixing bowl has reached a temperature of 100 °C, which is
needed for steaming. The colour scale will continue to show the current mixing
bowl temperature (100 °C - 120 °C). During 15 minutes at Varoma temperature

setting is used for steam cooking (see page 22—26) and reducing water based

setting 250 g water or waterbased liquids evaporate. The Varoma temperature ‘ﬁ‘ I.'F' m m
era

liquids. For sautéing ingredients the temperature setting of 120 °C is recom- =
mended. Be aware that 120 °C can only be reached after most of the water

content of the ingredients has evaporated.

A CAUTION

Never heat up the mixing bowl when it is empty.

Speed dial

Tap on the speed dial and turn the selector to start the Thermomix®.
The following speeds are available:

Designation

Speed / mode

Revolutions/min.

Gentle stir 40
Stirring 1-3 100-500
Mixing/blending 4-10 1100-10200
Turbo mixing Turbo 10700

Gentle stir setting ¢

The gentle stir setting (4) can be selected using the speed dial. At this setting,
the food is stirred slowly in the same way as if you periodically stirred some
food in a saucepan. If this setting is selected, the food is not chopped and

large chunks remain.

Stirring

Use the lower speeds 1—3 for gentle stirring. This lower speed range is ideally

suited for delicious stews.
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Mixing/blending

Use the speed range from 4 to 10 for coarse, fine and very fine chopping,
mixing and blending. Always be sure to adjust the speed slowly to the
desired value with the measuring cup inserted into the hole in the mixing
bowl lid. This will prevent the food to be chopped from escaping.

A CAUTION

Do not reach into the hole in the mixing bowl lid or touch the mixing knife
when the Thermomix® is in operation.

Turbo mode

Use the Turbo mode to operate the Thermomix® at maximum speed.

To activate the Turbo mode, tap on the modes icon (1) and select Turbo (2).
On the Turbo screen (3) select the desired blending time of 0.5 to 2 seconds
by tapping on respective touch area and turning the selector. For example,

if you want to coarsely chop larger quantities of food, activate the Turbo mode
3 to 4 times for 0.5 seconds (repeat as necessary). The outcome will be evenly
chopped food. The Turbo mode is also available while the motor is running
already; it is automatically deactivated when the temperature in the bowl
exceeds 60 °C or the dough mode is activated.

A CAUTION

Danger of scalding by hot steam and hot condensed water

* Never use the turbo mode or abruptly increase the speed when processing
hot food (temperature above 60 °C), especially if the food has not been
heated in the Thermomix®.

e Never hold or touch the measuring cup when processing hot food
(temperature above 60 °C).

* Remove the mixing bowl carefully to prevent any spillage, especially
when the mixing bowl! contents are hot.

IMPORTANT:

To blend the ingredients at a temperature higher than 60 °C (e.g. when
preparing a gravy from hot meat juices), increase the speed slowly and
gradually by tapping on the speed dial and turning the selector.
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Forward/reverse knife movement $

Touch & to reverse the rotating direction of the mixing knife from forward
(clockwise) to reverse (counter-clockwise) @ You can reverse the direction
of the mixing knife at any speed. Reverse (Counter-clockwise) operation is
indicated by the according symbol on the speed dial. To revert to clockwise
(forward) operation, simply tap on &% again, or wait until the set time has

expired and the rotation is automatically set back to forward knife movement.

Reverse operation is intended for gently stirring delicate food which is not to
be chopped.

Dough mode ¥

Use the dough mode to make heavy yeast dough or bread dough. To select the
dough mode, tap on the modes icon (&) on the display and select the dough
mode icon (6). A message will appear at the top of the screen confirming your
selection. An ear of corn will now be displayed on the speed dial, indicating
that the dough mode has been selected. You can activate the dough mode by
pressing on the speed dial and turning the speed selector with or without
presetting the time.

The alternating operation during which the dough is mixed clockwise and
counter-clockwise ensures even processing of the dough in the mixing bowl.
To deactivate the dough mode, tap on the modes icon again. A message will
appear at the top of the screen confirming your selection.

The dough mode is only available if the mixing bowl has cooled down after
cooking to a temperature below 60 °C (140 °F). If the temperature is higher,
the dough mode cannot be started and an error message will appear. Please
note that while the dough mode is active the heating system, the turbo mode
and the reverse mode are deactivated.

IMPORTANT:

Thermomix® can move

¢ Place your Thermomix® on a clean, solid, even and non-heatable surface
so that it cannot slip.

e Keep the Thermomix® at a sufficient distance from the edge of the
surface to prevent it from falling off.

® Be aware that occasionally when kneading dough or chopping food,
an imbalance can develop in the mixing bowl! which, under certain
circumstances, may cause the whole Thermomix® to move. Do not
leave the Thermomix® unattended while it is kneading dough or
chopping food.
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Connecting a Thermomix® recipe chip

To connect a Thermomix® recipe chip to your Thermomix®, attach it to the
port on the side of the Thermomix®. It will lock into place as soon as the
magnet is sufficiently close @

The display will indicate which Thermomix® recipe chip has been attached.

A Thermomix® recipe chip icon will appear in front of the “Recipes” menu
entry in the main menu. The recipes on the Thermomix® recipe chip may now
be selected and cooked from the “Recipes” and “Favorite recipes” submenu.

A CAUTION:

Risk for people wearing pacemakers

The Thermomix® Recipe Chip and the Thermomix® Recipe Chip interface
of the Thermomix® TM5 contain magnets. If you wear a pacemaker be
sure to maintain a sufficient distance. Warn people with pacemakers
respectively.

Thermomix® Menu

When you tap on “Menu”, it features a list of further useful Thermomix®
functions (2).

Favourite recipes

Selecting “Favourite recipes” is the quickest way to access the recipes that
you have tagged as favourites.

Important: Use the left arrow in the top left-hand corner of the screen to
return to the Thermomix® Menu step-by-step @

In case a menu entry exceeds the line space three dots at the end of the line
indicate that swiping the text will make the hidden characters visible.

Recipes

Select “Recipes” from the list to search through all the recipes @
There are four different ways to search for your desired recipe: . o
by category, recipe name, favorite recipes or recently cooked recipes @ ek, K080} ~% oo+ @
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By category

When you search by category, the Thermomix® will suggest different categories
such as starters or main meat courses.
The recipes are ordered alphabetically within the category @

From A to Z

You can search for the recipe name in the alphabetical list. You can scroll
through the list by swiping vertically over the screen or by using the scroll bar
on the right side of the screen. Use the tab with the up arrow to enter a first
letter (7).

Recently cooked

Have you cooked something tasty recently and want to repeat this success?
The recipes prepared recently are displayed here @

Before the menu entries you will find symbols indicating the status of the
recipes when they where left. A pause icon Il indicates that the recipe had
been left during preperation. A Thermomix® recipe chip icon indicates that
the recipe was finished. A transparent Thermomix® recipe chip icon indicates
that the Thermomix® recipe chip containing the recipe is not attached to the
Thermomix®.

ENGLISH
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Cooking a recipe from a Thermomix® recipe
chip using the “guided cooking function”

Tap on “Menu” on the home screen and select a recipe from the “Favourite
recipes” menu or “Recipes” menu and it’s sub-menus.

Once you have selected a recipe, it will be displayed in full view mode, allowing
you to scroll up and down, and to read the entire recipe and list of ingredients @
A tab can be found at the bottom of the screen. A further menu featuring
more detailed information on the recipe will appear when you select this @:
Favourite recipe

Tag the recipe as a favourite

Nutritional value

View the recipe’s nutritional value.

Tips

Recipe tips.

Variations

Ideas for personal twists to the recipe.

Beverage recommendations

Suggestions for drinks to complement the dish.

Full view
Various different views can be selected for some dishes. T A T @ ™
If you want to cook the recipe, you can either switch between the reading )

L Mnesirona @

mode and main menu screen, or tap on “Start” in the top right-hand corner of
the display and follow the instructions that then appear on the screen (3).

Parallel steps

Some recipes feature steps parallel to cooking or stirring processes to shorten
the overall preparation time of the recipe. In these cases you will find the
“next”-icon replaced by a “parrallel step”-icon @ in the top right corner of
the screen @ Tap on it right after starting the motor.

38 Working with the Thermomix®



Automated recipes

These are recipe programs, which take care of even more preparation steps.
The Thermomix® uses its built-in sensors to determine the state of the cooked
food and reacts accordingly. The program guides you through the cooking
procedure, step by step.

Select the “Automated recipes” option @ Choose your desired recipe @
The Thermomix® will advise the required preparation and cooking times @
The recipe will start when you tap on “Start” @ Prepare the ingredients
according to the list shown @ Once you have all the ingredients, you can
start cooking. Follow the instructions on the screen. As you complete each step
select “Next” @0. Picture @1 shows the recipe state in which the Thermomix®
processes through the automatic routine. Please note that the time given is
only approximate as it depends on the quality of the ingedients and on the
environment you are cooking in.

When “Finish” appears in the top right corner, the dish is ready and can be
served @ After the recipe is finished the home screen is shown indicating
the temperature of the mixing bowl. For your safety, the screen will then
inform you about the temperature of the mixing bowl @
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Transportation mode

If you need to transport the Thermomix®, you should first lock the mixing
bowl. Select “Transportation mode” to do so (1).

Tap on “cancel” to release the mixing bowl if you wish to continue working with
your Thermomix®. (2).

Never carry or lift the Thermomix® by the locking arms. Never push, pull or
press the locking arms. This could result in damage that may cause the
Thermomix® to become inoperable.

Settings

When selecting “Settings”, you will find a list of the functions to further
customize your Thermomix®. (3) These are:

» Manage favourites

« language selection

« information about Thermomix®

« the background colour

« resetting your Thermomix® to factory settings

« locking your Thermomix®

Manage favourites

In “Manage favourites”, you can remove recipes from your list of favourites @
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Languages
Set your preferred display language here @

As soon as you have made your selection, all information will appear on the
screen in your chosen language @

About Thermomix®

Information on your Thermomix®’s serial number and the current software
version is available under the About Thermomix® option (7) (8).
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WORKING WITH THE THERMOMIX®

Reset to factory settings
Use the “Reset to factory settings” option to revert to the original Thermomix®

manufacturer settings (1).
Please note that your personal settings will be lost @

Background colour

Choose between light text on a dark background and black text on a light
background 3 @.
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Locking your Thermomix®

» Protect your Thermomix® from children or other unauthorised users.
Select “Thermomix® lock or unlock” for two locking options @

 Activate and deactivate the lock as desired. You can also change your
personal identification number (PIN) @

« When you press “De-/activate lock” for the first time, the lock will be
inactive (7).

« Select “Lock active” (8).

« A number pad will appear and you will be asked to enter a personal
identification number (PIN). Enter a 4-digit code of your chosing @

» When you have entered your pin, press “Save” @

» A security message will appear. Select “Yes” to confirm your new PIN @

« Your Thermomix® is now locked and you can switch it off G2.

» The next time you switch your Thermomix® on, it will first request your PIN.

« If you have forgotten your PIN, select “Forgot PIN?”. You will then be able
to unlock the Thermomix® using the master PIN 62742766 @

» When you have entered your PIN, you can deactivate the lock again.

Select “De-/activate lock” under the Settings option in the Thermomix® Menu
and select “Lock inactive” 44).

« If you wish to activate the lock again, the Thermomix® will request whether
you wish to use the same PIN again. If you select “Yes”, the Thermomix® will
be locked immediately. If you select “No”, you will be asked to enter a new
PIN and the Thermomix® will then be locked once this has been saved 5.

« Alternatively, you can enter a new PIN at any time under the “Change PIN”

option (6.
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WORKING WITH THE THERMOMIX®

Contact

You can find your customer service local contact
as follows:

Select “Contact” in the Settings menu (7.

Select your country from the list @

The full contact details will be displayed @
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THINGS TO
REMEMBER

Automatic shutdown
The Thermomix® automatically switches off after
15 minutes. A message appears for the last 30 seconds

giving you the opportunity to cancel the automatic
shut down.

Electronic motor protection

Ml

C1l
Mator is too hot. Wait
until the motor has
cooled down. Please
check the air intakes at the

OK

If the motor has turned off:

» Remove the mixing bowl from the Thermomix®.

 Reduce the quantity contained in the bowl and/or add
some liquid, as appropriate for the recipe.

» Wait for approx. 5 minutes (cooling down time)

+ Check that the air intakes at the back of the unit are
unobstructed.

» Re-insert the mixing bowl

» Re-start the Thermomix®.

If the error message is still displayed after the cooling

time please call Customer Service.

First time use and high loads

When the Thermomix® is used for the first time it may
emit an odor.

If the motor is subjected to a high load during food
preparation, the motor may overheat and start smelling.
The appliance might shut down automatically. This is
completely harmless and after the cooling-down time
indicated earlier, the Thermomix® will again be in
perfect working order.
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CLEANING

Please clean all parts of your Thermomix® — especially the mixing knife, the
mixing bowl, the mixing bowl lid and its seal ring — thoroughly before using
it for the first time and after every usage.

How to clean the mixing bowl and its lid

Remove the mixing bowl from the Thermomix® and remove the mixing knife
(see pages 14—16).

A CAUTION

Danger of injury from the mixing knife
Do not touch the blades of the mixing knife. They are very sharp. Hold
the upper part of the mixing knife when removing or re-inserting it.

Now clean the inside and outside of the mixing bowl (without the mixing
knife) (1) either in hot water with cleansing agent and a soft cloth or in the
dishwasher; the mixing knife, spatula, butterfly whisk, simmering basket,
measuring cup, mixing bowl lid and Varoma can be cleaned in the same way.

If food is sticking in the mixing bowl use a special cleansing agent for
stainless steel.

Ensure that the contact pins at the bottom of the mixing bowl are always
clean and dry before you insert the mixing bowl. If necessary wipe them off.
We recommend that you dismantle the mixing bowl for cleaning, especially
when you clean it in the dishwasher.

IMPORTANT:

Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage
functional parts or affect the safety of the Thermomix®.
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How to clean the mixing knife

To clean the mixing knife hold it under running water with the mixing knife
pointing upwards, as shown in picture (2). In order to facilitate the cleaning,
use a brush or clean it in the dishwasher.

IMPORTANT:

Do not leave the mixing knife in water for a long time as this may damage
the gasket system of the knife bearing.

Please be aware that leaving the mixing knife in food residues or using

a very aggressive dishwasher agent may result in the development of rust.
This is harmless and may be removed easily with a brush or a soft vinegar
solution.

Carefully re-assemble the mixing bowl and mixing knife (incl. seal ring).

How to clean the Varoma

To clean the Varoma wash the dish, tray and lid carefully in warm, soapy

water or in the dishwasher. Use a soft, clean cloth and gentle cleansing agents

for cleaning (3). Avoid using sharp objects or metal scouring pads, as these
will cause scratches.

IMPORTANT:

All components are dishwasher-safe. Place plastic parts, in particular
the mixing bowl lid, into the top rack of the dishwasher in order to

avoid deformation resulting from exposure to higher temperatures and
pressure from items above.

Some foodstuffs such as curry, carrot juice, and those with citric acid
content may cause staining. Wipe such substances off the mixing bowl lid,
its seal ring, the spatula, the simmering basket, butterfly whisk and and all
Varoma parts as quickly as possible. Any residual staining will disappear
in time and does not affect your health or how the parts function.
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CLEANING

How to clean the main Thermomix®

Disconnect the Thermomix® from mains power supply before cleaning.

/A WARNING

Danger of electric shock

e Disconnect the Thermomix® from the mains power supply before cleaning
and if Thermomix® is not to be used for a prolonged period of time.

¢ Do not immerse the Thermomix® in water. Clean with a damp cloth only.
No water or dirt must be allowed to enter the housing. This includes all
food residue or debris whether liquid or solid.

Wipe the main Thermomix® with a damp soft cloth and a gentle cleansing
agent @ Use water sparingly to prevent moisture from entering the
Thermomix®.

Additional information for cleaning

Some of the plastic parts may become slightly discoloured but this does not
affect your health or how the parts function.

If the mixing bowl with mixing knife, mixing bowl lid and measuring cup are
only slightly soiled it is sufficient to perform a short mixing operation to clean
them. Therefore place approx. 1 litre of water and a few drops of cleansing
agent into the mixing bowl, select speed 5 or 6 and tap on the reverse icon &%
several times. Follow this operation by thoroughly rinsing with water and if
necessary use a soft cloth as well.

To improve ventilation during storage, leave the measuring cup off the mixing
bowl lid.

A CAUTION

Danger of damage by corrosion

Ensure that you thoroughly dry the contact pins of the mixing bowl after
cleaning the mixing bowl, so no moisture can enter the Thermomix® via
the contact pins.
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CHANGING THE
PROTECTION GRID

ENGLISH

Accessory in selected countries

Changing the protection grid at the back

Disconnect the Thermomix® from the mains. Remove the ventilation grille
by lifting it from the clips at the recessed grip @ You will now see the back
of the Thermomix® with the ventilation slits @ Take the protection grid
for the back (4) and insert it. It fits snugly over the ventilation slits (8). The
ventilation grille can now be reattached. Carefully press it into the clips
until it locks entirely in place. Never operate your Thermomix® without the
ventilation grille @ Check the protection grids for stains every time you
clean your Thermomix® from the outside.
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CHANGING THE PROTECTION GRID

Changing the protection grid on the bottom

To install the protection grid on the bottom of the Thermomix®, disconnect
the Thermomix® from the mains power supply. Remove the mixing bowl and
tilt the Thermomix® as shown (1). Take the protection grid for the bottom (2).
It has an oval bump that must face the bottom of the Thermomix® (3).

Lay the protection grid under the upper ridges, then press down until you hear
that the grid has locked in place @

To remove the protection grid, disconnect the Thermomix® from the mains
power supply first. Remove the mixing bowl and tilt the Thermomix® in

the same way as when you inserted the grid. There is a tab at the left of the
protection grid. Pull on this to remove the protection grid.
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NOTES FOR YOUR
OWN RECIPES

Use similar recipes in the Thermomix® cookbooks as

a guide for adapting your own recipes. The easy to
understand step by step design of our recipes enables you
to prepare your own recipes with your Thermomix®.

Order of ingredients

When preparing food according to your own recipes
consider the order of the steps, e.g. prepare dry ingredients
first.

Weighing the ingredients

Before weighing each ingredient tap on the scales icon T
and the scales will show 0.000. Add your ingredient.
Attention: Never exceed the maximum capacity of the
mixing bowl and Varoma.

Setting time, temperature and
speed

You will achieve best results by following the suggested
order in the following examples:

Example: Normal heating
Settings: 5 min/100 °C/speed 1:

(1) set timer to 5 minutes

@ set temperature to 100 °C

(@) turn speed selector to 1

Example: Cooking delicate food
Settings: 5 min/90 °C/&%/speed 1:

(1) set timer to 5 minutes

@ set temperature to 9o °C

(@) select $*icon

@) turn the selector to speed 1

Example: Chopping vegetables
Settings: 7 sec/speed 5:

(1) set timer to 7 seconds

(2) turn the selector to speed 5

Example: Kneading dough
Settings: 2 min/ v

(1) set timer to 2 minutes

(2) select the v dough mode icon

(@) turn the selector clockwise to activate

Chopping and blending

When chopping ingredients or blending preset first a
short time and check the result. If the result you want to
achieve is not reached prolong the time.

Heating time

Heating time is dependent on the following:

(@) Starting temperature of the ingredients to be heated

(b) Quantity, weight and volume of ingredients
Attention: Never exceed the maximum capacity of
the mixing bowl or Varoma!

(¢) Heating conductibility of the food to be prepared

@ Chosen temperature

(e) Speed

(f) Use of accessories
(with/without simmering basket/Varoma)
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TROUBLESHOOTING

Error: Action:

The Thermomix® cannot be switched on. Check if the power cord has been properly plugged in.
Check if the Thermomix® is still in “sleep mode”.

The Thermomix® does not heat. Check if a heating time and temperature have been preset.

The Thermomix® stops during operation. See section entitled “Electronic motor protection” on
page 4b.

Trouble with scales. Check: while pressing tare icon do not touch the

Thermomix®; nothing is leaning against Thermomix®;
there is no tension on the power cord; Thermomix® “feet”
are clean; work surface is clean, solid, even and not
vibrating; do not slide Thermomix® over the work surface.

A CAUTION

Danger of electric shock

Regularly inspect your Thermomix® and its accessories (including the
mixing bowl! and the connecting cable) for possible damage. If damage
does occur, do not use the Thermomix® and contact Vorwerk customer
service or an authorised Vorwerk repairer.
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LEGAL REGULATIONS/

COPYRIGHT

For customers living in
EU-Member States:

As an owner of an electrical or electronic product,
ﬁ/ you are not allowed by law (according to EU-
mmm Directive 2002/96/EC of 27 January 2003 on

waste electrical and electronic equipment and the

particular national laws of the EU-Member States
transforming this Directive) to dispose of this
product or its electrical/electronic accessories

as unsorted domestic waste. You should use the

designated gratis possibilities for return instead.

Please contact your city or municipal authorities

for information.

Copyright© 2014 by Vorwerk
International Strecker & Co.

Text, design, photography, illustrations by Vorwerk
International Strecker & Co., Switzerland. All rights
reserved. This publication may not — in part or in whole —
be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted
or distributed in any form or by any means, electronic,
mechanical, photocopying, recording or otherwise,
without the prior permission of Vorwerk International
Strecker & Co.

Directions regarding the
US market

Please note that, to date, the Thermomix® TM5

(the appliance) has and is only being produced,
marketed, sold and distributed by Vorwerk International
Strecker & Co. (“Vorwerk”).

The appliance has neither been developed/designed for
the US market, nor has it been approved for or released
in the US market. Accordingly, the appliance is purposely
not being sold or promoted in any way whatsoever by
Vorwerk or any other authorised third party in the USA,
and no customer service is being provided in relation

to the appliance by Vorwerk or any authorised third party
in the USA.

Vorwerk does not and will not accept any liability
whatsoever for any damages and/or losses whatsoever
(including, but not limited to any direct, indirect, special,
incidental, punitive or consequential damages or losses,
any loss of profits or loss of business, and any damages in
respect of damage, injury or death) in any way arising
from or in connection with, or caused by or as a result of
the use of the Appliance in the USA (including damages
and/or losses due to different voltages being utilized in
the USA). Persons utilizing the Appliance in the USA

do so entirely at their own risk.
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WARRANTY/
CUSTOMER SERVICE

Warranty
For the warranty period, please refer to your purchase contract.

The Thermomix® may only be repaired by Vorwerk Thermomix customer
service or an authorized Vorwerk repairer.

Use only parts provided with the Thermomix® TM5 (page 12—13) or original
spare parts from Vorwerk Thermomix®. Never use the Thermomix® in
combination with parts or equipment not provided by Vorwerk Thermomix®.
Otherwise your warranty is rendered void.

Customer service

For details of your local customer service centre please contact your
Thermomix® advisor, the sales company in your country, or refer to
www.thermomix.com.

Produced by

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de

b4 Warranty/Customer service



Your Thermomix® advisor:

Name

Telephone

Fax

Mobile phone

Email

Vorwerk International Strecker & Co.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

This instruction manual is available in other languages
at www.thermomix.com
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NOTE PRIVITOARE
LA SIGURANTA
DUMNEAVOASTRA A

Acest aparat este conceput pentru uz cas-
nic sau pentru domenii similare, precum:
— spatii de servire a mesei pentru perso-
nal in magazine, birouri si alte medii
profesionale;
— case de vacanta;
— de cétre clientii hotelurilor, motelurilor
si ai altor spatii de cazare;
— 1n spatii de cazare care asigura servirea
micului dejun.
Aparatul se conformeaza celor mai
avansate standarde de securitate.
Thermomix™ TM5 are o serie de carac-
teristici de siguranta, insa ramane un
aparat de gatit si trebuie luate masurile
obisnuite, adecvate de precautie pentru
gatit. Gatiti intotdeauna cu grija si
manipulati aparatul Thermomix™ TM5
conform instructiunilor din prezentul
manual. Pentru siguranta dumneavoas-
tra, cititi cu atentie acest manual de uti-
lizare inainte de a utiliza pentru prima
oara Thermomix™ TM5 si asigurati-va
ca acordati o atentie deosebita notelor
privitoare la siguranta dumneavoastra.
Pastrati manualul de utilizare pentru
consultare ulterioara. Acest manual de
utilizare insoteste Thermomix™ TM5.
Atasati intotdeauna aparatului
Thermomix™ TMj5 acest manual de uti-
lizare cand este folosit de o persoana
noua. Principalele instructiuni de sigu-
ranta sunt disponibile si in meniul de
operare Thermomix™ TM5 (vezi si
pagina 28).

Thermomix™ TM5 nu este destinat spre
a fi folosit de persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau lipsite de experienta si cunos-
tinte, exceptand situatiile in care aces-
tea sunt supravegheate sau instruite

cu privire la utilizarea aparatului
Thermomix™ TM5 de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor. Copiii
trebuie supravegheati, pentru a nu se
juca cu aparatul Thermomix™ TMs5,.
Thermomix™ TM5 indeplineste standar-
dele de siguranta in vigoare din tarile in
care este vandut de catre o firma autori-
zata de Vorwerk. Conformitatea cu stan-
dardele de siguranta valabile in tara
dumneavoastra nu poate fi garantata in
cazul folosirii Thermomix™ TMj5 in orice
alta tara. De aceea Vorwerk nu isi asuma
nicio responsabilitate pentru pagubele ce
pot surveni in acest mod.

Pericol de electrocutare

« Deconectati aparatul Thermomix™ TM5
de la priza de retea inainte de curatare
si daca aparatul Thermomix™ TM5 nu
va fi folosit pentru o perioada lunga de
timp.

« Nu scufundati aparatul Thermomix™ TM5
in apa. Curatati-1 doar cu o laveta
umeda. Apa sau murdéria nu trebuie
sa patrunda in carcasa. In aceasta cate-
gorie intra si reziduurile de alimente si
alte reziduuri lichide sau solide.
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NOTE PRIVITOARE LA SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

« Inspectati regulat aparatul
Thermomix™ TMj5 si accesoriile sale
(inclusiv bolul de mixare si cablul de
conectare) pentru a depista eventuale
semne de deteriorare. Daca se produce
vreo deteriorare, nu folositi aparatul
Thermomix™ TM5 si contactati servi-
ciul de asistenta pentru clientii Vorwerk
sau un depanator autorizat Vorwerk.
Thermomix™ TM5 (inclusiv cablul de
conectare) poate fi reparat doar de
serviciul de asistenta pentru clienti
Vorwerk sau de un depanator autorizat
Vorwerk. Reparatiile inadecvate sau
manipularea incorecta pot duce la
riscuri importante pentru utilizator.
Vorwerk nu isi asuma nicio responsa-
bilitate pentru daunele survenite ca
urmare a apelarii la un depanator
neautorizat.

Pericol de ranire cu cutitul de
mixare ascutit

« Nu atingeti lamele cutitului de mixare.
Acestea sunt foarte ascutite. Tineti
cutitul de mixare de partea superioara
atunci cand 1l demontati si cand il
montati la loc.

« Nu introduceti mana in orificiul din
capacul bolului de mixare si nu atingeti
cutitul de mixare in timp ce aparatul
Thermomix™ TM5 este in functiune.

Pericol de oparire prin stropire cu
alimente fierbinti

« Introduceti in bolul de mixare o cantitate
de maximum 2,2 litri de ingrediente.

« Respectati semnul pentru nivelul de
umplere de pe bolul de mixare.

« Folositi Thermomix™ TM5 doar cu
capacul bolului de mixare si garnitura
de etansare curate. Asigurati-va ca

6 Note privitoare la siguranta dumneavoastra

marginea bolului de mixare este in
permanenta curata. Verificati regulat
garnitura de etansare pentru eventuale
semne de deteriorare. Garnitura de
etansare nu este detasabild, iar daca
incercati sd o detasati, puteti provoca
deteriorari. In caz de deteriorari sau
scurgeri, schimbati imediat capacul. Nu
mai utilizati aparatul Thermomix™ TM5
pana cand nu ati schimbat capacul.
Nu incercati niciodata sa fortati des-
chiderea capacului bolului de mixare.
Deschideti capacul bolului de mixare
numai cand viteza este setata pe ,,0” si
mecanismul de blocare 1-a deblocat.
Nu folositi niciodata modul Turbo si nu
cresteti brusc viteza cand procesati ali-
mente fierbinti (cu o temperatura mai
mare de 60°C), mai ales daca acestea
nu au fost incalzite in Thermomix™ TM5.
Nu tineti si nu atingeti niciodata paha-
rul de masurare atunci cand preparati
mancare fierbinte (cu o temperatura
peste 60°C).
Fiti atenti la stropii de alimente fier-
binti care pot sari prin orificiul din
capacul bolului de mixare. Puneti
paharul de masurare corect in acest
orificiu si lasati-1 in locas atunci cand
procesati alimente fierbinti (de exem-
plu, gem, supa), in special la viteze
medii (3—6) si mari (7-10).
Nu folositi temperatura Varoma pentru
a incalzi sau gati cantitati mari de
mancare.
Folositi doar viteze mici (¢ —6) cand
selectati temperatura Varoma. Vitezele
mai mari pot duce la stropirea cu ali-
mente fierbinti sau la spumarea lichide-
lor, facandu-le sa iasa din vas.
» Asigurati-va ca ati asezat

Thermomix™ TM5 pe o suprafata

curata, solida plana si care nu se incal-

zeste, 1n special cand utilizati Varoma.



« Scoateti cu grija bolul de mixare, pen-
tru a preveni eventualele stropiri, in
special atunci cand continutul bolului
de mixare este fierbinte.

Pericol de oparire cu aburi fier-
binti si lichid condensat fierbinte

« Asigurati pozitionarea corecta a
Varoma pe bolul de mixare si pe apara-
tul Thermomix™ TM5.

« Fiti atenti la scaparile de aburi fierbinti
din lateral si de deasupra capacului
Varoma in timpul functionarii.

« Atingeti doar toartele din partile
laterale ale sistemului Varoma.

« Nu folositi Varoma fara capacul
Varoma.

« Cand inlaturati capacul Varoma,
tineti-1 astfel incat sa evitati contactul
cu aburii care ies sau cu picaturile
fierbinti.

« Fiti atenti la aburii fierbinti care
continua sd iasa prin orificiul din
capacul bolului de mixare in timpul
inlaturarii intregului sistem Varoma.

« Tineti copiii departe de
Thermomix™ TM5 cand folositi
Varoma si avertizati-i referitor la
pericolul aburilor fierbinti si al
lichidului condensat fierbinte.

« Nu umpleti niciodata prea mult cosul
de inabusire. Continutul nu trebuie sa
depaseasca niciodata marginea superi-
oara a cosului de indbusire. Asigurati-va
ca deschizatura capacului bolului de
mixare nu contine alimente. Daca des-
chizatura capacului bolului de mixare
este blocata cu alimente si este activata
incalzirea, se poate forma suprapresi-
une in bolul de mixare, iar continutul
fierbinte poate iesi in mod necontrolat.
In acest caz exista un risc ridicat de
arsuri si vatamari.

« Asigurati-va cd unele orificii ale recep-
torului Varoma si ale tavii Varoma
nu contin alimente, pentru a evita
degajiri necontrolate de aburi.

« Aveti grija daca se toarna lichide
fierbinti in mixer sau in blender,
fiindca ele pot fi evacuate de aparat
din cauza aburului subit.

Pericol de ranire prin contact cu
piesele fierbinti

« Nu lasati niciodata aparatul
Thermomix™ TM5 la indemana
copiilor si avertizati-i ca bolul de
mixare si Varoma se incalzesc.

Paharul de masurare — alimente
reci — pericol de ranire cu
alimente reci scapate din bol

« Tineti paharul de masurare in timpul
procesarii de alimente reci la viteze
medii (3—6) si mari (7—-10) sau cand
activati modul turbo pentru a toca sau
pasa alimente reci, astfel incat alimen-
tele reci sa nu iasa din bol. (Dar nu
tineti niciodata paharul de masurare
cu mana atunci cand preparati man-
care fierbinte.)

Paharul de masurare — alimente
fierbinti — pericol de arsuri

« Nu atingeti paharul de masurare si
nu activati modul turbo atunci cand
procesati alimente fierbinti (cu o
temperatura mai mare de 60°C).

Pericol de ranire din cauza
marginilor ascutite

« Afisajul cu ecran tactil al
Thermomix™ TM5 este confectionat

Note privitoare la siguranta dumneavoastra 7



NOTE PRIVITOARE LA SIGURANTA DUMNEAVOASTRA

din sticla si se poate sparge daca este
manipulat incorect.

Pericol de ranire din cauza
utilizarii necorespunzatoare

« Utilizati aparatul Thermomix™ TM5
doar in conformitate cu acest manual
de utilizare.

« Nu atingeti niciodata bratele de
blocare sau capacul bolului de mixare
atunci cand deschideti sau inchideti
Thermomix™ TM5. Nu incercati sa
scoateti cu forta bolul de mixare sau
capacul bolului de mixare.

« Nu incdlziti niciodata bolul de mixare
daca este gol.

« Cand folositi accesoriul de amestecare
fluturele de amestecare), cuplati
treapta de viteza doar dupa ce acesta
este corect fixat.

« Nu selectati o viteza mai mare de
nivelul 4 atunci cand folositi fluturele
de amestecare.

« Nu utilizati niciodata spatula cand este
montat fluturele de amestecare.

 Nu introduceti ingrediente care ar
putea deteriora sau bloca fluturele de
amestecare., atunci cand acesta este
atasat la cutitul de mixare, iar motorul
functioneaza.

Pericol de ranire prin folosirea de
articole sau echipamente care nu
sunt special destinate lucrului cu
aparatul

« Folositi doar piese livrate cu
Thermomix™ TM5 (pag. 12-13) sau
piese de schimb originale de la Vorwerk
Thermomix™ care au fost aprobate in
mod explicit pentru a fi utilizate impre-
una cu Thermomix™ TM5.

« Nu folositi niciodata Thermomix™ TM5

8 Note privitoare la siguranta dumneavoastra

in combinatie cu piese sau echipamente
care nu sunt livrate de Vorwerk
Thermomix™.

Nu folositi niciodata Thermomix™ TM5
in combinatie cu piese sau echipamente
concepute pentru generatii mai vechi
ale Thermomix™.

Folositi doar capacul prevazut pentru a
inchide bolul de mixare.

Folositi doar paharul de masurare
Thermomix™ TM5 pentru a obtura
orificiul din capacul bolului de mixare.
Nu acoperiti capacul bolului de mixare
cu niciun fel de obiecte, inclusiv
prosoape sau servete de bucatarie.
Folositi doar spatula Thermomix™ TM5
cu disc de protectie pentru a amesteca
alimentele in bolul de mixare. Nu folo-
siti niciodata alte articole sau ustensile,
de exemplu linguri, teluri sau cutite,
pentru amestecare. Acestea pot fi
prinse in cutitul de mixare aflat in mis-
care de rotatie, putand provoca ranirea.
Blocati capacul bolului de mixare
inainte de a introduce spatula
Thermomix™ TM5 prin orificiul

din capacul bolului de mixare.

Risc pentru pacemakere

« Cipul cu retete Thermomix™ si interfata
cipului cu retete Thermomix™ ale
aparatului Thermomix™ TM5 contin
magneti. Daca aveti un pacemaker,
mentineti o distanta suficienta.
Avertizati in consecinta persoanele
care au pacemakere.

Daune materiale
Thermomix™ TMj5 se poate deplasa

« Asezati aparatul Thermomix™ TM5 pe
o suprafata curata, solida, plana si care



nu se incalzeste, astfel incat aparatul
sa nu poata aluneca.

« Pastrati Thermomix™ TMj5 la o distanta
suficienta fata de marginea suprafetei,
pentru a evita caderea aparatului.

« Retineti ca ocazional, atunci cand apa-
ratul framanta aluat sau toaca alimente,
in bolul de mixare poate aparea un
dezechilibru care, in anumite cazuri,
poate cauza deplasarea intregului
aparat Thermomix™ TM5 . Nu lasati
aparatul Thermomix™ TM5 nesupra-
vegheat atunci cand framanta aluat
sau toaca alimente.

Riscuri de deteriorare

 Prin aburi fierbinti: Asigurati o
distanta suficienta deasupra aparatului
Thermomix™ TM5 si Varoma (de exem-
plu sub dulapuri suspendate, rafturi)
si in jurul lor, pentru a preveni daunele
provocate de aburii fierbinti care se
degaja.

 Prin surse externe de caldura:

Pastrati o distanta suficienta intre

Thermomix™ TMj5 si surse externe

de caldura cum ar fi radiatoare,

plite, cuptoare, sobe etc. Nu plasati

Thermomix™ TM5 sau cablul sau de

conectare pe vreo sursa de caldura

deoarece aceasta poate duce la deterio-
rarea aparatului Thermomix™ TM5. Nu
amplasati aparatul Thermomix™ TM5
pe suprafete fierbinti.

Prin scurgerea in exterior a

ingredientelor: Asigurati-va ca

inelul de etansare al cutitului de mixare
este montat pe lagdrul cutitului.

In absenta inelului de etansare, ingredi-

entele se pot scurge si pot deteriora

aparatul Thermomix™ TM5. Asigurati-
va ca cutitul de mixare este montat
corect si blocat pe soclul bolului.

 Prin racirea insuficienta a apara-
tului Thermomix™ TM5: Asigurati-
va cd orificiile de aerisire din spatele si
de la baza aparatului Thermomix™ TM5
sunt intotdeauna curate, nu prezinta
stropi de grasime, alimente, resturi si
alte substante si nu sunt acoperite. In
caz contrar, se poate produce deterio-
rarea aparatului Thermomix™ TM5.
Acest aspect este deosebit de impor-
tant daca orificiile de aerisire de ale
aparatului Thermomix™ TM5 sunt
acoperite cu grile de protectie. Asigu-
rati-va ca indepartati grila de protectie
in timpul fiecarui proces de curatare.

- Prin alimentare necorespunza-
toare cu energie electrica:
Utilizati aparatul Thermomix™ TM5
doar cu curent alternativ si conectat
la o prizd de retea instalata in mod
corespunzator de un electrician. Tensi-
unea si frecventa curentului trebuie sa
corespunda cu cele specificate pe pla-
cuta aflata in partea de jos a modulului
principal Thermomix™ TMs5.

e Prin coroziune: Asigurati-va ca

uscati temeinic pinii de contact ai
bolului de mixare dupa spalarea aces-
tuia, astfel incat sa nu poata patrunde
umezeala in aparatul Thermomix™ TM5
prin intermediul acestor pini.

¢ Prin scurtcircuitarea

interfetei chip-ului cu retete
Thermomix™ TM5: Nu atingeti
niciodata contactele de interfata ale
chip-ului de retete Thermomix™ cu
obiecte metalice, de exemplu cu o
lingura etc. In caz contrar, ati putea
deteriora aparatul Thermomix™ TMs5.

Note privitoare la siguranta dumneavoastra 9



DATE TEHNICE

Simbol de conformitate/Marcaj ik

de conformitate @ c E

Motor Motor Vorwerk cu reluctantd, care nu necesita intretinere, putere nominala
500 W.
Viteza continuu reglabila, de la 100 la 10700 rotatii pe minut (amestecare
lenta 40 rpm).
Configurare speciala a vitezei (mod alternant) pentru prepararea aluatului.
Protectie electronica a motorului pentru a preveni supraincarcarea.

Sistemul de incalzire 1000 W consum de energie.
Protejat impotriva supraincalzirii.

Cantarul integrat Plaja de masurare de la 5 la 3000 g in pasi de 5 g (pana la maximum 6,0 kg);
de la —-51a -3000 g in pasi de 5 g (pana la maximum -6,0 kg).

Carcasa Material plastic de calitate superioara.

Bolul de mixare Otel inoxidabil, cu sistem de incélzire si senzor de temperatura integrate.
Capacitate maxima 2,2 litri.

Sarcina conectata Doar pentru 220 ... 240 V ~ 50/60 Hz (TM5-1).
Consum maxim de putere 1,500 W.
Cablu de alimentare retractabil , T m lungime.

Dimensiuni si greutate fara Varoma Varoma

Thermomix™ TM5 inaltime 34.1 cm indltime  13.1 cm
latime 32.6 cm latime 38.3cm
adancime 32.6 cm adancime 27.5 cm
greutate  7.95 kg greutate 0.8 kg
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INTRODUCERE

Stimate client,

Vi felicitdm ca ati achizitionat Thermomix™ TM5!

In timpul unei demonstratii cu Thermomix™ TM5 , ati experimentat si testat cu toate cele cinci simturi avantajele
noului dumneavoastra Thermomix™ TM5. Un consultant experimentat Thermomix™ v-a ajutat sd optimizati folosirea
tuturor functiilor posibile pentru nevoile dumneavoastra personale.

Acum sunteti gata sa incepeti sa va bucurati de avantajele propriului dumneavoastra Thermomix™ TM5. Prepararea
alimentelor gustoase si sinatoase devine rapida si simpla. Gatitul cu Thermomix™ TM5 va permite sd economisiti
timp pentru alte activitati.

Acest manual de utilizare va va familiariza pas cu pas cu noul dumneavoastrd Thermomix™ TM5. Va rugam sa il
cititi cu atentie. La fiecare pas veti vedea cd am avut in vedere interesele si nevoile dumneavoastra atunci cand am

proiectat acest produs de inalté calitate.

Structura usor de inteles, pas cu pas, a retetelor noastre v va permite sd va pregititi felurile de mancare si mesele cu
mult succes.

Vi dorim dumneavoastra, familiei si prietenilor dumneavoastrid multe momente plicute in compania noului dumnea-
voastrd Thermomix™ TM5!

Vorwerk Thermomix™

Introducere 11



APARATUL DUMNEAVOASTRA,
THERMOMIX™ TIM5

Dupi deschiderea cutiei, va rugidm verificati daca aceasta

contine toate componentele Thermomix™ TM5. Acestea sunt:

« Thermomix™ TMs5, inclusiv bolul de mixare si capacul
bolului de mixare

+ Cosul de indbusire

« Fluturele de amestecare (accesoriu de amestecare)

« Paharul de masurare

« Spatula

e Varoma

« Retetarul de baza

« Manualul de utilizare

+ Chip-ul de retete Thermomix™

12 Aparatul dumneavoastra, Thermomix™ TMb



@ Thermomix™ TM5

@ Bolul de mixare

(3) Soclul bolului de mixare

(@) Inelul de etansare pentru
cutitul de mixare

(5) Cutitul de mixare

(9) Capacul bolului de mixare

(10 Fluturele de amestecare
(accesoriu de amestecare)

(11 Spatula cu disc de protectie

(12) Cosul de inibusire

@ Paharul de méasurare

(19) Chip-ul de retete
Thermomix™

(19) Senzorul pentru capac

(16) Selectorul

(12 Méanerul

Varoma
(&) Capacul Varoma
(7) Tava Varoma

(8) Recipientul Varoma

Aparatul dumneavoastra, Thermomix™ TM5 13



INAINTE DE A INCEPE

UTILIZAREA

Felicitari pentru ca ati achizitionat
Thermomix™ TM5!

Inainte de a utiliza Thermomix™ TM5 (numit in continuare simplu
»~Thermomix”), pentru inceput participati la o demonstratie cu un consultant
experimentat Thermomix™. Familiarizati-va cu utilizarea Thermomix™.

Inainte de a incepe utilizarea

Asigurati-vi ca ati asezat Thermomix™ pe o suprafata curata, solida si
pland, pentru a nu aluneca. Se recomanda sa pastrati aparatul Thermomix™
permanent si in acelasi loc in bucitirie, pentru a-1 putea utiliza cu usurinta.
Indepartati folia de pe ecranul tactil. Curitati temeinic Thermomix™ inainte
de a-1 utiliza pentru prima data. Urmati instructiunile din capitolul privitor
la curatare (pag. 46).

Asezarea corecta a bolului de mixare
Introduceti bolul de mixare cu manerul in fati si apisati-1 usor in pozitie (1.

Bolul de mixare a fost asezat corect daca se afld cu manerul in partea din
fat, ca in figura (1), si daci este fixat bine in Thermomix™. Pentru a inchide
bolul de mixare, apasati capacul bolului de mixare in directie verticali (2).
Capacul se blocheazi automat atunci cand se porneste aparatul (prin setarea
vitezei si rotirea selectorului principal).

A\ ATENTIE

Pericol de arsura/oparire prin stropire cu alimente fierbinti

¢ Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea capacului bolului de
mixare. Deschideti capacul bolului de mixare numai cand viteza este
setata pe ,,0” si mecanismul de blocare I-a deblocat.

¢ Nu atingeti niciodata bratele de blocare sau capacul bolului de mixare
atunci cand deschideti sau inchideti Thermomix™. Nu incercati sa
scoateti cu forta bolul de mixare sau capacul bolului de mixare.

14 Tnainte de a incepe utilizarea




Demontarea cutitului de mixare

Pentru a demonta cutitul de mixare: Tineti bolul de mixare cu o man4, astfel
incat deschizatura sa si fie orientata in sus. Rotiti cu cealaltd mana soclul
bolului de mixare cu 30 de grade in sens orar si impingeti-1 in jos (3). Tineti
cu grija partea superioara a cutitul ui de mixare si demontati-1 impreuna cu
inelul siu de etansare (4).

A\ ATENTIE

Pericol de ranire cu cutitul de mixare ascutit

Nu atingeti lamele cutitului de mixare. Acestea sunt foarte ascutite. Tineti
cutitul de mixare de partea sa superioara atunci cand il demontati sau il
montati la loc.

IMPORTANT:

Luati masuri pentru a preveni iesirea accidentalad a cutitului de mixare.

@

@
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INAINTE DE A INCEPE UTILIZAREA

Montarea cutitului de mixare

Pentru a monta la loc cutitul de mixare, asezati soclul bolului de mixare pe

o suprafatd plana si curatd, asezati bolul de mixare pe soclu si tineti bine de
manerul acestuia. Apoi impingeti cutitul de mixare prin deschizatura din
partea inferioara a bolului de mixare @ @ pana cand inelul sdu de etansare
atinge partea inferioara a bolului de mixare. Apoi rotiti soclul bolului de
mixare cu 30 de grade 1n sens antiorar, pentru a bloca cutitul in pozitie @

ATENTIE

Risc de deteriorare prin scurgerea ingredientelor alimentare
Asigurati-va ca inelul de etansare al cutitului de mixare este montat pe
lagarul cutitului. Daca inelul de etansare este deteriorat, ingredientele
pot se pot scurge si pot deteriora aparatul Thermomix™. Asigurati-va ca
cutitul de mixare este montat si blocat corect pe baza bolului.

16 Tnainte de a incepe utilizarea



ACCESORIILE

Inainte de a incepe utilizarea Thermomix™ am dori sa va prezentidm mai
detaliat accesoriile sale. Acestea sunt rezultatul unui studiu foarte elaborat.
Fiecare piesa a fost proiectata inteligent si serveste unor scopuri multiple.

Bolul de mixare

Pe interiorul si pe exteriorul bolului de mixare se afla marcaje indicand nivelul
de umplere (@). Bolul de mixare are o capacitate maximi de 2,2 litri (B).

A\ ATENTIE

Pericol de oparire prin stropire cu alimente fierbinti

e Introduceti in bolul de mixare o cantitate de maximum 2,2 litri de
alimente si/sau lichide.

e Respectati semnele nivelului de umplere de pe bolul de mixare.

Soclul bolului de mixare

Soclul bolului de mixare (8) are rolul de a fixa sau slibi cutitul de mixare in
interiorul bolului de mixare. Bolul de mixare asamblat poate fi asezat pe orice
fel de suprafata de lucru.

IMPORTANT:

Soclul bolului de mixare trebuie rotit atat cat ii permite ghidajul si apoi
trebuie blocat. Montarea gresita a soclului bolului de mixare si a cutitului
de mixare poate provoca deteriorarea altor componente ale Thermomix™.

Accesoriile 17



ACCESORIILE

Capacul bolului de mixare @ O

Capacul bolului de mixare (1) se foloseste pentru a inchide bolul de mixare. Din
motive de sigurantd, Thermomix™ va porni doar cu capacul bolului pozitionat
si blocat corect Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea capacului cand
aparatul Thermomix™ este blocat. Capacul bolului de mixare este fixat cu ajuto-
rul unui mecanism de blocare automata. Acesta consta din doua brate de blo-
care care fixeaza capacul si un senzor aflat pe carcasa superioard, intre bratele
de blocare. Asigurati-va ca acest senzor este in permanenta curat.Observati
intarzierea dintre setarea vitezei motorului la zero si eliberarea mecanismului
de blocare. impiedicarea virsirii ingredientelor depinde de viteza motorului, @ QT
in situatiile in care bolul de mixare este umplut pana la indicatorul de maxim.

A\ ATENTIE

Pericol de ranire din cauza utilizarii necorespunzatoare

e Folositi doar capacul cu care e prevazut aparatul pentru a inchide bolul
de mixare.

e Folositi Thermomix™ doar cu capacul si garnitura de etansare a capa-
cului curate. Asigurati-va ca marginea bolului de mixare este in perma-
nenta curata. Verificati regulat integritatea garniturii.

e Garnitura capacului este fixa. In caz de deteriorare sau detasare, se inlo-
cuiste capacul.

Pericol de ranire

¢ Nu atingeti niciodata bratele de blocare sau capacul bolului de mixare
atunci cand deschideti sau inchideti Thermomix™. Nu incercati sa scoa-
teti cu forta bolul de mixare sau capacul bolului de mixare.

Paharul de masurare

A\ ATENTIE

Pericol de oparire prin stropire cu alimente fierbinti

e Fiti atenti la alimentele fierbinti care pot stropi prin orificiul din capacul
bolului de mixare. Puneti paharul de masurare corect in orificiu si lasati-I
montat atunci cand procesati alimente fierbinti (de ex, gem, supa), in
special la viteze medii (3—6) si mari (7-10).

e Folositi doar paharul de masurare Thermomix™ pentru a obtura orificiul
din capacul bolului de mixare. Nu acoperiti capacul bolului cu nici un fel
de obiecte, inclusiv prosoape sau servete de bucatarie.

e Nu tineti cu mana si nu atingeti niciodata paharul de masurare atunci
cand preparati mancare fierbinte (peste 60°C).

Pericol de ranire cu alimente reci ce sar din bol

e Tineti paharul de masurare in timpul procesarii de alimente reci la viteze medii
(3-6) si mari (7-10) sau cand activati modul turbo pentru a toca sau pasa,
alimente reci, astfel incat aceastea sa nu sara din bol. (Dar nu tineti niciodata
paharul de masurare cu mana atunci cand preparati mancare fierbinte.)

Pericol de arsuri

e Nu atingeti paharul de masurare si nu activati modul turbo atunci cand
procesati alimente fierbinti (peste 60°C).
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A\ ATENTIE

e Asigurati-va ca paharul de masurare este asezat corect in capacul
bolului de mixare si ca nu este impins in sus de continutul cosului de
inabusire. Daca deschizatura capacului bolului de mixare este blocata
cu alimente si este activata incalzirea, se poate forma suprapresiune
in bolul de mixare, iar continutul fierbinte poate iesi in mod necontrolat.
In acest caz exista un risc ridicat de arsuri si vatamari.

Paharul de misurare este un accesoriu multifunctional: este un dop pentru
orificiul din capacul bolului de mixare, cu rolul de a evita pierderile de caldura
si de a impiedica iesirea din bol a ingredientelor. Paharul de masurare poate
fi folosit pentru misurarea ingredientelor. in afari de semnul de 100ml,
retineti cd un pahar de masurare are capacitatea de 100 ml, respectiv 50 ml
cand este umplut pana la nervuri. Asezati paharul de masurare in orificiul
capacului bolului de mixare cu deschiderea orientati in sus (2).

Daca doriti sd addugati lichid in bolul de mixare, nu este nevoie sa inlaturati
paharul de masurare. Turnati pur si simplu lichidul pe capac. Lichidul se va
prelinge treptat in bolul de mixare.

Pentru a adduga ingrediente prin orificiul din capac, scoateti paharul de
masurare si addugati ingredientele direct in bolul de mixare.

Cosul de inabusire

Cosul de inabusire pentru Thermomix™ este realizat din plastic de calitate

superioara. Ca si paharul de masurare, cosul este un accesoriu multifunctional:

« Strecurarea sucurilor de fructe si legume. Tocati si pasati ingredientele in
Thermomix™, apoi introduceti cosul de inabusire in bolul de mixare si
folositi-1 ca strecuratoare in timp ce turnati sucul din bol. Cand turnati
sucul, folositi spatula pentru a tine cosul de inzbusire (3).

« Preparatele delicate, precum chiftelutele de vita sau peste, care nu pot fi
preparate mod corespunzétor in bolul de mixare in, pot fi asezate in cosul
de inabusire.

Pentru a scoate cosul de inabusire: asezati carligul spatulei in crestatura

cosului de inibusire (4 si ridicati cosul (B).

Spatula poate fi indepértata in orice moment

« Picioarele de la fundul cosului de inibusire (6) permit scurgerea lichidului
de pe alimentele din cos

« In cazul in care doriti reducerea lichidului din alimente (de ex. sos),
acoperiti capacul bolului de mixare cu cosul de inibusire (7)in locul si
il acoperiti cu paharul de masurare.

A\ ATENTIE

Nu umpleti niciodata prea mult cosul de indabusire. Continutul nu trebuie
sa depaseasca niciodata marginea superioara a cosului de inabusire.
Asigurati-va ca deschizatura capacului bolului de mixare nu contine ali-
mente. Daca deschizatura capacului bolului de mixare este blocata cu
alimente si este activata incalzirea, se poate forma suprapresiune in bolul
de mixare, iar continutul fierbinte poate iesi in mod necontrolat. in acest
caz exista un risc ridicat de arsuri si vatamari.
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Spatula @ QT

Spatula (1) este inci un exemplu de proiectare inteligent4 a aparatului

Thermomix™.

+ Spatula Thermomix™ este singurul accesoriu cu care aveti voie s ameste-
cati ingredientele din bolul de mixare (2). Introduceti-o in bol pe deasupra,
prin orificiul din capaculbolului de mixare. Discul de protectie impiedica
prinderea spatulei in cutitul de mixare. Astfel, puteti folosi spatula in timp
ce tocati, gatiti sau indbusiti.

Spatula trebuie folosita pentru a curita toate ingredientele din interiorul
bolului de mixare. Profilul spatulei este astfel proiectat incat sa se potriveasca _@— :

perfect intre cutit si peretele bolului de mixare. Spatula este prevdzuta cu
un disc de protectie cu o forma speciala, care impiedica rostogolirea ei pe
suprafata de lucru.

Cand strecurati sucuri de fructe sau legume, folositi spatula pentru a tine

1
cosul de indbusire in pozitie.
« Inliturarea cosului de indbusire se face firi efort cu spatula (vezi pagina 19,
figura @).
/A ATENTIE

Pericol de ranire prin folosirea de instrumente care nu sunt spe-

cial destinate lucrului cu aparatul

e Folositi doar spatula Thermomix™ cu disc de protectie pentru a amesteca
alimentele in bolul de mixare.

¢ Nu folositi niciodata alte instrumente sau ustensile pentru a amesteca,
de exemplu linguri, teluri sau cutite, Acestea pot fi prinse in cutitul de
mixare aflat in miscare de rotatie, putand provoca ranirea.

® Blocati capacul bolului de mixare inainte de a introduce spatula
Thermomix™ prin orificiul din capacul bolului de mixare.
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Fluturele de amestecare
(accesoriu de amestecare)

« Fluturele de amestecare (3) (aici pozitionat pe cutitul de mixare (4)) v
ajutd si obtineti cele mai bune rezultate la batut frisca sau albusuri de ou.
Este, de asemenea, accesoriul perfect pentru a prepara budinci cremoase
sau amestecuri pentru creme.

« Lafierberea laptelui sau la prepararea budincilor ori a sosurilor, fluturele
de amestecare permite o miscare constanta a ingredientelor, impiedicand
astfel prinderea alimentelor de vas.

Montarea si demontarea fluturelui de amestecare se realizeazi usor:
Introduceti fluturele de amestecare ca in figura (8) si rotiti-1 usor in sens
invers sensului dorit de rotatie a cutitului de mixare. Acum ar trebui si fie
prins sub cutit si sd nu poata fi tras vertical. Forma sferica a capétului per-
mite o demontare usoara. Pentru a demonta fluturele de amestecaretineti
capatul sferic si trageti in afara, rotind in ambele sensuri.

A\ ATENTIE

e Cand folositi fluturele de amestecare (accesoriul de amestecare), cuplati
treapta de viteza doar dupa ce ce acesta este corect montat in pozitie.

¢ Nu selectati o viteza mai mare de nivelul 4 atunci cand folositi fluturele
de amestecare.

e Nu utilizati niciodata spatula daca este montat fluturele de amestecare.

¢ Nu introduceti ingrediente care ar putea deteriora sau bloca fluturele
de amestecare, atunci cand acesta este atasat la cutitul de mixare, iar
motorul functioneaza.
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Varoma

Varoma (1) este alcituiti din trei parti 2):

« recipientul Varoma (jos)

« tava Varoma (mijloc)

« capacul Varoma (sus)

Toate piesele sunt realizate din plastic de 1nalta calitate, adecvat pentru
domeniul alimentar.

NOTA

« in timpul gatitului, tineti mereu Varoma cu capacul pus @
e Folositi Varoma doar cu Thermomix™ (Varoma nu este adecvata pentru
cuptorul cu microunde, cuptor sau alte aparate de uz casnic).

Combinarea componentelor Varoma
Puteti utiliza Varoma in oricare din urmatoarele doua combinatii.

Combinatia 1:

Recipientul Varoma, plus tava Varoma si capacul Varoma @

Folositi aceasta combinatie pentru a gati mancaruri diferite, de exemplu
legume impreuna cu carne sau peste, sau o cantitate mai mare din aceeasi
mancare, de exemplu galuste.

Combinatia 2:

Recipientul Varoma plus capacul Varoma @

Folositi aceasta combinatie pentru a géti cantitati mari din aceeasi mancare,
de exemplu legume, cartofi sau bucéti mari de carne sau carnati.

A\ ATENTIE

Pericol de oparire cu aburi fierbinti si apa condensata fierbinte
Nu folositi niciodata Varoma fara capacul Varoma.

IMPORTANT:

Tn cazul in care capacul Varoma nu este pozitionat corect, aburii vor
scapa si alimentele din Varoma nu vor fi gatite corespunzator.
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Cum se foloseste Varoma @

Varoma este un accesoriu proiectat pentru Thermomix™ si poate fi folosit
doar impreuna cu Thermomix™. Inainte de a putea incepe sa gétiti la aburi i
cu Varoma va trebui sa va pregatiti corespunzétor aparatul Thermomix™. \ }hk

Pasul 1: Cum pregédtim Thermomix™ ¢ g
Pozitionati bolul de mixare. Turnati minimum 0,5 litri (500 g) de apa in bolul -
de mixare pentru cel mult 30 de minute de gatit la aburi. Daca gatiti la aburi
folosind cosul de indbusire, introduceti cosul de inabusire in bol si umpleti-1 cu
ingrediente, de exemplu cartofi sau orez. Inchideti bolul de mixare cu capacul.

Pentru un gust mai bun, puteti folosi o supa concentrata de legume sau un
amestec de apa cu vin in locul apei.

Pasul 2: Cum umplem Varoma

Asezati capacul Varoma cu fata in jos pe suprafata de lucru @) si asezati dea-
supra recipientul Varoma — se va potrivi exact in concavitate. Apoi repartizati
uniform alimente in recipientul Varoma (8). Asigurati-vi ci riman citeva
orificii libere, pentru ca aburii sa se poata raspandi in mod uniform. Cand
umpleti Varoma, asezati mai intai alimentele cu timp mai lung de gatire,

si apoi, deasupra, pe cele cu timp mai scurt de gitire.

Capacul Varoma pus sub recipientul Varoma va impiedica udarea suprafetei de
lucru cu lichidul de la legumele spilate, fructele coapte, carnea cruda sau peste.

A\ ATENTIE

Pericol de oparire cu aburi fierbinti si apa condensata fierbinte

e Asigurati-va ca orificiul din capacul bolului de mixare si cateva orificii ale
recipientului Varoma si tavii nu sunt obturate de alimente, pentru a evita
degajari necontrolate de aburi.

e Asigurati pozitionarea corecta a Varoma pe bolul de mixare si pe aparatul
Thermomix™.
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Cand folositi tava Varoma, introduceti-o in recipientul Varoma. Asigurati-va ca P

tava Varoma este pozitionata lejer si simetric Apoi asezati alimentele in ea @
Pozitionati Varoma drept, pe capacul bolului de mixare (fard paharul de
masurare) @

Puneti capacul Varoma deasupra. Acesta trebuie pozitionat lejer si simetric,
astfel incat sa etanseze bine Varoma, fara a permite aburilor sa iasa.

IMPORTANT:

Nu lasati niciodata paharul de masurare in orificiul din capacul bolului de
mixare cand utilizati Varoma.

In cazul in care capacul Varoma nu este corect pus, nu vor ramane suficienti
aburi in Varoma. Acest fapt va incetini procesul de gatire.

A\ ATENTIE

Pericol de oparire cu aburi fierbinti si apa condensata fierbinte

e Fiti atenti la scaparile de aburi fierbinti din lateral si de deasupra
capacului Varoma in timpul functionarii.

® Tineti copiii departe de Thermomix™ cand folositi Varoma si avertizati-i
referitor la pericolul aburilor fierbinti si al apei condensate fierbinti.

Pericol de oparire prin stropire cu alimente fierbinti

e Folositi doar viteze mici (¢—6) cand selectati temperatura Varoma.
Vitezele mai mari pot duce la stropirea cu alimente fierbinti sau la
spumarea lichidelor, facandu-le sa iasa din vas.

Pasul 3: Gititul la aburi cu Varoma 3

Tot ce trebuie si faceti este si selectati timpul de gétire si temperatura
Varoma. Procesul de gitire la aburi incepe cand setati viteza la o treapta
mai mici la o vitezd mai mica (“!‘» —6). Temporizatorul incepe sd contorizeze
timpul prin numaérare in sens descrescator. Apa sau lichidul pe baza de apa
din bolul de mixare se aduce la fierbere, producand 250 g de aburi pe sfert de
ora, pentru gitire la aburi sau reducerea lichidului. Aburii se ridica prin
orificiul din capacul bolului de mixare al aparatului Thermomix™ in Varoma
Alimentele sunt gatite delicat in aburii fierbinti. Retineti ca temperatura
maxima a Varoma este 120°C, in functie de ingredientele folosite, de exemplu
ulei.
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A\ ATENTIE

Pericol de oparire cu aburi fierbinti si apa condensata fierbinte

e Atingeti doar toartele laterale ale sistemului Varoma.

e Cand inlaturati capacul Varoma, tineti-I astfel incat sa evitati contactul
cu aburii care ies sau cu picaturile fierbinti .

e in timpul inlaturarii intregului sistem Varoma, fiti atenti la aburii fierbinti
care continua sa se iasa prin orificiul din capacul bolului de mixare.

Cand ingredientele sunt gatite sau cand doriti sa verificati daca sunt gétite,
setati viteza la zero activand selectorul de pe ecranul initial si rotind selecto-
rul principal in sens anti-orar. Pentru a deschide Varoma, inclinati usor, cu
grija, capacul Varoma spre Inainte, pentru ca aburii sa poata iesi prin partea
din spate (4). Aveti griji si lsati apa condensati si se scurgi in recipientul
Varoma si in tava Varoma, tinand capacul Varoma deasupra lor. Apoi inde-
partati cu grija capacul Varoma si asezati-1 cu capul in jos pe suprafata de
lucru. Ridicati recipientul Varoma si tava Varoma, asteptati cateva secunde
pana cand apa condensatd picura pe capacul bolului de mixare. Apoi asezati
recipientul Varoma si tava Varoma pe capacul Varoma.
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Lucrul practic cu Varoma

« Aceasta descriere va explica in mod clar cat de simplu este sa utilizati
Varoma. Respectati urmatoarele reguli de bazi cand utilizati Varoma:
« Puneti apa suficienta in bolul de mixare.

IMPORTANT:

Pentru 30 de minute gatire la aburi sunt necesari 0,5 litri (500 g) de ap3; =
pentru fiecare 15 minute aditionale, sunt necesare 250 g de apa supli-
mentare.

Fundul recipientului Varoma si al tavii Varoma sunt prevédzute cu un model
uniform de mici orificii pentru a garanta o distributie uniforma a aburilor
in Varoma.

Alimentele trebuie asezate astfel incat sa rimana descoperite cat mai multe
orificii posibil. Asezarea rasfiraté a alimentelor este de obicei suficienta
pentru a asigura indeplinirea acestei cerinte.

Puteti gati in acelasi timp alimente cu consistente si duritati diferite.
Asezati la bazi alimentele cu timp mai lung de gétire,iar apoi pe cele cu
timp mai scurt de gitire deasupra, de exemplu legumele in recipientul
Varoma si pestele pe tava Varoma.

Legumele vor fi gitite uniform daca le taiati in bucéti de dimensiuni
apropiate. Timpul de gitire afisat este aproximativ. Acesta variazi in
functie de calitatea, gradul de coacere si dimensiunile ingredientelor,
precum si de preferintele personale.

Ungeti recipientul Varoma si tava Varoma pentru a va asigura ca nu se vor
lipi ingredientele, cum ar fi aluatul, carnea sau pestele.

Nu ingrosati sosurile si supele inainte de finalizarea gatitului la aburi.
Agentii de ingrosare pot impiedica formarea uniforma a aburilor in bolul
de mixare si pot incetini intreg procesul de gatit.

Puteti, de asemenea, s intoarceti invers capacul Varoma si s il folositi
drept colector de picaturi pentru recipientul Varoma si tava Varoma @
Capacul Varoma fi folosit si ca tava pentru a servirea alimentelor direct
din Varoma.
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LUCRUL CU

THERMOMIX™

Pornirea Thermomix™

Trageti incet din carcasa cablul de alimentare si conec-
tati-1 1a retea. Puteti alege lungimea dorita a cablului de
alimentare, pana la 1 m. Daca nu aveti nevoie de intreaga
lungime a cablului de alimentare, lungimea ramasa poate
fi pastratd in interiorul aparatului Thermomix™. Asigu-
rati-va cd asupra cablului nu actioneaza nicio forta, astfel
incat cantarul sa poatd functiona corect. Nu asezati
aparatul Thermomix™ pe cablul de alimentare, cici, in
acest caz, aparatul Thermomix™ nu va avea o pozitie
stabila si cantarul nu va cantéri cu precizie. Acum aparatul
Thermomix™ este gata de functionare.

Porniti aparatul Thermomix™ apasand selectorul
principal. Va apirea ecranul initial (2).

Apdsati pictograma Acasa pentru a reveni a ecranul ini-
tial din diferitele optiuni ale meniului. in ecranul initial
puteti reseta selectoarele prin atingerea si mentinerea
atinsd a pictogramei Acasa. Gasiti inca de la inceput un
loc permanent in bucatirie pentru aparatul Thermomix™,
astfel incat sa fie pregatit pentru utilizare oricand aveti
nevoie de el.

Bara de stare/Meniul Thermomix™

A ATENTIE

Thermomix™ se poate deplasa

Asezati aparatul Thermomix™ pe o suprafata curata,
solida, plana si care nu se incalzeste, astfel incat
aparatul sa nu poata aluneca. Pastrati Thermomix™
la o distanta suficienta fata de marginea suprafetei,
pentru a evita caderea aparatului.

Risc de ranire din cauza aburilor fierbinti
Asigurati o distanta suficienta deasupra aparatelor
Thermomix™ si Varoma (de exemplu sub dulapuri
suspendate, rafturi) si in jurul lor, pentru a preveni
daunele provocate de aburii fierbinti care se degaja.

Selectorul de

temperatura
Selectorul Selectorul
de timp
Buton pentru
actionare in sens orar/
Pictograma antiorar
Acasd
Pictograma Pictograma
cantar Moduri

Ecranul initial
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Oprirea Thermomix™

Pentru a opri aparatul Thermomix™, apésati lung selectorul principal pana
cand apare un mesaj privind oprirea aparatului Thermomix™. Apoi puteti
elibera selectorul principal.

A ATENTIE

Pericol de ranire din cauza muchiilor ascutite
Display-ul Thermomix™ este confectionat din sticla si se poate sparge
daca este manipulat incorect.

Masuri de siguranta

Va rugdm si cititi cu atentie masurile de siguranti atunci cand utilizati
Thermomix™ pentru prima dati. Pentru a examina aspectele pe care trebuie
sa le luati in considerare, este suficient si selectati ,,Security measures”
(Misuri de siguranta) din meniul Thermomix™ @
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Cantarirea ingredientelor cu Thermomix™

Apiésati pictograma Cantar pentru a activa functia integratd de cantarire a
aparatului Thermomix™ (2).

Puteti cantari ingredientele direct in bolul de mixare si in Varoma. Pentru a
utiliza cantarul procedati dupa cum urmeaza:

Pasul 1: Montati bolul de mixare.

Pasul 2: Atingeti pictograma Cantar.

Pasul 3: Introduceti primul ingredient (maximum 3,0 kg) si verificati
cantitatea pe afisaj.

Pasul 4: Daca doriti sa addugati alte ingrediente, apasati butonul pentru tara
si adiugati urmitorul ingredient (3).

Adawgatl 5t cantarifi
ingredisntels

Repetati acesti pasi de cite ori este necesar, pand la atingerea greutatii
maxime (6 kg). Toleranta de masurare pana la 3 kg este de +/—30 g.

IMPORTANT:

Cand efectuati o operatie de cantarire, nu atingeti Thermomix™ si nu
sprijiniti nimic de acesta si asigurati-va ca nu se afla nimic sub aparatul
Thermomix™. De asemenea, asigurati-va ca nu este tensionat cablul de
alimentare.

Informatii suplimentare despre cantarire

Functia de cantérire se poate utiliza de la 5 gla 6,0 kg in 2 etape a cate 3 kg.
Cand cantariti si adaugati ingrediente cu ajutorul functiei de cantarire,
adaugati intotdeauna treptat ingredientele, deoarece cantarul are nevoie de
doud pana la trei secunde pana la indicarea greutatii corecte.

Daca scoateti un ingredient din bolul de mixare, cantarul va indica o valoare
negativa, in conformitate cu greutatea ingredientului scos.

Cand adaugati ingrediente cu ajutorul functiei de cantarire, nu addugati mai
mult de 3,0 kg dintr-o data. Dacad adaugati mai mult de 3,0 kg dintr-o data,
pe afisaj va aparea un mesaj referitor la supraincarcare.

Intotdeauna atingeti pictograma Cantar inainte de a cantari sau folosi functia
de cantdrire,. Aceasta va mari precizia cantarului. Aveti grija sa nu miscati
aparatul Thermomix™ in timpul procesului de cantarire.

Cand functia de cantarire nu este utilizata timp de peste 15 minute, aparatul
Thermomix™ se opreste automat. Daca atingeti din nou pictograma Cantar
inainte de acest interval, va reincepe contorizarea celor 15 minute.

Functia de cantarire in timpul amestecarii: Puteti cantari ingredientele

in timp ce motorul functioneaza pana la viteza 4. Retineti ca aceasti functie
este operabilad doar cand continutul aparatului Thermomix™ permite

o functionare uniforma a motorului.
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Utilizarea aparatului Thermomix™ ®
din ecranul initial

Pasul 1: Setati temporizatorul
Atingeti afisajul temporizatorului si folositi selectorul pentru a seta un timp
de functionare de pana la 99 de minute.

Selectati o durati intre o minute si 1 minut in trepte de 1 secundi, |
intre 1 si 5 minute in trepte de 10 secunde,

intre 5 si 20 de minute in trepte de 30 de secunde,
intre 20 si 99 de minute in trepte de 60 de secunde.

Mecanismul
de blocare

Pasul 2: Selectati temperatura

Atingeti selectorul de temperatura si folositi selectorul principal pentru a regla
temperatura doritd pentru incalzirea sau gatirea ingredientelor din bolul de
mixare. Daca recipientul nu trebuie incalzit, sariti peste acest pas. Retineti ca
functia de incélzire a Thermomix™ va ramane inactiva pana la selectarea unei
durate.

Pasul 3: Porniti aparatul Thermomix™

Atingeti selectorul si utilizati selectorul principal pentru a seta viteza dorita.
Dupi setarea vitezei, mecanismul de blocare (1) va fixa capacul, iar durata
presetata va incepe sa fie contorizata in sens descrescator, pana la 00:00,

in trepte de o secundi. In modul de mixare la rece, viteza de mixare va fi
dezactivata dupa expirarea duratei presetate. Un semnal sonor va indica
incheierea procesului si faptul ci se poate scoate capacul.

in functie de viteza presetatd, mecanismul de blocare va realiza deblocarea
capacului numai dupa cateva secunde, astfel incat s existe siguranta ca nu se
va virsa lichid in exterior.

in modul de mixare la cald, dupi incilzire si indbusire, Thermomix™ se
comportad diferit fatd de modul de mixare la rece.

Dupi expirarea duratei presetate, cutitul de mixare continua sa amestece
incet timp de 8 secunde, pentru a preveni arderea fundului bolului de mixare.
Dup4 alte 8 secunde, motorul Thermomix se va opri si un semnal sonor va
indica incheierea procesului si faptul ca se poate scoate capacul. Retineti ca
nu este obligatoriu sa asteptati aceste 8 secunde, ci puteti opri aparatul
Thermomix manual in orice moment inainte de expirarea celor 8 secunde.

IMPORTANT:

Incalzirea sau gatitul sunt posibile doar daca se seteaza o durata de timp
pentru acestea.

A\ ATENTIE

Nu atingeti niciodata bratele de blocare sau capacul bolului de mixare
atunci cand deschideti sau inchideti Thermomix™. Nu incercati sa scoateti
cu forta bolul de mixare sau capacul bolului de mixare Mecanismul de
blocare.
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Modificarea timpului setat initial

Timpul de preparare setat initial poate fi modificat oricand in timpul functio-
narii. Atingeti selectorul de timp (dacd inca nu este activ) si rotiti selectorul
principal in sens orar pentru a mari durata sau in sens antiorar pentru a mic-
sora durata. In cazul in care cutitul de mixare este oprit inainte de expirarea
duratei presetate — de exemplu pentru a adduga un ingredient — temporizato-
rul se intrerupe. Cronometrarea timpului in sens descrescitor se va relua
dupa selectarea unei noi viteze. Pentru a opri procesul de mixare inainte de
expirarea duratei presetate, apasati selectorul de timp si rotiti selectorul prin-
cipal in sens antiorar antiorar pani ce durata ajunge la 00:00 sau apéisati
selectorul principal.

Daca nu a fost setat timpul si se activeazi motorul, aparatul Thermomix™ se
va opri automat dupi o durata maxima de 99 de minute. Dupi aceasta, veti
auzi un semnal sonor.

A\ ATENTIE

Scoateti cu grija bolul de mixare, pentru a preveni eventualele stropiri,
in special atunci cand continutul este fierbinte.

MPORTANT:

Curatati imediat suprafata Thermomix daca a fost stropita cu orice fel de
amestec de alimente.

Lucrul cu Thermomix™

31



LUCRUL CU THERMOMIX™

Selectorul de temperatura

Temperatura poate fi setata intre 37°C si 120°C. Temperatura dorita va fi
indicata in centrul selectorului de temperatura, cu cifre mari. Temperatura
bolului va fi indicata pe circumferinta selectorului de temperatura, in partea
superioara a acestuia, pe o scala colorati de la albastru la rosu. De asemenea,
temperatura curenta a bolului va fi afisata cu cifre mai mici intre temperatura
doriti si scala colorati (1). Daci incilzirea este activi, veti observa textul ,°C”
intermitent, in interiorul selectorului de temperatura.

Temperaturile presetata si curentd indicate reprezinta doar valori aproximative.
Daca nu doriti sa incalziti sau sa gatiti alimente, asigurati-va intotdeauna ca
temperatura presetati este setata la ,,---”! Ca alternativi, opriti functia de
incdlzire atingand selectorul de temperatura si rotind selectorul principal in
sens antiorar, pana la ,---". Aceasta va impiedica incilzirea nedoritd a alimen-
telor in bolul de mixare daca a fost presetata o durati. Functia de incalzire va fi
activatd doar daca este presetatd o durata pe selectorul de timp.

De asemenea, aparatul Thermomix™ utilizeaza LED-urile de pe carcasa
pentru a indica dacd pregateste alimente reci (clipeste ledul verde)

sau fierbinti (clipeste ledul rosu de indata ce bolul de mixare a ajuns la

o temperaturi de 55°C— 60°C) @

Incilzirea treptati la vitezele 2 si 3

Vitezele 2 si 3 sunt prevazute pentru incalzirea treptatd. Cand selectati
una dintre aceste viteze, temperatura va creste mai lent decat la alte viteze.
Aceasta permite incdlzirea treptata a ingredientelor sensibile (precum
zabaglione).

Pornirea treptata (peste 60 C/140 F)

Daca este activat modul Turbo sau este pornit motorul in timp ce tempera-
tura din bolul de mixare este de 60 C sau mai mare, un sistem electronic
impiedica iesirea alimentelor din bol prin intarzierea cresterii vitezei.
Aceasta pornire treptata functioneaza doar daca alimentele au fost incalzite
in Thermomix™. Numai atunci senzorul de temperatura poate méasura
corect temperatura si poate activa in mod adecvat pornirea treptata.

Daca doriti sa folositi Thermomix™ pentru a procesa alimente care nu au
fost incalzite in Thermomix™ (de exemplu pentru prepararea unui sos din
zeama de carne fierbinte), trebuie sa cresteti viteza doar incet si treptat.
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Setarea temperaturii pentru Varoma

Daci se selecteazi setarea temperaturii Varoma (3) pot fi atinse temperaturi
de pana la 120 C (248 F), in functie de ingredientele folosite; de exemplu ulei.
Retineti cd valoarea temperaturii curente se va comuta la ,Varoma” de indata
ce bolul de mixare a atins temperatura de 100°C, necesara pentru gatirea la
aburi. Scala colorata va continua sa afiseze temperatura curenta a bolului de
mixare (100°C—120°C). In 15 minute la temperatura Varoma, se evapora 250 g
de apa sau lichide pe baza de apa. Temperatura Varoma se utilizeaza pentru
gatitul la aburi (vezi paginile 22-26) si pentru reducerea lichidelor pe bazi de
apa. Pentru sotarea ingredientelor se recomandé setarea temperaturii la
120°C. Retineti ci o temperatura de 120°C se poate atinge numai dupa ce s-a
evaporat cea mai mare parte din apa continuta de ingrediente.

A\ ATENTIE

Nu Tncalziti niciodata bolul de mixare daca este gol.

Selectorul

Pentru a porni Thermomix™, atingeti selectorul si rotiti selectorul principal.
Sunt disponibile urmatoarele viteze:

Destinata pentru Viteza/mod Rotatii/min
Amestecare delicata 40
Amestecare 1-3 100-500
Mixare/pasare 4-10 1100-10200
Mixare turbo Turbo 10700

Setarea pentru amestecare delicati ¢

Viteza pentru amestecare delicati (4) poate fi selectati folosind selectorul.
Cu aceasta setare, alimentele sunt amestecate delicat, ca si cum ati amesteca
din cand in cand alimentele intr-o cratitd. Daca este selectata aceasta viteza,
alimentele nu vor fi tocate, rimanand sub forma de bucéti mari.

Amestecarea

Folositi vitezele mici 1—3 pentru o amestecare usoara. Aceste interval de
viteze mici este ideal pentru mancaruri indbusite delicioase (tocinitd, stufat,
ghiveci).

Lucrul cu Thermomix™
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LUCRUL CU THERMOMIX™

Mixarea/pasarea

Folositi intervalul de viteze de la 4 la 10 pentru tocare grosiera, fina si foarte
find, mixare si pasare. Asigurati-va ca reglati intotdeauna viteza la valoarea
dorita, avand paharul de mésurare in orificiul din capacul bolului de mixare.
Aceasta va impiedica alimentele care trebuie tocate s sara din bol.

A\ ATENTIE

Nu introduceti mana in orificiul din capacul bolului de mixare si nu atingeti
cutitul de mixare in timp ce aparatul Thermomix™ este in functiune.

Modul Turbo

Folositi modul Turbo pentru ca Thermomix™ sa functioneze la viteza maxima.

Pentru a activa modul Turbo, atingeti pictograma Moduri @ si selectati
Turbo (2).

In ecranul Turbo @ selectati durata de pasare dorita, intre 0,5 si 2 secunde,
atingind zona corespunzatore de pe ecranul tactil si rotind selectorul princi-
pal. Daci, de exemplu, doriti sd tocati o cantitate mai mare de alimente, acti-
vati butonul Turbo de 3—4 ori timp de 0,5 secunde (repetati de cite ori este
necesar). Astfel, alimentele sunt tocate uniform. Modul Turbo este disponibil
si daca motorul functioneaza deja; el este dezactivat automat cand tempera-
tura din bol depiseste 60°C sau cand este activat modul Aluat.

A\ ATENTIE

Pericol de oparire cu aburi fierbinti si apa condensata fierbinte

e Nu folositi niciodata modul Turbo si nu cresteti brusc viteza cand procesati
alimente fierbinti (cu o temperatura mai mare de 60°C), mai ales daca
acestea nu au fost incalzite in Thermomix™.

e Nu tineti cu méana si nu atingeti niciodata paharul de masurare atunci cand
preparati mancare fierbinte (cu o temperaturd mai mare de 60°C).

e Scoateti cu grija bolul de mixare, pentru a preveni eventualele stropiri,
in special atunci cand continutul bolului de mixare este fierbinte.

IMPORTANT:

Pentru a pasa ingredientele la o temperatura mai mare de 60°C (de exem-
plu pentru prepararea unui sos din zeama de carne fierbinte), mariti incet
si treptat viteza atingand selectorul si rotind selectorul principal.
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Rotirea cutitului in sens orar/antiorar $ e @

Atingeti §° pentru a inversa sensul de rotatie a cutitului de mixare din
inainte (in sens orar) in invers (in sens antiorar) @ Puteti inversa sensul de
rotatie al cutitului de mixare la orice viteza. Functionarea in sens antiorar
este indicata de simbolul corespunzitor de pe selectorul. Pentru a reveni la
functionarea in sens orar, este suficient si atingeti din nou & sau si asteptati
pani la expirarea duratei presetate, cand rotatia cutitului va reveni automat
la sensul orar. Functionarea in sens antiorar este destinata amestecérii usoare
a alimentelor delicate, care nu trebuie tocate

Modul Aluat ¥

Folositi modul Aluat pentru aluaturi pufoase sau aluaturi pentru paine.
Pentru a selecta modul Aluat,atingeti pictograma Moduri (8) de pe afisaj si
selectati pictograma modului Aluat (6). in partea de sus a ecranului va apirea
un mesaj prin care vi se va confirma selectia. Pe selectorul de viteza se va
afisa un spic de grau, indicand faptul ca a fost selectat modul Aluat. Puteti
activa modul Aluat rotind selectorul principal cu sau fara presetarea duratei.
Functionarea alternativa, in timpul céreia aluatul este mixat in sens orar si in
sens antiorar, asigura framéantarea uniforma a aluatului in bolul de mixare.
Pentru a dezactiva modul Aluat, atingeti din nou pictograma Moduri. in par-
tea de sus a ecranului va aparea un mesaj prin care vi se va confirma selectia.
Modul Aluat este disponibil doar cand bolul de mixare s-a racit dupa gétit la o
temperatura sub 60°C (140°F). Daca temperatura este mai mare, modul Aluat
nu poate fi activat si va aparea un mesaj de eroare. Retineti cd in timp ce este
activ modul Aluat, sunt dezactivate sistemul de incélzire, modul Turbo si
modul anti-orar.

IMPORTANT:

Thermomix™ se poate deplasa

e Asezati aparatul Thermomix™ pe o suprafata curata, solida, plana si care
nu se incalzeste astfel incat aparatul sa nu poata aluneca.

e Pastrati Thermomix™ la o distanta suficienta fata de marginea suprafetei,
pentru a evita caderea aparatului.

* Retineti ca ocazional, atunci cand framéanta aluat sau toaca alimente,
in bolul de mixare poate aparea un dezechilibru care, in anumite cazuri,
poate cauza deplasarea intregului aparat Thermomix™.Nu ldsati aparatul
Thermomix™ nesupravegheat atunci cand framanta aluat sau toaca
alimente.
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Conectarea unui chip de retete Thermomix™

Pentru a conecta un chip de retete Thermomix™ la aparatul Thermomix™,
atasati-1la portul de pe partea laterald a aparatului Thermomix™. Chip-ul se
va fixa de indata ce magnetul este suficient de aproape @

Afisajul va arita chip-ul de retete Thermomix™ care a fost conectat.

in fata optiunii de meniu ,Recipes” (Retete) din meniul principal va apirea o
pictogramai cu chip-ul de retete Thermomix™. Acum, retetele din chip-ul de
retete Thermomix™ pot fi selectate si gatite din meniul ,Recipes” (Retete),
submeniul ,Favorite recipes” (Retete favorite).

A\ ATENTIE

Risc pentru pacemakere o
Chip-ul cu retete Thermomix™ si interfata chip-ului cu retete Thermomix™ | EH:l a0 f
ale aparatului Thermomix™ TM5 contin magneti. Daca aveti un pacemaker, \ e
mentineti o distanta suficienta. Avertizati in consecinta persoanele care
au pacemakere.

Meniul Thermomix™ @ wwe K wF g
Atunci cand apasati ,Menu” (Meniu), se afiseaza o lista a altor functii utile ale

Thermomix™ (2).

Relete favorte
@ Retete

Hetote automate
Retete favorite ~ Modde sigurantap_.

Selectarea optiunii ,Favourite recipes” (Retete favorite) este cel mai rapid
mod de a accesa retetele pe care le-ati etichetat ca favorite.

Important: Folositi sigeata spre stanga din coltul din stanga sus al ecranului Y N @
pentru a reveni la meniul Thermomix™ pas cu pas @ I z

in cazul in care o intrare din meniu depiseste spatiul disponibil pe rand, cele Retete lavente
trei puncte de la finalul randului arata ci la derularea textului se vor afisa @ Retete
caracterele ascunse. Hetels aubomate

Mod de sigurania p...

A Masurl de sigura. .
Retete & .

Selectati ,Recipes” (Retete) din listad pentru a ciuta prin toate retetele @

Existd patru moduri de ciutare a retetei dorite: ¢ mmd L owet ®)
dupa categorie, dupa numele retetei, dupa retetele favorite sau dupa retete e
recent preparate @ - P categarie
Delbalal
-
Ty
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Dupa categorie
Cand ciutati dupa categorie, Thermomix™ va va sugera diferite categorii,

precum aperitive sau feluri principale cu carne.
Retetele sunt ordonate alfabetic in cadrul categoriei (6).

DelaAlaZ

Puteti cduta numele retetei in lista alfabetica. Puteti derula lista deplasand
degetul pe ecran sau cu ajutorul barei de derulare din partea dreapta a

ecranului. Folositi fila cu sdgeata in sus pentru a introduce prima litera @

Recent preparate

Ati gatit recent ceva gustos si vreti si repetati acest succes? Retetele
preparate recent sunt afisate aici @

inaintea optiunilor de meniu veti gisi simboluri care arati starea retetelor
atunci cAnd au fost abandonate. Pictograma de pauzi Il arati ci reteta

a fost abandonata in timpul preparérii. Pictograma chip-ului de retete
Thermomix™ arata ca reteta a fost incheiata. Pictograma transparenta

a chip-ului cu re tete Thermomix™ arata ca chip-ul de retete Thermomix™
care contine reteta respectiva nu este conectat la Thermomix™.

Lucrul cu Thermomix™
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Gatirea unei retete de pe chip-ul de retete
Thermomix™ folosind ,.,functia de preparare
ghidata”

Atingeti ,Menu” (Meniu) pe ecranul initial si selectati o retetd din meniul
,Favourite recipes” (Retete favorite) sau din meniul ,Recipes” (Retete) si din
submeniurile sale.

Dupa selectarea unei retete, aceasta va fi afisatd in modul vizualizare completa,
ceea ce va permite sa derulati in sus si in jos si sa cititi toata reteta si toatd lista de
ingrediente @ in partea de jos a ecranului se regiseste o fili suplimentara.
Selectand-o, va apdrea un meniu suplimentar cu informatii mai detaliate
despre reteta @:

Favourite recipe (Reteta favorita)
Etichetati reteta ca favorita.

Nutritional value (Valoare nutritiva)
Vizualizati valoarea nutritivi a retetei.

Tips (Sfaturi utile)

Sfaturi utile pentru reteta.

Variations ( Variante)

Idei de modificari personale ale retetei.
Bauturi

Bauturi sugerate pentru preparatele respective.
Full view (Vizualizare integrala)

Pentru unele retete se pot selecta mai multe moduri diferite de vizualizare.

Daci doriti s gatiti reteta, puteti comuta intre modul citire si ecranul meniului
principal sau puteti apasa ,,Start” in coltul din dreapta sus al afisajului si puteti
urma instructiunile de pe ecran 3).

Pasi paraleli

Unele retete includ pasi paraleli cu procesele de gétire sau amestecare, pentru
a scurta durata totali de preparare a retetei. In aceste cazuri, pictograma
»next” (Urmatorul) va fi inlocuita de o pictograma pentru ,pas paralel” &2 in
coltul din dreapta sus al ecranului @ Atingeti aceastd pictograma imediat
dupa pornirea motorului.
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Retete automate

Aici puteti gasi programe de retete care contin mai multi
pasi de preparare. Aparatul Thermomix™ isi foloseste
senzorii integrati pentru a stabili starea preparatelor
gdtite si reactioneaza in consecinta. Programul vi ghideaza
in procesul de gatire, pas cu pas.

Selectati optiunea ,Automated recipes” (Retete auto-
mate) @ Alegeti reteta dorita @

Aparatul Thermomix™ va va comunica timpii de prepa-
rare si gatire necesari @

Reteta incepe atunci cand atingeti ,,Start” @ Pregatiti
ingredientele conform listei afisate @ Dupai ce aveti
toate ingredientele, puteti incepe sa gatiti. Urmati

instructiunile de pe ecran. Dupa finalizarea fiecarui pas,
selectati ,Next” ( inainte) @ Imaginea @ arata starea
in care se afla reteta, in cadrul programului automat al
Thermomix™. Retineti ca timpul afisat este doar aproxi-
mativ, fiindca el este in functie de calitatea ingredientelor
si de mediul in care gatiti.

Atunci cand in coltul din dreapta sus apare mesajul
»Finish” (Terminat), preparatul este gata si poate fi
servit @ Dupi terminarea retetei, se afiseazi ecranul
initial, unde se indica temperatura bolului de mixare.

Din ratiuni de siguranta, ecranul vi va indica ulterior
temperatura bolului de mixare (3.
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Modul de Transport

Daca trebuie si transportati aparatul Thermomix™, mai intai trebuie sa
blocati bolul de mixare. Pentru aceasta, selectati ,Transportation mode”
(Modul Transport @

Se va afisa un mesaj prin care vi se va explica in ce mod se activeaza modul de
transport @

Nu transportati si nu ridicati niciodati aparatul Thermomix™ apucand
bratele de blocare. Nu impingeti, nu trageti si nu apasati niciodata bratele de
blocare. In caz contrar, puteti provoca deteriorari care pot face ca aparatul
Thermomix™ s nu mai fie functional.

Setari

Atunci cand selectati ,Settings” (Setari), veti gasi o listd de functii pentru
personalizarea aparatului Thermomix™. @ Acestea sunt:

« Organizarea retetelor favorite

* Selectarea limbii

« Informatii despre Thermomix™

* Culoarea de fundal

« Revenirea la setdrile din fabrica ale aparatului Thermomix™

« Blocarea aparatului

Manage favourites
(Organizarea retetelor favorite)

in ,Manage favourites” (Organizarea retetelor favorite, veti gisi optiuni
pentru stergerea retetelor din lista dumneavoastra de retete favorite. @

40 Lucrul cu Thermomix™

[+ "oopo®  w0°C oo @
Rﬂ_ﬂlm'ﬂill
Mod de siguranta p...

o2 W de ssgura,.. I
Setdn

bl che i vl g @

Balul & blocat. Vi rog
oprifi.




Limbi

Selectati aici limba preferata pentru afisare @
De indati ce ati efectuat selectia, toate informatiile vor aparea pe ecran in
limba aleasi de dumneavoastri (6).

Despre Thermomix™

Informatii privind numaérul de serie al aparatului dumneavoastra Thermomix™
si versiunea actuald a programului software al aparatului sunt disponibile la
optiunea About Thermomix™ (Despre Thermomix™) @ @

Lucrul cu Thermomix™
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Revenirea la setarile din fabrica
Utilizati optiunea , Reset to factory settings” (Revenirea la setarile din fabrica)

pentru a reveni la setirile initiale ale producitorului Thermomix™ @
Retineti ca setirile dumneavoastra personale se vor pierde @

Culoarea de fundal

Alegeti intre text de culoare deschisi pe fundal inchis si text negru pe fundal

deschis 3)(@).
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Blocarea aparatului Thermomix™

« Protejati aparatul Thermomix™ fata de copii sau de alti utilizatori neautorizati.
Selectati ,Thermomix lock or unlock” (Blocare sau deblocare Thermomix™)
pentru dou# optiuni de blocare (5.

« Activati si dezactivati blocarea dupi dorinta. De asemenea, va puteti
schimba codul personal de identificare (codul PIN) (6).

« Cand apasati pentru prima data ,,De-/activate lock” ( Dezactivati/activati
blocare), blocarea va fi inactivi (7).

» Selectati ,,Lock active” (Blocare activata) @

« Va aparea o tastaturda numerica si vi se va cere sd introduceti un cod personal

de identificare (cod PIN). Introduceti un cod de 4 cifre, la alegerea dumnea-

voastri (9).

Dupi ce ati introdus codul PIN, apisati ,Save” (Salvare) 0.

Va apirea un mesaj de securitate. Selectati ,Yes” (Da) pentru a va confirma

noul cod PIN (7.

Aparatul Thermomix™ este acum blocat si il puteti opri 2.

Data urmaitoare cand porniti aparatul Thermomix™, acesta vi va cere mai

intai codul PIN.

Daca ati uitat codul PIN, selectati ,Forgot PIN?” (ati uitat codul PIN?).

Apoi veti putea debloca aparatul Thermomix™ folosind codul master PIN

62742766 3.

Dupa ce ati introdus codul PIN, puteti dezactiva din nou blocarea.

Selectati ,,De-/activate lock” (Dezactivati /activati blocare) la optiunea

Settings (Setdri) din meniul Thermomix™ si selectati ,,Lock inactive”

(Blocare inactivi) 44.

Daci doriti sa activati din nou blocarea, aparatul Thermomix™ va va intreba

daca doriti sa folositi din nou acelasi cod PIN. Daca selectati ,,Yes” (Da),

aparatul Thermomix™ va fi blocat imediat. Dac4 selectati ,No” (Nu), vi se va
cere sa introduceti un nou cod PIN, iar aparatul Thermomix™ va fi blocat

dupi salvarea acestuia 45.

Ca alternativa, puteti introduce in orice moment un nou cod PIN cu ajutorul

optiunii ,Change PIN” (Modificati PIN) 6.

i md s mod @

Clcare fundal displ
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£
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Contact

Puteti gasi datele de contact ale serviciului local de
asistenta pentru clienti astfel:

Selectati ,Contact” in meniul Settings (Setari) @
Selectati tara dumneavoastra din lista @

Se vor afisa datele complete de contact @

[+ Tmme L Wt @ [+ owe T

Thermomix® bioar...
 Contact
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DE RETINUT

Oprirea automata

Aparatul Thermomix™ se opreste automat dupa 15 minute.
In ultimele 30 de secunde apare un mesaj care vi permite

sa anulati oprirea automata.

Protectia electronica a motorului

c1
Motor supraincalzit. é
Asteptati ca motorul 53 se

raceasca. Verificati
orificiile de aerisire de la

OK

Daca motorul s-a oprit:

« Scoateti bolul de mixare din aparatul Thermomix™.

» Reduceti cantitatea de ingrediente din bol si/sau
adaugati lichid, dupa cum cere reteta.

« Asteptati aproximativ 5 minute (timp de racire).

» Montati din nou bolul de mixare.

« Asigurati-va ci orificiile de aer din partea din spate
a aparatului nu sunt obstructionate.

« Porniti din nou aparatul Thermomix™.

Dacd mesajul de eroare continua si se afiseze si dupa

timpul de ricire, apelati Serviciul de asistenta pentru

clienti.

Prima utilizare si supraincarcarea

Cand folositi aparatul Thermomix™ pentru prima dati,
s-ar putea si se degaje un miros.

Daca motorul este supraincarcat in timpul prepararii
alimentelor, se poate supraincalzi si sd inceapa si
miroasa. Este posibil ca aparatul si se opreasca automat.
Acest miros este complet inofensiv, iar dupa timpul de
racire indicat mai sus aparatul Thermomix™ va fi din nou
in perfecta stare de functionare.
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CURATAREA

Ca si la celelalte aparate sau vase de bucitirie, trebuie sa curatati temeinic
toate piesele aparatului dumneavoastrd Thermomix™ — in special cutitul de
mixare, bolul de mixare, capacul bolului de mixare si garnitura de etansare —
inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare.

Curatarea bolului de mixare si a capacului
acestuia

Scoateti bolul de mixare din aparatul Thermomix™ si demontati cutitul de
mixare (vezi paginile 14-16).

A\ ATENTIE

Pericol de ranire cu cutitul de mixare

Nu atingeti lamele cutitului de mixare. Acestea sunt foarte ascutite. Tineti
cutitul de mixare de partea superioara atunci cand il demontati si cand il
montati la loc.

Acum, curitati interiorul si exteriorul bolului de mixare (cu cutitul de mixare
scos) (1) fie in api fierbinte cu agent de curitare si o cArpd moale, fie in
masina de spilat vase; cutitul de mixare, spatula, fluturele de amestecare,
cosul de indbusire, paharul de misurare, capacul bolului de mixare si sistemul
Varoma pot fi curatate in acelasi mod.

Daci alimentele se lipesc in bolul de mixare, folositi un agent de curatare
special pentru otel inoxidabil.

Asigurati-v cd pinii de contact de pe fundul bolului de mixare sunt intot-
deauna curati si uscati inainte de a monta bolul de mixare. Daca este necesar,
stergeti-i. Recomandam sa demontati bolul de mixare pentru curitare, in
special cand 1l curitati in masina de spalat vase.

IMPORTANT:

Nu folositi niciodata obiecte ascutite sau tdioase pentru curatare,
deoarece acestea pot deteriora piese functionale sau afecta siguranta
functionarii aparatului Thermomix™.
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Curatarea cutitului de mixare @

Pentru a curata cutitul de mixare, tineti-1 sub un jet de apa cu lama indrep- ‘
tatd in sus, ca in figura (2). Pentru o curitare mai usoars, folositi o perie sau Y
spélati cutitul in masina de spélat vase. K 5
A :]
IMPORTANT: B

Nu lasati prea mult timp cutitul de mixare in apa, in caz contrar se poate
deteriora sistemul de garnituri al lagarului cutitului.

Retineti ca, in cazul in care lasati cutitul de mixare acoperit de resturi de
maéancare sau in cazul in care folositi un detergent de vase foarte agresiv,
cutitul poate rugini. Rugina este inofensiva si se poate indeparta cu
usurinta cu ajutorul unei perii sau al unei solutii slabe de otet.

Montati la loc cu grija bolul de mixare si cutitul de mixare (inclusiv garnitura
de etansare).

Curatarea sistemului Varoma

Pentru a curdta Varoma spalati cu grija recipientul, tava si capacul in apa calda
in care ati dizolvat detergent de vase sau in masina de spalat vase. Folositi
pentru curatare o laveta moale, curata si agenti de curatare neagresivi @
Evitati folosirea obiectelor ascutite sau a buretilor din metal, acestia vor
provoca zgarieturi.

IMPORTANT:

Toate componentele pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase.
Asezati piesele din plastic, in special capacul bolului de mixare, in sertarul
de sus al masinii de spalat vase, pentru a evita deformarea datorata
expunerii la temperaturi ridicate si la presiunea obiectelor aflate deasupra.
Unele alimente, cum sunt curry, sucul de morcovi, si cele cu continut de
acid citric pot cauza pete. Stergeti aceste substante cat mai repede posibil
de pe capacul bolului de mixare, de pe garnitura de etansare, de pe
spatuld, de pe cosul de inabusire si de pe toate componentele sistemului
Varoma. Toate petele ramase vor disparea in timp. Acestea nu afecteaza
sanatatea dumneavoastra si nici modul de functionare a componentelor.
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CURATAREA

Curatarea modulului principal Thermomix™

Deconectati aparatul Thermomix™ de la priza de retea inainte de curatare.

A AVERTISMENT

Pericol de electrocutare

e Deconectati aparatul Thermomix™ de la priza de retea inainte de curatare
sau daca aparatul Thermomix™ nu va fi folosit pentru o perioada lunga de
timp.

e Nu scufundati aparatul Thermomix™ in apa. Curatati numai cu o laveta
umeda. Apa sau murdaria nu trebuie 14sate sa patrunda in carcasa. In
aceasta categorie intra si reziduurile de alimente si alte reziduuri lichide
sau solide.

Stergeti modulul principal Thermomix™ cu o lavetd moale umeda si un agent
de curitare neagresiv @ Folositi apa putind, pentru a evita patrunderea
umezelii in aparatul Thermomix™.

Informatii suplimentare privitoare la curatare

Unele piese din plastic se pot decolora putin, insa acest lucru nu afecteaza
sdnatatea dumneavoastra si nici modul de functionare a componentelor.

Daca bolul de mixare cu cutitul de mixare, capacul bolului de mixare si
paharul de misurare sunt doar putin murdarite, este suficient si efectuati o
operatie scurta de mixare pentru a le curata. Pentru aceasta, puneti aprox.

1 litru de apa si cateva picaturi de agent de curatare in bolul de mixare, selectati
viteza 5 sau 6 si apasati de cateva ori pictograma de functionare in sens
antiorar $* Dupi aceasti operatie, clititi temeinic cu api si folositi, daci este
necesar, o carpa moale.

Pentru o mai buna aerisire in timpul depozitirii, nu inchideti bolul de mixare
cu capacul acestuia.

A\ ATENTIE

Pericol de deteriorare prin coroziune

Asigurati-va ca uscati temeinic pinii de contact ai bolului de mixare dupa
spalarea acestuia, astfel incat sa nu poata patrunde umezeala in aparatul
Thermomix™ prin intermediul acestor pini.
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SCHIMBAREA PLASEI DE
PROTECTIE

Accesoriu in tarile selectate

Schimbarea grilei de protectie din partea din spate

Deconectati aparatul Thermomix™ de la retea. Demontati grila de aerisire
ridicAndu-o cu ajutorul clemelor sistemului de prindere @ Acum veti
observa partea din spate a aparatului Thermomix™ cu orificiile de aerisire @
Luati grila de protectie pentru partea din spate @ si montati-o. Aceasta se va
fixa ferm peste orificiile de aerisire @ Acum puteti monta la loc grila de
aerisire. Apasati-o cu grija pe cleme, pani ce se fixeaza complet. Nu porniti
niciodata aparatul Thermomix™ fira grila de aerisire @ De fiecare data
cand curatati aparatul Thermomix™ in exterior, asigurati-va ci grilele de
protectie nu prezinta pete.
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SCHIMBAREA PLASEI DE PROTECTIE

Schimbarea grilei de protectie de la baza
aparatului

Pentru a instala plasa de protectie in partea de jos a aparatului Thermomix™
deconectati-1 de la priza de retea. Scoateti bolul de mixare si inclinati aparatul
Thermomix™ asa cum se arata in figura @ Luati plasa de protectie pentru
partea de jos @ Aceasta are o proeminenta ovald care trebuie sa fie indreptata
citre partea de jos a aparatului Thermomix™ @

Puneti plasa de protectie sub santurile superioare, apoi apisati pana ce auziti
un sunet care indica faptul ca plasa s-a fixat in pozitie @

Pentru a scoate plasa de protectie, deconectati mai intai aparatul Thermomix™
de la priza de retea. Scoateti bolul de mixare si inclinati aparatul Thermomix™
la fel cum I-ati inclinat la montarea plasei. In partea stingi a plasei de protectie
se afla o ureche. Trageti de ureche pentru a scoate plasa de protectie.
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NOTE PRIVIND RETETELE
DUMNEAVOASTRA PROPRII

Folositi retete similare cu cele din cértile de bucate
Thermomix™ ca orientare pentru a va adapta retetele
dumneavoastra proprii. Organizarea usor de inteles, pas
cu pas, a retetelor noastre va permite si preparati retetele
dumneavoastra proprii cu Thermomix™.

Ordinea ingredientelor

La prepararea alimentelor dupa retete proprii, aveti in
vedere ordinea pasilor necesari, de exemplu faptul ca mai
intai trebuie preparate ingredientele uscate.

Cantarirea ingredientelor

Inainte de a cantiri fiecare ingredient atingeti picto-
grama Cantar 1% si cAntarul va ardta 0.000. Ad3ugati
ingredientul dumneavoastra.

Atentie: Nu depasiti niciodata capacitatea maxima a
bolului de mixare si a sistemului Varoma.

Setarea timpului, a temperaturii
si a vitezei

Veti obtine cele mai bune rezultate urmand ordinea
sugerati in urmatoarele exemple:

Exemplu: Incalzire normala
Setdri: 5 min/100°C/viteza 1:

(1) setati temporizatorul la 5 minute

@ setati temperatura la 100°C

(@) setati viteza

Exemplu: Gatirea alimentelor
delicate

Setdri: 5 min/90°C /&% /viteza 1:

(1) setati temporizatorul la 5 minute

(2) apisati butonul de temperaturi de 90°C

(@) selectati &*

@) setati viteza 1

Exemplu: Tocarea legumelor/
zarzavatului

Setari: 7 secunde/viteza 5:
@ setati temporizatorul la 7 secunde
(2) setati viteza 5

Exemplu: Framantarea aluatului
Setdri: 2 min/ v

(1) setati temporizatorul la 2 minute

(2) selectati modul pentru aluat v

(3) rotiti selectorul in sens orar

Tocarea si pasarea
Cand tocati sau pasati ingredientele, presetati mai intai
un timp scurt si verificati rezultatul. Daca rezultatul nu
este cel dorit, prelungiti timpul.

Timpul de incalzire

Timpul de incilzire depinde de urmatoarele:

(@) Temperatura initiali a ingredientelor de incilzit

(b) Cantitatea, greutatea si volumul ingredientelor
Atentie: Nu depasiti niciodata capacitatea maxima a
bolului de mixare sau a aparatului Varoma!

(¢) Conductibilitatea termici a alimentelor de preparat

(d) Temperatura aleas

(e) Viteza

@ Folosirea accesoriilor (cu/fara cosul de inabusire/
Varoma)
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DEPANAREA

Eroarea:

Actiunea:

Aparatul Thermomix™ nu poate fi pornit.

Verificati daca a fost montat corect cablul de alimentare.
Verificati daca aparatul Thermomix™ este inca in modul
Lrepaus”.

Aparatul Thermomix™ nu incalzeste.

Verificati daca s-au prestabilit o durata de incalzire si un
nivel de temperatura.

Aparatul Thermomix™ se opreste in timpul functionarii.

Consultati sectiunea ,Protectia electronica a motorului”
de la pag. 4b.

Probleme cu céantarul.

Verificati urmétoarele: atuncicand apéasati butonul pen-
tru tara nu atingeti Thermomix™; nu trebuie sa se spri-
jine nimic de Thermomix™; cablul de alimentare nu tre-
buie s fie tensionat; ,picioarele” Thermomix™ trebuie
sa fie curate; suprafata de lucru trebuie sa fie curata,
solida, plana si nu sa nu vibreze; aparatul Thermomix™
nu trebuie sa alunece pe suprafata de lucru.

A\ ATENTIE

Pericol de electrocutare

Inspectati regulat aparatul Thermomix™ si accesoriile sale ( inclusiv bolul
de mixare si cablul de conectare) pentru a depista eventuale semne

de deteriorare. Daca se produce vreo deteriorare, nu folositi aparatul
Thermomix™ si contactati serviciul de asistenta pentru clientii Vorwerk

sau un depanator autorizat VVorwerk.

52 Depanarea



REGLEMENTARI LEGALE/
DREPTUL DE AUTOR

Pentru clientii din statele membre
ale Uniunii Europene:

legislatia nu va permite (conform Directivei UE

mmm 2002/96/CE din 27 ianuarie 2003 privind deseurile
de echipamente electrice si electronice si legilor
nationale ale statelor membre UE de transpunere a
acestei directive) sd aruncati acest produs sau
accesoriile sale electrice/electronice ca deseu
menajer nesortat. Trebuie s folositi, in schimb,
posibilititile de reciclare puse la dispozitie gratuit.
Va rugim si contactati autorititile municipale sau
locale pentru informatii.

ﬁ/ Ca proprietar al unui produs electric sau electronic,

Numar de inregistrare: nr. inregistrare
WEEE DE 86265910.

Dreptul de autor © 2014 Vorwerk
International Strecker & Co.

Text, design, fotografii, ilustratii de Vorwerk International
Strecker & Co., Elvetia. Toate drepturile rezervate.
Aceastd publicatie nu poate fi — partial sau in intregime —
reprodusi, stocatd intr-un sistem de cautare, transmisa
sau distribuita in orice forma sau prin orice mijloace,
electronic, mecanic, prin fotocopiere, prin inregistrare sau
altfel, fira permisiunea prealabild a Vorwerk International
Strecker & Co.

Instructiuni pentru clientii
din SUA

Va rugdm sa tineti cont de faptul cd pani in prezent
Thermomix™ TM5 (aparatul) a fost si este produs,
distribuit si vindut numai de Vorwerk International
Strecker & Co. (,Vorwerk”).

Aparatul nu a fost dezvoltat/conceput pentru piata din
SUA si nici nu a fost aprobat pentru sau lansat pe piata
din SUA. Prin urmare, in mod deliberat aparatul nu este
vandut sau promovat in nici un fel de cétre Vorwerk sau
de cétre orice alti distribuitori autorizati din SUA, si nu
se furnizeaza de catre Vorwerk sau de citre orice alti
distribuitori autorizati din SUA nici un fel de serviciu de
asistenta pentru clienti pentru acest aparat .

Vorwerk nu 1si asumai si nu isi va asuma nicio responsabi-
litate cu privire la orice fel de daune si/sau pierderi
(inclusiv, dar fara a se limita la daune sau pierderi
directe, indirecte, speciale, accidentale, punitive sau pe
cale de consecinta, orice pierdere de profit sau a afacerii,
precum si orice daune cu privire la deteriorare, ranire
sau deces) survenite in orice mod din sau in legatura cu,
cauzate ori ca rezultat al folosirii aparatului in SUA
(inclusiv daune si/sau pierderi survenite din cauza tensi-
unii diferite a curentului in SUA). Persoanele care folosesc
aparatul in SUA o fac in intregime pe propriul lor risc.
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GARANTIE/SERVICIUL DE
ASISTENTA PENTRU CLIENTI

Garantia
Pentru perioada de garantie, vd rugdm sa consultati contractul de cumparare.

Aparatul Thermomix™ poate fi reparat doar de serviciul de asistentd pentru
clienti Vorwerk Thermomix sau de un depanator autorizat Vorwerk.

Folositi doar piese livrate cu Thermomix™ TM5 (pag. 12-13) sau piese de
schimb originale de la Vorwerk Thermomix™. Nu folositi niciodata
Thermomix™ in combinatie cu piese sau echipamente care nu sunt livrate de
Vorwerk Thermomix™. in caz contrar, garantia dumneavoastri se anuleazi.

Serviciul de asistenta pentru clienti

Pentru informatii privind serviciul local de asistenta pentru clienti, contactati
consultantul dumneavoastra Thermomix™ , compania de vanzari din tara
dumneavoastra sau consultati www.thermomix.com.

Produs de

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de
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Consultantul dumneavoastra Thermomix™ :

Telefon

Fax

Telefon mobil

E-mail

Vorwerk International Strecker & Co.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefon: +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

Acest manual de utilizare este disponibil si in alte limbi la adresa
www.thermomix.com

Serviciul de asistenta pentru clienti
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BIZTONSAGI

ELOIRASOK A

A késziilék haztartasi és hasonld
alkalmazasokra késziilt, mint példaul:
— Uzletek, irodak és mas munkahelyek
személyzeti konyhai
— Gazdasagi épiiletek;
— Szallodak, panzidk és egyéb hasonlo
lakhelyek vendégei részére.
Megfelel a legmagasabb szintti biztonsagi
eloirasoknak. A Thermomix™ TM5
szamos biztonsagi funkcioval
rendelkezik, de mivel mégis csak egy
konyhai késziilék, igy hasznélatakor a
szokvanyos és ésszert f6zési biztonsagi
ovintézkedéseket is be kell tartani.
F6zés kozben mindig legyen 6vatos,
és a Thermomix™ TM5 késziiléket a
jelen ttmutatonak megfelelGen kezelje.
Sajat biztonsaga érdekében kérjiik,
hogy a Thermomix™ TM5 els6
hasznalata elGtt teljes egészében olvassa
el a hasznalati ttmutatot és kiillonosen
figyeljen oda a biztonsagi el6irasokra.
A hasznalati atmutat6t 6rizze meg.
Ez az itmutaté a Thermomix™ TM5
részét képezi. Mindig mellékelje ezt
az utmutatét a Thermomix™ TM5
késziilékhez, amikor azt j személy
hasznalja. A kulcsfontossagu
biztonsagi utasitasok megtalalhatok
a Thermomix™ TM5 kezelémeniijében
is (lasd még a 28. oldalt is).

A Thermomix™ TM5 hasznalata nem
javasolt fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességeikben korlatozott
személyek (beleértve a gyermekeket is),
valamint megfelel6 termékismerettel
és gyakorlattal nem rendelkezék

szamara, hacsak nem a biztonsagukért
felel6s személy hasznalat kozben
feliigyeli 6ket, vagy megtanitja 6ket a
Thermomix™ TM5 késziilék
hasznalatara. Ugyeljen arra, hogy
gyermekek ne jatszanak a Thermomix™
TM5 késziilékkel.

A Thermomix™ TMj5 megfelel azon
orszagok biztonsagi el6irasainak,

ahol azokat a Vorwerk hivatalos forgal-
mazoi értékesitik. A helyi biztonsagi
el6irasoknak tortén6 megfelelés nem
garantalt, ha a Thermomix™ TM5
késziiléket valamely més orszagban
hasznaljak. Ezért a Vorwerk nem véllal
felel6sséget az ebbdl eredd karokért.

Aramiités veszélye

« Mindig htizza ki a csatlakozét a
halézati aljzatbdl a Thermomix™ TM5
tisztitasa el6tt, vagy ha hosszabb idén
keresztiil nem hasznalja a késziiléket.

« A Thermomix™ TM5 késziiléket tilos
vizbe meriteni. Csak nedves ruhaval
tisztitsa. A termék belsejébe, burkolata
ala nem keriilhet viz, ideértve az 0sszes
ételmaradékot vagy hulladékot, akar
folyékony, akar szilard.

« Rendszeresen vizsgalja at a
Thermomix™ TM5 késziiléket és
annak tartozékait (ideértve a
kever6edényt és a csatlakozokabelt),
hogy keletkeztek-e rajtuk sériilések.
Ne hasznalja a Thermomix™ TM5
késziiléket, ha azon sériilések lathatok,
ebben az esetben forduljon a Vorwerk

Az On biztonsaga érdekében 5



AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN

Ugyfélszolgalatahoz vagy a hivatalos
Vorwerk szervizhez: (Szerviz és
Ugyfélszolgalat: Minikonyha Kft.
2045 Torokbalint, Orhaz utca 6.
info@mini-konyha.hu,

23/332-490, 491, 0620/464-9994).

« A Thermomix™ TM5 késziilék
(ideértve a csatlakozokabelt) javitasat
csak a Vorwerk Ugyfélszolgalat vagy
a hivatalos Vorwerk szerviz végezheti.
A nem megfelel§ javitas, vagy a nem
megfelelS kezelés soran keletkezd
sériilés a felhasznalo6 kockazatat képezi.
A Vorwerk nem vallal felel6sséget a
nem hivatalos szerviz altal végzett
javitasbol ered6 karokért.

Sériilésveszély az éles kések miatt

« Ne nytuljon az univerzalis kés
pengéihez, mert azok nagyon élesek!
Fogja a kés felsé részét, amikor azt
kiveszi, illetve visszahelyezi.

« Ne nytljon bele a kever6edény
fedelének nyilasaba és ne érjen a késhez

a Thermomix™ TM5 miikodése kozben.

A Kkifrocesend, forro étel égési
sériilést okozhat

« A kever6edénybe soha ne toltson
2,2 litert meghalad6 mennyiséget.

« Tartsa be a kever6edényen 1évo
toltottségi szint jeloléseket.

« A Thermomix™ TM5 késziiléket
csak tiszta keverdedény fedéllel és
tomitégytirivel hasznalja. Ellendrizze,
hogy a kever6edény pereme mindig
tiszta legyen. Rendszeresen vizsgalja
meg a tomitégytriit, hogy van-e rajta
sériilés. Ne feledje, hogy a tomit6gytiri
nem tavolithato el és az eltavolitas
megkisérlése annak sériilésével jarhat.

6 Az On biztonsaga érdekében

Ha a fedél sériilt vagy szivarog, akkor
azonnal cserélje ki. Ne hasznalja a
Thermomix™ TMj5 késziiléket addig,
amig ki nem cserélte a sériilt fedelet.
Soha ne prébalja erével kinyitni a fe-
delet. Csak akkor nyissa ki a fedelet, ha
a sebesség ,,0” fokozatra van allitva és
a zaromechanizmus azt mar kioldotta.
Soha ne hasznalja a Turb6 tizemmébdot
és ne novelje hirtelen a fordulatszamot,
ha forr6 ételt (60 °C homérséklet felett)
készit, kiillonosen akkor, ha az ételt
nem a Thermomix™ TM5 késziilékben
melegitette fel.

Soha ne fogja meg a mérdpoharat,
amikor forro6 ételt (60 °C h6mérséklet
felett) készit a késziilékben.

« A kever6edény fedelének nyilasan at
forro ételcseppek tavozhatnak.
Helyezze a mér6poharat megfelel6en

a fedél nyilasaba, és hagyja ott forro
étel (pl. lekvar, leves) készitése soran
kiilonosen a kozepes (3—6), vagy
magasabb (7—10) sebességfokozatnal.
Ne hasznéalja a Varoma héfokozatot
nagy mennyiségi ételek melegitésére
vagy f6zésére.

Csak alacsony sebességfokozatot
(¢-6) hasznaljon, amikor a Varoma
héfokozatot valasztja. Magasabb
fordulatszam a forro6 étel kifroccsenését,
vagy a folyadék habzasat okozhatja.

A Thermomix™ TM5 késziiléket tiszta,
szilard, vizszintes és nem melegedé
feliiletre helyezze, kiillonosképp a
Varoma hasznalata esetén.

Ovatosan vegye le a kever6edényt,
hogy megel6zze a kifroccsenést,
kiilonosen akkor, amikor a kever6edény
forro ételt tartalmaz.



A forré goz és a lecsapodott forro
para égési sériilést okozhat

« Ellendrizze, hogy a Varoma megfelel6en
van-e rahelyezve a kever6edényre és a
Thermomix™ TMs5 késziilékre.

« Ne feledje, hogy mi{ikodés kozben a
Varoma oldalan és fedelén at forro
g6z tavozik.

« Kizarolag a Varoma fogantyit fogja meg,

« Soha ne hasznéalja a Varomat a fedele
nélkiil.

« A Varoma fedél eltavolitasakor agy
tartsa azt, hogy On ne érintkezzen
a kiszoké gbzzel vagy a forrd
folyadékceseppekkel.

« Ne feledje, hogy a forré géz a teljes
Varoma eltavolitasa utan tovabb
g6zologhet a kever6edény fedelének
nyilasan keresztiil.

« Tartsa a gyermekeket a
Thermomix™ TMj5 késziiléktol tavol,
amikor a Varomat hasznalja, és
figyelmeztesse Oket a forr6 goz és a
forro lecsapodott para veszélyeire.

« Sohase toltse tul a parolokosarat. A
kosar tartama soha ne nyuljon til a
fels6 peremen. Ellendrizze, hogy a
kever6tal fedelén 1évé nyilas szabadon
maradt. Ha a nyilast az élelmiszer
elzarja és a ftités aktiv, akkor talnyomas
keletkezhet a keverétalban, és annak
forr6 tartalma robbanasszertien
tavozhat az edénybdl. Ilyen esetben az
égési sériilések kockazata nagy.

« Biztositsa, hogy a Varoma edényen és a
talcan 1évo, s g6z akadalytalan
aramlasahoz sziikséges nyilasok egy
része szabadon maradjon, étel ne zarja
el azokat.

« Ovatosan jarjon el amikor forro
folyadékot tolt a kever6edénybe vagy az
apritoba. A hirtelen g6zolgés miatt a
folyadék kifroccsenhet a késziilékbdl.

A forro tartozékok sériiléseket
okozhatnak

« Mindig tartsa a Thermomix™ TM5
késziiléket gyermekektol tavol és
figyelmeztesse Oket arra, hogy a
kever6edény és a Varoma atforrosodik.

Méropohar — hideg étel — hideg
étel is okozhat sériiléseket

« Amikor hideg ételt készit kozepes
(3—6), vagy magasabb (7—10)
sebességfokozaton vagy amikor
bekapcsolja
a Turbo lizemmodot hideg étel apritasa
vagy pépesitése érdekében, tartsa
leszoritva a mérépoharat, hogy
megel6zze az étel kicsapodasat.

(De forr6 étel készitése soran soha
ne fogja a mérépoharat.)

Meéropohar — forro étel —
égési sériilés veszélye

« Forro étel (60 °C hémérséklet
felett) készitése soran ne érjen a
mérépoharhoz, és ne kapcsolja
be a Turb6 iizemmodot.

Eles szélek altal okozott
sériilések

« A Thermomix™ TM5 érint6képernydje
iivegb{l késziilt és nem megfelel6
kezelés esetén eltorhet.

Nem megfelel6 hasznalatbol
eredo sériilés veszélye

« A Thermomix™ TMj5 késziiléket

kizardlag a jelen ttmutatoénak
megfelel6en hasznalja.

Az On biztonsaga érdekében 7



AZ ON BIZTONSAGA ERDEKEBEN

« Semmi esetre se érjen a
reteszel6karokhoz vagy a kever6edény
fedeléhez a Thermomix™ TM5
kinyitasa és becsukasa soran. Ne
probalja meg erével levenni a
keveréedényt vagy annak fedelét.

o A kever6edényt iiresen soha ne
melegitse.

« A kever6alkatrész, habverd (lepke)
hasznalata esetén csak azutan kap-
csolja be a sebességfokozatot, amikor a
habver6(lepke) mar a helyén van.

« A habver6 hasznalatakor soha ne
valasszon 4-es fokozatnal magasabb
sebességet.

« A habverd (lepke) hasznalatakor nem
szabad a spatulaval a kever6edénybe
belenytlni.

« Amikor a habver6 (lepke) a késre van
szerelve és a késziilék miikodik, ne
adagoljon olyan alapanyagokat, melyek
a habver6 mozgasat akadalyozhatjak,
vagy azt megrongalhatjak.

Nem rendeltetésszeri
alkatrészek vagy eszkozok altal
okozott sériilés veszélye

« Kizardlag a Thermomix™ TM5
késziilékhez mellékelt (12—13. oldal)
tartozékokat, illetve eredeti
Vorwerk Thermomix™ tartozékokat
hasznaljon, amelyeket specialisan a
Thermomix™ TMj5 késziilékkel torténd
alkalmazasra fejlesztettek ki.

« Soha ne hasznalja a Thermomix™ TM5
késziiléket olyan alkatrészekkel vagy
eszkozokkel kombinalva, melyeket nem
a Vorwerk Thermomix™ biztositott.

« Soha ne hasznalja a Thermomix™ TM5
késziiléket korabbi Thermomix™
terméksorozatokhoz tervezett
tartozékokkal és eszkozokkel
kombinalva.

8 Az On biztonsaga érdekében

« A kever6edény lefedéséhez kizarolag
a mellékelt fedelet hasznalja.

« Kizarélag a Thermomix™ TM5
mérépoharat hasznalja a kever6edény
fedélén 1év6 nyilas lefedésére.

A kever6edény fedelét ne fedje le
semmilyen mas targgyal, ideértve a
torl6kend6t és a konyharuhat is.

« Kizarélag a Thermomix™ TM5
biztonsagi koronggal ellatott
kever6kanalat (spatulat)hasznalja a
kever6edényben talalhato étel
megkeverésére. Tilos az étel
keveréséhez egyéb targyat vagy
evbeszkozt, példaul kanalat, habver6t
vagy kést hasznalni. Ezek a forgd
késbe konnyen beleakadhatnak és
sériilést okozhatnak.

« Miel6tt a Thermomix™ TM5
kever6kanalat a kever6edény nyilasaba
helyezi, zarja le a kever6edény fedelét.

Pacemakerre veszélyes!

A Thermomix™ recept-chip és a
Thermomix™ TM5 recept-chip
interfésze magnest tartalmaz. Ha On
rendelkezik pacemakerrel, akkor a kell6
tavolsagot tartsa be. Figyelmeztessen
masokat is, akik pacemakerrel
rendelkeznek.

Anyagi karosodas veszélye
A Thermomix™ TM5 elmozdulhat

« Helyezze a Thermomix™ TM5
késziiléket tiszta, szilard, vizszintes,
nem melegedd feliiletre, hogy az
ne cstiszhasson el.

« Legyen a Thermomix™ TMj5 késziilék
kell6 tavolsagra a munkafeliilet
széleit6l, nehogy leessen.



« Ne feledje, hogy dagasztas vagy és egyéb lerakodasokt6l mindig

apritas kozben el6fordulhat, hogy a szabadok legyenek, és ne legyenek
keverGedényben egyensulytalansag lefedve, mert az a Thermomix™ TM5
alakul ki, ami bizonyos koriilmények sériilését okozhatja. Ez kiilonosen akkor
kozott a teljes Thermomix™ TM5 fontos, amikor a Thermomix™ TM5
elmozdulasat okozhatja. Ne hagyja szell6z6nyilasain véddéracs van.

a Thermomix™ TM5 késziiléket Figyeljen oda, hogy a védoéracsot
dagasztas vagy apritas kozben minden tisztitas soran tavolitsa el.
feliigyelet nélkiil.

« Nem megfelel6 aramellatas miatt:
A Thermomix™ TM5 késziiléket

Sériilés kockazata kizarolag valtbarammal miikodtesse

és a halozati aramforras aljzata

« Forro goztol: Legyen kell6 méreti szakember altal megfelelGen legyen
szabad hely a Thermomix™ TM5 és a felszerelve. A halézati aramforras
Varoma folott (példaul falra szerelt fesziiltségének és frekvenciajanak
szekrény, polc alatt) és koriilottiik is, meg kell felelnie a Thermomix™ TM5
hogy elkeriilje a kiAramlo, forr6 goz késziilék aljan talalhat6 adattablan
okozta karosodast. feltlintetett értékeknek.

« Kiils6 ho6forrastol: Ne helyezze a » Korroziotdl: Ellendrizze, hogy
Thermomix™ TM5 terméket kiils6 szarazra torolte-e a kever6edény
héforras, mint pl. radiator, siit6, aljan 1évé érintkezdket, hogy az
f6z6lap stb. kozvetlen kozelébe. Tilos érintkez6kon keresztiil ne tudjon
a Thermomix™ TM5 késziiléket vagy nedvesség keriilni a Thermomix™
annak csatlakozékabelét barmilyen TM5 késziilékbe.
héforrasra helyezni, mivel az ¢ A Thermomix™ TMj5 Recept chip
karosithatja a Thermomix™ TM5 rovidzarlata miatt:
késziiléket. Tilos a Thermomix™ TM5 Tilos a Thermomix™ Recept chip
késziiléket forro feliiletre helyezni. érintkezGit fém targgyal, pl. kanallal

 Szivargas miatt: Gy6z6djon meg megérinteni. Ezzel megrongalhatja a
rola, hogy a kés tomit6 gytirtje a Thermomix™ TM5 késziiléket.

helyén van-e. A tomit6 gytirt hianya
az étel szivargasat okozhatja, ami
pedig a Thermomix™ TM5 késziilék
meghibasodasat okozhatja.
Gondoskodjon arrol, hogy a kés
megfelel6en legyen rogzitve a
kever6edény aljzatahoz.

« A Thermomix™ TMj5 elégtelen
hiitése miatt: Rendszeresen
ellendrizze, hogy a Thermomix™ TM5
hatso részén és aljan talalhato
szell6z6nyilasok zsirtol, ételmaradéktol

|
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MUSZAKIADATOK

Megfeleldségi jel @;_;:I C E

Motor Vorwerk karbantartdsmentes, 500 W névleges teljesitményU
reluktanciamotor. Folyamatosan szabéalyozhato fordulatszam
100 — 10 700fordulat/perc (Kimélé keverés 40 fordulat/perc).
Specidlis sebességbedllitas (valtakozé maéd) a dagasztashoz.
Elektronikus tulterhelés elleni motorvédelem.

Fiitérendszer 1000 W fogyasztas.
Tulmelegedés elleni védelem.
Beépitett mérleg Mérési tartoméany: 5 — 3 000 g, 5 grammos lépésekben (legfeljebb: 6,0 kg).
Burkolat Kivalé mindségl muanyag.
Keverdedény Rozsdamentes acél, beépitett flitéegységgel és héérzékeldvel ellatva.

Maximalis Urtartalom 2,2 liter.

Csatlakozasi teljesitmény Kizarélag a kovetkezéhoz: 220 ... 240 V 50/60 Hz (TMb-1).
Maximalis fogyasztas: 1500 W.
A kihuzhato csatlakozé kabel hossza 1 m.

Méretek és sulyadatok Varoma nélkiil Varoma

Thermomix™ TMb magassag 34,1 cm magassag 13,1 cm
szélesség 32,6 cm szélesség 38,3cm
mélység 32,6 cm mélység 27,5 cm
suly 7,95 kg suly 0,8 kg

10 Mdszaki adatok



BEVEZETO

Kedves Vasarlonk!

Ko6szonjiik, hogy On a Thermomix™ TM5 késziilék megvasarlasa mellett dontott! Gratulalunk hozza!

A Thermomix™ TM5 termékbemutat6ja soran, mind az 6t érzékszervével megtapasztalhatta, hogy mit is jelent az
ij Thermomix™ TM5. Gyakorlott tanacsadénk megmutatta Onnek hogyan tudja a termék sokoldalti alkalmazasat
sajat egyéni igényeihez igazitani.

Bizonyéra készen all, hogy élvezhesse sajat késziilékének elényeit. Az egészséges és izletes ételek készitése
mostantol gyors és igazan egyszer( lesz. A Thermomix™ TM5 hasznalataval jelent6s f6zési id6t sporol meg,
amit egyéb teenddire fordithat.

A jelen hasznélati Gtmutat6 1épésro6l 1épésre avatja be a Thermomix™ TM5 titkaiba. Kérjiik, olvassa el
figyelmesen. Minden egyes 1épésnél tapasztalhatja, hogy az On igényeinek és sziikségleteinek figyelembe

vételével fejlesztettiik ki ezt a kimagaslé mingségi terméket.

Konnyen attekinthetd, 1épésrol 1épésre vezet6 receptjeinkbdl nagy sikerrel készithet finomabbnél finomabb
étkeket az asztalra.

Sok 6romet és kellemes id6toltést kivanunk Onnek, csaladjanak és baratainak az Gj csaladtaggal,
a Thermomix™ TM5 késziilékkel!

Vorwerk Thermomix™
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AZ ON THERMOMIX™ TM5
KESZULEKE

Miutan felbontotta a kartondobozt, kérjiik,
ellendrizze a Thermomix™ TMj5 tartozékainak meglétét.
A csomagolas tartalma:

» Thermomix™ TM5 keverSedénnyel és a fedéllel
« Parolokosar

» Habver6 (lepke) -kever6alkatrész

» Mérépohéar

» KeverSkanal(spatula)

« Varoma

» Receptkonyv

+ Hasznalati Gtmutato

« Thermomix™Recept chip

12 Az On Thermomix™ TM5 késziiléke



@ Thermomix™ TM5
(2) KeverSedény(iist)
(3) KeverGedény (iist) aljzat
(@) Tomitégy(irt a késhez
() Univerzalis kés

@ Kever6edény (list)fedél

@ Habverd (lepke)
-keverGalkatrész

(11 Biztonsagi koronggal elltott
keverékanél(spatula)

(12) Parolokosar

(13 Mérépohar

(19 Thermomix™Recept chip ~ Varoma

(1) Fedélérzékels (8) Varoma fedél
(18 Kapcsologomb (7) Varoma talca
(17 Fogantyt (8) Varoma tal

Az On Thermomix™ TM5 készlléke 13



ELSO HASZNALAT
ELOTT

Gratulalunk, hogy On a Thermomix™ TM5 @ —
késziilék megvasarlasa mellett dontott! .
A Thermomix™ TM5 (a tovabbiakban egyszertien: ,Thermomix”) elsé ﬂ'

hasznalata el6tt javasoljuk, hogy nézze meg egy tapasztalt Thermomix™
tanacsadd termékbemutat6jat. Ennek soran megismerkedhet Thermomix™
késziilékének hasznélataval.

Els6 hasznalat elott

Helyezze a Thermomix™ terméket tiszta, szilard, vizszintes feliiletre,

hogy az ne cstiszhasson el. Javasoljuk, hogy a m{ikodtetés megkonnyitése
érdekében keressen Thermomix™ késziilékének allando helyet a konyhéban.
Tévolitsa el a foliat az érint6képerny6rdl. Tisztitsa meg a Thermomix™
késziiléket az els6 hasznalat el6tt. Kovesse a tisztitasrol szolo fejezetben
talalhato utasitasokat (46. oldal).

A keveroedény megfelelo beillesztése

Ovatosan illessze a helyére a keverdedényt a fogantytjanal tartva agy,
hogy a fogantytja elére mutasson (1).

A kever6edény akkor illeszkedik megfelelGen, ha a fogantytja el6l van,

a mellékelt kép szerint (1), és biztonsagosan helyezkedik el a Thermomix™
késziilékben. A keverGedény helyes lezarasahoz a fedelet fiiggélegesen nyomja
ra a keverGedényre (2). A fedél automatikusan a helyére zarul, amikor a
motor lizemel.

A VIGYAZAT!

A kifroccseno, forr6 étel égési sériilést okozhat

e Soha ne probélja erével kinyitni a keveréedény fedelét. Csak akkor
nyissa ki a fedelet, ha a sebesség ,,0” fokozatra van allitva és a
zaromechanizmus azt mar kioldotta.

e Semmi esetre se érjen hozza a reteszel6karokhoz vagy a keveréedény
fedeléhez a Thermomix™ kinyitasa és becsukasa kozben. Ne probalja
meg erdvel levenni a keveréedényt vagy annak fedelét.

14 Elsé hasznalat el6tt



A kés kivétele

A kés kivételéhez kovesse az alabbiakat: Fogja meg egyik kezével a
keverGedényt a fogantyjanél , hogy annak nyilasa felfelé nézzen. A masik
kezével forditsa el a kever6edény aljzatat 30 fokkal az 6ramutaté jarasaval
megegyezd irdnyba, és vegye le a keveréedény aljzatat (3). Ovatosan fogja meg
a kés felsq részét és hiizza ki a tomitSgyfirtivel egyiitt (4) az tistbél.

A VIGYAZAT!

Az univerzalis kés sériilést okozhat
Ne nyuljon a kés pengéihez, mert azok nagyon élesek! A kés felsé részét
fogja, amikor azt kiveszi, illetve visszahelyezi.

FONTOS:

Fokozottan figyeljen oda, nehogy a kés véletlenll leessen.

@
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ELSO HASZNALAT ELOTT

A kés visszahelyezése

A kés visszahelyezéséhez helyezze a keverSedény aljzatat vizszintes és tiszta
feliiletre, tegye a kever6edényt annak a tetejére és tartsa er6sen a fogantyut.
Most nyomja a kést a keverGedény aljan talalhaté nyilason keresztiil @ @
addig, hogy a tomitégylirt hozzaérjen a kever6edény aljihoz. Ezutin forditsa
el a keverGedény aljzatat 30 fokkal az 6ramutat6 jarasaval egyezd iranyba,
hogy lezarja a kést a helyére @

A VIGYAZAT!

Az étel szivargasa meghibasodast okozhat

Ellendrizze, hogy a kés tengelyén levé témitégylird illeszkedik-e a kés
csapagyaval.A tomitégyrd sérilése esetén a keveréedény tartalma
szivaroghat, ami kérosithatja a Thermomix™ késztléket. Ellenérizze, hogy
a kés megfeleléen van-e rogzitve az edény aljzatdhoz.
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TARTOZEKOK

A Thermomix™ els6 hasznalata el6tt ismerkedjen meg részletesebben a
tartozékokkal. Az alapos el6készitésnek koszonhetGen minden részlet
gondosan megtervezett és az eszkozok tobb funkciot latnak el.

Keverdedény (iist)

A kever6edény kiilsé és belsé falan a folyadék mennyiségét jelzd rovatkak
talalhatok (). A keverdedény maximalis tirtartalma 2,2 liter ().

A VIGYAZAT!

A kifroccseno, forré étel égési sériilést okozhat

e A keveréedénybe soha ne toltson 2,2 litert meghaladd mennyiségu
ételt és/vagy folyadékot.

¢ Figyeljen a kever6edényen levé toltottségi szint jelolésekre.

e A mérépoharat mindig megfeleldn kell a keveréedény fedelébe
illeszteni, és biztositsa, hogy a parolokosar tartalma nem nyomija azt fel.
Ha a nyilast az élelmiszer elzarja és a flités aktiv, akkor tulnyomas
keletkezhet a keverdtalban, és annak forré tartalma robbanasszertien
tavozhat az edénybdl. llyen esetben az égési sérulések kockazata nagy.

A keverdedény (iist) aljzata

A kever6edény aljzata @ segitségével lehet a kést a kever6edényben rogziteni
vagy kioldani. A kever6edény barmilyen munka feliiletre helyezhetd.

FONTOS:

A keveréedény aljzatat Utkozésig kell elforditani, majd reteszelni.
A helytelenul rogzitett aljzat és kés a Thermomix™ készulék egyéb
részeinek meghibasodaséat okozhatja.

Tartozékok 17



TARTOZEKOK

A keveroedény (iist) fedele

A keverdedény fedelének (1) elsGdleges funkcidja a keverdedény lezarasa.
Az On biztonsaga érdekében a Thermomix™ nem miikodik, ha a fedél nem
megfelelGen zarja le a kever6edényt. Tilos a fedél levételét erGvel megkisérelni,
amikor a Thermomix™ zart allapotban van. A kever6edény fedele automatikus
reteszelGszerkezettel rendelkezik. Ez két reteszelGkarbdl all, melyek a fedelet
rogzitik, valamint egy érzékel6bdl, mely a fels6 burkolaton a reteszel6karok
kozott talalhatd. Ezt az érzékelSt mindig tartsa tisztan. A motorsebesség
nullara torténé allitasa utan a reteszelGszerkezet kioldasa késleltetéssel
torténik. Ez a motorsebességtél fiigg, az étel kiomlésének megel6zése érdekében,
amikor a keverGedény a maximalis jelzésig van feltoltve.

A VIGYAZAT!

Nem megfelel6 hasznalatbol eredo sériilés

e A keveréedény lefedéséhez kizarélag a mellékelt fedelet hasznalja.

e A Thermomix™ készuléket kizarélag tiszta fedéllel és tomitégydrdvel
hasznalja. Ellendrizze, hogy a keveréedény pereme mindig tiszta legyen.
Rendszeresen ellendrizze a tomitégydrlt, nincs-e rajta sérulés. Ne
feledje, a tomitégydlrd nem eltavolithatd, az eltavolitds megkisérlése
sérulést okozhat. Ha a fedél sérilt vagy szivarog, azonnal cserélje ki.

A sérult fedél cseréjéig ne hasznélja a Thermomix™ készuléket.

Sériilésveszély!

e Soha ne érjen hozz4 a reteszel6karokhoz vagy a keveréedény fedeléhez
a Thermomix™ kinyitasa és becsukasa kozben. Ne prébalja meg erével
levenni a keveréedényt vagy annak fedelét.

Meéropohar

A VIGYAZAT!

A kifroccseno, forré étel égési sériilést okozhat

e A kever6edény fedelének nyilasan at forrd ételcseppek tavozhatnak.
Helyezze a mérépoharat megfeleléen a fedél nyilasaba, és hagyja ott
forro étel (pl. lekvér, leves) készitése soran kulonosen a kozepes (3-6),
vagy magasabb (7-10) sebességfokozatnal.

e Kizarélag a Thermomix™ mérépoharat hasznalja a fedél nyilasanak
lefedésére. Tilos a kever6edény fedelét barmivel lefedni, ideértve a
torolkozdt vagy a konyharuhat.

¢ Tilos a mérépoharat fogni vagy megérinteni, forro étel
(60 °C feletti hémérséklet) készitésekor.

Meéropohar - hideg étel — hideg étel is okozhat sériiléseket

e Amikor hideg ételt készit kozepes (3-6), vagy magasabb (7-10)
sebességfokozaton vagy ha bekapcsolja a Turbé Gzemmaodot hideg étel
apritasara vagy pépesitésére, fogja a mérépoharat, hogy megel6zze a
hideg étel kicsapodasat.(De forro étel készitése soran soha ne fogja a
mérépoharat.)

Méropohar - forro étel — égési sériilés veszélye

e Forro étel (60 °C hémérséklet felett) készitése soran ne érjen a
mérépoharhoz, és ne kapcsolja be a Turbo Uzemmaodot.
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A VIGYAZAT! @
e A mérépoharat mindig megfelelén kell a keveré6edény fedelébe illeszteni,
és biztositsa, hogy a parolokosar tartalma nem nyomja azt fel. Ha a
nyilast az élelmiszer elzéarja és a fltés aktiv, akkor tulnyomas keletkezhet
a keverd@talban, és annak forro tartalma robbanéasszerlen tavozhat az
edénybdl. llyen esetben az égési sérulések kockazata nagy.
A mérépohar tobb funkcioét 14t el: lefedi a kever6edény fedelében levd

nyilast jelentGsen csokkentve a h§veszteséget, illetve megakadalyozza az
étel kifroccsenését. O I
OR¥

A mérépohar alkalmas az alapanyagok mérésére. A mérépoharat 100 ml
folyadékkal lehet feltlteni, amit a jelzés mutat. A rovatkaig torténd feltoltés
50 ml-t jelent.

A mérépoharat a nyitott felével felfelé helyezze a fedélbe (2).

Amennyiben folyadékot kell az ételhez adni, nem sziikséges levenni a
mérGpoharat. A folyadékot ontse a fedélre, és az lassan a kever6edénybe
csorog.

Hozzavalokat adagolhatunk a fedél nyilasan 4t is, ehhez emelje fel a
mérGpoharat és szorja az alapanyagokat a kever6edénybe.

Parolokosar

A Thermomix™ parolokosar kivald mingségli miianyagbol késziilt.

Ez is tobb célra hasznalhato:

« Zoldség- és gyiimolcslevek sziirése. A Thermomix™ késziilékben torténd
apritas és pépesités utan helyezze a parolokosarat a kever6edénybe és
szir6ként hasznalva toltse ki a levet. A 1é kiontésekor hasznélja
a keverGkanalat a parolokosar megtartaséara (3).

« Olyan ételeket, mint pl. hisgombocot, halgombdcot nem ajanlatos a
kever6edénybe tenni. Azokat a formajuk megtartisa érdekében egészben
a parolokosarba kell tenni.

A parolokosar kivételéhez kovesse az alabbiakat: helyezze a keverékanalat a
kosar peremén talalhato vagatba (@) és emelje ki a kosarat (B). A keverSkanalat
barmikor eltavolithatja rola.
« A parolokosar aljan levé 1abak (6) lehet6vé teszik az étel lecsepegtetését.
« Amennyiben az ételt stiriteni kivanja (pl. sz6sz), a mérGpohéar helyett

tegye a parolokosarat a keveréedény fedelére (7).

A VIGYAZAT!

e Sohase toltse tul a parolékosarat. A kosar tartama soha ne nyuljon tul a
felsé peremen. Ellenérizze, hogy a keverdtal fedelén Iévé nyilds szabadon
maradt. Ha a nyilast az élelmiszer elzarja és a f(ités aktiv, akkor tulnyomas
keletkezhet a keverdtalban, és annak forrd tartalma robbanéasszerGen
tavozhat az edénybdl. llyen esetben az égési sérulések kockazata nagy.
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Keverokanal (spatula)

A Thermomix™ gondos tervezésének tovabbi példaja a keverGkanal @

» A Thermomix™ keverGkanala az egyetlen eszkoz, amellyel a kever6edényben
levé étel megkeverhet6 @ A fedélen levd nyilason at helyezze a keverd
edénybe. A biztonsagi korong megakadalyozza, hogy a keverékanal a késhez
érjen. Ez azt jelenti, hogy apritas, f6zés és parolas kozben is hasznalhatja.

+ A keverGkanallal az étel konnyen kiszedhet6 a keverSedénybél. A keverékanal
specilisan kialakitott hegye éppen befér a kés és a kever6edény fala kozé.

» Az egyedi formé4jta biztonsagi korong megakadalyozza, hogy a kanal
leguruljon a munkafeliiletrél.

* Zoldség-, vagy gylimolcslevek szlirésekor hasznalja a keverdkanalat a
parolokosar megtartasara.

« A pérolokosar konnyen kiemelhet6 a keverékanallal (Iasd 19. oldal, (@) kép).

A VIGYAZAT!

A nem megdfelel6 eszkozok hasznalata veszélyes

e A keveréedényben torténdé keveréshez kizarélag a Thermomix™
biztonsagi keverékanalat hasznalja.

¢ Tilos az étel keveréséhez egyéb targyat vagy evéeszkozt, példaul kanalat
vagy kést hasznélni. Ezek a forgo késbe konnyen beleakadhatnak és
serulést okozhatnak.

e Zarja le a kever6edény fedelét miel6tt a Thermomix™ keverékanalat a
fedél nyilasan &t beillesztené.
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Habvero (lepke) -keveréelem

« Alepke (3) (itt a késre helyezve lathatd (@) segitségével tejszinbél, vagy
tojasfehérjébdl kemény habot verhet. Kivaloan alkalmas krémes pudingok,
krémes keverékek elkészitéséhez is.

« Tej forralasakor, krémek, martisok készitésekor a habver6 folyamatosan
keveri az edény tartalmét. Ezaltal megelGzi az étel leragadésat.

A habver§ felhelyezése és levétele egyszerti: Helyezze a habver6t a képen
lathat6 modon (B) a késre és kissé forgassa el az univerzalis kés forgasi
iranyaval ellentétesen. Be kell akadnia a késbe és nem lehet fiigg6legesen
kihtzni. A gomb alakt végénél fogva konnyen kiemelhetd. Fogja meg a lepke
végén lev6 gombot, és mindkét irdnyba mozgatva emelje ki.

A VIGYAZAT!

¢ A habverd (lepke) hasznalata esetén csak azutan kapcsolja be sebesség
fokozatot, amikor a habverd (lepke) mar a helyén van.

¢ A habverd hasznalatakor soha ne véalasszon 4-es fokozatnal nagyobb
sebességet.

¢ A habverd (lepke) hasznalatakor nem szabad a keverékanallal a
keveréednybe belenyuini.

e Amikor a habverd (lepke) a késre van szerelve és a készulék mikodik,
akkor ne adagoljon olyan alapanyagokat, melyek a habveré mozgasat
akadalyozhatjak.
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Varoma

A Varoma (1) harom részbél 411 (2):

» Varoma tal (als6 rész)

» Varoma téalca (k6zéps6 rész)

» Varoma fedél (felsé rész)

Valamennyi rész csicsmingségi és élelmiszerbarat mtianyagbol késziilt.

MEGJEGYZES

® F6zés kozben mindig tartsa a Varoma fedelét a Varoma tetején @
e A Varomat kizarélag a Thermomix™ készulékkel hasznalja.
(A Varoma nem alkalmas mikrohulldamu sutében, sutében vagy
egyéb berendezéssel egyutt torténd hasznalatra.)

A Varoma részeinek kombinalasa
A Varomat az alabbi két kombinaciéban hasznalhatja:

1. Kombinacio:

Varoma tal Varoma talcaval és fedéllel @ -komplett Varoma edény
Ez a kombinaci6 vegyes 0sszetétell ételek elkészitése, pl. zoldségfélék
hissal, hallal, vagy nagyobb mennyiségt, egyféle étel, pl. élesztés
gomboc esetén javasolt.

2. Kombinécié:

Varoma t4l Varoma fedéllel (3.

Ez a kombinacié nagyobb mennyiség, egyféle étel elkészitéséhez javasolt,
pl. zoldségfélék, burgonya, nagyobb darab hus, vagy kolbasz.

A VIGYAZAT!

A forré g6z és a lecsapodott forro para égési sériilést okozhat
Soha ne hasznalja a Varomat a fedele nélkal.

FONTOS:

Ha a Varoma fedél nem pontosan illeszkedik, akkor a g6z eltavozik,
igy az étel nem f6 meg a kivant mértékben.
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A Varoma hasznalata @

A Varomat a Thermomix™ késziilékhez fejlesztették ki, és csak a Thermomix™
késziilékkel hasznalhatd. A Varomaval torténd parolas megkezdése el6tt A
megfelelGen allitsa 6ssze a Thermomix™ késziiléket: i

1. Lépés: A Thermomix™ osszeallitasa ¢
Helyezze a keverdedényt a késziilékbe. Ontsén bele legalabb 0,5 liter —
(500 g) vizet, ami 30 percig torténd parolashoz elegendd. Ha a parolokosarat

hasznalja, helyezze azt a kever6edénybe, toltse bele az alapanyagokat,

pl. burgonyét vagy rizst. Tegye ra a keveredény fedelét. Izletesebb lesz az étel, ®

ha a recepttdl fiiggéen leveskockat, vagy bort tesz a vizhez.

2. Lépés: A Varoma megtoltése

Tegye a Varoma fedelet megforditva a munkafeliiletre (4) és helyezze a
Varoma télat a tetejére — az pontosan beleillik a vagatba. Nem szorosan
toltse meg a Varoma talat az alapanyagokkal (). Ugyeljen arra, hogy a g6z
akadalytalan aramlasahoz sziikséges nyilasok egy része szabadon maradjon.
A Varoma megtoltésekor a hosszabb f6zési id6t igényl6 nyersanyagokat alulra
(a Varoma talba), a rovidebb {f6zési id6t igénylSket pedig feliilre (a Varoma
talcara) tegye.

A Varoma tal ala helyezett fedél megakadalyozza, hogy a megmosott
z6ldségrdél, gyiimolesrél, nyers hasrol stb. lecsopogd folyadék a munkalapra
follyon.

A VIGYAZAT!

A forré g6z és a lecsapodott forro para égési sériilést okozhat

e Ugyelien arra, hogy a keveréedény fedelének nyilasa, valamint a
Varoma télon és talcan levé nyilasok egy része szabadon maradjanak,
ellenkezd esetben a g6z iranyitatlanul tavozik.

e Ellendrizze, hogy a Varoma megfeleléen van-e rahelyezve a
keveréedényre és a Thermomix™ készulékre.

e Sohase toltse tul a parolékosarat. A kosar tartama soha ne nyuljon tul
a felsé peremen. Ellendrizze, hogy a keverétal fedelén lévé nyilas
szabadon maradt. Ha a nyilast az élelmiszer elzarja és a f(ités aktiv,
akkor tulnyomas keletkezhet a keverétalban, és annak forrd tartalma
robbanéasszerlien tavozhat az edénybdl. llyen esetben az égési sértlések
kockéazata nagy.

e Biztositsa, hogy a Varoma edényen és a talcan lévé, s géz akadalytalan
aramlasahoz szlkséges nyildsok egy része szabadon maradjon, étel ne
zéarja el azokat.
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Amikor a Varoma talcat hasznalja, helyezze azt a Varoma talba. Ellendrizze,
hogy a talca lazan és egyenletesen helyezkedjen el. Ezt kovetSen tegye ra

az ételt @ Helyezze a Varomét a kever6edény fedelére (mérépohar nélkiil)
gy, hogy megfelelGen a helyén legyen @

Fedje le a Varoma fedéllel. A jol elhelyezett fedél mellett nem tavozik el a g6z.

FONTOS:

Soha ne hagyja a mérépoharat a keveréedény fedelén, amikor a
Varomat hasznalja.

Ha a Varoma fedél nem illeszkedik pontosan, akkor nem marad
elegendd gbéz a Varomaban. Ez lelassitja a fézési folyamatot.

A VIGYAZAT!

A forré go6z és a lecsapodott forro para égési sériilést okozhat

¢ Ne feledje, hogy mikodés kozben a Varoma oldalan és fedelén at forrd
g6z tavozik.

e Tartsa a gyermekeket a Varoma hasznélatakor a Thermomix™ készuléktd!
tavol, és figyelmeztesse 6ket a forrd géz és a forro,lecsapddo para
veszélyességére.

A kifroccseno, forr6 étel égési sériilést okozhat

e Csak alacsony sebességfokozatot (¢ —6) hasznaljon, amikor a Varoma
héfokozatot valasztja. Magasabb fordulatszam a forré étel kifroccsenését,
vagy a folyadék habzasat okozhatja .

3. Lépés: Parolas a Varoméval (3)

Ehhez Csupan az id6tartamot és a VAROMA héfokot kell beéllitani. A parolas
akkor indul, amikor a szabalyzo6t alacsony sebességre allitja (#-6). Az
1d6zit6 megkezdi a visszaszamlalast. A kever6edényben 1év6 viz, vagy egyéb
folyadék felforralasakor negyedora alatt 250 g forrd géz képz6dik az étel
parolasihoz, ennyivel csokkentve az listben 1év6 folyadék mennyiségét. A g6z a
Thermomix™ kever6edényének fedelén levé nyilason 4t a Varoméba aramlik.
Az étel kiméletesen, forrd gézben parolddik. Ne feledje, hogy a Varoma maximalis
hémérséklete 120 °C, a felhasznalt alapanyagoktdl, pl. olaj fiiggéen.
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A VIGYAZAT!

A forré go6z és a lecsapodott forro para égési sériilést okozhat

e Kizérolag a Varoma fogantyuit fogja meg.

o A Varoma fedél eltavolitasakor Ugy tartsa azt, hogy On ne érintkezzen
a kiszokd gdzzel vagy a forro, csepegb étellel.

¢ Ne feledje, hogy a forrd géz a teljes Varoma eltavolitdsa utan tovabb
g6zologhet a keveréedény fedelének nyilasan keresztul.

A parolés befejezésekor, vagy ha kozben ellendrizni kivanja az ételt, akkor
allitsa a fordulatszam szabalyzo6t nullara a kijelz6n, és forgassa el a Kapcsolo
gombot Orajarassal egyezd iranyba. A Varoma felnyitasahoz 6vatosan dontve
emelje meg a fedél elejét, igy a g6z az ellenkez6 oldalon dramlik ki ().
Ugyeljen arra, hogy a lecsapodott para a Varoma talba és talcira csopogjon.
Ehhez tartsa a fedelet a Varoma folott. Ovatosan vegye le a Varoma fedelet
és tegye felforditva a munkafeliiletre.

Emelje fel a Varoma talat és talcat, varjon néhany masodpercet, hogy a
lecsapodott para a keverGedény fedelébe cs6pogjon. Majd helyezze azokat

a Varoma fedélre.
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Varoma a gyakorlatban

Az aldbbiakbdl kit{inik, milyen egyszerid a Varoma hasznalata. Kérjiik, hogy
tartsa be a kovetkez6 néhény alapszabalyt:
« Elegend6 mennyiségli vizet tegyen a keverSedénybe.

FONTOS:

30 perces, gbézben torténd parolashoz 0,5 liter (500 g), minden tovabbi
15 perchez még tovabbi 250 g viz szlikséges.

» A'Varoma tal aljan és a talcan racsszer( elrendezésben nyilasok talalhatok,
melyek garantdljak a g6z szabad aramlasat a Varoméba.

+ Az ételt mindig tgy kell a Varomaba tenni, hogy lehet6leg minél t6bb nyilas
maradjon szabadon. A ,laza” elhelyezés altalaban megfeleld.

+ Lehet egyszerre kiilonboz6 allaga és keménységti ételt f6zni. A hosszabb
f6zési id6t igényld nyersanyagok alul, a révidebb f6zési id6t igénylSk feliil
legyenek, pl. zoldségek alul, a Varoma talban, a hal pedig a Varoma télcan.

A zoldségfélék azonos méretiire vagva egyenletesebben parolédnak meg.

A megadott f6zési id6tartam koriilbeliili érték. A f6zési id6t befolyasolja a
mindség, az érettség foka, az alapanyagok mérete és nem utols6 sorban az is,
hogy On hogyan kedveli.

» A Varoma talat és talcat enyhén kenje meg zsiradékkal, hogy pl. a his,
hal, kelt tészta ne ragadjon le.

« Ne stiritse a levest, martast, amig a parolas be nem fejez6dott. A strité
adalékok gatoljak az egyenletes g6zképzGdést, ami jelentGsen lassitja a f6zési
folyamatot.

» A megforditott Varoma fedelet hasznalhatja a VAROMA talbol és talcabol
csOpOgd viz 6sszegylijtésére @ A fedél az elkésziilt étel szervirozasara
is alkalmas.
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A THERMOMIX™

HASZNALATA

A Thermomix™ betizemelése

Ovatosan hiizza ki a kabelt a burkolatbél és
csatlakoztassa a halozati aljzathoz. Sziikség szerint
hasznalhatja a rendelkezésre 4116 max. 1 méter hosszti
kabelt. A felesleget tartsa a Thermomix™ késziilékben.
Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdbel nem fesziil, mert
kiilonben a mérleg nem miikodik pontosan. Ne tegye

a Thermomix™ késziiléket a kabelre, mert akkor a
Thermomix™ nem egyenesen all a munkafeliileten és a
mérleg helytelen értéket mutat. A Thermomix™ most
méar miikod6képes.

A Thermomix™ bekapcsoldsahoz nyomja meg a Kapcsold
gombot. A kezd§ képerny6 @ jelenik meg

Nyomja meg a KezdG6lap (Haziko) ikont, ha a kiilénboz8
menii opcidkbdl vissza kivan térni a Kezd6lapra. A
Kezdélapon tudja a beallitasokat elvégezni, ha megérinti
és nyomva tartja a ,,Hazik6” ikont. Jel6ljon ki alland6
helyet a konyhaban Thermomix™ késziiléke szdmara,

hogy az mindig konnyen hozzaférhetd legyen.

Allapotjelz6/Thermomix™ Menii

A VIGYAZAT!

A Thermomix™ elmozdulhat

Helyezze a Thermomix™ készlléket tiszta, szilard,
vizszintes, nem melegedd fellletre, hogy az ne
csUszhasson el. Tartsa a Thermomix™ készuléket kell6
tavolsagra a munkafelllet széleitél, nehogy leesen.

Forré g6z okozta karosodas veszélye

Gydz6djon meg arrol, hogy kell6 méretld szabad hely
van a Thermomix™ és a Varoma folott (pl.falra szerelt
szekrény, polc alatt) és korul is, hogy elkerulje a
kiaramlo, forré g6z okozta karosodast.

Héfokszabalyozo
Idtartam Sebességfokozat
szabalyoz6 (fordulatszam)
szabalyoz6
El6re-/hatramenet
szabalyoz6 gomb
Kezddlap
Mérleg Uzemmod

Kezd§ képerny6
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A THERMOMIX™ HASZNALATA

A Thermomix™ kikapcsolasa P e

A Thermomix™ kikapcsolasdhoz nyomja meg, és tartsa benyomva a Kapcsolo }
gombot addig, amig a Thermomix™ késziiléken megjelenik a kikapcsolasi A Bistarsbgi eilias. .
iizenet. Ekkor elengedheti a Kapcsolé gombot.

A VIGYAZAT! A N .
Eles targyak altal okozott sériilés veszélye -

A Thermomix™ érintéképernydje tvegbdl készilt és nem megfeleld
kezelés esetén eltorhet.

Biztonsagi eléirasok

A Thermomix™ els6 hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a biztonsagi
eléirasokat. Ahhoz, hogy attekintse mire kell figyelnie,valassza a ,,Biztonsagi
el6irasok” (Security measures) opciét a Thermomix™ Meniiben @
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Mérés a Thermomix™ késziilékkel

Nyomja meg a mérleg ikont a Thermomix™ beépitett mérési funkcidjanak
aktivalasahoz (2).

Kozvetleniil a kever6edényben és a Varoméaban mérheti az alapanyagokat.
Kovesse az alabbi 1épéseket a mérleg hasznalatakor:

1. Lépés: Illessze be a keverGedényt.

2. Lépés: Erintse meg a mérleg ikont.

3. Lépés: Helyezze bele az els6 alapanyagot (3 kg max.) és tekintse meg a
kijelz6n megjelend mennyiséget.

4. Lépés: Ha tovabbi alapanyagot is szeretne hozzaadni, akkor nyomja meg

2.9

a ,tarazo” gombot és adja hozzé a kovetkezd alapanyagot (3).

Ismételje meg ezeket a 1épéseket a maximalis stly eléréséig (6 kg).
Azingadozas 3 kg-ig +/-30 g.

FONTOS:

Mérés kozben ne érintse meg a Thermomix™ készuléket és ne
tamaszkodjon neki, tovabba ellendrizze, hogy ne legyen semmi a
Thermomix™ készulék alatt. Ellendrizze, hogy a halézati kadbel ne
legyen megfeszllve.

Tovabbi informaciok a mérési miiveletekrodl

A mérleg funkci6 5 g-t6l 6 kg-ig mlikodik kétszer 3 kg-os 1épésben. Méréskor
és amikor a mérleg funkecid segitségével ad hozza alapanyagokat, mindig
lassan adagolja hozza az alapanyagokat, mert két-harom mésodpercre van
sziikség ahhoz, hogy a pontos érték megjelenjen a mérlegen.

Ha kivesz egy alapanyagot a kever6edénybdl, a mérleg a kivett alapanyag
tomegének megfelel§ negativ értéket fog mutatni.

Amikor a mérleg funkci6t hasznélja az alapanyagok hozzaadasiahoz, egyszerre
ne adjon hozza 3 kg-nal tébbet. Ha tobb mint 3 kg-ot ad hozza egyszerre,
a késziilék tulterhelést fog kijelezni.

Meérés és a mérleg funkci6 hasznélata el6tt el§szor mindig nyomja meg a mérleg
ikont. Ezaltal novekszik a mérleg pontossaga. Legyen 6vatos és ne mozgassa
a Thermomix™ késziiléket mérés kozben.

Amikor t6bb mint 15 percig nem hasznalja a mérleg funkcio6t, a Thermomix™
automatikusan kikapcsolja. Ha még egyszer megnyomja a mérleg ikont ezen
idé letelte el6tt, akkor a 15 perc Gjraindul.

Keverés kozbeni mérés funkeio: A 4. sebességi fokozatig az alapanyagokat
miikodés kozben is hozza lehet adni. Ez a funkci6 csak akkor miikodik, ha a
Thermomix® tartalma lehet6vé teszi a motor egyenletes miikodését.
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A Thermomix™ miikodtetése a @
Kezd6 képernyorol

1. Lépés: Az idGtartam beéllitasa
Erintse meg az id6tartam kijelz6t és a sebességfokozat szabalyozéval
egylitt 4llitsa be a miikodési id6t (max. 99 perc).

Allitsa be az id6tartamot 0—1 percig masodpercenkénti 1épésekben, |
1—5 percig 10 masodpercenkénti 1épésekben,
5—20 percig 30 masodpercenkénti 1épésekben,
20—99 percig 60 masodpercenkénti lépésekben.

Z4r6 (reteszel§)
mechanizmus

2. Lépés: A h6mérséklet beallitasa

Erintse meg a héfok kijelzét és allitsa be a Kapcsolé gombbal a
kever6edényben 1év§ alapanyagokhoz sziikséges melegitési vagy f6zési
hé6fokot. Ha nem kell az ételt felmelegiteni, akkor ugorja at ezt a 1épést.
Kérjiik jegyezze meg, hogy a Thermomix™ melegitési funkci6ja addig
nem lép miikodésbe, amig az id6 nincs beallitva.

3. Lépés: A Thermomix™ beinditasa

Erintse meg a képernyén a sebességfokozat szabalyozoét a kivant sebesség
beéllitasahoz. Ha beallitotta a sebességet, akkor a reteszel mechanizmus (1)
rogziti a fedelet, és az el6re beallitott miikodési id6 visszaszamlalasa
elkezd6dik masodpercenkénti 1épésekben. A melegités nélkiili keverési
iizemmodban a keverési sebesség a beallitott id6 lejartakor kikapcesol.
Hangjelzés mutatja, hogy az eljaras véget ért és, a fedelet el lehet tavolitani.
A beallitott sebesség fokozattdl fliiggben a reteszel6 mechanizmus csak
néhany masodperc elteltével nyitja ki a fedelet, hogy a késziilékben 1év§
folyadék ne frocesenjen ki.

A meleg keverési tizemmodban a Thermomix™ melegités és parolas utan
maéasképp reagal, mint hideg keverési iizemmodban.

Ha lejart a beéllitott id6, akkor a kés még 8 masodpercig tovabb forog, hogy
megel6zze a keverGedény aljara torténd leégést. A 8 mésodperc lejarta utan
a Thermomix motorja leall, hangjelzéssel jelezve a miivelet végét, és azt,
hogy a fedelet el lehet tavolitani. Kérjiik jegyezze meg, hogy nem sziikséges
8 masodpercet kivarni, a Thermomix késziiléket manualisan is barmikor

le lehet allitania 8 masodperc lejarta elé6tt.

FONTOS:

A melegitési és fézési funkcid csak akkor lehetséges, ha beéllitotta
hozza az id6tartamot.

A VIGYAZAT!

Semmi esetre se érjen hozza a reteszel6karokhoz vagy a keveréedény
fedeléhez a Thermomix™ kinyitasa és becsukasa kozben. Ne probalja
meg erével levenni a keveréedényt vagy annak fedelét.
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Id6tartam beallitasa

A beéllitott id6 az ételkészités soran barmikor modosithaté. Erintse meg az
idGtartam szabalyozoét (ha az még nincs aktivalva) és forgassa el a Kapcsolo
gombot orajarassal megegyez6 irdnyba az id6 noveléséhez vagy érajarassal
ellentétes iranyba az id6 csokkentéséhez. Ha a kés az el6re beéllitott
idGtartam lejarta el6tt megallitasra keriil, — példaul alapanyag hozzaadasa
céljabdl, akkor — az id6zit6 addig sziinetel. Amint bedllitja az Gj fordulatszamot,
a visszaszamlalas is folytatodik. Ha meg akarja allitani a keverési eljarast az
el6re beallitott id§ letelte el6tt, akkor nyomja meg az idGtartam szabalyozot és
forgassa el a Kapesol6 gombot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba addig,
hogy az id6 visszaalljon 00:00 helyzetbe, majd nyomja meg a Kapcsold
gombot.

Ha nem allitott be m{ik6dési id6t de a motor tizemel, akkor a Thermomix™
automatikusan leall a maximalis 99 perc lejarta utan. Ezen id6 letelte utan
hangjelzés hallhat6.
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Ho6fokszabalyozo g @

A héfokszabalyozot 37 °C és 120 °C kozotti hémérsékletre lehet beallitani.

A kivant h6mérséklet nagy szamokkal megjelenik a h6fokszabalyozé kozepén.
A kever6edény hémérséklete a h6fokszabalyozo felsd szélén fog megjelenni
egy kéktdl piros szinig terjedd skalan. A keverSedény aktualis hémérséklete
szintén megjelenik kisebb szdmokkal a kivint h6mérséklet és a szinskala
kozott (1. Melegités kozben a ,°C” jelzés is villog a héfokszabélyozén.

A beéllitott és az aktualis h6mérséklet csak koriilbeliili értékek.

Mindig ellendrizze, hogy az elére beéllitott hémérsékleti érték a kovetkezére Szinskéla KeverGedény

van-e llitva: ,---”, ha nem kivanja felmelegiteni vagy megf6zni az ételt! fallituéhs’kl

Kikapcsolhatja a melegitési funkci6t azaltal is, hogy megérinti a Eldre bedllitott Omeérseklete
4 . iy s , . L as s s hémérséklet

héfokszabalyozbt és a Kapcesold gombot elforgatja 6ramutat jarasaval

ellentétes iranyba a kovetkezdre: ,---". Ezaltal megelGzi az alapanyagok nem @ el

kivanatos melegitését a keverGedényben, ha az id6 el6re be van &llitva.
A melegitési funkci6 csak akkor kapcsol be, ha az idétartam elére be van
allitva az id6tartam szabélyozon.

A Thermomix™ késziiléken LED ldmpak jelzik, hogy hideg (zolden villogva)
vagy meleg étel késziil (villogd pirosjelzéssel, amint a keverGedény elérte
az 55 °C— 60 °C hémérsékletet @

Kiméletes melegités 2-es és 3-as
sebességfokozaton

A 2-es és 3-as sebességfokozatot a kiméletes melegitéshez tervezték. Ezeknél
a sebességfokozatoknal a hémérséklet lassabban emelkedik, mint a tobbi
fokozatnal. Ez az érzékeny alapanyagok fokozatos melegitését teszi lehet6vé
(pl. borkrém (sabayon) esetén).

Fokozatos gyorsulas (60 °C/140 °F felett)

Amikor a keveréedényben a hémérséklet 60°C, vagy azt meghalado,

a Turbé gombot megnyomva vagy a motor elinditasakor elektronikai
rendszer gondoskodik a fordulatszam késleltett novelésérdl, vigyazva
arra, hogy a forré étel ne froccsenjen ki. Ez a fokozatos gyorsulés
(kiméletes start) csak akkor makodik, ha a kever6edény tartalmat a
Thermomix™ készulékben melegitette fel. Csak ekkor tudja a hémérséklet-
erzékel6 az aktualis hémérsekletet pontosan mérni és ennek megfeleléen
szabalyozni a fokozatos gyorsulast.

Ha a Thermomix™ készlléket nem a Thermomix™ készllékben melegitett
étel készitésére kivanja hasznalni (pl. martas készitése huslébdl), akkor
csak lassan és fokozatosan novelje a fordulatszamot.
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Varoma hofok beallitasa

A Varoma héfok beéllitdsaval (3) a nyersanyagtol fiiggGen, pl. olaj, 120 °C
hémérsékletet is el lehet érni.Kérjiik jegyezze meg, hogy az aktualis
hémérsékleti érték ,Varomara” valt, amint a kever6edény elérte a parolashoz
sziikséges 100 °C-os hémérsékletet. A szinskala a keverGedény tovabbi
aktualis h6mérsékletét is (100 °C—120 °C) mutatja. A Varoma héfokon
250 g viz, vagy viztartalma folyadék 15 perc alatt parolog el. A Varoma
héfokot gézben torténd parolasra (1d. 22—26. oldal) és vizalapu folyadékok
csokkentésére lehet hasznalni. Az alapanyagok hirtelen piritdsara a

120 °C-os h6mérsékletet javasoljuk. Ne feledje, hogy a 120 °C-0s hémér-
sékletet csak azutan lehet elérni, amikor az alapanyagok viztartalmanak
nagy része elparolgott.

A VIGYAZAT!

A keveréedényt Uresen soha ne melegitse.

Sebességfokozat (fordulatszam) szabalyozo

A Thermomix™ elinditasahoz érintse meg a fokozat szabalyozot és forgassa
el a Kapcsol6 gombot.
Az alabbi sebességfokozatok valaszthatok:

Megnevezés Fokozat/lizemmaod Fordulat/perc
Kiméls keverés 40
Keverés 1-3 100-500
Mixelés/pépesités 4-10 1100-10200
Turbd mixelés Turbo 10700

Kimél6 keverés ¢

Akimél6 keverést (4) a sebességfokozat szabélyzéval lehet kivalasztani. Ennél
a beallitasnal a késziilék olyan lassan keveri az ételt, mintha azt 6n egy
serpeny6ben kavargatna. Ennél a beallitasnal a nyersanyagot nem apritja

0ssze és a nagyobb darabok egészben maradnak.

Keverés

Kiméletes keveréshez hasznalja az 1—3 fokozatot. Ez a lassabb fokozat idealis
raguk készitéséhez.
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Mixelés/pépesités

Hasznélja a 4 — 10-es fokozatot darabosabb-, finomabb- és egészen finom
apritasra, mixelésre, pépesitésre, 6rlésre, elegyitéshez. Mindig tligyeljen arra,
hogy a fokozat szabalyzo6t fokozatosan allitsa a kivant értékre, valamint a

mér&pohar a fedélen legyen, hogy megakadalyozza a nyersanyag szétszorodésat.

A VIGYAZAT!

Tilos a Thermomix™ mukodése kozben a keveréedény fedelének
nyilasaba nyulni és a késhez hozzaérni.

Turbo izemmod

Hasznalja a Turb6 tizemmodot a Thermomix™ legnagyobb sebességének
eléréséhez. A Turb6 lizemmad aktivalasahoz érintse meg az tizemmodok
ikont (1) vélassza a Turbét (2).

A Turbé6 képernyén (3) vélassza ki a kivant keverési idGtartamot,

(0,5 - 2 masodperc) megérintve az érint6képernyd idevonatkozo részét és
elforgatva a Kapcsologombot. Példaul, ha nagy mennyiségi ételt kivan
durvan felvagni, akkor aktivalja a Turbé gombot 3 - 4-szer 0,5 masodpercig
(ismételje meg sziikség szerint). Eredményként egyenletesen felvagott ételt
kap. A Turb6 tizemmod akkor is bekapcesolhatd, ha a motor mar miikodik;
ilyenkor a Turb6 automatikusan kikapesol, amikor az edény hémérséklete
elérte a 60 °C-ot, vagy aktivalta a dagaszt6 iizemmodot.

A VIGYAZAT!

A forré g6z és a lecsapodott forro para égési sériilést okozhat

e Soha ne hasznélja a Turb6 Gzemmmodot, és ne novelje hirtelen a
fordulatszamot, ha forrd ételt (60 °C hédmérséklet felett) készit, kilonosen
akkor, ha az ételt nem a Thermomix™ készulékben melegitette.

e Tilos a mérépoharat megfogni vagy megeérinteni, amikor forré ételt
(60 °C feletti hémérséklet) dolgoz fel.

e Ovatosan vegye le a keveréedényt, hogy megeldzze a kifréccsenést,
kulonosen akkor, amikor a keveréedény forro éetelt tartalmaz.

FONTOS:

A 60 °C-nal melegebb alapanyagok keverése soran (pl. amikor martast
készit huslébdl), akkor lassan és fokozatosan novelje a sebességet
azéltal, hogy megnyomija a fordulatszam szabalyozét és elforgatja

a Kapcsolégombot..

34 A Thermomix™ hasznélata

1

T
o ol L

. =
" = e

'gh__-_; -

= W® T mes (3)

A brrdrdoes @t b g srbevry bk el e balysosd




A kés elore/visszaforditott iranya
mukodtetése

Erintse meg az &% ikont, ahhoz, hogy megforditsa a kés forgasi iranyat
elolrdl (6rajarassal megegyezd iranyba) visszafelé (6rajarassal ellenkezd
iranyba) iranyba (4). A kés forgasi iranyéat barmely sebességfokozaton
megvaltoztathatja. Az 6rajarassal ellentétes irdnyd miikodést a
sebességfokozat szabalyozon talalhat6 jelzés mutatja. Az 6rajarassal
megegyezd miikodtetés visszaallitasdhoz, egyszerien érintse meg ismét
az §% ikont, vagy varja meg, hogy a beéllitott id6 lejarjon és a forgas
automatikusan visszaall el6remenetbe. A forditott irdnyd miikodtetés azon
ételek kiméletes keveréséhez vald, melyeket nem akarunk apritani.

Dagaszt6 tizemmod ¥

A dagaszto lizemmodot kelt tésztak, vagy kenyérfélék dagasztasara hasznalja.
A funkci6 beallitasahoz érintse meg az iizemméd ikont (B) a kijelzén és
valassza a dagaszt6 iizemmod ikont (6). A képernyd felsd részén iizenet
jelenik meg a valasztas megerGsitéséhez. A sebességfokozat szabalyozon
megjelenik egy kalasz, ami a dagasztasi iizemmad kivalasztasat jelzi.

A dagaszt6 lizemmodot gy tudja aktivalni, ha megnyomja a sebességfokozat
szabalyozo6t és elforgatja a gombot id6tartam beéllitasaval, vagy anélkiil.

A valtakoz6 iranyt miikodtetés, amelynek soran a tészta érajarassal
megegyezl és drajarassal ellentétes irdnyban keriil keverésre, gondoskodik

a tészta kever6edényben torténd feldolgozasarol.

A dagaszt6 lizemmod kikapesoldsidhoz érintse meg ismét az tizemmod ikont.
A képernyd felsé részén lizenet jelenik meg a valasztas megerésitésére
vonatkozoan.

A dagaszto lizemmod csak akkor alkalmazhat6, ha a kever6edény f6zés utan
maér 60 °C alatti h6mérsékletre hiilt. Ha a h6mérséklet ennél magasabb,
akkor a dagaszt6 iizemmodot nem lehet elinditani, és hibatizenet jelenik meg.
Kérjiik jegyzze meg, hogy amikor a dagaszté lizemmod aktivalva van, akkor a
melegit6 rendszer, a Turb6 tizemmod és a hatrafelé izemmad ki van kapcsolva.

FONTOS:

A Thermomix™ elmozdulhat

e Helyezze a Thermomix™ készuléket tiszta, szilard, vizszintes, nem
melegedd feluletre, hogy az ne csuszhasson el.

¢ Tartsa a Thermomix™ keszuléket a munkafelllet széleitdl kelld
tavolsagra, nehogy leessen.

e Dagasztéas, vagy apritas kozben eléfordulhat, hogy a nyersanyag nem
oszlik el egyenletesen a kever6edényben, ami a teljes Thermomix™
készulék elmozdulasat idézheti el6. Ezért ne hagyja a mikodd
Thermomix™ készuléket feltgyelet nélkul, amikor az dagaszt vagy
apritasi miveletet végez.
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A Thermomix™Recept chip csatlakoztatasa

A Thermomix™Recept chip Thermomix™ késziilékkel torténd
osszekapcsolasahoz csatlakoztassa azt a Thermomix™ oldalan talalhat6
bemenethez. Ha a magnes elég kozel van, akkor az a helyére zarul (1.

A kijelz6 mutatja, hogy melyik Thermomix™Recept chip van csatlakoztatva.
Megjelenik a Thermomix™ Recept chip ikon a fémeniiben a ,Receptek”
(Recipes) menii opci6 el6tt. A Thermomix™Recept chip receptjeit most ki lehet
jelolni és el lehet késziteni a ,,Receptek” és a ,Kedvence receptek” almeniibél.

A FIGYELEM!

Pacemakerre veszélyes!

A Thermomix™ recept-chip és a Thermomix™ TM5 recept-chip interfésze
magnest tartalmaz. Ha On rendelkezik pacemakerrel, akkor a kell6
tavolsagot tartsa be. Figyelmeztessen masokat is, akik pacemakerrel
rendelkeznek.

Thermomix™ Menii

Amikor megérinti a ,Menii” gombot, egy lista jelenik meg, a Thermomix™
sz4mos tovabbi hasznos funkeiéit felsorolva (2).

W dwent receptek
@ Receptek
Aulemalisil receptek
Kedvenc receptek Utazt mi
P bt i =
A ,Kedvenc receptek” (Favourite recipes”) valasztisa a leggyorsabb médja ?'h—'.i :ﬂ‘ i m ,'_ﬂ 3
annak, hogy a bejelolt receptjeihez a legkonnyebben hozzajusson.
Fontos: Hasznélja a képernyd bal felsg sarkaban taldlhaté bal nyilat a T . A T T @
Thermomix™ meniih6z térténd visszatéréshez 1épésrél-lépésre (3). _
Abban az esetben, ha a menii bejegyzés meghaladja a mezében rendelkezésre Kidvent reckptel

az ujjat a szovegen. akkor a rejtett karakterek is lathatéva valnak. funomalizah recepiek
Lrtan mad
A Bistonsdgi ofSirds, ..

Receptek N ™ O o

Valassza a listardl a ,Receptek” (Recipes) opciot, ha az 6sszes recept kozott

all6 helyet, akkor ezt a sor végén talalhaté hdrom pont jelzi. Ha végightizza & & D Rereplel
i 2

kivan keresni @). TR AL ®

Négy kiilonb6z6 mddon lehet a sziikséges receptet keresni: :

kategéridnként, recept neve szerint, kedvenc receptek vagy mostanéban - ﬂ_ Kategaridk szerint

f6zott receptek (). m Adal 249
r-:n-m:-
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Kategorianként

Amikor kategoériak alapjan keres, akkor a Thermomix™ kiilonb6z6
kategoridkat fog javasolni, példaul el6ételek (starters) vagy husos f6ételek
(main meat courses).

A receptek a kategérian beliil bettirendben vannak felsorolva @

A-t6l Zs-ig

Keresheti a recept nevét a bettirendes listaban. A listaban tgy tud keresni, ha
az ujjat fliggblegesen végightizza a képernydn, vagy hasznalhatja a képerny6
jobb oldalan talalhato legordiilG eszkoztarat is. Az elsG betdi megadasahoz
hasznalja a felfelé mutat6 nyillal ellatott fiilet @

Mostanaban f6zott

F6z6tt valami finomat mostanaban és szeretné azt megismételni?

Itt a mostanaban készitett ételek receptjei tekinthet6k meg @

A meniipontok el6tt talalhat6 jelzések a receptek statuszara utalnak, hogy
mikor hasznaltak azokat. A sziinet ikon Il jelzi, hogy a receptet az elkészités
folyaméan elhagytak. A Thermomix™Recept chip ikon jelzi, hogy a receptet
befejezték. Az atlatsz6 Thermomix™Recept chip ikon jelzi, hogy a receptet
tartalmazé Thermomix™Recept chip nincs csatlakoztatva a Thermomix™
késziilékhez.
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A Thermomix™Recept chip egyik receptjének T T A
elkészitése az ,iranyitott f6zési funkci6”
(Guided cooking) alkalmazasaval

il Minesiiono

Erintse meg a kezd8 képernyén a ,Menii” opciét, és vilasszon ki egy receptet
a ,Kedvenc receptek”vagy a ,,Receptek” meniib6l és annak almentijeib6l.

Ha kivalasztotta a receptet, akkor az teljes nézet médban fog megjelenni, igy
On le-fel gorgethet, elolvashatja a teljes receptet és az alapanyagok listajat @
A képernyd aljan talalhato egy fiil. Amikor ezt valasztja, tovabbi részletes,

az adott receptre vonatkoz6 informacié jelenik meg @:

Kedvenc recept
A recept kedvencként torténé megjelolése

Tapanyagtartalom
A recept tapanyagtartamanak megtekintése.

Tippek
Recept tippek.

Valtozatok LR L T U

Otletek a recept személyre szabasihoz. Minestrone @
Ital ajanlatok
Az ételhez ill6 italokra vonatkoz6 javaslatok.

J_'."" h

Teljes nézet
Néhany ételnél kiilonb6z6 megtekintési nézetek valaszthatok.

Ha el szeretné késziteni a receptet, akkor vagy valassza az olvas6 tizemmodot
és a fémenii képernyé6t, vagy nyomja meg a ,,Start” opciot a kijelz6 jobb fels
sarkaban és kovesse a képerny6n megjelend utasitasokat @

Parhuzamos lépések

Egyes receptek a teljes elkészitési id6 leroviditése érdekében a f6zési és
keverési eljarasokkal parhuzamos 1épéseket is bemutatjak. Ebben az esetben
a ,kovetkez6” -ikont a ,parhuzamos 1épés”-ikon ) helyettesiti a képerny6
jobb fels§ sarkaban @ Kozvetleniil a motor elinditasa utdn nyomja meg.
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Automatizalt receptek

Ttt tovabbi receptprogramokat talal, amelyek még
tobb el6készitési 1épésben segitenek. A Thermomix™
beépitett érzékelGket hasznal a f6z6tt étel allapotanak
meghatarozasa érdekében, és annak megfelelGen
reagal. A program lépésrél-lépésre végigvezeti Ont

a f6zési folyamaton.

Valassza az ,Automatizalt receptek” opciot @ Valassza
ki a kivant receptet @ A Thermomix™ javaslatot tesz
az elkészitésre és a f6zési id6tartamra vonatkozoan (7).
A recept akkor kezdddik, amikor megnyomja a ,Start”
opciot @ Készitse el az alapanyagokat a bemutatott
lista alapjan @ Ha megvan az 6sszes alapanyag, akkor
elkezdheti a f6zést. Kovesse a képernyén megjelend

utasitdsokat. Ha mindegyik 1épést befejezte, akkor
valassza a ,,Kovetkez8” (Next) gombot @ A @ kép
mutatja a recept feldolgozasi allapotat, amelyben a
Thermomix™ a rutinszer( feldolgozas soran végighalad.
Kérjiik vegye figyelembe, hogy a megadott id§ csak
hozzéavet6leges, mivel az fiigg az alapanyagok minGségétdl
és attol a kornyezettSl, amelyben f6z.

Amikor a ,Vége” (Finish) megjelenik a jobb fels6 sarokban,
akkor az étel kész van és lehet felszolgalni @ A recept
befejezése utan megjelenik a kezd6 képernyd, és mutatja
a keverGedény hémérsékletét. A sajat biztonsaga
érdekében a képernyd tajékoztatast nydjt a keveredény
hémérsékletére vonatkozoanl (3.

R e e T

. A Tharmamix® Onnek 74 &

< pad
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Szallitasi iizemmod

Ha szallitani kell a Thermomix™ késziiléket, akkor elGszor le kell zarni a
kever6edényt. Valassza a ,,Szallitasi lizemmod” (Transportation mode) opcidt
ennek érdekében (1).

Megjelenik egy iizenet, amely elmagyarazza a szallitasi tizemmod feloldasanak
menetét (2).

Tilos a Thermomix™ késziiléket a reteszel6karoknal fogva vinni vagy
felemelni. Tilos a reteszelGkart tolni, hizni vagy nyomni. Ez olyan sériilést
okozhat, melynek soran a Thermomix™ miikodésképtelenné valhat.

Beallitasok

A ,Beallitasok” (Settings) kivalasztisakor egy olyan lista jelenik meg,
amelyen funkciokat talal a Thermomix™ tovabbi személyre szabasahoz.
(@) Ezek a kovetkezok:

« kedvencek kezelése

« nyelv kivalasztisa

« adatok a Thermomix™ késziilékérdl

« a kijelz6 hattér szine

» a Thermomix™ gy4ri beallitasainak visszaéallitasa

o a késziilék lezarasa (reteszelése)

Kedvencek kezelése

A ,Kedvencek kezelése” (Manage favourites) meniipontban a kedvencek lis-
tajan 1év6 receptek eltavolitasdnak lehet6ségét talalja @

40 A Thermomix™ hasznélata




Nyelvek

Itt allitsa be az On altal kivant nyelvet (B).
Amint elvégezte a kijel6lést, az 6sszes informéacié azon a nyelven jelenik
meg a képerny6n @

A Thermomix™ adataira vonatkozo
informacio

A Thermomix™ gyartasi szama és a jelenlegi szoftververzi6 ,,A Thermomix™
adataira vonatkozé informécié” opci6 alatt talalhato meg (7) (8).
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Gyari beallitasok visszaallitasa

A Thermomix™ eredeti gyari beallitasainak visszaallitdsa érdekében
hasznalja a ,,Gyari beallitasok visszaallitdsa” opci6t @

Kérjiik figyeljen arra, hogy ebben az esetben az egyéni beéllitisai
elvesznek (2).

A kijelzo hattér szine

Valasszon a vilagos szoveg sotét hattérrel, vagy fekete szoveg vilagos
héttérrel variaciok kozétt 3 @).
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A Thermomix™ blokkolasa

Védje a Thermomix™ késziiléket a gyermekekt6l és az egyéb jogosulatlan
felhasznalokkal szemben. A reteszelés két miiveletéhez valassza a
,Thermomix reteszelése és kinyitasa”-blokkolasa/feloldasa opciét (B).
Sziikség szerint kapcsolja be vagy ki a reteszt. A személyi azonosité szamat
(PIN) is megvaltoztathatja (6).

Amikor el6szor megnyomja a ,Retesz be-/kikapcsolasa” (De-/activate lock)
opciot, akkor a retesz (zar) kikapesol @

Valassza a ,Retesz bekapcsolas” (Lock active) opciot @

Megjelenik egy mezd, ahol meg kell adnia a személyi azonositdszamat (PIN).
Irja be a szabadon valasztott, 4-szamjegyti kodot (9).

Amikor beirta a kodot, nyomja meg a ,Mentés” (Save) gombot (0.
Megjelenik egy biztonsagi ellenérzd ilizenet. Valassza az ,, Igen” (Yes) opciot
az 4j kod megerdsitése érdekében q1.

A Thermomix™ késziilék most reteszelve (blokkolva) van és ki lehet

kapcsolni 2.

Ha elfelejtette a kodjat, akkor valassza az ,Elfelejtett kod” (Forgot PIN)
opci6t?”. Ekkor az tigynevezett mesterkdd (PIN 62742766) segitségével ismét
kinyithatja a Thermomix™ késziiléket G3.

Amikor megadja a kddot, akkor ismét kikapcsolhatja a zarat. Valassza

a ,Retesz be-/kikapcsolasa” opciot a Thermomix™ Menii Beallitasok cimi
meniipontja alatt, és hasznalja a ,Retesze kikapcsolasa” (Lock inactive)
opciot 4.

Ha ismét aktivalni szeretné a reteszt, akkor a Thermomix™ meg fogja
kérdezni , hogy ugyanazt a kodot kivanja-e hasznalni. Ha az ,Igen” (Yes)
opciot valasztja, akkor a Thermomix™ azonnal lezar6dik. Ha a ,Nem” (No)
opciot valasztja, akkor a késziilék kéri az Gj kddot és a Thermomix™ lezarul,
amint ezt elmentette 45

A kbdot barmikor megvaltoztathatja Gj kodra a ,,Koéd megvaltoztatasa”
(Change PIN) opci6 alatt @
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Kapcsolat

A helyi veviszolgalatot az alabbiakban talalja meg:
Valassza a ,Kapcsolat” (Contact) opci6t a Beallitasok
meniipontban q7.

Valassza ki az orszagot a listarol 8.

Megjelenik az Gsszes elérhetGségi adat @

[+ omd T ek @[ Lt mes T

" Ghettabget
|
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HASZNOS
TANACSOK

Automatikus kikapcsolas
A Thermomix™ automatikusan kikapcsol 15 perc utan.

Az utolsé 30 mésodpercben iizenet jelenik meg, ahol
lehet&sége van az automatikus kikapcsolas torlésére.

Elektronikus motorvédelem

cCl
A maotor tal forrd. Viérjon,
amig a motor lehiil. Kérjuk
ellendrizze a készulék
tetején és hatoldaldn lévé

OK

Mi

Ha kikapcsolt a motor:

« Tavolitsa el a kever6edényt a Thermomix™ késziilékbdl.

» Csokkentse a kever6edényben 1év6 mennyiséget

és /vagy adjon hozza folyadékot a receptnek megfelelGen.

« Varjon kb. 5 percet (lehtilési id6).

« Helyezze vissza a kever6edényt.

« Ellendrizze, hogy a késziilék hatoldalan talalhato
leveg6bemeneti nyilasok akadalymentesek.

« Inditsa Gijra a Thermomix™ késziiléket.

Ha a lehiilés utan még mindig megjelenik a hibatizenet,

akkor forduljon a vevGszolgalathoz.

Els6 hasznalat és tulterhelés

Amikor els6 alkalommal hasznalja a Thermomix™
késziiléket, akkor az szagokat bocsathat ki.

Ha az étel készitése soran a motort talterhelte, annak
tilmelegedése kovetkeztében jellegzetes szag képzddik.
El6fordul, hogy a késziilék automatikusan kikapcsol.
Ez teljes mértékben artalmatlan és a fentiekben
emlitett lehtilési id{ letelte utan a Thermomix™ ismét
tokéletesen miikodik.
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TISZTITAS

Mint minden konyhai felszerelést és eszkozt, az On Thermomix™ — késziilékét
is alaposan meg kell tisztitani — kiilonosképp a kést, a keverGedényt, a fedelet,

7

a tomit6gylrit — az els6 hasznalat el6tt, és minden egyes hasznélat utan.

A keveroedény és fedelének tisztitasa

Emelje ki a kever6edényt a Thermomix™ késziilékbdl és tavolitsa el a kést
(lasd a kovetkezs oldalakat: 14—16).

A VIGYAZAT!

Az univerzalis kés sériilést okozhat
Ne nyuljon a kés pengéihez, mert azok nagyon élesek! Fogja a kés felsé
részét, amikor azt kiveszi, illetve visszahelyezi.

A kever6edényt kiviil és beliil (kés nélkiil) @ mosogatoszeres forr6 vizben
puha szivaccsal, vagy mosogatogépben mossa el; a kés, a keverékanal,

a habverd, a parolokosar, a mérépohar, a kever6edény fedél és a Varoma
tisztitasa ugyanigy torténhet.

A kever6edény erésebb szennyezGdése esetén hasznaljon specialis,
rozsdamentes acélra val6 tisztitoszert.

Gy6z6djon meg réla, hogy akeverSedény aljan levé érintkezék mindig
legyenek tisztak és szarazak miel6tt visszahelyezi a kever6edényt a
késziilékre. Ha sziikséges, kiilon tordlje meg azokat. Javasoljuk, hogy a
keverGedényt mindig részekre szedve tisztitsa, kiilonosen, amikor
mosogatogépben tisztitja.

FONTOS:

Tisztitdshoz ne hasznéljon durva fellletd, éles targyakat, azok
megsérthetik a Thermomix™ készulék funkcionalis részeit,
csokkenthetik hasznalatanak biztonsagat.
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A kés tisztitasa

Akést foly6 viz alatt felfelé tartva, a (2). képen lathaté médon tisztitsa.
Hasznéljon kefét, vagy tegye mosogatogépbe.

FONTOS:

A kést ne hagyja hosszabb ideig mosogatévizben allni, art a tengely
szigetelésének.

Ne feledje, ha a kést ételmaradékban hagyja, vagy nagyon agressziv
mosogatoszert hasznal, akkor az rozsdasodashoz vezethet. Ez artalmatlan
és kefével vagy gyenge ecetes oldattal konnyen eltavolithato.

7

Ovatosan szerelje 6ssze a keverdedényt és a kést (ideértve a tomitSgytirtit).

A Varoma tisztitasa

A Varoma talat, talcat és fedelet meleg, kimél6 mosogatbszeres vizben,
vagy mosogatogépben mossa el. Hasznaljon tiszta, puha ruhéat és finom
mosogatoszert a tisztitishoz (3). Ne hasznaljon éles targyakat vagy fém
dorzsit, melyek 6sszekarcoljak a feliiletet.

FONTOS:

Minden tartozék moshaté mosogatdgépben. Az esetleges deformaciok
elkerllése érdekében a mldanyag tartozékokat, elsésorban a keveréedény
fedelét, helyezze a mosogatégép felsd rekeszébe.

Egyes alapanyagok, mint pl. curry, sargarépalé, citromsavat tartalmazok
hasznalatakor foltok keletkezhetnek. A lehetd leggyorsabban torolje le
ezeket az anyagokat a kever6edényrél, a keverékanalrél, a parolékosarol,
a habver6rél és a Varoma osszes alkatreszerdl. A foltok idével eltlinnek
és nincsenek hatassal az egészségre vagy az alkatrészek mikodésére.
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Az Thermomix™ alapkésziilék tisztitasa

Tisztitas el6tt htzza ki a Thermomix™ csatlakozo6jat a halézatbol.

A FIGYELMEZTETES

Aramiités veszélye

e Tisztitas el6tt vagy ha a Thermomix™ készuléket hosszabb idén
keresztul nem hasznalja, mindig huzza ki a Thermomix™ csatlakozoéjat
a haldzati aljzatbdl.

¢ Tilos a Thermomix™ készuléket vizbe meriteni. Csak nedves ruhaval
tisztitsa. A termék belsejébe nem kerllhet viz. Ideértve az 6sszes
ételmaradékot vagy hulladékot, akar folyékony, akéar szilard.

Torolje le a Thermomix™ burkolatat puha, nedves ruhaval, hasznaljon
semleges tisztitoszert (1). B6 vizzel ne tisztitsa, mert a Thermomix™ belsejébe
nem keriilhet folyadék.

Tovabbi hasznos tanacsok a tisztitashoz

A miianyag tartozékok enyhén elszinez6dhetnek, de ez nincs hatéssal az
egészségére vagy az alkatrészek miikodésére

Ha a keverGedény, a kés, a fedél és a mérSpohar csak kissé szennyezett,
akkor a tisztitashoz végezzen el veliik egy rovid mixelést. Toltson kb. 1 liter
vizet és néhany csepp mosogatoszert a kever6edénybe, valassza ki az 5 — 6-0s
fokozatot és néhanyszor nyomja meg a hatramenet ikont % Ezt kovetGen
alaposan oOblitse el és sziikség esetén hasznaljon puha ruhat.

A tarolas kozbeni, megfelel§ szell6zés érdekében a keverGedény fedelét ne
zarja le a mérGpoharral.

A VIGYAZAT!

A rozsdasodas veszélye

Ellendrizze, hogy szarazra torolte-e a keveréedény aljan 1évé
érintkezéket, hogy az érintkezékon keresztul ne tudjon nedvesség
kerUlni a Thermomix™ készulekbe.
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A VEDORACS
CSEREJE

Tartozék meghatarozott orszagokban

A védoracs cseréje a hatoldalon Ezutan visszaszerelheti a szell§z8racsot a helyére,
Aramtalanitsa a Thermomix™ késziiléket. Vegye le a alatta hagyva a védéracsot. Ovatosan nyomja be a
szell6zdracsot a rogzit6 klipjeirdl a siilyesztett befogokba addig, hogy az teljesen a helyére zaruljon.

markolatanal fogva @ Ezaltal latni fogja a Thermomix™  Tilos a Thermomix™ késziiléket a szell§z8racsa
szell6z6nyilasokkal ellatott hatoldalat @ Fogja meg a nélkiil miikodtetni @

véddracsot @ és helyezze fel a hatoldalra, (a szell6z6rdcs ~ Minden alkalommal, amikor a Thermomix™ késziiléket
alatt lesz a helye, kett6s védelmet ad). kiviilr6]l megtisztitja, ellendrizze azt is, hogy a védéracson
A véddracs pontosan illeszkedik a szell6z6nyilasokra @ vannak-e lerakodésok.

MAGYAR
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A védoracs cseréje a késziilék aljan

Ahhoz, hogy a védéracsot a Thermomix™ aljahoz
felszereje, el§szor Aramtalanitsa a Thermomix™
késziiléket. Vegye ki a keverGedényt és dontse meg a
Thermomix™ késziiléket az 4bra szerint @ Fogja meg a
késziilék aljara valo véddracsot (2). A véddracs ovalis
domborulattal rendelkezik, amelynek a Thermomix™
alja felé kell néznie (3).

Fektesse a véddracsot a felsé bordak al4, majd nyomja le
addig, hogy a racs a helyére ugorjon @

A véddracs eltavolitasa érdekében elGszor aramtalanitsa
a Thermomix™ késziiléket. Tavolitsa el a keverGedényt
és dontse meg a Thermomix™ késziiléket ugyanigy,
ahogy a racsot behelyezte. A védéracs baloldalan egy fiil
talalhat6. Hazza ezt meg a véddracs eltavolitasahoz.

50 A védérécs cseréje



MEGJEGYZESEK AZ ON
SAJAT RECEPTJEIHEZ

Haszn4ljon Thermomix™ receptkdnyvben szerepld
recepteket itmutatoként a sajat receptjeihez. A konnyen
érthetd és 1épésrol-1épésre kovethetd receptek elgsegitik,
hogy On kénnyen elkészitse a sajat Thermomix™
receptjeit.

A hozzavalodk sorrendje

Sajat receptek elkészitésekor ligyeljen az alabbi
1épések sorrendjére, pl. elGszor a szaraz alapanyagokat
készitse eld.

A nyersanyagok lemérése

Az alapanyagok lemérése el6tt érintse meg a mérleg
ikont £T? és a mérleg a 0.000 értéket fogja mutatni.
Helyezze az edénybe a nyersanyagot.

Figyelem: Soha ne adagoljon a maximalis irtartalmat

meghalad6 mennyiséget a kever6edénybe és a Varomaba.

Az ido, a h6fok és a fordulatszam
beallitasa

Alegjobb eredmény elérése érdekében kovesse az alabbi
példéakban javasolt sorrendet:

Példa: Normal felmelegités
Beallitasok: 5 perc/100 °C/1-es sebességfokozat:
(D) allitsa az id6zit6t 5 percre

(2) allitsa a h6mérsékletet 100 °C-ra

(@) allitsa a sebességet 1-es fokozatra

Példa: Erzékeny étel f6zése
Beallitasok: 5 perc/9o °C/&§%/1-es sebességfokozat:
(D) allitsa az id6zit6t 5 percre

(2) nyomja meg a 9o °C héfok gombot

(@) vélasztas &°

(@) 1-es sebességfokozat beallitasa

Példa: Zoldség apritasa
Beallitasok: 7 mp/5-0s sebességfokozat:
(D) allitsa az id6zit6t 7 masodpercre

(2) allitsa be az 5-6s sebességfokozatot

Példa: Dagasztas

Beallitasok: 2 perc/ v

(D) allitsa az id6zit6t 2 percre

@ valassza a (ikon) dagasztas tizemmodot

(3) forgassa el aKapcsold gombot érajarassal
megegyez§ irdnyba

Apritas és pépesités

Az alapanyagok apritasakor vagy pépesitéséhez
elGszor rovid idGtartamot allitson be és ellendrizze
az eredményt. Ha az nem megfeleld, akkor novelje
az id6tartamot.

Melegitési id6
A melegitési id6 az alabbi tényez8kt6l fligg:
(@) a melegitendd nyersanyagok hémérséklete
(b) a hozzavalok mennyisége, stilya és mérete
Figyelem: Tilos a maximalis tirtartalmat meghaladé
mennyiséget a kever6edénybe és a Varomaba tolteni!
(©) Az elkészitendd étel hovezetése
(d) A kivalasztott héfok
(e) Sebesség fokozat
(f) Alkatrészek hasznélata
(parolokosarral/Varomaéaval vagy azok nélkiil)
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HIBAELHARITAS

Hiba:

Teendo:

A Thermomix™-et nem lehet bekapcsolni.

Vizsgalja meg, hogy a héaldzati csatlakozd megfeleléen
van-e bedugva. Ellendrizze, a készulék nincs-e még
mindig automatikus kikapcsolas tzemmaodban.

A Thermomix™ nem melegit.

Ellendrizze az id6tartam és a hémérséklet megfeleld
beallitasat.

A Thermomix™ mukodés kdzben ledll.

Lapozzon a 45.oldaloan levé , Elektronikus motor-
védelem” cimd( részhez.

A mérleggel kapcsolatosan felmerllé problémak

Ellendrizze: a tdra gomb megnyomasakor ne érjen

a Thermomix™ egyéb részeihez; nincs-e barmi

a Thermomix™ készuléknek tdmasztva; nem feszul-e a
kabel; a Thermomix™ ,l1dbai"” tisztdk-e; a munkafelllet

tiszta-e, szilard, vizszintes és nem inog; nem csuszkal-e
a Thermomix™ készulék a munkafellleten.

A VIGYAZAT!

Aramiités veszélye

Rendszeresen ellenérizze a Thermomix™ készuléket és annak tartozékait
(ideértve a keverdéedényt és a csatlakozokabelt), hogy keletkeztek-e
rajtuk sérulések. Sérulés esetén ne hasznalja a Thermomix™ készuléket
és forduljon a Vorwerk Ugyfélszolgalatadhoz vagy a hivatalos Vorwerk

szervizhez.
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SZERZOI JOG

Az EU tagallamokban €16
vasarlokat illet6en

A torvény (a hasznalt elektronikai és villamos
ﬁ/ késziilékekrdl sz610, 2003. januar 27-1 2002/96/
mmm EK sz. EU irdnyelv, valamint az EU tagallamok

ezt az irdnyelvet érvényesits, nemzeti, orszagos

torvényhozasa értelmében) tiltja, hogy On villamos
vagy elektronikai késziilék tulajdonosaként,

ezt a terméket vagy annak villamos/elektronikai

tartozék elemeit szétvalogatas nélkiil a haztartasi

hulladékba dobja. Kérjiik, ehelyett vegye igénybe
az erre felhatalmazott ingyenes lead6 helyeket.

Bévebb informaci6 érdekében forduljon a helyi

onkormanyzathoz.

Nyilvantartasi szam: WEEE reg. no. DE 86265910.

Szerzoi jog© 2014 by Vorwerk
International Strecker & Co.

A tartalom, kivitelezés, fényképek, illusztraciok a
Vorwerk International Strecker & Co., Switzerland
tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. Ez a
kiadvany — részben vagy egészben — nem reprodukalhato,
nem tarolhat6 adathordoz6n, nem tovabbithat6 vagy
forgalmazhat6 barmilyen formaban vagy jelleggel,
elektronikai, vagy mechanikai kivitelezésben, méasolt,
rogzitett, vagy egyéb formaban, a Vorwerk International
Strecker & Co. elGzetes engedélye nélkiil.

Az Egyesiilt Allamok piacara
vonatkozé atmutato

Felhivjuk figyelmét hogy a Thermomix™ TM5
(a késziilék ) kizarolagos gyartoja és értékesitje a
Vorwerk International Strecker & Co. (,Vorwerk”).

A késziiléket nem az Egyesiilt Allamok piacara
fejlesztették ki /tervezték, valamint azt az amerikai
piacon nem hagytak jova és nem engedélyezték.

Ebbél kifolydlag a késziiléket a Vorwerk vagy barmely
mas harmadik fél semmilyen form4ban nem arusitja
vagy reklamozza az Amerikai Egyesiilt Allamokban, s6t
vev(szolgalat sem all rendelkezésre a késziilékkel
kapcsolatosan sem a Vorwerk sem barmely mas
jogosultsaggal rendelkez6 harmadik fél 4ltal az Egyesiilt
Allamokban.

Vorwerk nem véallal semmiféle felelGsséget a késziilék
Egyesiilt Allamok-beli hasznalatabél kifoly6 vagy azzal
kapcsolatba hozhat6, azaltal okozott vagy azaltal
eredményezett sériilésekért és/vagy karokét (ideértve,
de nem korlatozva a kozvetlen, kozvetett, konkrét,
véletlenszert, biintetendd vagy kovetkezményekkel jaro
sériilésekért vagy karokért, jovedelemkiesésért vagy
iizletvesztésért, vagy barmely mas sériilésért legyen

az akar sériilés vagy halal) (ideértve az Egyesiilt
Allamokban hasznalatos eltérg fesziiltségii halozat
alkalmazasabol ered6 sériiléseket és/vagy veszteségeket.
A Kkésziiléket az Egyesiilt Allamokban terjeszt személyek
azt teljes mértékben sajat kockazatukra teszik.
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Jotallas

A jotallas idGtartama az adasvételi szerz6désen vagy a termék szamlajan
szerepel.

A Thermomix™ késziilék javitasat kizarolag Vorwerk Thermomix
Ugyfélszolgalata vagy a hivatalos szerviz végezheti.

Kizardlag a Thermomix™ késziilékkel atvett (12—13. oldal) illetve a
Vorwerk Thermomix™ hivatalos forgalmazonal beszerzett, eredeti
tartozékokat hasznélja. A Thermomix™ késziiléket kizarolag a
Vorwerk Thermomix™ forgalmazo6tol beszerzett eredeti alkatrészekkel,
egységekkel tizemeltesse. Ellenkez6 esetben a jotallas érvényét veszti.

Ugyfélszolgalat

A helyi iigyfélszolgalat elérhetéségeinek érdekében forduljon a Thermomix™
forgalmazojihoz, vagy tekintse meg honlapunkat:
www.thermomix.com.

Készitette:

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
www.vorwerk-elektrowerke.de

54 Jotéllas/Vevszolgalat



Az On Thermomix™ tanacsadéja:

Telefon

Fax

Mobiltelefon

E-mail

Vorwerk International Strecker & Co.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefon: +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

A jelen hasznélati Gtmutat6 a
www.thermomix.com mas nyelveken is elérhetd.
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