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i Machén Sie Ihre Klnder darauf auf-
em Gerat fern.

Gefahre fiir den. Benutzei‘ entstehen

B Falls Sie eine Beschadlgung nsbesondere am Gehause des Thermomix fest-
stellen, Iassen Sie das Gerit Vor '

Folgeschaden zu vermelde

__n'dendlenst iberpriifen, um




Thermomix 3300

Mit dem Thermomix gibt es jetzt auch in
Deutschland ein Kiichengerit, das die Mix-
(Schlagen-, Rithren-, Zerkieinern-) Funk-
tion und die Kochfunktion in sich vereint.
Der Thermomix bietet so ungezihlte Mog-
lichkeiten, schmackhafte Speisen und
Getrénke zuzubereiten.
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MeBbecher

Deckel mit Dichtring
Mixmesser mit Dichtring
Mixtopf

Flogelmutter
Sicherungshebel fir Mixtopf
Heizzeitwahler
Kontrollampe flir Heizung
Temperaturwihier
Mixwahler
Elektrozuleitung

StandfuB
Temperaturfihier
Heizplatte

Typenschild
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Hinweis

Es ist mdéglich und kein Grund zur
Jeunruhigung, wenn beim anfinglichen
Gebrauch des Thermomix ein deutlich
wahrnehmbarer Neugeruch auftritt.
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1 Kocheinsatz
2 Saltsieb

3 Spatel mit Sicherheitsscheibe




Inbetriebnahme

Erstreinigung

Zum Reinigen des Mixtopfes den Sicherungs-
hebel hochklappen — der Mixwéhler muB3

dabei auf ,,0" stehen — und Mixtopf von der

‘Heizplatte nehmen (Abb.1). =

RoteTransportsicherung von der Heiz-
platte, gegebenenfalls aus dem Sockel des
Mixtopfes entfernen und wegwerfen

(Abb. 2).

Deckel und MeBbecher vom Mixtopf ab-
nehmen, Safisieb aus dem Mixtopf nehmen,
Mixmesser herausnehmen, dazu die Fligel-
mutter unter dem Sockel des Mixtopfes I6sen
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und das Mixmesser zusammen mit dem Dicht-
ring vorsichtig aus dem Boden des Mixtopfes
herausziehen. Bei festsitzender Fligelmutter
die Sicherheitsscheibe des Spatels zu Hilfe
nehmen (Abb.3).

Das Innere des Mixtoptes mit einem Edelstahl-
reiniger, z. B. Stahlfix, griindlich sdubern. Das
Mixmesser unter flieBendem Wasser reinigen,
z. B. mit einer Spllbirste. Auf keinen Fall
langer im Spliwasser liegenlassen oder im
Geschirrspliler splilen, da sonst Splimittel ins

... Innere des-Lagers eindringen kann.




Zusammenbau Den Mixtopf auf die Heizplatte stellen und
leicht drehen, bis er glatt aufsitzt (Abb. 2).

Beim Zusammenbau des Mixtopfes Mixmesser  Sicherungshebel herunterdrlicken und da-

unbedingt zusammen mit Dichtring einsetzen  durch Deckel und Mixtopf verriegein. Vor einer

und von unten mit der Fliigelmutter von Hand ~ Betdtigung des Sicherungshebels muSider. . .

anziehen. Den Deckel mit eingesetztem Dicht: * Mixwahler in Nullstelling gedreht werden
ring auf den Mixtopf setzen (Abb. 1, 2). (Abb. 3).

Falls der Mixtopf nicht richtig verriegelt
wurde, verhindert eine Sicherheitseinrich- .
tung das Einschalten des Thermomix.




Mixtopf

Die maximale Fullmenge des Mixtopfes betragt
1,5 Liter, auf keinen Fall mehr einfillen. Die
untere Markierung im Mixtopf gibt die Fll-
-~menge fdr /2 Liter an, jede weitere Markierung.
ftir Ya Liter mehr (Abb. 1).

Beim Zubereiten mehrerer Speisen hinterein-
ander hirr und wieder prifen, ob die Flugel-
mutter noch festsitzt und keine Flissigkeit
herauslaufen und den Motor beschadigen kann.

Kocheinsatz

Zutaten, die nicht zerkleinert werden sollen, in
den Kocheinsatz geben und diesen in den

11/4 Liter
1 Liter
34 Liter

/2 |iter

Mixtopf setzen. Der umklappbare Blgel muf
ganzim Kocheinsaiz liegen.

Zum Herausnehmen des Kocheinsatzes den

Blgel benutzen (Abb. 2).

- Saftsieb

Vor dem AusgieBen von Frucht- oder
Gemisesiften das Saftsieb so in den Mixtopf
einsetzen, daB die vier Aussparungen des
Saftsiebes mit den vier Nocken des Mixtopfés
deckungsgleich sind (Abb, 3). :
Saft ausgieBen, dabei Saftsieb festhalten

© (Abb. 4).

Das Saftsieb niemals beim HeiBmixen im
Mixtopf lassen.




~.aeBbecher

Der MeBbecher dient zum Abdecken der
Deckeldffnung und zum Abmessen der
Zutaten (Abb. 1).

Den Becher immer mit der Offnung

nach oben einsetzen.

Fliissigkeiten lassen sich auch ohne Entfernen
des MeBbechers nachfiillen (Abb. 2). Andere
Zutaten kdnnen auch wihrend des Mixens
durch Anheben des MeBbechers nachgefiilit
werden (Abb. 3).

randvol
100 ml

mittierer Ring
50 mi

Deckel

Beim Arbeiten mit dem Thermomix muf der

. Deckel mit dem Dichtring ordnungsgeman auf
dem Mix;qpf a.qr}f[_ie‘gaeni. e




Spatel Die Sicherheitsscheibe des Spatels 148t sich
zum Losen der Fligelmutter verwenden

Zum Umrihren des Mixgutes wahrend des {(siehe Seite 6). Die Sicherheitsscheibe nicht

Mixens den Spatel durch die Deckeldffnung zum Festziehen der Flligelmutter verwenden,

stecken. Seine Sicherheitsscheibe verhindert  ein Festziehen von Hand gendgt.

- ein Berlihren des Mixmessers (Abb. 1), .-+ .- - e s

Aus Sicherheitsgriinden keine anderen
Gegenstande (Loffel, Gabel)zum Umriihren
verwenden.

Durch die Form des Spatels 126t sich das Mix-
gutauch vom Boden des Mixtopfes entnehmen
(Abb. 2).
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Einschalten
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Das Gerit an das Stromnetz anschlieBen.

Der Thermomix solite grundsétzlich einen
festen Standplatz haben, an dem man ihn
haufig und leicht benutzen kann. Die Elektro-
zuleitung a8t sich nach Bedarf aus dem Gerét

herausziehen bzw. in das Gerit hinein-

schieben.

Heizzeitwahler @
(oberer Schalter)

Die Heizdauer |48t sich mitdem Heizzeitwéhler
stufentos bis zu.30 Minuten einstelien und
auch jederzeit verandern. Mit Betétigung des
Mixwdahlers (unterer Schalter) leuchtet die
Kontrollampe auf. Sie erlischt bei Ablauf der
Heizzeit.

Zum Kaltmixen niemals den Heizzeitwahler
betatigen.

Temperaturwahler [
(mittlerer Schalter)

Mit dem Temperaturwéhler 146t sich die
Temperatur fiir das HeiSmixen von 50 bis 100
stufenlos einstelflen.

Der Thermomix heizt nur, wenn auch der
Heizzeitwéhler und der Mixwahler betitigt
wurden.

Mixwiéhler
(unterer Schalter)

Mit Betdtigung des Mixwéhlers wird der
Thermomix eingeschaltet.

Die Starke des Mixvorganges 148t sich mit dem
Mixwahler von 111 stufenlos bestimmen.
Nur bei Einstellung 12 rastet der Mixwahier ein.
Grundsdtzlich den Mixwahler langsam auf die
gewunschte Einstellung hochdrehen, um ein
Herausspritzen des Flllgutes zu verhindern.
Der Mixwéhler dient gleichzeitig als Sperre f(ir
den Sicherungshebel, nurwenn er sich in Null-
steltung befindet, laBt sich der Sicherungs-
hebel betitigen.




Arbeiten mit dem Thermomix

Kaltmixen/Zerkleinern

Nur den Mixwéhler (unterer Schaiter) lang-

sam auf die bendtigte Einstellung hochdrehen
und nach der entsprechenden Zeit wieder auf
_.,0" stellen.

Zum Kaltmixen niemals den Heizzeitwahler

(oberer Schalter) betatigen, da sonst die
Heizung eingeschaitet wird.

12

HeiBmixen

Dazu mussen alle drel Wahler in folgender
Reihenfolge betatigt werden:

- @ Heizdauer mit dem oberen Schalter'ein-

stellen
& Temperatur mit dem mittteren Schalter ein-

stellen i
Mixstérke mit dem unteren Schalter ein-

stellen — langsam auf die gewiinschte Ein-
steflung drehen. :

NN
VORWERK
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crstdurch das Drehen des Mixwahlers (unterer
Schalter) wird die Heizung eingeschaltet und
das Mixmesser in Bewegung gesetzt. Der
Heizbetrieb wird durch die Kontrollampe an-
gezeigt. Nach Ablauf der eingesteliten Heiz-
dauer-schalten sich die Heizung und die
Kontrollampe aus. Das Mixmesser dreht weiter
bis der Mixwahier auf ,,0” gestellt wird. Solite
dies versehentiich nicht sofort nach Ablauf der
Heizzeit erfolgen, so verhindert das weiter-
drehende Mixmesser ein Anbrennen des Mix-
gutes.
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Ist Mixgut zum Kochen gebracht worden,
darf nach dem Ausschalten, der Thermo-
mix mit demselben Mixgut erst nach 5 Mi-
nuten wieder eingeschaltet werden, damit

kein heiBes Mixgut herausspritzen kann. . .-
- Bei- neuem’ Mixgut Heizplatte abkiihien

lassen: Mixtopf mit kaltem Wasser fiillen
und einige Minuten auf die Heizplatte
setzen.

Niemals den leeren Mixtopf aufheizen.
Den heiBen Mixtopf nur auf eine warme-
bestandige Unterlage stellen.’




Temperaturfiihler

Der Temperaturfihler muB3 beim Heimixen

gutam Sockeldes Mixtopfes anliegen (Abb. 1).

Darauf achten, daB keine Lebensmittelriick-

‘stidnde den Warmekontakt behindern.:Die - - -

Temperatur wird elektronisch geregelt. Ein
Temperaturbegrenzer schitzt gegen Uber-
hitzung.
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Motorschutzschalter

Bei Uberlastung wird der Motor (iber einen
eingebauten Schutzschalter automatisch ab-
geschaltet. (Alle im Kochbuch enthaltenen

---Rezepte Sind 50 konzipiert, daB bei Befolgung

der Angaben die Schutzvorrichtung nicht an-
spricht. Bei mehrmaliger Zubereitung von
Speisen, die sich nur mit héherem Kraft-
aufwand herstellen lassen, soflen Pausen
zwischen den einzelnen Zubereitungen ein-
gelegt werden.) Zur Wiederinbetriebnahme

___Mixwahler in Nullstellung bringen und Mixtopf,

falis er mit heiBem Mixgut gefulltist, abnehmen.
Die Filtmenge reduzieren oder das Mixgut mit
Flissigkeit etwas verdiinnen. Insgesamt un-
gefahr 10 Minuten warten, bis der Motor ab-
gekihlt ist, dann Mixwahler wieder auf die
benotigte Einstellung drehen.

- Geruchshildung

Wird der Motor bei der Zubereitung von
Speisen stark beansprucht (z.B. mehrere
Teige hintereinander), kann es neben einer
Abschaltung des Gerates durch den Schutz-
schalter auch zu einer merklichen Geruchsbil-
dung durch den erwarmten Motor kommen.
Dieses ist jedoch véllig unbedenklich. Das
Gerat ist nach der erwahnten Abkuhizeit
wieder voll funktionsfahig.




Reinigen

vor jeder Grundreinigung Thermomix
abschalten und Netzstecker ziehen.

Das Grundgerat mit angefeuchtetem Tuch und
schonendem Reinigungsmittel abwischen.

Um Stérungen in der Temperaturregelung zu
vermeiden, missen die Oberflichen des
Aluminiumsockels und des Temperaturfihlers
sauber sein. Verschmutzungen am Sockel und
an der Heizplatte mit einem feinen Stahl-
schwamm entfernen. Temperaturfiihler mit
feuchtem Tuch sdubern.

Alle Einzelteile — bis auf das Mixmesser ~—

" annenin der Geschirrspliimaschine gereinigt
~werden. Der Aluminiumsockel des Mixtopfes
und einige Kunststoffteile kénnen dabei
mdaglicherweise etwas verfarben.

Das Mixmesser mit einer Spiilbiirste unter
flieBendem Wasser reinigen.

Auf keinen Fall Ianger im Spiilwasser
liegenlassen oder im Geschirrspiiler
spulen.

Beim Wiederzusammenbau des Thermomix
sorgfaltig vorgehen, siehe Erstreinigung und
Zusammenbau.

Bei geringer Verschmutzung des Mixiopfes
1d der anderen Teile reicht ein kurzes Mixen
nit Wasser und einigen Tropfen Spillmittel mit
anschlieBendem Ausspllen.

Zum Aufbewahren den Mixtopf wegen der
besseren Durchliiftung nicht mit dem MeB-
becher verschlieBen und das Gerat nicht
verriegeln.
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Stérungen

Das Gerit 148t sich nicht einschalten:

Prafen, ob der Dichtring ordnungsgemaB im
Deckel liegt und ob der Sicherungshebel

heruntergedriickt wurde. .

Das Gerat heizt zu viel.

Priiten, ob der Temperaturfiihler gut am
Aluminiumsockel anliegt, eventuell sdubern.

Das Gerét bleibt wahrend des Betriebes
stehen:

siehe unter Motorschutzschalter Seite 14.

Bei anderen Storungen wenden Sie sich bitte
an den Vorwerk-Kundendienst.




Technische Daten

Thermomix 3300

Sicherheitszeichen

OEME

~Motor

Wartungsfreier Vorwerk Universalmotor -
Stufenlose Drehzahl-Einstellung von
2700 bis 7900 U/min.

Max. Drehzahl 12000 U/min.
Leistungsaufnahme bei Nenniast:

in Stellung 1 150 W

in Stellung 11 300 W

in Steflung 12 450 W

-Durch automatischen Motorschutzschaflter

gegen Uberlastung geschitzt.

Heizung

Leistungsautnahme 1000 W
Gegen Uberhitzung geschiitzt

Gehéuse

Hochwertiger Kunststoff

Mixtopf

Edelstahl rostfrei; Sockel aus hochwertiger
Aluminium-Legierung
Max. Fillmenge 1,5 Liter

AnschiuBwerte

Nur fiir Wechselstrom 220-230 V
Max. Leistungsaufnanme 1450 W
Lénge der AnschluBleitung 1,35 m,
ausziehbar.

MaBe und Gewichte

Hohe 37,8 cm (entriegeit: 40,3 cm)
Breite 31,8 cm (entriegelt: 41,4 cm)
Tiefe 18,1 cm

Gewicht 5,5 kg
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Kundendienst

Soliten sich trotz sorgféltiger Behandlung
des Gerates irgendwelche Stérungen

ergeben, so wenden Sie sich bitte an die
nachstgelegene Kundendienst-Leitstelle.

In threr Rechnung ist der fiir Sie zustandige
Kundendienst mit Anschrift und Telefon-
nummer angegeben.

Geschaftszeit montags bis freitags
von 7.45 bis 12.30 Uhr,
von 13.00 bis 16.30 Unr.

Der Vorwerk-Kundendienst ist mit
Werkstattwagen ausgerstet; er repariert

alle Vorwerk-Elektrogerate und Einbauklchen

bei [hnen zu Hause - auch noch zwolf Jahre
nach der Lieferung.
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13125 Berlin-Buch
Am Sandhaus 14
Telefon (030) 6121042

28307 Bremen-Arbergen

. Arberger Hesrstrage 90 7 T

Telefon (04 21) 4814 71

65462 Ginsheim-Gustavsburg
In der Nachtweid 18-24
Telefon (061 44) 2966

30163 Hannover
GroBer Kolonnenweg 18

Telefon (05 11) 6380 41

85551 Kirchheim
Benzstrae 4 a
Telefon (089) 9037232

41469 Neuss-Norf
Siemensstrafe 8-10
Telefon (021 37) 4091

71272 Renningen
Dornierstrafe 12
Telefon (0 7159) 7066

90547 Stein
MihlstraBe 50
Telefon (09 11) 6887027

99195 Stotternheim
Erfurter StraBe 55
Telefon (0361) 713358




Garantie-Erklarung
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Jahre =
Vorwerk-

Garantie

Ein HéchstmaB an Sicherheit bietet Ihnen
die exklusive Fiinf-Jahre-Vorwerk-Garantie,

Das bedeutet im einzelnen:
Wir ibernehmen fur unser Thermomix-Gerat

-~ “vom Liefertag an eine Garantie von funf

Jahren. Bei gewerbolicher Nutzung betragt
die Garantiezeit ein halbes Jahr.

Jeder Vorwerk-Kunde hat das Recht, den
Vorwerk-Kundendienst in Anspruch zu
nehmen. Dieser repariert alle Vorwerk-Gerate

-grundsatzlich in der Wohnung unserer

Kunden. In den ersten sechs Monaten der
Garantiezeit werden keine Fahrkosten
berechnet.

Diese Garantie gilt nur in Deutschland.

Bewahren Sie bitte Ihre Rechnung sorg-
faltig auf und legen Sie sie bei einer
Beanstandung des Gerdtes dem Vorwerk-
Kundendienst vor. Bie Rechnung gilt
gleichzeitig als Garantieschein und ist
maBgebend flr die Dauer der Garantie.




Informationen

vwenn Sie oder lhre Bekannten informationen
aber den Thermomix und gesunde Ernahrung
erhalten mochten oder wenn Sie oder lhre
Bekannten Weiteres Uber die Mitarbeit im
Rahmen des Thermomix-Karriereprogramms
erfahren machten, so wenden Sie sich '
bitte an:

Vorwerk & Co. Thermomix GmbH
Muhlenweg 17-37

D-42270 Wuppertal

Telefon: 0202 /564-1622

leletax: 0202/564-1252
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Vorwerk ist Grindungsmitglied

s Arpeitskreises

.Gut beralen - zu Hause gekauft” e V.
KlugstraBe 53, 80638 Minchen
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Vorwerk & Co. Thermomix GmbH N‘\ 1
’ i

Mihlenweg 17-37

D-42270 Wuppertal VO RW E R K B

Telefon (0202) 564-16 30 \_/\_/ Rl

Chlorfrei-gebleichtes Papier —
ein Vorwerk-Beitrag zum Umweltschutz

394-10



