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1

BEFORE YOU START

Congratulations on purchasing your Thermomix® TM6.

Before using your Thermomix® TM6 for the first time, attend a demonstration
with a Thermomix® Advisor. This is a quick and easy way to familiarise yourself
with your Thermomix® TM6.

1.

Please read this instruction manual carefully before using Thermomix® TM6
and its accessories for the first time.

. This instruction manual will familiarise you with the safety features of this

appliance.

Further information can be found in the detailed user instructions on your
appliance under

Main Menu > Help > Instruction Manual.

A STORING OF PRODUCT DOCUMENTATION

Retain this instruction manual for future reference. Be sure to only pass
Thermomix® TM6 on to a third party with this instruction manual.

1.2 PRESENTATION FORMAT

This manual uses the following format:

Text Menu options

Example: Tare

Text > Text Menu navigation. The menu sequence is represented by

w_n

the “>" symbol.
Example: Menu > Settings

[>32] Reference to a page number

Example: For more information, see chapter on “Technical
Data [>12]"
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2 FOR YOUR SAFETY

Safety is an essential part of every Vorwerk product. However, the product
safety of Thermomix® TM6 can only be ensured if this chapter and the warning
notices in the following chapters are followed.

2.1 HAZARDS AND SAFETY INSTRUCTIONS

Risk of electric shock if If water gets into the electrical components, you could get an electric

water enters appliance. shock.
e Do not immerse the base unit in water or other liquids.

e Do not hold the base unit under running water.
e Do not pour water over the base unit.

e Disconnect the appliance from the mains power supply before cleaning
the base unit.

e C(Clean the base unit with a dry or damp cloth only.
e No water or dirt should enter the base unit.
e Do not use Thermomix® TM6 outdoors.

e |f water has managed to get into the appliance, contact your Vorwerk
repair service.

Risk of an electric
shock from improper
connection to the
power supply.

An incorrectly installed power connection may cause an electric
shock.

e Only connect the base unit to a plug installed by a qualified specialist.

Risk of an electric If the base unit or power cord are damaged, you could get an electric
shock if the base unit  shock.
or power cord are e Regularly inspect the base unit, power cord and accessories for possible
damaged. damage.
* Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or external heat
sources.

e Never use your Thermomix® TM6 if the power cord is damaged.
e Do not use the base unit if it is dropped or damaged in any way.

e |n the event of damage to the base unit or the power cord, return your
Thermomix® TM6 to the Vorwerk repair service for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

e |f the power cord on the base unit has been damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its repair service or a similarly qualified person to
avoid hazards.

e Never attempt to repair the base unit yourself.

e Never put your fingers into the openings that are intended for the contact
pins on the base of the mixing bow!| and do not insert any objects into
these openings.
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Fire hazard. If the base unit is placed on a hot surface, it may start to burn.

e Do not put the base unit on a stove (hob, ceramic hob, induction hob or
similar) or on any other heated or heatable surface.

e Keep the appliance a sufficient distance from hot surfaces and external
heat sources.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or external heat
sources.
Fire hazard. Thermomix® TM6 has a high power consumption. An insufficient
power rating could cause a fire.

e Please note the maximum power consumption when connecting the base
unit.

e Do not use multiple socket extension leads or other devices to connect
Thermomix® TM6 to the power socket.

Risk of scalding as a If the opening in the mixing bowl lid is completely sealed and heating
result of contents is active, excess pressure can build up in the mixing bowl. The hot
erupting. contents may erupt from the appliance and scald you.

e To allow steam to escape and prevent excess pressure, ensure the
opening in the mixing bowl lid is never blocked or covered — either from
the inside (e.g. by food) or from the outside (e.g. by a towel).

* Never cover the opening in the mixing bowl lid with anything but the
accompanying original Thermomix® accessories (measuring cup,
simmering basket, splash guard and Varoma® dish).

e Do not fill the simmering basket past the max. fill line.

e |f you notice during the cooking process that the opening in the mixing
bowl lid is blocked or the measuring cup is being pushed up, unplug the
base unit. Do not touch the controls.

Risk of scalding as a Hot liquid or hot food may splash and scald you.
result of contents ¢ Do not fill the mixing bow! past the max. fill line (2.2 litres).
escaping. e Ensure that the opening in the mixing bowl lid remains free of food.

e Only use the accompanying original Thermomix® accessories (measuring
cup, simmering basket, splash guard and Varoma® dish) to prevent fat or
liquid from splashing.

e Take extra care when adding liquids to the mixing bowl.
e Remove the mixing bowl! carefully from the base unit to help prevent

contents from spilling or splashing.

Risk of scalding as a If you deviate from the recipe instructions and cook larger quantities
result of contents of food at higher temperatures (> 90°C), the food can boil over,
escape from the mixing bowl and scald you.

boiling over.

e Take extra care when cooking at high temperatures.

e |f boiling over occurs, push the selector to switch off Thermomix® TM6.
Risk of scalding from If you use too high a speed in combination with high temperatures,
hot contents escaping. there is a risk of hot food escaping and scalding you.

e Do not use the Turbo Mode for hot food or liquid over 60°C.

e \When blending hot food, increase the speed gradually.
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Risk of scalding from Steam is generated during cooking, particularly when using the
hot steam. Varoma®, which can scald you.

e Keep away from the steam.

e \When preparing hot food, do not touch or cover the measuring cup. Make
sure that the steam between the measuring cup and the opening in the
mixing bowl lid can escape.

e Ensure that some slots in the Varoma® dish and Varoma® tray remain free
of food to allow the controlled escape of steam.

e Ensure that the Varoma® dish is correctly positioned on the mixing bowl|
lid so that it does not tip and fall off. Do not place the Varoma® on the
splash guard.

e \When removing the Varoma® from the mixing bowl lid and setting it aside,
always keep the Varoma® lid on.

e \When removing the Varoma® lid, tilt the lid away from the face and body
to avoid escaping steam.
Risk of burns from hot The High Temperature Mode heats fat. Water and oil mixtures may
fat. spit. You could burn yourself on the hot fat.
e Never pour fat that has already been heated into the mixing bowl.

e Never heat oil at High Temperature without other ingredients. If there is a
delay in adding the ingredients, the hot fat will spit excessively.

e Make sure that all Thermomix® TM6 accessories used are dry.
e Follow the instructions on the display.

e Always place the splash guard correctly onto the mixing bowl lid as soon
as your Thermomix® TM6 instructs you to do so.

e Ensure that the locking arms cover the splash guard.
Risk of burning Caramel retains a large amount of heat during and after preparation
yourself. and can cause burns.

e Take extreme care when preparing or using caramel.

Risk of scalding as a If the mixing bowl lid is not correctly positioned on the mixing bowl,
result of improper use hot contents can escape and scald you.

of the mixing bowl lid. ¢ Never try to open the mixing bowl lid or the locking mechanism using
force.

e Only open the mixing bowl! lid when the speed is set to “0” and the
locking mechanism has released it.

e |nspect the sealing ring regularly for possible damage. In case of damage
or leakage, replace the lid immediately.

e Only use Thermomix® TM6 with a clean mixing bowl lid. The rim of the
mixing bowl and the sealing ring must always be kept free of food
residues to ensure that the lid is properly sealed.

Risk of scalding and The base unit may be accidentally pulled by a trailing cable. The base
injury. unit could fall over and injure or scald you.
e Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter.

e Do not connect the base unit to an extension lead.
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Risk of injury from The use of attachments, accessories or items not recommended or
using incorrect sold by Vorwerk, or the use of defective or incompatible accessory
accessories parts may cause fire, electric shock or injury.
e Use only the recommended original
Vorwerk Thermomix® accessories.
e Never use Thermomix® TM6 in combination with parts or equipment for
older generations of Thermomix®.
e Do not modify your Thermomix® TM6 or any of the accessories.
e Never use your Thermomix® TM6 with damaged accessories.
Risk of injury from If you use other utensils apart from the spatula supplied to stir food
improper use. in the mixing bowl, they could get caught in the mixing knife and

cause injury.
e Only use the spatula supplied for stirring.

e Place only the flat end of the spatula in the mixing bowl.

Risk of scalding from You could scald yourself on hot food in the simmering basket.
hot contents. e Use care when removing the simmering basket.

e Ensure that the spatula is hooked securely onto the simmering basket
before taking the simmering basket out.

e Once you have put the simmering basket down, remove the spatula to
prevent the simmering basket from tipping over.

Risk of injury as a result The process of kneading dough or chopping food may cause
of the appliance falling Thermomix® TM6 to move. Thermomix® TM6 could fall over and

e injure you.

e Place Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface.

e Ensure that there is sufficient distance between the appliance and the
edge of the work surface.

® Never leave Thermomix® TM6 unattended while it is running.

Risk of injury from If accessories get caught in the mixing knife when the appliance is
damaged accessories. running, small splinters and sharp edges could cause injury.

e Use only Thermomix® accessories as described in the operating
instructions and on the display of the base unit.

e |f any accessories are damaged by the mixing knife during food
preparation, discard the food and contact Customer Care for replacement
accessories.

Risk to health if germs Methods of cooking such as slow cooking, fermenting (preserving)

spread. and sous-vide cooking (vacuum-sealing food in a plastic pouch and
cooking at a temperature below 100 °C) require a low cooking
temperature. Because of the low temperature, it is possible for germs
to spread.

e Ensure hygienic working practices at every stage of the food preparation
and cooking process.

e Follow the instructions in the recipe exactly (temperature and time).

e Once food has been cooked according to the instructions in the recipe,
make sure that it is consumed immediately or that it is correctly
preserved/stored.
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Risk to health from All of the accessories for Thermomix® TM6 are specifically designed
damaged accessories. for use with Thermomix® TM6 and could get damaged if not used
properly.
e Do not use the accessories for other purposes, particularly at high
temperatures.

e Do not use the spatula in hot pots and pans.
e Should an accessory get damaged, stop using it and replace it
immediately.

Risk of burns from hot When preparing hot food, the mixing bowl and the accessories that
surfaces. are used will also get hot. You could burn yourself on hot surfaces
even after the heating process has finished.

e Handle the mixing bowl, mixing knife and accessories with care,
particularly during and after the preparation of hot food.

e Only use the designated handles and grips when touching all
components.

¢ Allow the mixing bowl and the mixing knife to cool sufficiently before
dismantling the mixing bowl and removing the mixing knife.
Risk of injury. The blades on the mixing knife are sharp and can injure you.
e Handle the mixing knife with care.
e Never take hold of the mixing knife by the blades.
e Use care when removing the mixing knife to prevent it from falling out.
e Do not reach into the mixing bowl.

e Keep parts of the body and hair away from the mixing knife.

Risk of injury from You can catch your fingers in the locking arms on the base unit or

pinching your fingers. under the mixing bowl lid.
e Avoid contact with moving parts.

e Keep hair and clothing away from moving parts.
e Do not touch the locking arms or the mixing bowl lid while the locking

mechanism is opening or closing.

Risk to health from There may be production residue on the components of Thermomix®
production residues. TMG6, which is not suitable for consumption. Any production residues
can pose a risk to your health.

e Before first use, thoroughly rinse all components and accessories that
could come into contact with food.

Material damage from If you place Thermomix® TM6 directly under furniture and fittings
steam. (shelving units, wall units or similar), they could get damaged by any
steam that is released.

e Ensure that there is sufficient clearance above and around Thermomix®
TMB.

e Also take into account the additional height of the Varoma®.
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Damage to the
appliance as a result of
an incorrect power
connection.

Risk of damage from
improper use of the
Varoma®.

Damage to the
appliance as a result of
incorrect cleaning or
failure to observe
instructions on long-
time cooking.

Corrosion inside the
appliance.

Material damage as a
result of the incorrect
assembly of the mixing
knife.

Material damage from
improper use.

If the base unit is connected to an inadequate power supply, it will
get damaged.

e Only operate Thermomix® TM6 with the alternating current voltage and
mains frequency stated on the plug label.

Thermomix® TM6 can get damaged if there is too little water in the
mixing bowl.

e Make sure that there is enough water in the mixing bowl. Approx. 250 ml
of water will evaporate in 15 minutes in Thermomix® TM6.

e Top up the water if necessary, especially if you have subsequently
increased the steaming time.

If the mixing bowl and mixing knife are in contact with water, other
liquids or food residues for a long time, they could get damaged.

e Always clean the components directly after use.

e Do not leave the mixing knife in water for a long time as this may damage
the gasket system of the knife bearing.

e Because of variations in water quality, it is also possible for rust to form in
the mixing bow! when cooking food over a long period of time (slow
cooking, sous-vide or fermenting). Therefore please follow the instructions
on adding special ingredients (e.g. citric acid) to the cooking water.

Ensure that the mixing bowl and especially the contact pins
underneath are thoroughly dried after cleaning. If you use the mixing
bowl when it is still wet, rust could form inside the base unit.

e Allow the mixing bowl to dry fully before inserting it into the base unit.
If the mixing knife is not correctly inserted and locked into place or

the sealing ring is damaged, moisture can get inside the appliance
and damage the base unit.

e Ensure that the sealing ring of the mixing knife is fitted to the knife
bearing.

e Ensure that the sealing ring on the mixing knife shows no signs of
damage.

e Ensure that the mixing knife is correctly inserted and locked into place
before filling the mixing bowl.

e |f liquid leaks or spills into the housing of the base unit, unplug the
appliance and contact the repair service.

If the butterfly whisk comes into contact with the mixing knife or
other accessories when the appliance is running, it could crack or
break.

e Ensure that the butterfly whisk is correctly attached to the mixing knife
before setting the speed.

e Do not exceed speed 4 when the butterfly whisk is fitted.
e Do not use the spatula when the butterfly whisk is fitted.

e Do not add any ingredients that could damage or block the butterfly
whisk.
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2.2 CLASSIFICATION OF SAFETY WARNING
MESSAGES
The safety warning messages in this manual are highlighted by safety symbols

and signal words. The symbol and signal word indicate the severity of the
potential hazard.

Classification of Safety Warning The safety warning messages that precede each action are shown as follows:

Messages
é Type and source of hazard.
Explanation of type and source of hazard / consequences
e Measures to prevent hazard

MEANING OF SIGNAL WORDS

DANGER Risk of death or serious injury if hazard is not avoided.
CAUTION Risk of minor injury if hazard is not avoided.
NOTICE Material damage if hazard is not avoided.

MEANING OF SAFETY SYMBOLS

Safety warning message indicating the severity of the potential
hazard

Reference to material damage

2.3 OBLIGATIONS OF THE USER

To ensure that your Thermomix® TM6 operates correctly, please follow the
guidelines below:

1. Please read the instruction manual and all accompanying documents

carefully.
2. Store the manual in a safe place near your Thermomix® TM6.

3. Ensure that any damage to your Thermomix® TM6 is repaired without delay.
Contact Customer Care [ 25] for further assistance.
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3 INTENDED USE

Thermomix® TM6 has been manufactured and tested in line with the latest
technological and safety standards. Use Thermomix® TM6 only for its intended
purpose as described in these operating instructions to prevent risks to you and
other people and to prevent damage to Thermomix® TM6, or to other property
and equipment.

Thermomix® TMS6 is a kitchen appliance intended for use at home or in similar
environments.

Thermomix® TMS6 is exclusively intended for use by adults. It may not be used
by children - not even when supervised by an adult. Keep children away from
the appliance when it is in operation and away from the power cord.

Please ensure you warn children of the potential dangers of heat/steam
development, hot condensation and hot surfaces.

Close supervision is necessary when Thermomix® TMS6 is used near children.
Children must not be allowed to play with Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 may be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and/or knowledge if they are
supervised or instructed with regard to the safe use of Thermomix® TM6 and
understand the resulting hazards.

This appliance may only be used for its intended purpose. No other use is
permitted. The manufacturer bears no responsibility for damages resulting
from improper use. If the appliance is subject to technical modifications, the
warranty and liability for material defects shall be rendered invalid.

When working with Thermomix® TM6, please follow the instructions in all the
accompanying documentation as well as on the display. The manufacturer
accepts no liability for damages resulting from improper use.
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4 INITIAL STARTUP
4.1 CHECKING CONTENTS OF DELIVERY

Please ensure that all parts are included and undamaged.

Included in the delivery are:

1 Thermomix® TM6 base unit 9 Simmering basket with lid (permanently
attached)

2 Mixing bowl base 10 Varoma® dish

3 Contact pins 11 Varoma® tray

4 Mixing bowl 12 Varoma® lid

5 Mixing knife and sealing ring 13 Spatula

6 Mixing bowl lid 14 Butterfly whisk (stirring attachment)

7 Measuring cup Instruction manual and

8 Splash guard cookbook (optional)

For instructions on using the accessories, please refer to the detailed user guide
on Thermomix® TM6 under
Main Menu > Help > Instruction Manual.
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4.2 CHOOSING THE SETUP LOCATION

o Itis recommended you keep your Thermomix® TM6 in a permanent position
in your kitchen so that you can operate it easily.

When deciding where to put your appliance, please pay attention to the
following:

é Fire hazard.
If the base unit is placed on a hot surface, it may start to

burn.

e Do not put the base unit on a stove (hob, ceramic hob,
induction hob or similar) or on any other heated or heatable
surface.

e Keep the appliance a sufficient distance from hot surfaces
and external heat sources.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or
external heat sources.

Risk of an electric shock from improper
connection to the power supply.

An incorrectly installed power connection may cause an
electric shock.

e Only connect the base unit to a plug installed by a qualified
specialist.

Risk of injury as a result of the appliance
falling over.

The process of kneading dough or chopping food may
cause Thermomix® TM6 to move. Thermomix® TM6 could
fall over and injure you.

e Place Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface.

e Ensure that there is sufficient distance between the
appliance and the edge of the work surface.

e Never leave Thermomix® TM6 unattended while it is
running.

Damage to the appliance as a result of an
incorrect power connection.

If the base unit is connected to an inadequate power
supply, it will get damaged.

e Only operate Thermomix® TM6 with the alternating current
voltage and mains frequency stated on the plug label.
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Material damage from steam.

If you place Thermomix® TM6 directly under furniture
and fittings (shelving units, wall units or similar), they
could get damaged by any steam that is released.

e Ensure that there is sufficient clearance above and around
Thermomix® TM6.

e Also take into account the additional height of the Varoma®.

1. Be sure to place your Thermomix® TM6 on a clean, solid and even surface so
that it cannot slip.

2. Ensure that the ventilation opening on the back of the appliance is kept
clean (free of grease splashes, etc.).

3. Remove the protective foil from the touchscreen and the locking arms.

4. Gently pull the power cord out of Thermomix® TM6 housing and connect
Thermomix® TM6 to the mains power supply.

5. You can choose whatever length of power cord you need, up to 1 m. If you do
not need the whole length of the power cord the remaining length can be
kept inside Thermomix® TM6.

6. Do not place the base unit on the power cord. If you do, Thermomix® TM6
will not sit evenly on the surface and it will affect the accuracy of the scales.

4.3 SWITCHING ON FOR THE FIRST TIME

On delivery, Thermomix® TMS is set to transportation mode.

e Press the selector to start up Thermomix® TM6.
= The transportation mode is automatically deactivated.

When you switch on your Thermomix® TM6 for the first time, it will
automatically take you through the basic settings. Follow the instructions on
the display.

You can change the settings later.

After initial startup, you can find more information on the settings under
Main Menu > Help > Instruction Manual > Settings.
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4.4 CLEANING FOR THE FIRST TIME

If you are using a Thermomix® TM6 for the first time, start by familiarising
yourself with the appliance.

é Risk to health from production residues.

There may be production residue on the components of
Thermomix® TM6, which is not suitable for consumption.
Any production residues can pose a risk to your health.

e Before first use, thoroughly rinse all components and
accessories that could come into contact with food.
When cleaning the appliance for the first time, proceed as follows:

1. Disassemble the mixing bowl, see chapter on Disassembling the Mixing
Bowl [» 18].

2. Then wash all parts and accessories by hand or in the dishwasher (except
for the base unit).

More information on cleaning can be found in the instruction manual on
Thermomix® TM6 under
Help > Instruction Manual > Cleaning.

4.41 DISASSEMBLING THE MIXING BOWL

If you want to clean the mixing knife and mixing bowl thoroughly, you must
disassemble the mixing bowl.

Proceed as follows:

1. Hold the mixing bowl so that the opening points upwards.

2. Turn the mixing bowl base 30 degrees clockwise away from the handle and
pull the mixing bowl base off downwards. This may be stiff to begin with.
The mixing knife will remain in the mixing bowl.

3. Carefully take hold of the mixing knife above the blades and remove it,
together with its sealing ring, from the mixing bowl.
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Note:

Displaying Different Customer
Care Contact Details

5 OPERATION

To find out how to switch your Thermomix® TM6 on and off, see chapter on
Switching on and off [» 19].

Full details on how to operate your appliance can be found in the instruction
manual on Thermomix® TM6 under
Main Menu > Help > Instruction Manual > Operation.

5.1 SWITCHING ON AND OFF

SWITCHING ON THERMOMIX® TM6

o Press the selector.
= Thermomix® TM6 switches on and the default start page appears.

SWITCHING OFF THERMOMIX® TM6

1. Hold the selector down for approx. 5 seconds until a message appears to
confirm that Thermomix® TM6 is switching off.

2. You can then release the selector.
3. After switching off your Thermomix® TM6, unplug it when it is not in use.

To save energy, Thermomix® TM6 switches off automatically after 15 minutes
when not in use. A message appears for the last 30 seconds, giving you the
opportunity to cancel the automatic shutdown.

5.2 HELP

e Tap Help in the main menu on Thermomix® TM6.

You will have access to the following submenus:

> Safety Instructions (displays general safety instructions)
> Contact (displays contact details for Vorwerk Customer Care)
> Instruction Manual (displays digital instruction manual)

If you would like the Customer Care contact details for a different country to be
displayed, proceed as follows:

1. Press Contact > Global Contact List.
= You will be shown a list of countries.

2. Select the country for which you would like the contact details displayed.




20 Settings Thermomix®

6 SETTINGS

The Settings menu can be found under Main Menu > Settings.

Full details on all the settings can be found in the instruction manual on the
appliance under Main Menu >Help > Instruction

Manual > Settings.
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7 CLEANING AND MAINTENANCE

Corrosion inside the appliance.

Ensure that the mixing bowl and especially the contact
pins underneath are thoroughly dried after cleaning. If
you use the mixing bowl when it is still wet, rust could
form inside the base unit.

e Allow the mixing bowl to dry fully before inserting it into the
base unit.

7.1 CLEANING

Note: All components (except for the base unit) are dishwasher-safe. Place plastic
parts, in particular the mixing bowl lid, into the top rack of the dishwasher in
order to avoid deformation resulting from exposure to higher temperatures and
pressure from items above.

Some of the plastic parts may become slightly discoloured but this does not
affect your health or how the parts function.

o Thoroughly clean all parts of
Thermomix® TM6 after every use.

Further details on cleaning options and cleaning programmes can be found in
the operating instructions on your Thermomix® TM6 under Main Menu >
Help > Instruction Manual.

7.2 CLEANING THE BASE UNIT

Risk of electric shock if water enters
appliance.

If water gets into the electrical components, you could
get an electric shock.

e Do not immerse the base unit in water or other liquids.
e Do not hold the base unit under running water.
e Do not pour water over the base unit.

e Disconnect the appliance from the mains power supply
before cleaning the base unit.

e C(lean the base unit with a dry or damp cloth only.
e No water or dirt should enter the base unit.
e Do not use Thermomix® TM6 outdoors.
e |f water has managed to get into the appliance, contact
your Vorwerk repair service.
1. Disconnect the appliance from the mains power supply before cleaning the
base unit.

2. Wipe off the base unit with a damp cloth and a gentle cleaning agent.
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3. Use water sparingly to prevent moisture from entering the base unit.

7.3 REGULAR MAINTENANCE

Regular maintenance will extend the life of your Thermomix® TM6.

1. Inspect your Thermomix® TM6 and its accessories (including mixing bowl,
cable and mixing bowl sealing ring) for possible damage.

2. Do not use your Thermomix® TM6 with damaged accessories.

3. To prevent any damage to Thermomix® TM6, regularly check that the air
intakes at the back and on the bottom of Thermomix® TM6 are not
obstructed.

4. Unplug Thermomix® TM6 when not in use.

5. To improve ventilation when Thermomix® TMS is not in use, leave the
measuring cup off the mixing bowl lid on Thermomix® TM6.

7.3.1 REPLACING THE MIXING KNIFE

The mixing knife will wear out over time if Thermomix® TM6 is regularly used
for chopping hard food. The table below shows recommended intervals for
replacing the mixing knife.

Use of Example of use Replacement of
mixing knife mixing knife after
Heavy | crush ice daily, mill flour, etc. 2 year

Moderate | crush ice weekly, mill flour, etc. 2 years

Low | hardly ever crush ice or mill flour. 4 years

You can order a new mixing knife from your Thermomix® Advisor or from
Vorwerk Customer Care [+ 25].
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8 TROUBLESHOOTING

Risk of an electric shock if the base unit or
power cord are damaged.

If the base unit or power cord are damaged, you could
get an electric shock.

e Regularly inspect the base unit, power cord and accessories
for possible damage.

e Ensure that the power cord does not touch hot surfaces or
external heat sources.

e Never use your Thermomix® TM6 if the power cord is
damaged.

e Do not use the base unit if it is dropped or damaged in any
way.

e |n the event of damage to the base unit or the power cord,
return your Thermomix® TM6 to the Vorwerk repair service
for examination, repair or electrical or mechanical
adjustment.

e |f the power cord on the base unit has been damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its repair service or a
similarly qualified person to avoid hazards.

e Never attempt to repair the base unit yourself.

e Never put your fingers into the openings that are intended
for the contact pins on the base of the mixing bow! and do
not insert any objects into these openings.

Error: Possible cause and rectification:

Liquid has seeped into the area below - Unplug the appliance immediately.

the mixing bowl. — Use a towel to dry excess liquid from underneath the mixing bowl.

— To prevent liquid from getting into delicate components inside the
base unit, do not move it or turn it over.

— Do not attempt to disassemble the appliance. It does not contain
any parts that you can service yourself.

— If you cannot be certain that no liquid has entered the base unit, do
not switch on your Thermomix® TM6. Instead, contact Customer

Care [» 25].
Thermomix® TM6 cannot be switched The base unit may not be connected correctly.
on. — Check if the power cord has been properly plugged in.
The mixing bow! will not go into The mixing bowl may not be correctly assembled.

Thermomix® TM6 base unit. — Check whether the mixing bow! base is locked into place correctly.

Thermomix® TM6 does not heat. The heating time may not have been set correctly.
— Check whether you set a time using the time dial.
The temperature may not have been selected.

— Check if you set the temperature.
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Thermomix® TM6 stops during The motor has turned off.
operation. — Remove the mixing bowl from the base unit.

— Reduce the quantity contained in the bowl and/or add some liquid.
— Wait for approx. 5 minutes (cooling down time).

— Place the mixing bowl! back into position.

— Check that the air intakes at the back of the base unit are
unobstructed.

— Turn the dial to re-start the appliance.

If the error message is still displayed after the cooling time, please
contact Customer Care [ 25].

Thermomix® TM6 does not weigh Thermomix® TM6 may not have been positioned correctly.
correctly. — Make sure that nothing is leaning against the base unit.
— Make sure that there is no tension on the power cord.

— Make sure that Thermomix® TM6 is placed on a clean, level, non-slip
surface.

— Do not touch Thermomix® TM6 during the entire weighing process.

Thermomix® TM6 stops working during The wrong ingredients may have been put into the mixing bowl.
basic cooking functions. — Remove the mixing bowl from the base unit and empty it.
— Put the empty mixing bowl! back into the base unit.

— Restart the cooking process.

Thermomix® TM6 will not connectto  There may not be a network available.
WiFi. — Check your WiFi.
The WiFi function may be deactivated.

— Set up a network, see
Main menu > Help > Instruction Manual > Settings >
Setting up WiFi.

If it is not possible to set up a network, contact Customer Care [+ 25].
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9 CUSTOMER CARE

For details of your local customer service centre please contact your
Thermomix® Advisor, the Vorwerk Official Distributor in your country, or refer
to

www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

MANUFACTURER

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Germany
www.vorwerk-elektrowerke.de

This instruction manual is available in other languages at
www.thermomix.vorwerk.com
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10 WARRANTY/LIABILITY FOR
MATERIAL DEFECTS

For the warranty period, please refer to your purchase contract.

Thermomix® TM6 may only be repaired by Vorwerk Thermomix® customer
service or an authorised Vorwerk repair service.

Use only parts provided with Thermomix® TM6 or original spare parts from
Vorwerk Thermomix®. Never use Thermomix® TM6 in combination with parts
or equipment not provided by Vorwerk Thermomix® for Thermomix® TM6.
Otherwise your warranty and the liability for material defects shall be rendered
void.
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11 DISPOSAL

This symbol means that electrical and electronic appliances may not be
disposed of in the normal household waste. Old electronic appliances can be
returned to municipal collection points for free.

Alternatively, you are able to return old electronic appliances to your local
Vorwerk shop.

Registration number:
WEEE Reg. No. DE 86265910
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TECHNICAL DATA

12
Safety alert symbols/symbol of
conformity/ C €

mark of conformity

Motor Maintenance-free Vorwerk reluctance motor, 500 W rated power.
Speed continuously adjustable from 40 to 10,700 revolutions per minute
(Gentle stir 40 rpm).
Special speed setting (alternating mode) for dough kneading mode.
Electronic motor protection to prevent overload.

Heating system 1,000 W power consumption.
Protected against overheating.

Integrated scales Measuring range from 1 to 3000 g
Measuring range from -1 to -3000 g

Housing High-quality plastic material.

Mixing bowl Stainless steel, with integrated heating system and temperature sensor.
Maximum capacity 2.2 litres.

Connected load Only for 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Maximum power consumption 1500 W.
Pull-out power cord, 1 m long.

Standby power consumption 0W

Information on connectivity 2.4 GHz: IEEE Standard 802.11b/g/n™
5 GHz: IEEE Standard 802.11n/a/ac™
Bluetooth® Specifications Version 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Version 4.2

Declaration of Conformity Hereby, Vorwerk declares that the radio equipment type Thermomix®
TM6-1/TM6-4 is in compliance with the Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU declaration of conformity is available online at the
following address:

www.vorwerk.com

Dimensions of base unit 34.10 cm x 32.60 cm x 32.60 cm (height x width x depth)

Dimensions of Varoma® 13.10 cm x 38.30 cm x 27.50 cm (height x width x depth)

Weight of base unit 7.95 kg
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1 AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Toutes nos félicitations pour avoir choisi le nouveau Thermomix® TM6.

Avant d’utiliser votre Thermomix® TM6 pour la premiere fois, assistez a une
démonstration faite par un conseiller/une conseillére Thermomix®. C’est la
manieére la plus rapide et confortable de vous familiariser avec Thermomix®
TM6.

1. Lisez attentivement le manuel d’utilisation dans son intégralité avant la
premiére utilisation du Thermomix® TM6 et de ses accessoires.

2. Ce manuel vous permet de vous familiariser avec les fonctions de sécurité de
lappareil.
Pour les détails concernant son utilisation, veuillez vous référer au guide
détaillé de I'appareil sous
Menu principal > Aide > Manuel d’utilisation.

1.1 CONSERVATION DES DOCUMENTS

« Conservez ce manuel d’utilisation en vue d'une utilisation ultérieure. 11
constitue un élément important du Thermomix® TM6 et doit étre joint au
produit si vous le cédez a d'autres personnes.

1.2 REGLES DE REPRESENTATION

Dans ce manuel, les représentations suivantes sont utilisées :

Texte Options de menu
Exemple : Tare

Texte > Texte Chemins de menu. L'ordre des menus est représenté par
le symbole « > ».
Exemple : Menu > Réglages

[>32] Référence au numéro de page
Exemple : Pour plus d'informations, voir chapitre
« Données techniques [>12] »
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2 POUR VOTRE SECURITE

La sécurité optimale est 1'une des qualités des produits Vorwerk. La sécurité du
Thermomix® TM6 ne peut cependant étre assurée que si vous observez ce
chapitre ainsi que les avertissements figurant dans les chapitres ci-apres.

2.1 RISQUES ET CONSIGNES DE SECURITE
Risque d’électrocution Lorsque les pieces conductrices entrent en contact avec de l'eau,
par pénétration d'eau ! vous risquez de vous électrocuter !

* Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ou tout autre liquide.

* Ne passez pas le bloc moteur sous |I'eau courante.

e Ne versez pas d'eau sur le bloc moteur.

e Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le nettoyer.

e Pour le nettoyage du bloc moteur, utilisez uniquement un linge sec ou
humide.

e \Veillez a ce que ni eau ni aucun autre résidu ne pénétre le bloc moteur.
e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 a I'extérieur.
e Si, malgré cela, de I'eau venait a pénétrer le bloc moteur, contactez le
Service Clients Vorwerk.
Risque d’électrocution Le raccordement incorrect au réseau peut causer une électrocution.

par raccordement e Branchez le bloc moteur seulement sur une prise secteur aux normes
incorrect au réseau ! installée dans les regles de I'art par une personne agréée.

Risque d’électrocution Sile bloc moteur ou le cordon d'alimentation sont endommageés,

par endommagement vous risquez de vous électrocuter.

du bloc moteur ou du e Contrdlez régulierement le bloc moteur, le cordon d'alimentation avec
cordon d’alimentation ! fiche et les accessoires pour vérifier qu'ils sont intacts.

e \eillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en contact avec des
surfaces chaudes ou sources de chaleur externes.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 lorsque le cordon d’alimentation est
endommageé.

e N'utilisez pas le bloc moteur s'il est tombé ou s'il a été endommagé de
quelque maniere que ce soit.

e En cas d’endommagement du bloc moteur ou de son cordon, retournez
Thermomix® TM6 au Service Clients Vorwerk pour examen, réparation ou
réglage électrique ou mécanique.

e Sile cordon d'alimentation du bloc moteur a été endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son Service Clients ou toute autre personne
qualifiée afin d'éviter de vous mettre en danger.

e N'essayez un aucun cas de réparer vous-méme votre bloc moteur.

e Ne passez jamais les doigts dans les ouvertures prévues pour recevoir les
contacts électriques du bol de mixage et n'y introduisez pas d’objets.
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Risque d'incendie ! Si vous posez le bloc moteur sur une surface chaude, il peut prendre
feu.

e Ne posez jamais le bloc moteur sur une plaque de cuisson (plaque
chauffante, plague vitrocéramique, cuisiniére a induction ou autre) ou sur
toute autre surface chauffée ou chauffante.

e Maintenez une distance adéquate par rapport aux surfaces chaudes et
sources de chaleur externes.

e \Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en contact avec des
surfaces chaudes ou sources de chaleur externes.

Risque d'incendie ! La puissance absorbée par Thermomix® TMG6 est élevée. Un
raccordement sous-dimensionné au réseau peut provoquer un
incendie.

e (QObservez la puissance absorbée maximale lors du raccordement du bloc
moteur.

e N'utilisez pas de multiprises ou autres appareils entre la prise de courant
et Thermomix® TM6.

Risque de brilure en Si, en cours de cuisson, I'orifice du couvercle du bol de mixage est
cas de projection obstrué, une surpression peut étre générée a l'intérieur du bol. Son

d’aliments chauds ! contenu bralant risque d’étre projeté et de vous briiler.

e \Veillez toujours a ce que |'orifice du couvercle du bol ne soit pas obstrué
de I'intérieur (aliments, par exemple) ou couvert de I'extérieur (torchon,
par exemple), pour que la vapeur puisse s'échapper a tout moment et
pour empécher toute surpression.

e Ne couvrez jamais |'orifice du couvercle du bol avec des objets autres que
les accessoires d'origine livrés avec Thermomix® (gobelet doseur, panier
cuisson, couvercle anti-projections ou Varoma®).

e Ne remplissez pas le bol de mixage au-dela de la ligne de remplissage
maximale.

e Si, en cours de cuisson, vous vous apercevez que |'orifice du couvercle du
bol est obstrué, débranchez la prise secteur. Ne touchez pas les

commandes.
Risque de bralure en Du liquide ou des aliments trés chauds peuvent étre projetés et
cas de projection causer des bralures.
d’aliments chauds ! e Ne dépassez jamais la capacité maximale de 2,2 litres du bol de mixage

(marquage « max »).

e Assurez-vous que l'orifice du couvercle du bol ne soit pas obstrué par des
aliments.

e Utilisez uniguement les accessoires originaux livrés avec Thermomix®
(gobelet doseur, panier cuisson, couvercle anti-projections ou Varoma®)
pour éviter toute projection de graisse ou de liquides.

e Procédez avec précaution lorsque vous versez des liquides dans le bol de
mixage.

e Procédez avec précaution lorsque vous retirez le bol plein du bloc moteur
afin d'éviter que son contenu ne déborde ou gicle.
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Risque de bralure par Pendant la cuisson de grandes quantités d'aliments, dépassant les
débordement ! indications des recettes, a des températures élevées (>90°C), le
contenu du bol peut déborder et vous briler.

e Soyez particulierement prudent lorsque vous cuisinez en utilisant des
températures élevées.

e En cas de débordement, pressez le sélecteur pour arréter Thermomix®

TM6.
Risque de brilure en En cas de vitesses trop rapides combinées a des températures
cas de projection élevées, des aliments chauds peuvent étre projetés et causer des
brilures.

d’aliments chauds !
e N'utilisez pas le mode Turbo pour des aliments ou liquides chauds a plus
de 60 °C.

e | orsque vous mixez des aliments chauds, veillez a augmenter la vitesse
progressivement.

Risque de brilure due a Pendant la cuisson, particulierement lors de l'utilisation de la
la vapeur chaude ! température Varoma®, de la vapeur trés chaude est produite et peut
causer des bralures.

e Tenez-vous a |'écart de la vapeur.

e |ors de la préparation d'aliments chauds, ne touchez pas au gobelet
doseur et ne le recouvrez pas. Veillez a ce que la vapeur puisse
s'échapper entre le gobelet et |'orifice du couvercle.

e \Veillez a ne pas obstruer tous les orifices du Varoma® et du plateau vapeur
par des aliments pour permettre a la vapeur de s'échapper de fagon
controlée.

e Placez correctement le Varoma® sur le couvercle du bol de mixage pour
éviter qu’il ne bascule et ne tombe. En aucun cas, ne placez le Varoma®
sur le couvercle anti-projections.

e Maintenez toujours le Varoma® fermé avec son couvercle lorsque vous le
retirez du couvercle du bol pour le mettre de coté.

e (Quand vous retirez le couvercle du Varoma®, inclinez-le toujours dans la
direction opposée a votre visage et a votre corps, pour éviter tout contact
avec la vapeur qui s'échappe.

Risque de brilure due a Faire rissoler des ingrédients nécessite que la matiére grasse soit
la graisse chaude ! chauffée. Les mélanges huile/eau peuvent provoquer des projections.
Le contact avec la graisse chaude peut provoquer des bralures.

e Ne versez jamais de matiere grasse chaude dans le bol de mixage.

e Ne faites jamais chauffer d'huile a hautes températures sans y ajouter
d'autres ingredients. Si vous tardez a les ajouter, |'huile brilante giclera
violemment, risquant de vous brdler.

e Assurez-vous que les accessoires utilisés du Thermomix® TM6 soient
Secs.

e Suivez les instructions affichées sur |'écran.

e Placez toujours le couvercle anti-projections correctement sur le couvercle
du bol de mixage lorsque votre Thermomix® TM6 vous y invite.

e \Veillez a ce que les bras de verrouillage saisissent bien la protection anti-
éclaboussures.
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Risque de bralure ! Le caramel conserve bien la chaleur pendant et aprés la cuisson et
peut provoquer des brilures.

e Soyez particulierement prudent lors de la préparation et I'utilisation du
caramel.

Risque de brilure due a Sile couvercle n’est pas correctement positionné sur le bol de
une manipulation mixage, des aliments chauds peuvent étre projetés et risquent de

- vous bruler.
incorrecte du couvercle

du bol de mixage ! e Ne forcez pas I'ouverture du couvercle du bol ou le mécanisme de
verrouillage.

e N'ouvrez le couvercle du bol que si le sélecteur est pointé sur « 0 » et que
le mécanisme de verrouillage est libéré.

e \/érifiez régulierement que le joint d’étanchéité ne soit pas endommagé.
En cas de dommage ou de fuite, remplacez immédiatement le couvercle.

e N'utilisez Thermomix® TM6 qu’avec le couvercle du bol propre. Le bord
du bol et le joint d'étanchéité doivent toujours étre exempts d’aliments
adhérents afin d'assurer une parfaite étanchéité entre le couvercle du bol
et le bol de mixage.

Risque de brilure et de Un cable qui pend peut provoquer un mouvement involontaire du
blessure ! bloc moteur qui risque de tomber et de vous briiler ou de vous
blesser.

e Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre de la table ou du plan de
travail.

e N'utilisez pas de rallonge pour alimenter le bloc moteur.

Risque de blessure di a L'utilisation d’accessoires ou d'objets non recommandés ou vendus
des accessoires par Vorwerk ainsi que I'utilisation d'accessoires défectueux ou non
compatibles peuvent provoquer un incendie, un choc électrique ou

inappropriés !
pprop des blessures.

e Utilisez uniguement les accessoires
Vorwerk Thermomix® originaux recommandeés.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des pieces ou des accessoires
provenant d'appareils de générations antérieures.

e Ne modifiez pas Thermomix® TM6, ni ses accessoires.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 avec des accessoires endommageés.

Risque de blessure di a Si vous utilisez d'autres ustensiles que la spatule fournie pour remuer
une utilisation des aliments dans le bol de mixage, ceux-ci pourraient étre pris dans

inappropriée 1 I'ensemble couteaux et provoquer des blessures.

e Pour remuer des aliments dans le bol de mixage, utilisez exclusivement la
spatule avec disque de sécurité fournie avec 'appareil.

e N'insérez la spatule dans le bol de mixage que par le cété plat.



Thermomix® 37
|

Risque de briilure dii Vous risquez de vous ébouillanter au contact des aliments trés
aux aliments trés chauds cuits dans le panier cuisson.
chauds! e Retirez le panier cuisson avec précaution.

e \Veillez a ce que la spatule soit bien accrochée au panier cuisson avant de
le sortir du bol de mixage.

e Afin d'éviter gu'il ne se renverse, ne décrochez la spatule du panier
cuisson qu'une fois que ce dernier est posé.

Risque de blessure si En fonctionnement, notamment en mode Pétrissage ou lors du
I'appareil tombe ! hachage, les vibrations du Thermomix® TM6 peuvent provoquer son
déplacement. Thermomix® TM6 risque de tomber et de vous blesser.

e Placez Thermomix® TM6 sur une surface propre, solide, plane et
horizontale.

o FEloignez-le du bord du plan de travail pour éviter qu'il ne tombe.

e Ne laissez jamais Thermomix® TM6 sans surveillance lors de son
fonctionnement.

Risque de blessure di a Si des accessoires sont saisis par I'ensemble couteaux en
des accessoires fonctionnement, vous risquez d’étre blessé par de petits éclats ou

endommagés I des arétes vives.

e Utilisez les accessoires Thermomix® uniquement comme décrit dans le
manuel ou sur |'écran de |'appareil.

e Si, malgré tout, des accessoires sont endommagés par I'ensemble
couteaux, jetez les aliments et contactez le Service Clients pour remplacer
les accessoires.

Mise en danger de la Lors de l'utilisation des modes Cuisson lente ( a des températures
santé di a la inférieures a 100 °C), Fermentation (conservation) et Sous vide (a des
températures inférieures a 100 °C), les aliments sont cuits a basses

prolifération de . . . el
températures, ce qui peut favoriser la prolifération de germes.

germes ! _ _ _
e Veillez a une bonne hygiene tout au long de la préparation.
e Suivez exactement les indications des recettes (température et temps de
cuisson).
e \eillez a ce que les aliments cuisinés soient consommeés directement
apres leur préparation ou conservés de facon adéquate.
Mise en danger de la Les accessoires du Thermomix® TM6 ont été congus pour |'utilisation
- ~ Tw® A A
santé due a des sur ou avec Thermomix® TM6 et peuvent étre endommagés dans le

accessoires cas d'une utilisation a d’autres fins.

endommagés ! e N'utilisez pas les accessoires a d'autres fins, notamment a des
températures élevées.

e N'utilisez pas la spatule dans des casseroles et poéles brllantes.

e Sitoutefois un accessoire est endommagé, ne I'utilisez plus et remplacez-
le immeédiatement.
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Risque de bralure au Lors de la préparation d’'aliments chauds, le bol de mixage et les

contact de surfaces accessoires mis en place chauffent également. Vous risquez de vous

e I briiler au contact de surfaces briilantes méme a la fin du processus
de chauffe.

* Manipulez le bol de mixage, I'ensemble couteaux et les accessoires avec
précaution, notamment pendant et apres la préparation d'aliments
chauds.

e Saisissez les composants uniquement par les poignées prévues a cet
effet.

e |aissez suffisamment refroidir le bol de mixage et I'ensemble couteaux
avant de démonter le bol et d’en retirer I'ensemble couteaux.

Risque de coupures ! Les lames des couteaux sont tranchantes et risquent de vous blesser.

e Manipulez I'ensemble couteaux avec précaution.

e Ne saisissez jamais I’'ensemble couteaux par ses lames.

e Soyez vigilants en retirant I'ensemble couteaux pour éviter qu'il ne tombe.

e Ne mettez pas les mains dans le bol de mixage.

e Eloignez les parties du corps et les cheveux de I'ensemble couteaux.
Risque de blessure par Vos doigts peuvent étre pincés par les bras de verrouillage du bloc
pincement ! moteur et sous le couvercle du bol de mixage.

e FEvitez tout contact avec les piéces en mouvement.

e Tenez cheveux et vétements a distance des pieces en mouvement.

e Ne touchez pas les bras de verrouillage ou le couvercle du bol lorsque

vous ouvrez ou fermez le mécanisme de verrouillage.

Atteintes a la santé Pour des raisons liées a la production, les composants du
dues aux résidus de Thermomix® TM6 peuvent comporter des résidus impropres a la
consommation. D'éventuels résidus de production présentent un

production ! A i
risque pour votre sante.

e Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement tous les
composants et accessoires susceptibles d'entrer en contact avec des
aliments.

Dommages matériels Si vous placez Thermomix® TM6 directement sous des meubles
dus a la vapeur ! (étageéres, placards suspendus ou autre), ces meubles risquent d’étre
endommagés par la vapeur qui s'échappe.

e Assurez-vous qu'il y ait suffisamment d'espace au-dessus et autour du
Thermomix® TM6.

e Tenez également compte de la hauteur du Varoma®.

Endommagement de Le raccordement du bloc moteur a un réseau inapproprié entrainera
I'appareil di au son endommagement.

raccordement incorrect e Branchez Thermomix® TM6 seulement sur du courant alternatif et la
au réseau ! fréquence de secteur selon les indications de I'étiquette.
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Risque Thermomix® TM6 risque d’étre endommagé si la quantité d'eau
d’endommagement dii contenue dans le bol de mixage est insuffisante.

a l'utilisation non e Veillez a ce que le bol contienne suffisamment d’eau. L'évaporation dans
conforme du Varoma® ! Thermomix® TM6 est d'environ 250 ml d'eau pour 15 minutes de cuisson.

e Ajoutez éventuellement de I'eau, surtout si vous prolongez la durée de la
cuisson vapeur ultérieurement.

Endommagement de Lorsque le bol de mixage et I'’ensemble couteaux sont en contact
I'appareil di a un prolongé avec de l'eau, un autre liquide ou des restes de nourritures,

nettoyage non ils risquent d'étre endommagés.

conforme ! e Nettoyez toujours les composants rapidement apres leur utilisation.

e Ne laissez surtout pas I'ensemble couteaux dans I'eau de vaisselle trop
longtemps, car cela pourrait endommager le systéme d’étanchéité du
support.

e |es différentes qualités d'eau peuvent également favoriser la formation de
rouille dans le bol de mixage en cas de durée de cuisson prolongée
(cuisson lente, cuisson sous vide, fermentation). Veuillez tenir compte des
remarques concernant |'ajout d’ingrédients spéciaux (p.ex. acide citrique)
dans I'eau de cuisson.

Corrosion a l'intérieur Si le bol de mixage et les contacts électriques sur la base du bol sont
du bloc moteur ! encore humides lorsque vous mettez le bol de mixage en place, de la
rouille peut apparaitre a l'intérieur du bloc moteur.

e Assurez-vous que le bol de mixage soit bien sec avant de le replacer sur le
bloc moteur.

Dommage matériel di Si I'’ensemble couteaux n'est pas correctement inséré et verrouillé, ou
au montage incorrect si le joint d’étanchéité est détérioré, du liquide risque de pénétrer

' ns le bloc moteur et I'endomm r.
de I'ensemble dans le bloc moteur et I’'endo age

couteaux ! e Assurez-vous que le joint d'étanchéité de I'ensemble couteaux soit
correctement fixé a la base des couteaux.

e Assurez-vous que le joint d'étanchéité de I'ensemble couteaux ne soit pas
endommage.

e Assurez-vous que I'ensemble couteaux soit correctement inséré et
verrouillé avant de remplir le bol de mixage.

e En cas d'écoulement de liquide sur le bloc moteur ou a l'intérieur de celui-
ci, débranchez-le et contactez le Service Clients.
Dommage matériel da a Si le fouet entre en contact avec I’ensemble couteaux ou autres
une utilisation non accessoires en fonctionnement, il risque de se casser.

conforme ! e Assurez-vous que le fouet soit correctement fixé sur I'ensemble couteaux
avant de régler la vitesse.

e Ne dépassez en aucun cas la vitesse 4.
e N'utilisez pas la spatule lorsque le fouet est inséré.

e N'ajoutez pas d'ingrédients pouvant endommager ou bloquer le fouet.

2.2 STRUCTURE DES AVERTISSEMENTS

Les avertissements contenus dans ce manuel sont mis en relief a I'aide de
symboles de sécurité et mots de signalisation. Le symbole et le mot de
signalisation vous indiquent la gravité du danger.
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Structure des avertissements Les avertissements précédant chaque action sont représentés comme suit :

é Nature et source du danger
Explication concernant la nature et la source du danger/
conséquences

e Mesures visant a écarter le danger

SIGNIFICATION DES MOTS DE SIGNALISATION

DANGER Danger de mort ou risque de blessures graves si ce
danger n'est pas évité.

ATTENTION Risque de blessures légeres si ce danger n’est pas évité.

REMARQUE Dommage matériel si ce danger n’est pas évité.

SIGNIFICATION DES SYMBOLES DE SECURITE

ﬁ Avertissement indiquant la gravité du danger

Indication d'un dommage matériel

2.3 OBLIGATIONS DE L'UTILISATEUR

Pour assurer le fonctionnement irréprochable du Thermomix® TM6, respectez
les points suivants :

1. Lisez le manuel d’utilisation et tous les documents associés avec attention.
2. Conservez le manuel a proximité du Thermomix® TM6.

3. Faites réparer les dommages survenus sur Thermomix® TM6 sans délai.
Contactez le Service clients [ 52] pour obtenir de l'aide.
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3 UTILISATION CONFORME

Thermomix® TM6 a été fabriqué et contrdlé conformément a la réglementation
généralement reconnue en matiere de sécurité. Thermomix® TM6 ne doit étre
utilisé que pour I'application pour laquelle il a été prévu afin d’éviter tout
danger pour l'utilisateur ou des tiers ainsi que tout endommagement du
Thermomix® TM6 et d’autres biens.

Thermomix® TM6 est un appareil ménager destiné a un usage domestique ou a
un environnement similaire.

Thermomix® TM6 est exclusivement destiné a une utilisation par des adultes. I
ne doit pas étre utilisé par des enfants, méme sous la surveillance d’'un adulte.
Tenez les enfants éloignés de 'appareil et de son cordon d'alimentation pendant
son fonctionnement.

Prévenez les enfants des dangers potentiels résultant de la production de
chaleur/de vapeur, de la condensation chaude et des surfaces briilantes.

Une surveillance étroite s’impose lorsque Thermomix® TM6 est utilisé a
proximité d’enfants.

En aucun cas, les enfants ne doivent étre autorisés a jouer avec Thermomix®
TM6.

Thermomix® TM6 peut étre utilisé par des personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou encore manquant d'expérience
et/ou de connaissances, a condition que ces dernieres soient supervisées ou
instruites concernant l'utilisation sans risque du Thermomix® TM6 et qu’elles
comprennent les dangers pouvant en découler.

Une utilisation a des fins autres que celles pour lesquelles I'appareil a été prévu
n’est pas autorisée. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
pouvant en résulter. En cas de modifications techniques effectuées sur le
produit, tout droit a garantie/droit découlant du constat d’un vice devient
caduc.

Pour toute utilisation du Thermomix® TM6, 'ensemble des documents associés
ainsi que les indications de ’écran doivent étre observés. Le fabricant ne
répond pas des dommages pouvant découler d'une utilisation incorrecte de
I'appareil.
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Premiére mise en service Thermomix®

4 PREMIERE MISE EN SERVICE
4.1 VERIFIER LE CONTENU DE LA LIVRAISON

Vérifiez I'intégralité et 'intégrité du contenu de la livraison.

La livraison comprend :

1 Bloc moteur Thermomix® TM6 9 Panier cuisson avec couvercle inamovible

2 Socle du bol

10 Varoma®

3 Contacts électriques

11 Plateau vapeur du Varoma®

4 Bol de mixage

12 Couvercle du Varoma®

5 Ensemble couteaux avec |

oint 13 Spatule

6 Couvercle du bol de mixage 14 Fouet

7 Gobelet doseur

Manuel d'utilisation et

8 Couvercle anti-projections

livre de cuisine (en option)

Pour savoir comment utiliser les accessoires, veuillez vous référer au guide
détaillé du Thermomix® TM6 sous
Menu principal > Aide > Manuel d’utilisation.
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4.2 CHOISIR L'EMPLACEMENT

e Aménagez une place dans votre cuisine pour y laisser votre Thermomix®
TM6 de fagon permanente et 'utiliser confortablement.

Veuillez respecter ce qui suit lorsque vous choisissez 'emplacement :

é Risque d'incendie !
Si vous posez le bloc moteur sur une surface chaude, il

peut prendre feu.

e Ne posez jamais le bloc moteur sur une plaque de cuisson
(plaque chauffante, plaque vitrocéramique, cuisiniére a
induction ou autre) ou sur toute autre surface chauffée ou
chauffante.

e Maintenez une distance adéquate par rapport aux surfaces
chaudes et sources de chaleur externes.

e \Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec des surfaces chaudes ou sources de chaleur
externes.

Risque d’électrocution par raccordement
incorrect au réseau !

Le raccordement incorrect au réseau peut causer une
électrocution.

e Branchez le bloc moteur seulement sur une prise secteur
aux normes installée dans les regles de I'art par une
personne agréée.

é Risque de blessure si I'appareil tombe !

En fonctionnement, notamment en mode Pétrissage ou
lors du hachage, les vibrations du Thermomix® TM6
peuvent provoquer son déplacement. Thermomix® TM6
risque de tomber et de vous blesser.

e Placez Thermomix® TM6 sur une surface propre, solide,
plane et horizontale.

° Eloignez—le du bord du plan de travail pour éviter qu’il ne
tombe.

e Ne laissez jamais Thermomix® TM6 sans surveillance lors de
son fonctionnement.
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Endommagement de I'appareil di au
raccordement incorrect au réseau !

Le raccordement du bloc moteur a un réseau inapproprié
entrainera son endommagement.

e Branchez Thermomix® TM6 seulement sur du courant
alternatif et la fréquence de secteur selon les indications de
I"étiquette.

Dommages matériels dus a la vapeur !

Si vous placez Thermomix® TM6 directement sous des
meubles (étageres, placards suspendus ou autre), ces
meubles risquent d’étre endommagés par la vapeur qui
s'échappe.

e Assurez-vous qu'il y ait suffisamment d'espace au-dessus et
autour du Thermomix® TM6.

e Tenez également compte de la hauteur du Varoma®.
1. Placez votre Thermomix® TM6 sur un plan de travail propre, stable et
uniforme pour éviter qu’il ne glisse.

2. Assurez-vous que les ouvertures de ventilation a 'arriére de 'appareil soient
a l’abri de salissures (projection de graisse ou autre).

3. Retirez le film protecteur de I'écran et des bras de verrouillage.

4. Sortez le cable du logement du Thermomix® TM6 et branchez Thermomix®
TMS6 sur le secteur.

5. Lalongueur totale du céble est de 1 metre. Si vous n’avez pas besoin de la
totalité de la longueur, laissez I'excédent a I'intérieur du Thermomix® TM6.

6. Ne posez pas le bloc moteur sur son cible pour que Thermomix® TM6 ne soit
pas en déséquilibre et que le bon fonctionnement de la balance ne soit pas
entravé.

4.3 PREMIERE UTILISATION

A Iétat de livraison, Thermomix® TM6 est bloqué en mode transport.

o Appuyez sur le sélecteur pour démarrer Thermomix® TM6.
= Le mode transport se désactive automatiquement.

Lors de la premiere mise en service, votre Thermomix® TM6 vous guide
automatiquement a travers les réglages de base. Suivez les instructions
affichées sur I’écran.

Vous pouvez a tout moment modifier vos réglages.

Une fois la mise en service terminée, vous trouverez d’autres détails concernant
les réglages sous
Menu principal > Aide > Manuel d’utilisation > Réglages.
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4.4 PREMIER NETTOYAGE

Sivous travaillez pour la premiére fois avec un Thermomix® TM6, familiarisez-
vous d’abord avec I'appareil.

Atteintes a la santé dues aux résidus de
production !
Pour des raisons liées a la production, les composants
du Thermomix® TM6 peuvent comporter des résidus

impropres a la consommation. D’éventuels résidus de
production présentent un risque pour votre santé.

e Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement tous
les composants et accessoires susceptibles d’entrer en
contact avec des aliments.

Pour effectuer un premier nettoyage, procédez comme suit :

1. Démontez le bol de mixage, voir chapitre Démonter le bol de mixage
[» 45].

2. Ensuite, lavez tous les éléments et accessoires a la main ou dans le lave-
vaisselle (a I'exception du bloc moteur).

Vous trouverez plus de détails concernant le nettoyage dans le manuel
d’utilisation sur Thermomix® TM6 sous
Aide > Manuel d’utilisation > Nettoyage.

4.41 DEMONTER LE BOL DE MIXAGE

Pour nettoyer l'ensemble couteaux et le bol de mixage en profondeur, vous
devez démonter le bol de mixage.

Procédez comme indiqué ci-apres :

1. Tenez le bol de mixage avec 'ouverture vers le haut.

2. Tournez le socle du bol d’environ 30° dans le sens des aiguilles d'une montre
et tirez-le vers le bas.
L’ensemble couteaux reste pour I'instant dans le bol.

3. Saisissez I'ensemble couteaux avec précaution au-dessus des lames et sortez-
le avec son joint d’étanchéité du bol de mixage.
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Utilisation Thermomix®

Note

Rechercher un autre Service
Clients

5 UTILISATION

Pour savoir comment mettre en marche et arréter votre Thermomix® TM6,
veuillez vous référer au chapitre Mise en marche et arrét [ 46].

Vous trouverez tous les détails concernant son utilisation dans le manuel
d’utilisation sur Thermomix® TM6 sous Menu principal > Aide >
Manuel d’utilisation > Utilisation.

5.1 MISE EN MARCHE ET ARRET

MISE EN MARCHE DU THERMOMIX® TM6

o Appuyez sur le sélecteur.
= Thermomix® TM6 se met en marche et la page d’accueil réglée par défaut
apparait.

ARRET DU THERMOMIX® TM6

1. Appuyez sur le sélecteur et maintenez la pression pendant environ 5
secondes jusqu’a 'apparition d’'un message indiquant que Thermomix® TM6
va s’éteindre.

2. Vous pouvez alors relacher la pression.

3. Débranchez la prise secteur lorsque votre Thermomix® TM6 est éteint et
n’est pas utilisé.

Afin d’économiser I'énergie, Thermomix® TM6 s’éteint automatiquement au
bout de 15 minutes d'inactivité. 30 secondes avant l'arrét automatique, un
message s’affiche vous permettant d’annuler le processus d’arrét automatique.

5.2 AIDE

e Appuyez sur Aide dans le menu principal du Thermomix® TM6.

Vous pouvez accéder aux sous-menus suivants :

> Consignes de sécurité (affiche les consignes de sécurité générales)
> Contact (affiche les coordonnées du Service Clients Vorwerk)

> Manuel d’utilisation (permetl'acces ala version numérique du
manuel d’utilisation)

Lorsque vous souhaitez voir les coordonnées du Service Clients d'un autre pays,
procédez comme suit :

1. Appuyez sur Contact > Liste des contacts.
= Une liste de pays apparait.

2. Sélectionnez le pays pour lequel vous souhaitez voir les coordonnées.
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6 REGLAGES

Vous trouverez le menu Réglages sous Menu principal > Réglages.
Vous trouverez tous les détails concernant les réglages dans le manuel
d’utilisation sur I'appareil sous Menu principal > Aide > Manuel
d’utilisation > Réglages.
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7 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Corrosion a l'intérieur du bloc moteur !

Si le bol de mixage et les contacts électriques sur la base
du bol sont encore humides lorsque vous mettez le bol
de mixage en place, de la rouille peut apparaitre a
I'intérieur du bloc moteur.

e Assurez-vous que le bol de mixage soit bien sec avant de le
replacer sur le bloc moteur.

7.1 NETTOYAGE

Note Tous les éléments sont lavables au lave-vaisselle (a I'exception du bloc moteur).
Prenez soin de mettre les éléments en plastique, notamment le couvercle du
bol, dans le bac supérieur de votre lave-vaisselle afin d’éviter toute déformation
due a des températures excessives et une pression des autres ustensiles.

Certaines piéces en plastique peuvent se décolorer légerement ; mais cela ne
représente aucun danger pour votre santé ni pour le fonctionnement des pieces
concernées.

o Apres chaque utilisation, nettoyez soigneusement tous les éléments de votre
Thermomix® TM6 utilisés.

Pour plus d’'informations sur les possibilités et programmes de nettoyage,
veuillez consulter le manuel d’utilisation sur Thermomix® TM6 sous Menu
principal > Aide > Manuel d’utilisation.

7.2 NETTOYAGE DU BLOC MOTEUR

é Risque d’électrocution par pénétration d'eau !
Lorsque les pieces conductrices entrent en contact avec
de I'eau, vous risquez de vous électrocuter !

¢ Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau ou tout autre
liquide.

e Ne passez pas le bloc moteur sous |I'eau courante.
e Ne versez pas d'eau sur le bloc moteur.

e Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le
nettoyer.

e Pour le nettoyage du bloc moteur, utilisez uniquement un
linge sec ou humide.

e \Veillez a ce que ni eau ni aucun autre résidu ne pénétre le
bloc moteur.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 a I'extérieur.

e Si, malgré cela, de I'eau venait a pénétrer le bloc moteur,
contactez le Service Clients Vorwerk.
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1. Débranchez le bloc moteur de la prise secteur avant de le nettoyer.

2. Essuyez le bloc moteur avec un chiffon doux et humide ainsi qu'un produit
nettoyant peu agressif.

3. Utilisez le moins d’eau possible afin d’éviter que ’'humidité ne péneétre a
I'intérieur du bloc moteur.

7.3 ENTRETIEN REGULIER

Un entretien régulier permet d'augmenter la durée de vie de votre Thermomix®
TM6.

1. Controlez régulierement votre Thermomix® TM6 et ses accessoires (bol de
mixage, cable d’alimentation et couvercle du bol et son joint) pour vérifier
qu’ils sont intacts.

2. Nutilisez pas votre Thermomix® TM6 avec des accessoires endommagés.

3. Pour éviter dendommager votre Thermomix® TM6, controlez régulierement
si les ouvertures de ventilation présentes a I'arriére et sous le socle du
Thermomix® TM6 restent bien dégagées.

4. Débranchez votre Thermomix® TM6 de la prise lorsqu’il n’est pas utilisé.

5. Pour conserver une bonne aération lorsque Thermomix® TM6 n’est pas
utilisé, retirez le gobelet doseur du couvercle.

7.3.1 REMPLACER L'ENSEMBLE COUTEAUX

L'usage régulier du Thermomix® TM6 pour hacher des ingrédients durs
entrainera l'usure de 'ensemble couteaux. Le tableau suivant vous donne un
apercu des intervalles de remplacement recommandés pour 'ensemble

couteaux.

Sollicitation Exemple d'utilisation Remplacement de
de I'ensemble I’ensemble couteaux au
couteaux bout de
Forte Je pile de la glace, mouds du grain etc. tous les jours. 6 mois
Moyenne Je pile de la glace, mouds du grain etc. une fois par 2 ans

semaine.
Faible Je ne pile quasiment jamais de la glace et ne mouds pas 4 ans

de grain.

Vous pouvez commander un nouvel ensemble couteaux aupres de votre
conseiller/conseillere Thermomix® ou aupres de votre Service clients [ 52]
Vorwerk.
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8 ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Risque d’électrocution par endommagement
du bloc moteur ou du cordon d’'alimentation !

Si le bloc moteur ou le cordon d'alimentation sont
endommageés, vous risquez de vous électrocuter.

e Contrdlez régulierement le bloc moteur, le cordon
d'alimentation avec fiche et les accessoires pour vérifier
qu’ils sont intacts.

e \Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec des surfaces chaudes ou sources de chaleur
externes.

e N'utilisez jamais Thermomix® TM6 lorsque le cordon
d'alimentation est endommagé.

e N'utilisez pas le bloc moteur s'il est tombé ou s'il a été
endommagé de quelque maniere que ce soit.

e En cas d’endommagement du bloc moteur ou de son
cordon, retournez Thermomix® TM6 au Service Clients
Vorwerk pour examen, réparation ou réglage électrique ou
mécanique.

e Sile cordon d'alimentation du bloc moteur a éte
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
Service Clients ou toute autre personne qualifiée afin
d’éviter de vous mettre en danger.

e N’essayez un aucun cas de réparer vous-méme votre bloc
moteur.

e Ne passez jamais les doigts dans les ouvertures prévues
pour recevoir les contacts électriques du bol de mixage et
n'y introduisez pas d'objets.

Erreur : Causes possibles et résolution :

Du liquide a pénétré |'espace situé — Débranchez immédiatement la prise secteur.

sous le bol de mixage. — Al'aide d'un torchon, épongez I'excés d'eau présent dans I'espace

situé sous le bol de mixage.

— Ne déplacez et n'inclinez pas le bloc moteur pour éviter que les
composants sensibles a I'intérieur du bloc moteur n'entrent en
contact avec le liquide.

— Ne tentez surtout pas de démonter I'appareil. Aucune piece ne peut
étre réparée par |'utilisateur.

— Sivous ne pouvez pas étre certain qu’aucun liquide n'ait pénétré
dans le bloc moteur, ne démarrez pas Thermomix® TM6 et contactez
le Service clients [» 52].

Thermomix® TM6 ne s'allume pas. Le bloc moteur n'est peut-étre pas branché correctement.

— Vérifiez que le cordon d'alimentation soit correctement branché.

Le bol de mixage ne peut pas étre Le bol de mixage n'a peut-étre pas été correctement assemblé.
repositionné sur le bloc moteur du

) — Veérifiez que le socle du bol soit correctement verrouillé.
Thermomix® TM6.
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Thermomix® TM6 ne chauffe pas. LLe temps de cuisson n'a peut-étre pas été réglé correctement.

— Vérifiez que vous ayez bien programmé une durée sur le cadran de
durée.

Aucune température n'a peut-étre été sélectionnée.

— Contrdlez que vous ayez bien sélectionné la température.

Thermomix® TM6 s'arréte pendant le  Le moteur s’est éteint.
fonctionnement. — Otez le bol de mixage du bloc moteur.

— Reéduisez la quantité contenue dans le bol et/ou ajoutez du liquide en
fonction de la recette.

— Attendez 5 minutes environ (temps de refroidissement).
— Replacez le bol de mixage.

— Vérifiez que les ouvertures de ventilation a I'arriére du bloc moteur
ne soient pas obstruées.

— Tournez le sélecteur pour redémarrer le bloc moteur.

Si le message d’erreur est toujours affiché a I'issue du temps de
refroidissement, contactez le Service clients [ 52].

Thermomix® TM6 ne pése pas Thermomix® TM6 n'a peut-étre pas été placé correctement.
correctement. — Assurez-vous gue rien ne soit appuyé contre le bloc moteur.
— Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne subisse pas de tension.

— Assurez-vous que Thermomix® TM6 soit placé sur un plan de travail
uniforme et propre ne glissant pas.

— Ne touchez pas Thermomix® TM6 quand vous utilisez la balance.

Thermomix® TM6 interrompt les Les ingrédients mis dans le bol de mixage n'étaient peut-étre pas
fonctions de cuisson de base. corrects.

— Otez le bol de mixage du bloc moteur et videz-le.
— Replacez le bol vide sur le bloc moteur.

— Redémarrez la cuisson.

Thermomix® TM6 ne se connecte pas Aucun réseau Wi-Fi n'est peut-étre disponible.

au réseau Wi-Fi. — Vérifiez votre réseau Wi-Fi.

La fonction Wi-Fi a éventuellement été désactivée.

— Configurez un réseau, voir
Menu principal > Aide > Manuel d’utilisation >
Réglages > Configurer un réseau WIFI.

Si vous n’arrivez pas a configurer un réseau, contactez le Service clients
[» 52].
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9 SERVICE CLIENTS

Pour de plus amples informations sur votre centre de service a la clientele,
veuillez contacter votre conseillére/conseiller Thermomix®, le distributeur
Vorwerk officiel dans votre pays ou vous rendre sur
www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUIT PAR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Allemagne

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTIE/RESPONSABILITE POUR
DEFAUTS MATERIELS

Veuillez vous référer a votre contrat d’achat pour la période de garantie.

Le Thermomix® TM6 ne peut étre réparé que par le Service Clients de Vorwerk
ou par un service technique agréé par Vorwerk.

Utilisez uniquement les accessoires fournis avec le Thermomix® TM6 ou des
piéces détachées originales de Vorwerk Thermomix®.

N’utilisez jamais le Thermomix® TM6 avec des accessoires ou équipements non
fournis par Vorwerk Thermomix® pour le Thermomix® TM6. Ceci pourrait
entrainer 'annulation de votre garantie ou de la responsabilité pour défauts
matériels.
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11 RECYCLAGE

Ce symbole signifie qu’il est interdit au propriétaire d'un appareil électrique ou
électronique de jeter celui-ci ou ses composants et accessoires électriques/
électroniques avec les ordures ménageres. Veuillez remettre 'appareil usagé
aux points de collecte gratuite indiqués.

Vous pouvez également le remettre aux filiales de vente Vorwerk de proximité.

Numéro d’enregistrement :
WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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DONNEES TECHNIQUES

12
Normes/
sécurité @ C €

Moteur Moteur a reluctance sans entretien Vorwerk Puissance 500 W
Vitesse de rotation progressive de 100 a 10 700 tours/min
(vitesse mijotage 40 tours/min)
Vitesse spéciale (fonctionnement alterné) pour le mode Pétrissage.
Disjoncteur automatique en cas de surcharge moteur

Chauffage Puissance absorbée 1 000 W.
Protection en cas de surchauffe.

Balance intégrée Pesée de 1a 3000 g
Pesée de -1a-3000¢g

Coques Matiere plastique de haute qualité.

Bol de mixage Acier inoxydable avec systeme de chauffe et capteur de température
intégrés. Capacite maximale 2,2 litres.

Alimentation secteur Uniguement pour 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Puissance totale absorbée 1 500 W.
Longueur maximale du cordon d'alimentation : 1 metre

Consommation en mode veille 0W
Connectivité 2,4 GHz : norme |IEEE 802.11b/g/n™
5 GHz : norme |IEEE 802.11n/a/ac™

Bluetooth® Specifications Version 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Version 4.2

Conformité Vorwerk déclare par la présente que le type d'installation radioélectrique
Thermomix® TM6-1 / TM6-4 est conforme a la directive 2014/53/EU.

Le texte complet de la déclaration de conformité UE peut étre consulté a
I'adresse Internet suivante :

www.vorwerk.com

Dimensions Thermomix 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hauteur x largeur x profondeur)

Dimensions Varoma® 13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hauteur x largeur x profondeur)

Poids bloc moteur 7,95 kg
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Reprasentant*in/Copyright Thermomix®

REPRASENTANT*IN/COPYRIGHT

IHR*E THERMOMIX® REPRASENTANT*IN:
Telefon:

Fax:

Mobil:

E-Mail:

COPYRIGHT

Das Urheberrecht fiir Text, Design, Fotografie und Illustration liegt bei
Vorwerk International Strecker & Co., Schweiz. Alle Rechte sind vorbehalten.
Diese Publikation darf — weder ganz noch in Teilen - reproduziert,
eingespeichert und wiedergegeben oder weitergegeben werden durch
elektronische, mechanische, fotomechanische Medien aller Art ohne die
ausdriickliche Genehmigung von Vorwerk International Strecker & Co.
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1

VOR DEM START

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf IThres neuen Thermomix® TM6.

Bevor Sie Thren Thermomix® TM6 zum ersten Mal benutzen, sollten Sie an der
Vorfiihrung einer Thermomix® Reprasentant*in teilnehmen. So machen Sie
sich schnell und komfortabel mit dem Thermomix® TM6 vertraut.

1.

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie den
Thermomix® TM6 und das Zubehor zum ersten Mal benutzen.

Diese Anleitung macht Sie mit den Sicherheitsfunktionen des Geréts
vertraut.

Details zur Bedienung finden Sie in der ausfiihrlichen Anleitung auf dem
Gerat unter

Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung.

A AUFBEWAHRUNG DER UNTERLAGEN

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir die zukiinftige Nutzung auf. Sie ist
ein wichtiger Bestandteil des Thermomix® TM6 und muss dem Gerét
beiliegen, wenn Sie es anderen Personen tiberlassen.

1.2 DARSTELLUNGSREGELN

In dieser Anleitung werden folgende Darstellungen verwendet:

Text MenUpunkte

Beispiel: Tara

Text > Text Menupfade. Die Reihenfolge der Menus wird durch das

Zeichen ,>" dargestellt.
Beispiel: Menti > Einstellungen

[>32] Verweis auf Seitenzahl

Beispiel: Fur weitere Informationen siehe Kapitel
, Technische Daten [>12]"
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2 ZU IHRER SICHERHEIT

Grofstmogliche Sicherheit gehort zu den Eigenschaften der Vorwerk Produkte.
Die Produktsicherheit des Thermomix® TM6 kann jedoch nur dann
gewdahrleistet werden, wenn Sie dieses Kapitel sowie die Warnhinweise in den
folgenden Kapiteln beachten.

2.1 GEFAHREN UND SICHERHEITSHINWEISE

Gefahr eines Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt, konnen Sie

Stromschlags durch einen Stromschlag bekommen!
eindringendes Wasser! ¢ Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

e Halten Sie das Grundgerat nicht unter flieRendes Wasser.
e Schutten Sie kein Wasser Uber das Grundgerat.
e Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat reinigen.

e Reinigen Sie das Grundgerat ausschlieRRlich mit einem trockenen oder
feuchten Tuch.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das Gehause des
Grundgerats eindringt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 keinesfalls im Freien.

e Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein, kontaktieren Sie
Ihren Vorwerk Reparaturservice.

Gefahr eines Ein unsachgemiR installierter Netzanschluss kann zu Stromschligen
Stromschlags durch flihren.

unsachgemaf3en e Betreiben Sie das Grundgerat ausschlief3lich an einem durch einen
Netzanschluss! Fachmann ordnungsgemaf installierten Anschluss.

Gefahr eines Wenn das Grundgerit oder dessen Anschlussleitung beschadigt sind,
Stromschlags durch konnen Sie einen Stromschlag bekommen.

Beschadigungen am e Kontrollieren Sie Grundgerét, Anschlusskabel mit Stecker und das
Grundgerit oder an der Zubehor regelmalig auf etwaige Beschadigungen.
Anschlussleitung! e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heifRen Oberflachen

und externen Warmequellen beruhrt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit beschadigter
Anschlussleitung.

e Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt worden ist.

e |m Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder Anschlussleitung
senden Sie Ihren Thermomix® TM6 an den Vorwerk Reparaturservice zur
Untersuchung, Reparatur oder elektrischen oder mechanischen
Justierung.

e \Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt worden ist,
muss sie durch den Hersteller, seinen Reparaturservice oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e \Versuchen Sie keinesfalls, |hr Grundgerat selbststandig zu reparieren.

e Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die Kontaktstifte des
Mixtopfs eintauchen, und stecken Sie keine Gegenstande durch diese
Offnungen.
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Brandgefahr! Wenn Sie das Grundgerat auf eine heiRe Oberflache stellen, kann es
anfangen zu brennen.

e Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte (Kochfeld,
Ceranfeld, Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige beheizte oder beheizbare
Flachen.

e Halten Sie ausreichend Abstand zu heifen Oberflachen und externen
Warmequellen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heifsen Oberflachen
und externen Warmequellen berthrt.

Brandgefahr! Der Thermomix® TM6 hat eine hohe Leistungsaufnahme. Ein
unterdimensionierter Netzanschluss kann zu einem Brand fiihren.

e Beachten Sie beim Anschluss des Grundgerats die maximale
Leistungsaufnahme.

e Verwenden Sie keine Mehrfachsteckleisten oder sonstigen Gerate
zwischen Steckdose und dem Thermomix® TM6.

Verbrithungsgefahr Wenn die Offnung im Mixtopfdeckel vollstindig verschlossen ist,
durch explosionsartig kann wahrend des Kochvorgangs im Inneren des Mixtopfs ein
Uberdruck entstehen. Der heiRe Inhalt kann explosionsartig austreten

. I
austretendes Fiillgut! und Sie verbriihen.

o Stellen Sie stets sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel niemals von
innen (etwa durch Fullgut) oder von aufRen (etwa durch ein Handtuch)
blockiert oder abgedeckt wird, damit jederzeit Dampf entweichen und
kein Uberdruck entstehen kann.

o Decken Sie die Offnung im Mixtopfdeckel niemals mit anderen
Gegenstanden als dem beiliegenden original Thermomix® Zubehor
(Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz oder Varoma®) ab.

e Beflllen Sie den Gareinsatz nur bis zur ,max“-Markierung.

e Sollten Sie wahrend des Kochvorgangs feststellen, dass die Offnung im
Mixtopfdeckel verstopft ist, ziehen Sie den Netzstecker des Grundgerats.
Beruhren Sie nicht die Bedienelemente.

Verbrﬁhungsgefahr HeiRRe Fliissigkeit bzw. heil3es Fiillgut kann herausspritzen und zu
durch austretendes Verbriihungen fiihren.
Fullgut! o Uberschreiten Sie keinesfalls die maximale Fillmenge des Mixtopfs von

2,2 Litern (,max”-Markierung).

e Stellen Sie sicher, dass die Offnung im Mixtopfdeckel frei von Fiillgut
bleibt.

e Verwenden Sie ausschlieRlich das beiliegende original Thermomix®
Zubehor (Messbecher, Gareinsatz, Spritzschutz oder Varoma®), um zu
verhindern, dass Fett oder Flussigkeiten herausspritzen.

e Flllen Sie insbesondere Flussigkeiten mit aul3erster Vorsicht in den
Mixtopf.

e Nehmen Sie einen geflllten Mixtopf vorsichtig aus dem Grundgerat, um
zu verhindern, dass der Inhalt verschuttet wird oder herausspritzt.



Thermomix® 63
|

Verbriihungsgefahr Insbesondere wenn Sie abweichend von den Rezeptvorgaben grofRere

durch Uberkochen! Mengen Fiillgut bei hohen Temperaturen (> 90°C) zubereiten, kann
das Fiillgut iiberkochen, aus dem Mixtopf austreten und Sie
verbriihen.

e Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie mit hohen Temperaturen
arbeiten.

e Falls es zum Uberkochen kommt, driicken Sie den Wahler, um den
Thermomix® TM6 auszuschalten.

Verbrithungsgefahr Bei zu hohen Drehzahlen in Kombination mit hohen Temperaturen
durch austretendes kann hei3es Fiillgut austreten und zu Verbriihungen fiihren.
heiRes Fiillgut! e Verwenden Sie den Modus , Turbo” nicht bei heiRen Speisen oder

Flussigkeiten tber 60 °C.

e Steigern Sie bei der Verarbeitung von heifsen Speisen die Drehzahl
schrittweise.

Verbriihungsgefahr Waéhrend des Kochvorgangs und insbesondere bei Verwendung der
durch heiRen Dampf! Varoma® Funktion entsteht heiRer Dampf, der zu Verbriihungen
flihren kann.

e Halten Sie sich vom Dampf fern.

e Fassen Sie den Messbecher bei der Zubereitung von heifsen
Lebensmitteln nicht an und decken Sie ihn nicht ab. Stellen Sie sicher,
dass der Dampf zwischen Messbecher und Deckeloffnung entweichen
kann.

e Stellen Sie sicher, dass einige Schlitze des Varoma® Behalters und
Varoma® Einlegebodens frei von Gargut bleiben, um ein ungehindertes
Entweichen des Dampfes zu ermoglichen.

e Stellen Sie sicher, dass der Varoma® Behalter richtig auf dem
Mixtopfdeckel steht, damit der Varoma® Behalter nicht kippt und
herunterfallt. Stellen Sie den Varoma® keinesfalls auf den Spritzschutz.

e \Wenn Sie den Varoma® vom Mixtopfdeckel abnehmen und beiseitestellen,
halten Sie den Varoma® immer mit seinem Deckel geschlossen.

e \Wenn Sie den Varoma® Deckel entfernen, kippen Sie den Deckel weg von
Ihrem Gesicht und Ihrem Korper, um Kontakt mit entweichendem Dampf
zu vermeiden.

Verbrennungsgefahr Bei der Anbratfunktion wird Fett erhitzt. Wasser-Ol-Gemische konnen
durch heiRes Fett! verpuffen. Sie konnen sich am heif3en Fett verbrennen.
e Flllen Sie niemals bereits erhitztes Fett in den Mixtopf.

e Erhitzen Sie niemals Ol ohne weitere Zutaten. Wenn Sie die Zutaten erst
verspatet dazugeben, spritzt das heiRe Ol sehr stark.

e Stellen sie sicher, dass das Thermomix® TM6 Zubehor trocken verwendet
wird.

e Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

e Setzen Sie den Spritzschutz immer ordnungsgemalfd auf den
Mixtopfdeckel, sobald Ihr Thermomix® TM6 Sie dazu auffordert.

e Stellen Sie sicher, dass die Verriegelungsarme den Spritzschutz umfassen.
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Verbrennungsgefahr!

Verbrithungsgefahr
durch unsachgemaifRle
Handhabung des
Mixtopfdeckels!

Verbriihungs- und
Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr
durch ungeeignetes
Zubehor!

Verletzungsgefahr
durch unsachgemafRe
Verwendung!

Verbriihungsgefahr
durch heilRes Gargut!

Karamell speichert wahrend und nach der Zubereitung grof3e Hitze
und kann zu Verbrennungen fiihren.

e Seien Sie bei der Zubereitung und Verarbeitung von Karamell auf3erst
vorsichtig.

Wenn der Mixtopfdeckel nicht ordnungsgemaf auf dem Mixtopf
sitzt, kann heiRes Fiillgut austreten und Sie verbriihen.

e \Versuchen Sie niemals, Mixtopfdeckel oder Verriegelungsmechanismus
gewaltsam zu offnen.

e Offnen Sie den Mixtopfdeckel nur, wenn die Drehzahl null ist und der
Verriegelungsmechanismus entriegelt hat.

e Prufen Sie die Deckeldichtung regelmalf3ig auf mogliche Beschadigungen.
Im Falle einer Beschadigung oder einer undichten Stelle tauschen Sie den
Deckel umgehend aus.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 nur mit sauberem Mixtopfdeckel.
Der Topfrand und die Dichtung mussen stets frei von anhaftenden
Lebensmitteln sein, damit eine einwandfreie Abdichtung zwischen
Topfdeckel und Mixtopf gewahrleistet ist.

An einem herabhdngenden Kabel kann das Grundgerat ungewolit
bewegt werden. Das Grundgerit kann herunterfallen und Sie
verbriihen oder verletzen.

e |assen Sie das Anschlusskabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder
einer Theke herunterhangen.

e Schlief3en Sie das Grundgerat nicht an Verlangerungskabel an.
Die Verwendung von Zusatzgeraten, Zubehor oder Gegenstanden, die
nicht durch Vorwerk empfohlen oder verkauft werden, sowie die

Verwendung von defekten oder inkompatiblen Zubehorteilen kann zu
Brand, elektrischem Schlag oder Verletzungen fiihren.

e \Verwenden Sie ausschlieRlich das empfohlene original
Vorwerk Thermomix® Zubehor.

e Benutzen Sie den Thermomix® TM6 niemals in Kombination mit Teilen
oder Ausstattungen von Vorgangermodellen.

e \erandern Sie den Thermomix® TM6 und das Zubehor nicht.
e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit beschadigtem Zubehor.
Wenn Sie zum Riihren im Mixtopf andere Gegenstidnde als den

mitgelieferten Spatel verwenden, konnen diese in das Mixmesser
geraten und Verletzungen verursachen.

e Benutzen Sie zum Ruhren ausschlieRlich den mitgelieferten Spatel mit
dem Sicherheitskragen.

e Halten Sie ausschlief3lich die abgeflachte Seite in den Mixtopf.

Sie konnen sich am heiRen Gargut im Gareinsatz verbriihen.
e Gehen Sie beim Entfernen des Gareinsatzes behutsam vor.

e Stellen Sie sicher, dass der Spatel fest im Gareinsatz eingehakt ist, bevor
Sie den Gareinsatz herausnehmen.

e Entfernen Sie den Spatel, nachdem Sie den Gareinsatz abgestellt haben,
um zu verhindern, dass der Gareinsatz umkippt.
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Verletzungsgefahr
durch herabfallendes
Gerat!

Verletzungsgefahr
durch beschadigtes
Zubehor!

Gesundheitsgefahrdung
durch sich vermehrende
Keime!

Gesundheitsgefahrdung
durch beschadigtes
Zubehor!

Verbrennungsgefahr
durch heil3e
Oberflachen!

Im Betrieb, insbesondere im Modus , Teig kneten” oder bei
Zerkleinerungsvorgangen, kann es zu Bewegungen des Thermomix®
TM6 kommen. Der Thermomix® TM6 kann herunterfallen und Sie
verletzen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 auf eine saubere, feste, ebene und
horizontale Flache.

e Lassen Sie ausreichend Abstand zur Kante der Arbeitsflache.

e |assen Sie den Thermomix® TM6 wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Wenn das Zubehor wahrend des Betriebs in das Mixmesser gerat,
konnen kleine Splitter und scharfe Kanten Sie verletzen.

e Verwenden Sie das Thermomix® Zubehor ausschliellich, wie in der
Anleitung bzw. auf dem Display des Grundgerats beschrieben.

e Falls dennoch Zubehor durch das Mixmesser beschadigt worden ist,
entsorgen Sie das Fullgut und kontaktieren Sie den Kundenservice zwecks
Ersatzzubehor.

Beim Slow-Cooking (langsames Garen bei Temperaturen unter

100 °C), Fermentieren (Haltbarmachung), Sous-Vide-Garen
(Vakuumgaren bei Temperaturen unter 100 °C) werden Lebensmittel
bei niedrigen Temperaturen gegart. Durch die niedrigen
Gartemperaturen kann es zu einer Vermehrung von Keimen kommen.

e Stellen Sie wahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein hygienisches
Arbeiten sicher.

e Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben (Temperatur und Zeit).

e Stellen Sie sicher, dass nach Beenden der Zubereitung gemaf Rezept das
Gargut unmittelbar verzehrt wird oder eine entsprechende Konservierung
vorgenommen wird.

Alle Zubehorteile des Thermomix® TM6 sind fiir den speziellen Einsatz
am bzw. mit dem Thermomix® TM6 ausgelegt und konnen bei
anderweitiger Verwendung Schaden nehmen.

e \erwenden Sie das Zubehor nicht fir andere Zwecke, insbesondere bei
hohen Temperaturen.

e Verwenden Sie den Spatel nicht in heiRen Topfen oder Pfannen.

e Sollte dennoch ein Zubehorteil Schaden nehmen, verwenden Sie es nicht
mehr und tauschen Sie es umgehend aus.

Bei der Zubereitung von heif3en Speisen erhitzen sich auch der
Mixtopf und die eingesetzten Zubehorteile. Sie kdnnen sich auch
nach Beendigung des Heizvorgangs an den heiRen Oberflachen
verbrennen.

e Handhaben Sie Mixtopf, Mixmesser und Zubehorteile insbesondere
wahrend und nach der Zubereitung heifser Speisen vorsichtig.

e Beruhren Sie samtliche Komponenten ausschlieRlich an den
vorgesehenen Griffen und Griffflachen.

e [assen Sie Mixtopf und Mixmesser ausreichend abkuhlen, bevor Sie den
Mixtopf auseinanderbauen und das Mixmesser entnehmen.
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Gefahr von Die Klingen des Mixmessers sind scharf und konnen Sie verletzen.
Schnittverletzungen! e Handhaben Sie das Mixmesser vorsichtig.
e Fassen Sie das Mixmesser niemals an dessen Klingen an.

e Achten Sie beim Herausnehmen des Mixmessers darauf, dass es nicht
herausfallt.

e Fassen Sie nicht in den Mixtopf.

e Halten Sie Korperteile und Haare vom Mixmesser fern.

Verletzungsgefahr Sie konnen sich an den Verriegelungsarmen des Grundgerats oder
durch Einklemmen! unter dem Mixtopfdeckel einklemmen.

e \Vermeiden Sie den Kontakt mit sich bewegenden Teilen.
e Halten Sie Haare und Kleidung fern von sich bewegenden Teilen.

e Beruhren Sie nicht die Verriegelungsarme oder den Mixtopfdeckel,
wahrend der Verriegelungsmechanismus offnet oder schlief3t.

Gesundheitsschaden Produktionsbedingt konnen Riickstande auf den Komponenten des
durch Thermomix® TM6 sein, die nicht fiir den Verzehr geeignet sind.

Produktionsriickstinde! Etwaige Produktionsriickstande gefahrden lhre Gesundheit.

e Spulen Sie vor dem ersten Gebrauch grundlich alle Komponenten und
Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen konnen.

Sachschaden durch Wenn Sie den Thermomix® TM6 unmittelbar unter Mobeln (Regale,
Dampf! Hingeschrinke o. A.) aufstellen, kénnen die Mébel durch den
austretenden Dampf Schaden nehmen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 mit ausreichendem Abstand nach oben
und zu seitlich stehenden Gegenstanden auf.

e Berucksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.
Gerateschaden durch Wenn das Grundgerit an einen nicht fiir das Gerat passenden
unsachgemifBen Netzanschluss angeschlossen wird, nimmt es Schaden.
Netzanschluss! e Betreiben Sie den Thermomix® TM6 ausschlief3lich mit der auf dem

Typenschild angegebenen Wechselspannung und Netzfrequenz.

Beschadigungsgefahr Der Thermomix® TM6 kann bei einer zu geringen Wassermenge im

durch unsachgemiRe Mixtopf Schaden nehmen.

Verwendung der o Achten Sie darauf, dass sich ausreichend Wasser im Mixtopf befindet. Der
Varoma® Funktion! Thermomix® TM6 verdampft in 15 Minuten ca. 250 ml Wasser.

e Flllen Sie ggf. Wasser nach, insbesondere, falls Sie die Dampfgarzeit
nachtraglich verlangern.
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Geratebeschadigung
durch unsachgemafRe
Reinigung und
Nichtbeachtung von
Hinweisen beim
Langzeitkochen!

Korrosion im Inneren
des Grundgerats!

Sachschaden durch
unsachgemalflle
Montage des
Mixmessers!

Sachschaden durch
unsachgemaifen
Gebrauch!

Aufbau der Warnhinweise

Wenn Mixtopf und Mixmesser fiir langere Zeit Wasser, anderen
Fliissigkeiten oder Speiseresten ausgesetzt sind, konnen sie zu
Schaden kommen.

* Reinigen Sie die Komponenten immer zeitnah nach dem Gebrauch.

e [ agern Sie insbesondere das Mixmesser nicht zu lange Zeit im
Spulwasser, da dies zu vorzeitiger Alterung des Dichtsystems der
Messerlagerung flihren kann.

e Durch die unterschiedlichen Wasserqualitaten kann beim Langzeitkochen
(Slow-Cooking, Sous-Vide-Garen, Fermentieren) ebenfalls im Mixtopf Rost
entstehen. Beachten Sie deshalb die Hinweise zur Zugabe von speziellen
Zutaten (z.B. Zitronensaure) in das Garwasser.

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an der
Unterseite nach der Reinigung noch feucht sind, wenn Sie den
Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren des Grundgeriats Rost bilden.

e [assen Sie den Mixtopf grindlich trocknen, bevor Sie ihn in das
Grundgerat einsetzen.

Wenn das Mixmesser nicht richtig eingesetzt und verriegelt oder der
Dichtungsring beschadigt ist, kann Fliissigkeit in das Gerateinnere
eindringen und das Grundgerit beschadigen.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers passend auf
der Messerlagerung sitzt.

e Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Mixmessers frei von
Beschadigungen ist.

e Stellen Sie sicher, dass das Mixmesser ordnungsgemal eingesetzt und
verriegelt ist, bevor Sie den Mixtopf befullen.

e Sollte Flussigkeit auslaufen oder in das Gehause des Grundgerats
hineinlaufen, ziehen Sie den Netzstecker und kontaktieren Sie den
Reparaturservice.

Wenn der Riihraufsatz im Betrieb mit dem Mixmesser oder anderen
Zubehorteilen in Beriihrung kommt, kann er zerbrechen.

e Stellen Sie sicher, dass der Ruhraufsatz ordnungsgemaf’ auf dem
Mixmesser sitzt, bevor Sie die Drehzahlstufe einstellen.

o Uberschreiten Sie keinesfalls die Drehzahlstufe 4.
e Verwenden Sie nicht den Spatel, wenn der RUhraufsatz eingesetzt ist.

e Flgen Sie keine Lebensmittel hinzu, die den RUhraufsatz blockieren oder
beschadigen konnen.

2.2 AUFBAU DER WARNHINWEISE

Die Warnhinweise in dieser Anleitung sind mit Sicherheitssymbolen und
Signalwortern hervorgehoben. Das Symbol und das Signalwort geben Thnen
einen Hinweis auf die Schwere der Gefahr.

Die Warnhinweise, die jeder Handlung vorangestellt sind, werden
folgendermafien dargestellt:
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Zu lhrer Sicherheit Thermomix®

é Art und Quelle der Gefahr
Erldauterung zur Art und Quelle der Gefahr/Folgen
e MalRnahmen zur Abwendung der Gefahr

BEDEUTUNG DER SIGNALWORTE

GEFAHR Lebensgefahr oder Gefahr schwerer Korperverletzung,
wenn diese Gefahrdung nicht vermieden wird.

VORSICHT Gefahr leichter Korperverletzung, wenn diese
Gefahrdung nicht vermieden wird.

HINWEIS Sachschaden, wenn diese Gefahrdung nicht vermieden
wird.

BEDEUTUNG DER SICHERHEITSSYMBOLE

C Warnhinweis mit Hinweis auf die Schwere der Gefahr

Hinweis auf Sachschaden

2.3 PFLICHTEN DES NUTZERS

Um eine einwandfreie Funktion des Thermomix® TM6 zu gewéhrleisten,
beachten Sie Folgendes:

1. Beachten Sie die Gebrauchsanleitung und alle zugehorigen Dokumente.
2. Bewahren Sie die Anleitung in der Ndhe des Thermomix® TM6 auf.

3. Lassen Sie Schidden am Thermomix® TM6 umgehend beheben. Wenden Sie
sich dazu an Thren Kundenservice [+ 81].
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3 BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Der Thermomix® TM6 ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln hergestellt und gepriift. Verwenden Sie den
Thermomix® TM6 nur sach- und bestimmungsgeméf3, um Gefahren fiir sich
selbst oder Dritte sowie Schiden am Thermomix® TM6 und an anderen
Sachwerten zu vermeiden.

Der Thermomix® TM6 ist eine Kiichenmaschine fiir den hduslichen oder
haushaltsdhnlichen Gebrauch.

Der Thermomix® TM6 ist ausschliefilich fiir die Nutzung durch Erwachsene
bestimmt. Er darf von Kindern weder selbst noch in Begleitung von
Erwachsenen benutzt werden. Kinder sind in jedem Fall von Geréten, die sich
in Betrieb befinden, sowie von der Anschlussleitung fernzuhalten.

Warnen Sie Kinder begriindet vor moglichen gefahrlichen Hitze- und
Dampfentwicklungen, vor heiflem Kondenswasser und heif3en Oberfldchen.

Bei Nutzung des Thermomix® TM6 im ndheren Umfeld von Kindern ist eine
besonders sorgfiltige Beaufsichtigung der Kinder erforderlich.

Der Thermomix® TM6 darf von Kindern keinesfalls zum Spielen benutzt
werden.

Der Thermomix® TM6 darf von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Thermomix® TM6 unterwiesen worden sind und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Eine anderweitige Verwendung als die bestimmungsgemaifle Verwendung ist
nicht zuléssig. Fiir hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht.
Bei technischen Verdnderungen am Produkt verfallt jeglicher
Gewdhrleistungs-/Sachméngelhaftungsanspruch.

Bei samtlichen Arbeiten am Thermomix® TM6 sind alle zugehorigen Unterlagen
sowie die Hinweise auf dem Display zu beachten. Bei unsachgeméfiem Handeln
haftet der Hersteller nicht fiir dadurch verursachte Schéden.
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Erste Inbetriebnahme Thermomix®

4 ERSTE INBETRIEBNAHME

4.1 LIEFERUMFANG PRUFEN

Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstidndigkeit und auf Unversehrtheit.

Zum Lieferumfang gehort:

1 Thermomix® TM6 Grundgerat 9 Gareinsatz mit Deckel (fest montiert)

2 Mixtopffuld

10 Varoma® Behalter

3 Kontaktstifte

11 Varoma® Einlegeboden

4 Mixtopf

12 Varoma® Deckel

5 Mixmesser inklusive Dichtungsring 13 Spatel

6 Mixtopfdeckel

14 Rahraufsatz

7 Messbecher

Gebrauchsanleitung und

8 Spritzschutz

Kochbuch (optional)

Wie Sie das Zubehor verwenden, erfahren Sie in der ausfiihrlichen Anleitung
auf dem Thermomix® TM6 unter
Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung.
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4.2 AUFSTELLORT WAHLEN

¢ Geben Sie Threm Thermomix® TM6 einen festen Platz in Threr Kiiche, sodass
Sie ihn bequem bedienen konnen.

Beachten Sie bei der Wahl des Aufstellortes Folgendes:

é Brandgefahr!
Wenn Sie das Grundgerit auf eine heil3e Oberfldache

stellen, kann es anfangen zu brennen.

e Stellen Sie das Grundgerat keinesfalls auf eine Herdplatte
(Kochfeld, Ceranfeld, Induktionsfeld o. A.) oder auf sonstige
beheizte oder beheizbare Flachen.

e Halten Sie ausreichend Abstand zu heilen Oberflachen und
externen Warmequellen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heif3en
Oberflachen und externen WWarmequellen beruhrt.

Gefahr eines Stromschlags durch
unsachgemaiafen Netzanschluss!

Ein unsachgeman installierter Netzanschluss kann zu
Stromschlagen fiihren.

e Betreiben Sie das Grundgerat ausschlieRlich an einem durch
einen Fachmann ordnungsgemald installierten Anschluss.

é Verletzungsgefahr durch herabfallendes Gerat!

Im Betrieb, insbesondere im Modus ,, Teig kneten” oder
bei Zerkleinerungsvorgangen, kann es zu Bewegungen
des Thermomix® TM6 kommen. Der Thermomix® TM6
kann herunterfallen und Sie verletzen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 auf eine saubere, feste,
ebene und horizontale Flache.

e [ assen Sie ausreichend Abstand zur Kante der
Arbeitsflache.

e |assen Sie den Thermomix® TM6 wahrend des Betriebes
niemals unbeaufsichtigt.
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Gerateschaden durch unsachgemaf3en
Netzanschluss!

Wenn das Grundgerit an einen nicht fiir das Gerat
passenden Netzanschluss angeschlossen wird, nimmt es
Schaden.

e Betreiben Sie den Thermomix® TM6 ausschlieRlich mit der
auf dem Typenschild angegebenen Wechselspannung und
Netzfrequenz.

Sachschaden durch Dampf!

Wenn Sie den Thermomix® TM6 unmittelbar unter
Méobeln (Regale, Hingeschrinke o. A.) aufstellen,
konnen die Mobel durch den austretenden Dampf
Schaden nehmen.

e Stellen Sie den Thermomix® TM6 mit ausreichendem
Abstand nach oben und zu seitlich stehenden
Gegenstanden auf.

e Berlcksichtigen Sie dabei zusatzlich die Hohe des Varoma®.
1. Stellen Sie IThren Thermomix® TM6 auf eine saubere, stabile und ebene
Arbeitsflache, damit er nicht rutschen kann.

2. Stellen Sie sicher, dass keine Verunreinigungen (Fettspritzer o. A.) an die
Beliiftungsoffnung auf der Riickseite des Grundgeréts gelangen konnen.

3. Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display und von den
Verriegelungsarmen.

4. Ziehen Sie das Anschlusskabel aus dem Thermomix® TM6 heraus und
schliefden Sie den Thermomix® TM6 an das Stromnetz an.

5. Sie konnen selbst bestimmen, in welcher Liange das Kabel (bis zu 1 m)
ausgezogen sein soll. Benotigen Sie nicht die gesamte Lange, bleibt der Rest
des Anschlusskabels im Inneren des Thermomix® TM6 verborgen.

6. Stellen Sie das Grundgerét nicht auf das Anschlusskabel, da dies die
Standfestigkeit des Thermomix® TM6 und die Funktion der Waage
beeintrachtigt.

4.3 ERSTES EINSCHALTEN

Der Thermomix® TM6 ist im Auslieferungszustand mit einer
Transportsicherung gesichert.

e Driicken Sie den Wahler, um den Thermomix® TM6 zu starten.
= Die Transportsicherung dffnet sich automatisch.

Beim ersten Einschalten fiihrt Sie Thr Thermomix® TM6 automatisch durch die
Grundeinstellungen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Sie konnen die Einstellungen auch spater dndern.

Weitere Details zu den Einstellméglichkeiten finden Sie nach Abschluss der
Inbetriebnahme unter
Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung > Einstellungen.
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4.4 ERSTE REINIGUNG

Wenn Sie zum ersten Mal mit einem Thermomix® TM6 arbeiten, machen Sie
sich zunédchst mit dem Gerit vertraut.

Gesundheitsschaden durch
Produktionsriickstande!

Produktionsbedingt konnen Riickstidnde auf den
Komponenten des Thermomix® TM6 sein, die nicht fiir

den Verzehr geeignet sind. Etwaige
Produktionsriickstande gefdahrden lhre Gesundheit.

e Spulen Sie vor dem ersten Gebrauch grindlich alle
Komponenten und Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommmen konnen.
Gehen Sie bei der ersten Reinigung wie folgt vor:

1. Bauen Sie den Mixtopf auseinander, siehe Kapitel Mixtopf
auseinanderbauen [» 73].

2. Spiilen Sie dann alle Teile und das Zubehor per Hand oder in der
Geschirrspiilmaschine (ausgenommen das Grundgerit).

Weitere Details zur Reinigung finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf dem
Thermomix® TM6 unter
Hilfe > Gebrauchsanleitung > Reinigung.

4.41 MIXTOPF AUSEINANDERBAUEN

Um Mixmesser und Mixtopf griindlich zu reinigen, miissen Sie den Mixtopf
auseinanderbauen.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Halten Sie den Mixtopf mit der Offnung nach oben.

2. Drehen Sie den Mixtopffufd um ca. 30° im Uhrzeigersinn und ziehen Sie den
Mixtopffufd nach unten hin ab.
Das Mixmesser verbleibt dabei zundchst im Mixtopf.

3. Fassen Sie das Mixmesser vorsichtig oberhalb der Klingen an und nehmen
Sie es zusammen mit dem Dichtungsring aus dem Mixtopf.
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Bedienung Thermomix®

Anmerkung

Anderen Kundenservice
anzeigen lassen

5 BEDIENUNG

Wie Sie Thren Thermomix® TM6 ein- und ausschalten, finden Sie in Kapitel Ein-
und Ausschalten [» 74].

Alle Details zu den Bedienmdglichkeiten finden Sie in der Gebrauchsanleitung
auf dem Thermomix® TM6 unter
Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung > Bedienung.

5.1 EIN- UND AUSSCHALTEN

EINSCHALTEN DES THERMOMIX® TM6

e Driicken Sie den Wahler.
= Der Thermomix® TM6 schaltet sich ein und die voreingestellte Startseite
erscheint.

AUSSCHALTEN DES THERMOMIX® TM6

1. Halten Sie den Wéhler fiir ca. 5 Sekunden gedriickt, bis im Display der
Hinweis erscheint, dass sich der Thermomix® TM6 ausschaltet.

2. Sobald der Hinweis erscheint, konnen Sie den Wahler loslassen.

3. Ziehen Sie nach dem Ausschalten den Netzstecker, wenn Thr Thermomix®
TM6 nicht in Gebrauch ist.

Wenn Sie den Thermomix® TM6 nicht verwenden, schaltet er sich nach 15
Minuten selbststandig aus, um Energie zu sparen. Fiir die letzten 30 Sekunden
wird ein Hinweis angezeigt, der Thnen die Moglichkeit gibt, den automatischen
Ausschaltvorgang abzubrechen.

5.2 HILFE

o Tippen Sie im Thermomix® TM6 Hauptmenii auf Hilfe.

Sie haben Zugriff auf die folgenden Untermentis:

> Sicherheitshinweise (zeigt die allgemeinen Sicherheitshinweise an)
> Kontakt (zeigtdie Kontaktdaten des Vorwerk Kundenservices an)

> Gebrauchsanleitung (ruft die digitale Gebrauchsanleitung auf)

Wenn Sie mochten, dass die Kontaktdaten des Kundenservices eines anderen
Landes angezeigt werden, gehen Sie wie folgt vor:

1. Tippen Sie auf Kontakt > Globale Kontaktliste.
= Eswird Ihnen eine Linderliste angezeigt.

2. Wiéhlen Sie das Land aus, fiir welches Sie sich die Kontaktdaten anzeigen
lassen mochten.
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6 EINSTELLUNGEN

Das Menii Einstellungen finden Sie unter Hauptment >
Einstellungen.
Alle Details zu den Einstellmdglichkeiten finden Sie in der Gebrauchsanleitung

auf dem Gerit unter
Hauptmeni >Hilfe > Gebrauchsanleitung > Einstellungen.
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Anmerkungen

Reinigung und Wartung Thermomix®

7 REINIGUNG UND WARTUNG

Korrosion im Inneren des Grundgerats!

Falls der Mixtopf und insbesondere die Kontaktstifte an
der Unterseite nach der Reinigung noch feucht sind,
wenn Sie den Mixtopf einsetzen, kann sich im Inneren
des Grundgerats Rost bilden.

e | assen Sie den Mixtopf grindlich trocknen, bevor Sie ihn in
das Grundgerat einsetzen.

7.1 REINIGUNG

Alle Einzelteile (aufSer dem Grundgerit) konnen in der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden. Legen Sie Kunststoffteile, insbesondere den Mixtopfdeckel,
nur lose in den oberen Spiilwagen, um Verformungen durch erhéhte
Hitzeeinwirkung und Druck von dariiber gelagerten Gegenstinden zu
vermeiden.

An einigen Kunststoffteilen kann es zu Verfarbungen kommen; diese
beeintrichtigen weder Thre Gesundheit noch die Funktionstiichtigkeit der
betroffenen Teile.

» Reinigen Sie nach jedem Gebrauch alle verwendeten Teile Ihres
Thermomix® TM6 griindlich.

Weitere Informationen zu den Reinigungsmaglichkeiten und
Reinigungsprogrammen finden Sie in der Gebrauchsanleitung auf dem
Thermomix® TM6 unter Hauptmeni > Hilfe > Gebrauchsanleitung.
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7.2 REINIGUNG DES GRUNDGERATS

Gefahr eines Stromschlags durch
eindringendes Wasser!
Wenn Wasser an die stromfiihrenden Bauteile gelangt,

konnen Sie einen Stromschlag bekommen!

e Tauchen Sie das Grundgerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

e Halten Sie das Grundgerat nicht unter flieRendes Wasser.
e Schutten Sie kein Wasser Uber das Grundgerat.

e Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerat
reinigen.

e Reinigen Sie das Grundgerat ausschlief3lich mit einem
trockenen oder feuchten Tuch.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Schmutz in das
Gehdause des Grundgerats eindringt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 keinesfalls im Freien.
e Sollte dennoch Wasser in das Grundgerat gelangt sein,
kontaktieren Sie Ihren Vorwerk Reparaturservice.
1. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Grundgerit reinigen.

2. Wischen Sie das Grundgerét mit einem feuchten Tuch und sanftem Reiniger
ab.

3. Achten Sie darauf, nicht zu viel Wasser zu verwenden, damit keine
Feuchtigkeit in das Innere des Grundgerdts eindringen kann.

7.3 REGELMASSIGE WARTUNG

Eine regelméaflige Wartung erhoht die Lebensdauer Ihres Thermomix® TM6.

1. Inspizieren Sie Ihren Thermomix® TM6 und sein Zubehor (einschlief3lich
Mixtopf, Anschlusskabel und Dichtungsring des Mixtopfdeckels) auf
mogliche Schdden.

2. Verwenden Sie Thren Thermomix® TM6 nicht mit beschadigtem Zubehor.

3. Kontrollieren Sie regelméf3ig, ob die Beliiftungs6ffnungen auf der Riickseite
und am Boden des Thermomix® TM6 frei sind, um Schidden am Thermomix®
TMS6 zu verhindern.

4. Wenn Sie Thren Thermomix® TM6 nicht verwenden, ziehen Sie den
Netzstecker.

5. Zur besseren Beliiftung des Thermomix® TM6 lassen Sie die Offnung des
Mixtopfdeckels offen, wenn der Thermomix® TM6 nicht in Gebrauch ist.

7.3.1 MIXMESSER TAUSCHEN

Durch den héaufigen Gebrauch des Thermomix® TM6 fiir das Zerkleinern von
harten Lebensmitteln nutzt sich das Mixmesser ab. Die folgende Tabelle gibt
Thnen einen Uberblick, wann ein Austausch des Mixmessers empfohlen wird.
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Beanspruchung Beispiel fiir die Nutzung

Austausch des
des Mixmessers

Mixmessers nach

Stark Ich crushe taglich Eis, mahle Getreide o. A. 2 Jahr
Mittel Ich crushe einmal wochentlich Eis, mahle Getreide o. A. 2 Jahren
Niedrig Ich crushe so gut wie nie Eis und mahle kein Getreide. 4 Jahren

Ein neues Mixmesser konnen Sie iiber Thre*n Thermomix® Reprasentant*in
oder Thren Vorwerk Kundenservice [ 81] bestellen.
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8

STORUNGSBESEITIGUNG

Gefahr eines Stromschlags durch
Beschadigungen am Grundgerat oder an der

Anschlussleitung!

Wenn das Grundgerit oder dessen Anschlussleitung
beschadigt sind, konnen Sie einen Stromschlag
bekommen.

e Kontrollieren Sie Grundgerat, Anschlusskabel mit Stecker
und das Zubehor regelmal3ig auf etwaige Beschadigungen.

e Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung keine heilzen
Oberflachen und externen Warmequellen beruhrt.

e Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals mit
beschadigter Anschlussleitung.

e Verwenden Sie das Grundgerat nicht, wenn es
heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise beschadigt
worden ist.

e |m Falle von Beschadigungen an Grundgerat oder
Anschlussleitung senden Sie lhren Thermomix® TM6 an den
Vorwerk Reparaturservice zur Untersuchung, Reparatur
oder elektrischen oder mechanischen Justierung.

e \Wenn die Netzanschlussleitung des Grundgerats beschadigt
worden ist, muss sie durch den Hersteller, seinen
Reparaturservice oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

e Versuchen Sie keinesfalls, Ihr Grundgerat selbststandig zu
reparieren.

o Greifen Sie niemals durch die Offnungen, in die die
Kontaktstifte des Mixtopfs eintauchen, und stecken Sie
keine Gegenstdnde durch diese Offnungen.

Storung: Mogliche Ursache und Behebung:

Es ist Flussigkeit in den Bereich -
unterhalb des Mixtopfs gelangt.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker.

Beseitigen Sie Uberschussige Flussigkeit aus dem Bereich unterhalb
des Mixtopfs mit einem Handtuch.

Bewegen oder kippen Sie das Grundgerat nicht, damit im Inneren
des Grundgerats keine Flussigkeit auf empfindliche Bauteile
gelangen kann.

Versuchen Sie nicht, das Gerat auseinanderzubauen. Es enthalt
keine Teile, die von lhnen zu warten sind.

Wenn Sie nicht ausschliefen konnen, dass Flussigkeit in das Innere
des Grundgerats eingedrungen ist, schalten Sie den Thermomix®
TMG nicht ein. Kontaktieren Sie stattdessen den Kundenservice

[» 81].

Der Thermomix® TMG6 lasst sich nicht ~ Maoglicherweise ist das Grundgerat nicht korrekt angeschlossen.

einschalten.

Prtfen Sie, ob das Anschlusskabel ordnungsgemaf in der
Steckdose steckt.
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Der Mixtopf lasst sich nicht in das Moglicherweise ist der Mixtopf nicht richtig zusammengebaut.
Thermom|x® TM6 Grundgerét — Prufen Sie, ob der Mixtopfful? korrekt verriegelt ist.
einsetzen.

Der Thermomix® TM6 heizt nicht. Moglicherweise wurde die Heizzeit nicht korrekt eingestellt.

— Prufen Sie, ob Sie eine Zeit Uber den Wahlkreis der Zeitanzeige
eingestellt haben.

Moglicherweise wurde keine Temperatur gewahlt:

— Kontrollieren Sie, ob Sie die Temperatur eingestellt haben.

Der Thermomix® TM6 bleibt wahrend  Es ist zu einer Motorabschaltung gekommen.
des Betriebs stehen. — Nehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgerat.

— Reduzieren Sie die Fullmenge und/oder flgen Sie etwas FlUssigkeit
hinzu.

— Warten Sie ca. 5 Minuten (AbkUhlzeit).
— Setzen Sie den Mixtopf wieder ein.

— Stellen Sie sicher, dass die Beluftungsoffnungen auf der Ruckseite
des Grundgerats frei sind.

— Schalten Sie das Grundgerat Uber den Wahler wieder ein.

Wird nach der Abkuhlzeit immer noch die Systemmeldung angezeigt,
kontaktieren Sie den Kundenservice [ 81].

Der Thermomix® TM6 wiegt nicht Maoglicherweise wurde der Thermomix® TM6 unsachgemaf aufgestellt.

richtig. — Stellen Sie sicher, dass keine Gegenstande an das Grundgerat

angelehnt sind.
— Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht gespannt ist.

— Stellen Sie sicher, dass der Thermomix® TM6 auf einer ebenen,
sauberen und rutschfesten Flache steht.

— BerUhren Sie den Thermomix® TM6 wahrend des gesamten
Wiegevorgangs nicht.

Der Thermomix® TMG6 bricht bei Moglicherweise wurden falsche Zutaten in den Mixtopf gegeben.

Basiskochfunktionen ab. — Entnehmen Sie den Mixtopf aus dem Grundgeréat und leeren Sie den
Mixtopf.

— Setzen Sie den leeren Mixtopf wieder in das Grundgerat ein.

— Starten Sie den Kochvorgang neu.

Der Thermomix® TM6 lasst sich nicht  Maoglicherweise ist kein Netzwerk verflgbar.
mit dem WLAN verbinden. — Uberprafen Sie Ihr WLAN.

Maoglicherweise ist die WLAN-Funktion deaktiviert.

— Richten Sie ein Netzwerk ein, siehe
Hauptmenii > Hilfe > Gebrauchsanleitung >
Einstellungen > WLAN einrichten.

Sollte sich kein Netzwerk einrichten lassen, kontaktieren Sie den
Kundenservice [» 81].
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9 KUNDENSERVICE

Fiir weitere Informationen zum Kundenservice in Threm Land wenden Sie sich
bitte an Thre*n Thermomix® Repridsentant*in, den offiziellen Vorwerk
Distributor in Threm Land oder nutzen Sie unsere Webseite
www.thermomix.vorwerk.com

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

HERSTELLER

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Deutschland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GEWAHRLEISTUNG/
SACHMANGELHAFTUNG

In der Gewédhrleistungszeit liegt der Kaufvertrag zugrunde.

Reparaturen am Thermomix® TM6 diirfen nur vom verantwortlichen
Reparaturservice durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie ausschliefSlich Originalteile aus dem Lieferumfang des
Thermomix® TM6 oder original Ersatzteile von Vorwerk Thermomix®.
Verwenden Sie den Thermomix® TM6 niemals in Kombination mit Teilen oder
Geréten, die nicht von Vorwerk Thermomix® fiir den Thermomix® TM6 zur
Verfiigung gestellt wurden. Andernfalls verfillt der Anspruch auf
Gewihrleistung bzw. Sachméingelhaftung.
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11 ENTSORGUNG

Das Symbol bedeutet:
Elektro- und Elektronikgerite diirfen nicht iiber den Hausmiill entsorgt

werden. Sie konnen Thre Elektro-Altgerate kostenlos bei einer kommunalen
Sammelstelle abgeben.

Alternativ konnen Sie Thr Altgerit beim Vorwerk Shop in Threr Ndhe abgeben.

Registrierungsnummer:
WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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TECHNISCHE DATEN

12
Sicherheitszeichen/
Priifzeichen/ C €

Konformitat

Motor Wartungsfreier Vorwerk Reluktanzmotor, 500 W Nennleistung.
Stufenlose Drehzahleinstellung von 100-10700 Umdrehungen/Minute
(SanftrUhrstufe: 40 Umdrehungen/Minute).
Spezielle Drehzahlstufe (Intervallbetrieb) fur Modus , Teig kneten”.
Durch elektronischen Motorschutz gegen Uberlastung geschlitzt.

Heizung Leistungsaufnahme 1000 W.
Gegen Uberhitzung geschiitzt.

Integrierte Waage Messbereich 1 bis 3000 g
Messbereich -1 bis -3000 g

Gehéduse Hochwertiger Kunststoff.

Mixtopf Edelstahl rostfrei, mit integrierter Heizung und Temperaturfihler. Maximale
Fullmenge 2,2 Liter.

Anschlusswert Nur fur Wechselspannung von 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Max. Leistungsaufnahme 1500 W.
Lange der Anschlussleitung 1 m, ausziehbar.

Standby-Verbrauch ow
Angaben zu Konnektivitat 2,4 GHz: IEEE Std 802.11b/g/n™
5 GHz: IEEE Std 802.11n/a/ac™

Bluetooth® Specifications Version 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Version 4.2

Konformitat Hiermit erklart Vorwerk, dass der Funkanlagentyp Thermomix® TM6-1 /
TM6-4 der Richtlinie 2014/53/EU entspricht.

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter der folgenden
Internetadresse verflgbar:

www.vorwerk.com

Abmessungen Grundgerat 34,170 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (Hohe x Breite x Tiefe)

Abmessungen Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (Hohe x Breite x Tiefe)
Gewicht Grundgerat 7,95 kg
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E-mail:

COPYRIGHT
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1

ANTES DE EMPEZAR

iFelicidades por la compra de su nuevo Thermomix® TM6!

Antes de utilizar su Thermomix® TM6 por primera vez, le recomendamos que
participe en una demostracion con uno/a de nuestros/as agentes comerciales
Thermomix®. Es la manera mas rapida y comoda de familiarizarse con el
Thermomix® TM6.

1.

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de usar el Thermomix®
TMS6 y los accesorios por primera vez.

. Con este manual de instrucciones podra familiarizarse con las funciones de

seguridad del aparato.

Encontrarad mas detalles sobre el manejo en el manual detallado incluido en
el aparato, en

MenG principal > Ayuda > Manual de instrucciones.

A CONSERVACION DE LOS DOCUMENTOS

Conserve el manual de instrucciones para el uso futuro. El manual de
instrucciones es una parte importante del Thermomix® TM6 y debe
entregarse con el equipo si se entrega a otras personas.

1.2 NORMAS DE FORMATO

En este manual se utilizan los siguientes formatos:

Texto Opciones de menu

Ejemplo: Tara

Texto > Texto Rutas de mend. El orden de los menus se representa

mediante el signo «>».
Ejemplo: Ment > Ajustes

[>32] Referencia al niUmero de pagina

Ejemplo: Para obtener informacion mas detallada,
consulte el capitulo «Caracteristicas técnicas [>12]»
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2 PARA SU SEGURIDAD

La seguridad es una de las caracteristicas principales de los productos Vorwerk.
No obstante, la seguridad del Thermomix® TM6 solo se puede garantizar si el
usuario lee con atencion este capitulo, prestando atencion a las advertencias y
siguiendo las indicaciones de los capitulos siguientes.

2.1 PELIGROS E INDICACIONES DE SEGURIDAD

iPeligro de descarga Si entra agua en los componentes conductores de electricidad,
eléctrica por entrada de jpodria recibir una descarga eléctrica!
agua! e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.

¢ No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.

e No vierta agua sobre la unidad central.
e Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la unidad central.
e |impie la unidad central solamente con un pano seco o humedo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la unidad
central.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central, poéngase en
contacto con el servicio de atencion al cliente de Vorwerk.

iPeligro de descarga Una toma de red mal instalada puede conllevar descargas eléctricas.
eléctrica por toma de e Utilice la unidad central solamente en una toma correctamente instalada
red mal instalada! por un electricista cualificado.

iPeIigro de descarga Si la unidad central o el cable de alimentacion de esta estan danados,

eléctrica por danos en el usuario puede recibir una descarga eléctrica.
la unidad central o en el ®© Compruebe regularmente la unidad central, el cable, el enchufe y los
cable de alimentacion! accesorios para ver si presentan algun dano.
e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con
superficies calientes ni fuentes de calor externas.
e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios danados.

e No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado de algun
modo.

e En caso de danos en la unidad central o en el cable de alimentacion, envie
el Thermomix® TM6 al centro de asistencia técnica de Vorwerk para que
lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o mecanicamente.

e Sise dana el cable de alimentacién de la unidad central, envielo al centro
de asistencia técnica de Vorwerk para que lo examinen, reparen o ajusten
eléctrica o mecanicamente.

e iNunca intente reparar la unidad central por su cuenta!

e No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran los pines de
contacto del vaso ni meta ninglin objeto por estas aberturas.
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iPeligro de incendio!

iPeligro de incendio!

jPeligro de quemaduras
por erupcion de
comidal

iPeligro de quemaduras
por escape de comidal

iPeligro de quemaduras
por derramamiento de
comida hirviendo!

Para su seguridad Thermomix®

Si coloca la unidad central en una superficie caliente, puede
incendiarse.

e No coloque la unidad central en ninglin caso sobre una cocina (placa de
cocina, vitroceramica, placa de induccién o similares) ni sobre ninguna
otra superficie caliente o que se pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a superficies calientes y
fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con
superficies calientes ni fuentes de calor externas.

El Thermomix® TM6 tiene un consumo eléctrico alto. Si la toma
eléctrica no tiene suficiente capacidad, podria producirse un
incendio.

e A la hora de conectar la unidad central, tenga en cuenta el consumo
eléctrico maximo.

e No utilice regletas de enchufes ni otros aparatos entre la toma de
corriente y el Thermomix® TMG6.

Si la abertura de la tapa se ha quedado totalmente bloqueada, puede
crearse una presion excesiva en el interior del vaso durante la
coccion. El contenido caliente puede salir despedido y causar
quemaduras.

e Asegurese siempre de que la abertura de la tapa no esté nunca blogueada
por dentro (por ej., por comida) o por fuera (por ej., por panos) para que el
vapor pueda salir en todo momento y no se pueda crear una presion
excesiva.

e No cubra nunca la abertura de la tapa con otros objetos que no sean los
accesorios Thermomix® originales suministrados (cubilete, cestillo, rejilla
antisalpicaduras o Varoma®).

e |lene el cestillo solo hasta la marca «max».

e Siobserva durante la coccion que la abertura de la tapa del vaso esta
bloqueada, desenchufe la unidad central. No accione los controles.

Pueden salpicar liquido o comida caliente y causar quemaduras.

e No llene el vaso por encima de la marca de capacidad méaxima (2,2 litros)
(marca «max»).

e Asegurese de que la abertura de la tapa permanezca libre de comida.

e Utilice solamente los accesorios originales suministrados del Thermomix®
(cubilete, cestillo, rejilla antisalpicaduras o bandeja Varoma®) para evitar
que salpique grasa o liquido.

e Proceda con cuidado extraordinario a la hora de anadir liquidos al vaso.
e Retire el vaso lleno con cuidado de la unidad central para evitar que el

contenido se derrame o salpique.

Especialmente si se calientan grandes cantidades de comida a altas
temperaturas (>90 °C), la comida puede derramarse, salirse del vaso
y causar quemaduras.

e Proceda con especial cuidado al trabajar con altas temperaturas.

e Siesto ocurre, presione el selector para parar el Thermomix® TM6.
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iPeIigro de quemaduras En caso de velocidades demasiado altas combinadas con elevadas
por escape de comida temperaturas, la comida caliente puede salpicar y causar

caliente! quemaduras.

e No utilice el modo Turbo con comida ni liquidos calientes que superen los
60 °C.

e (Cuando procese comida caliente, incremente la velocidad gradualmente.
iPeligro de quemaduras Al cocinar, especialmente en temperatura Varoma®, se genera vapor
por vapor caliente! caliente que podria causar quemaduras.

e Manténgase lejos del vapor.

e No toque el cubilete a la hora de preparar platos calientes y no lo destape.
Asegurese de que el vapor pueda salir entre el cubilete y la abertura de la
tapa.

e Asegurese de que algunas ranuras del recipiente y de la bandeja Varoma®
permanezcan libres de alimentos para evitar un escape incontrolado de
vapor.

e Asegurese de que el recipiente Varoma® esté bien colocado sobre la tapa
del vaso para que no se vuelque ni caiga. No coloque en ningun caso el
Varoma® sobre la rejilla antisalpicaduras.

e Al retirar el Varoma® de encima de la tapa del vaso y dejarlo a un lado,
manténgalo siempre tapado con la tapa Varoma®.

e (Cuando retire la tapa Varoma®, hagalo hacia el lado opuesto a usted para
evitar el contacto con el vapor.

iPeligro de quemaduras En la funcion de sofreir se calienta grasa. La mezcla de agua y aceite
por grasa caliente! puede causar chisporroteos. Se pueden producir quemaduras con la
grasa caliente.

e No anada nunca al vaso aceite ya caliente.

e No caliente nunca el aceite sin otros ingredientes. Si anade los
ingredientes demasiado tarde, el aceite caliente chisporrotea mucho.

e Asegurese de que los accesorios utilizados estén secos.
e Siga las instrucciones en pantalla.

e Coloque la rejilla antisalpicaduras sobre la tapa como se indica en cuanto
el Thermomix® TM6 se lo indique.

e Asegurese de que los brazos de bloqueo bloqueen la rejilla
antisalpicaduras.
iPeIigro de El caramelo acumula mucho calor durante y después de la
quemaduras! preparacion y puede provocar quemaduras.

e Proceda con sumo cuidado al preparar y trabajar con caramelo.
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Para su seguridad Thermomix®

iPeligro de quemaduras
por un uso indebido de
la tapa!

iPeligro de quemaduras
y lesiones fisicas!

iPeligro de lesiones por
accesorios no aptos!

iPeligro de lesiones por
un uso indebido!

iPeligro de quemaduras
por comida caliente!

iPeligro de lesiones
causadas por la caida
del aparato!

Si la tapa no esta debidamente colocada en el vaso, puede salirse la
comida caliente y causar quemaduras.

e No intente abrir por la fuerza la tapa ni el mecanismo de cierre.

e Solamente abra la tapa cuando la velocidad seleccionada sea «O» y el
mecanismo de cierre la haya liberado.

e |nspeccione la junta de estanqueidad regularmente para detectar posibles
danos. En caso de danos o fugas, sustituya la tapa inmediatamente.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con una tapa de vaso limpia. El borde del
vaso Y la junta deben estar siempre libres de alimentos para que pueda
garantizarse una buena estanqueidad entre la tapa del vaso y el vaso.

Si el cable se queda colgando, la unidad central puede desplazarse
sin querer. La unidad central puede caerse y causarle quemaduras o
lesiones.

e No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o
mostrador.

¢ No conecte la unidad central a un cable alargador.
El uso de accesorios no recomendados ni vendidos por Vorwerk y el

uso de accesorios defectuosos o incompatibles podrian provocar
fuego, descargas eléctricas o lesiones.

e Utilice exclusivamente accesorios
Vorwerk Thermomix® originales recomendados.

e Nunca utilice el Thermomix® TM6 en combinacion con piezas o
equipamiento de modelos anteriores.

e No modifique el Thermomix® TM6 ni ningln accesorio.
e No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios danados.
Si para mezclar comida dentro del vaso utiliza otros objetos que no

sean la espatula suministrada, pueden quedar atrapados en el juego
de cuchillas y provocar lesiones.

e Utilice la espatula proporcionada para mezclar comida dentro del vaso.

e [ntroduzca solamente el lado aplanado en el vaso.

Es posible quemarse con la comida caliente del cestillo.
e Tenga cuidado cuando retire el cestillo.

e Asegurese de que la espatula esté bien enganchada en el cestillo antes de
sacarlo.

e Retire la espatula después de haber dejado a un lado el cestillo para evitar
que este Ultimo se vuelque.

Durante el funcionamiento, especialmente en el modo Amasar o
cuando se trocean alimentos, el Thermomix® TM6 puede llegar a
moverse. El Thermomix® TM6 puede caerse y causarle danos.

e Coloque el Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia, sélida, plana y
horizontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.

e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté funcionando.
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iPeIigro de lesiones por Silos accesorios se quedan atrapados en el juego de cuchillas
accesorios danados! durante el funcionamiento, pequenas esquirlas o bordes afilados
podrian causar lesiones.

e Utilice los accesorios del Thermomix® solamente como se describe en el
manual o en la pantalla de la unidad central.

e Si, a pesar de todo, algun accesorio sufre danos por contacto con las
cuchillas, deseche la comida y contacte con atencion al cliente para
reemplazar el accesorio.

jPeligro para la salud En los modos de Coccion Lenta (coccion por debajo de 100 °C),
debido a la proliferacion fermentacion y coccion Al Vacio (coccion por debajo de 100 °C), los
alimentos se cuecen a baja temperatura. Debido a esto pueden

de gérmenes nocivos! . 2
producirse gérmenes.

e Procure trabajar con la méaxima higiene durante los preparativos y la
coccion.

e Respete exactamente las indicaciones de la receta (temperatura y tiempo).

e Asegurese de consumir los alimentos cocinados o de meterlos en
conserva inmediatamente después de finalizar la preparacion segun la
receta.

jPeligro para la salud Todos los accesorios del Thermomix® TM6 estan hechos para
por accesorios utilizarse especialmente en o con el Thermomix® TM6 y pueden

el danarse si se utilizan de otro modo.

e No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con altas
temperaturas.

e No utilice la espatula en ollas o sartenes calientes.
e Si, a pesar de todo, se danara algun accesorio, no lo utilice mas y

cambielo de inmediato por uno nuevo.

iPeIigro de quemaduras En la preparacion de comida caliente se calienta también el vaso y los
por superficies accesorios empleados. También es posible quemarse con las

e superficies calientes una vez terminado el proceso de calentamiento.

e Maneje con cuidado el vaso, el juego de cuchillas y los accesorios,
especialmente durante y tras la preparacion de comida caliente.

e Toque los componentes solo por las asas y superficies de agarre
previstas.

e Deje que el vaso y el juego de cuchillas se enfrien lo suficiente antes de
desmontar el vaso y retirar el juego de cuchillas.

iPeIigro de lesiones por Las aspas del juego de cuchillas son afiladas y pueden provocar
corte! lesiones.

e Maneje el juego de cuchillas con cuidado.

e No sujete nunca el juego de cuchillas por las aspas.

e (Cuando extraiga el juego de cuchillas, procure que no se le caiga.
e No meta la mano dentro del vaso.

e Mantenga su cuerpo y pelo alejados del juego de cuchillas.
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iPeligro de lesiones por
pellizco!

jProblemas de salud por
restos de materiales del
proceso de fabricacion!

jiDanos materiales por
vapor!

jDanos en el aparato
por una toma eléctrica
inadecuada!

iPeligro de danos por
un uso indebido de la
funcion Varoma®!

jDanos en el aparato en
caso de una limpieza
indebida y de no
observar las notas
relativas a la coccion
prolongadal!

jCorrosion en el interior
de la unidad central!

Puede pellizcarse con los brazos de bloqueo de la unidad central o
con la tapa del vaso.

e FEvite el contacto con las piezas en movimiento.
e Mantenga el pelo y la ropa alejados de las partes moviles

e No toque los brazos de bloqueo ni la tapa del vaso mientras se abre o se
cierra el mecanismo de cierre.

Pueden quedar restos de materiales de fabricacion en los
componentes del Thermomix® TM6 que no sean aptos para el
consumo. Los posibles restos que pueda haber son perjudiciales para
la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes y accesorios
que puedan entrar en contacto con los alimentos.

Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de algiin mueble
(estanterias, armarios colgados en la pared, etc.), los muebles pueden
danarse por el vapor que sale del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente distancia hacia
arriba y con respecto a los objetos que haya a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.

Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no apta para el
aparato, se averiara.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con la corriente alterna y la frecuencia de
red especificadas en la placa de caracteristicas.

El Thermomix® TM6 puede averiarse si no hay suficiente agua en el
vaso.

e Asegurese de que haya suficiente agua en el vaso. El Thermomix® TM6
convierte en vapor aprox. 250 ml de agua cada 15 minutos.

e Sies necesario, ahada mas agua en caso de que el tiempo de coccion al
vapor deba prolongarse.

El vaso y el juego de cuchillas pueden danarse si se quedan con
restos de agua, otros liquidos o restos de comida durante mucho
tiempo.

e | ave los componentes poco después de usarlos.

e No deje las cuchillas sumergidas en agua durante largos periodos de
tiempo ya que podria danarse el rodamiento.

e Debido a las diferencias en la calidad del agua, en procesos largos de
coccion (slow cooking, coccion sous vide, fermentacion) se puede
producir también 6xido en el vaso. En consecuencia, observe las
indicaciones sobre la adicion de ingredientes especiales (p. €j., acido
citrico) al agua de coccion.

Si se coloca el vaso en la unidad central estando hiumedo o con los
pines de contacto huimedos, puede formarse 6xido dentro de la
unidad central.

e Seque convenientemente el vaso antes de colocarlo en la unidad central.
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jiDanos materiales por
un montaje indebido de
las cuchillas!

jiDanos materiales por
uso indebido!

Clasificacién de las indicaciones
de seguridad

Si las cuchillas no estan bien colocadas y encajadas o si la junta de
estanqueidad esta danada, puede entrar liquido dentro de la unidad
central y danarla.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté
correctamente instalada en el soporte de las cuchillas.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad de las cuchillas esté libre de
danos.

e Asegurese de que las cuchillas estén bien colocadas y encajadas antes de
llenar el vaso.

e Siel liquido gotea o se derrama dentro de la unidad central, desconecte el
enchufe de la alimentacién y contacte con el servicio técnico.

Si la mariposa entra en contacto con las cuchillas u otros accesorios

durante el funcionamiento, se puede romper.

e Asegurese de que la mariposa esté debidamente colocada sobre las
cuchillas antes de ajustar la velocidad.

e No seleccione en ningln caso una velocidad superior a 4.
e Nunca use la espéatula cuando la mariposa esté colocada.

e No anada ingredientes que puedan danar o bloguear la mariposa.

2.2 CLASIFICACION DE LAS INDICACIONES DE
SEGURIDAD

Las indicaciones de seguridad de este manual se resaltan mediante iconos de
seguridad y palabras de advertencia. El icono y la palabra de seguridad ofrecen
informacién sobre la gravedad del peligro.

Las indicaciones de advertencia que se encuentran antes de cada procedimiento
se representan del siguiente modo:

é Tipo y fuente del peligro
Explicacién del tipo y fuente del peligro / consecuencias

e Medidas para evitar el peligro

SIGNIFICADO DE LAS PALABRAS DE ADVERTENCIA

PELIGRO Peligro de muerte o peligro de lesiones corporales
graves si no se evita el peligro.

PRECAUCION Peligro de lesiones corporales leves si no se evita el
peligro.

NOTA Danos materiales si no se evita el peligro.

SIGNIFICADO DE LOS ICONOS DE SEGURIDAD

ﬁ Indicacion de seguridad indicando el nivel del peligro potencial

Aviso sobre danos materiales
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2.3 OBLIGACIONES DEL USUARIO

Para garantizar el funcionamiento adecuado del Thermomix® TM6, tenga en
cuenta lo siguiente:

1. Lea el manual de instrucciones y todos los documentos correspondientes.
2. Guarde el manual cerca del Thermomix® TM6.

3. En caso de dafios en el Thermomix® TMS6, solicite su reparacion
inmediatamente. Para ello, dirfjase a su Delegaciones [ 108].
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3 UTILIZACION CONFORME A LO
PREVISTO

El Thermomix® TM6 se ha fabricado y comprobado en linea con los mas altos
estandares tecnolégicos y de seguridad. Utilice el Thermomix® TM6 de forma
apropiada y conforme a las disposiciones para evitar ponerse en peligro o poner
a otros en peligro y para evitar dafios en el Thermomix® TM6 y otros objetos.

El Thermomix® TM6 es un electrodoméstico que ha sido disenado para ser
utilizado en el hogar o en entornos similares.

El Thermomix® TM6 ha sido exclusivamente disefiado para que lo utilicen
adultos. No debe ser utilizado por ninos, aunque estén bajo la supervision de un
adulto. Mantenga lejos del alcance de los ninos el cable de alimentacién y el
electrodoméstico cuando esté funcionando.

Asegurese de que ha advertido a los nifos de los posibles peligros que
representan el calor, el vapor, la condensacion caliente y las superficies
calientes.

Se necesita la supervision de un adulto cuando el Thermomix® TM6 esté siendo
utilizado cerca de un nifo.

No permita que los nifios jueguen con el Thermomix® TM6.

El Thermomix® TM6 puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
mentales o sensoriales reducidas, o falta de experiencia o conocimientos, si se
les supervisa o instruye para utilizar el Thermomix® TM6 con seguridad y
entienden los riesgos que conlleva su uso.

No se permite otro uso que no sea el uso previsto. El fabricante no se
responsabilizara de los dafios resultantes de un uso no previsto. No podra
reclamar ninguna garantia ni presentar reclamacion por defectos de
conformidad en caso de realizar modificaciones técnicas en el producto.

En todos los trabajos que se realicen en el Thermomix® TM6 deberan
observarse las indicaciones de la pantalla. En caso de un uso inadecuado, el
fabricante no se responsabilizara de los danos que se deriven de ello.
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4 PRIMERA PUESTA EN MARCHA
4.1 COMPROBACION DEL CONTENIDO

Compruebe si el contenido esta completo e integro.

En el contenido se incluye lo siguiente:

1 Unidad central del Thermomix® TM6 9 Cestillo con tapa (montada de forma fija)

2 Base del vaso

10 Recipiente Varoma®

3 Pines de contacto

11 Bandeja Varoma®

4 Vaso

12 Tapa Varoma®

5 Juego de cuchillas con junta de estanqueidad 13 Espatula

6 Tapa del vaso

14 Mariposa

7 Cubilete

Manual de instrucciones y

8 Rejilla antisalpicaduras

libro de recetas (opcional)

Encontrard mas detalles sobre el uso de los accesorios en el manual detallado
incluido en el Thermomix® TM6, en
MenG principal > Ayuda > Manual de instrucciones.
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4.2 SELECCION DEL LUGAR DE COLOCACION

e Recomendamos colocar su Thermomix® TM6 en un sitio fijo de su cocina
para facilitar su uso.

Al elegir el lugar de colocacién, tenga en cuenta lo siguiente:

é iPeligro de incendio!
Si coloca la unidad central en una superficie caliente,

puede incendiarse.

e No coloque la unidad central en ningln caso sobre una
cocina (placa de cocina, vitroceramica, placa de induccién o
similares) ni sobre ninguna otra superficie caliente o que se
pueda calentar.

e Mantenga una distancia suficiente con respecto a
superficies calientes y fuentes de calor externas.

e Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en
contacto con superficies calientes ni fuentes de calor
externas.

iPeligro de descarga eléctrica por toma de red
mal instalada!

Una toma de red mal instalada puede conllevar
descargas eléctricas.

e Utilice la unidad central solamente en una toma
correctamente instalada por un electricista cualificado.

iPeligro de lesiones causadas por la caida del
aparato!

Durante el funcionamiento, especialmente en el modo
Amasar o cuando se trocean alimentos, el Thermomix®
TMG6 puede llegar a moverse. El Thermomix® TM6 puede
caerse y causarle danos.

e Coloque el Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia,
solida, plana y horizontal.

e Mantenga el aparato alejado del borde.

e Nunca deje el Thermomix® TM6 desatendido mientras esté
funcionando.
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7

jDanos en el aparato por una toma eléctrica
inadecuada!

Si la unidad central se conecta a una toma eléctrica no
apta para el aparato, se averiara.

e Utilice el Thermomix® TM6 solo con la corriente alterna y la
frecuencia de red especificadas en la placa de
caracteristicas.

jDanos materiales por vapor!

Si coloca el Thermomix® TM6 directamente debajo de
algun mueble (estanterias, armarios colgados en la
pared, etc.), los muebles pueden danarse por el vapor
que sale del aparato.

e Coloque el Thermomix® TM6 de forma que haya suficiente
distancia hacia arriba y con respecto a los objetos que haya
a los lados.

e Tenga en cuenta también la altura del Varoma®.
1. Asegurese de que coloca su Thermomix® TM6 sobre una superficie limpia,
firme y plana de manera que no resbale.

2. Asegurese de que la entrada de aire de la parte posterior de la unidad central
se mantiene limpia (libre de salpicaduras de grasa o similares).

3. Retire el protector de la pantalla tactil y de los brazos de bloqueo.

4. Tire suavemente del cable de alimentacion para extraerlo de la carcasa del
Thermomix® TM6 y conecte el Thermomix® TM6 a la red eléctrica.

5. Puede extraerse la cantidad de cable que sea necesaria, hasta 1 metro. Si solo
necesita una parte del cable, deje el resto dentro del Thermomix® TM6.

6. No coloque la unidad central sobre el cable, ya que el Thermomix® TM6 no
quedaria bien asentado sobre la encimera y la balanza no funcionaria bien.

4.3 PRIMER ENCENDIDO

El Thermomix® TM6 viene asegurado con el modo de transporte en el momento
de la entrega.

o Pulse el selector para poner en marcha el Thermomix® TM6.
= Elmodo de transporte se desactivard automdticamente.

Al encender el Thermomix® TM6 por primera vez, le guiara automaticamente
por la configuracién basica. Siga las instrucciones de la pantalla.

La configuracion también se puede modificar posteriormente.

Tras concluir la puesta en marcha, encontrara mas datos sobre las
posibilidades de configuraciéon en
MenG principal > Ayuda > Manual de instrucciones > Ajustes.
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4.4 PRIMERA LIMPIEZA

Si utiliza un Thermomix® TM6 por primera vez, familiaricese antes con el
aparato.

iProblemas de salud por restos de materiales
del proceso de fabricacion!

Pueden quedar restos de materiales de fabricacion en los
componentes del Thermomix® TM6 que no sean aptos
para el consumo. Los posibles restos que pueda haber
son perjudiciales para la salud.

e Antes del primer uso, enjuague bien todos los componentes
y accesorios que puedan entrar en contacto con los
alimentos.

Proceda del siguiente modo en la primera limpieza:

1. Desmonte el vaso, véase el capitulo Desmontaje del vaso [+ 101].

2. Lave todas las piezas y accesorios a mano o en el lavaplatos (a excepcion de
la unidad central).

Encontrard mas detalles sobre la limpieza en el manual de instrucciones
incluido en el Thermomix® TM6, en

Ayuda > Manual de instrucciones > Limpieza.

4.4.1 DESMONTAJE DEL VASO

Para limpiar a fondo el juego de cuchillas y el vaso, hay que desmontar el vaso.

Proceda de la siguiente manera:

1. Mantenga el vaso con la abertura hacia arriba.

2. Gire la base del vaso aprox. 30 grados en el sentido de las agujas del reloj y
tire de la base del vaso hacia abajo.
El juego de cuchillas se quedara en el vaso.

3. Sujete las cuchillas con cuidado por la parte de arriba y extraigalas del vaso
junto con la junta de estanqueidad.
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Uso Thermomix®

Observaciéon

Visualizacion de otras
delegaciones

5 USoO

Para saber como encender y apagar el Thermomix® TM6, consulte el capitulo
Encendido y apagado [» 102].

Encontrard todas las posibilidades de uso en el manual de instrucciones
incluido en el Thermomix® TM6, en
MenG principal > Ayuda > Manual de instrucciones > Manejo.

5.1 ENCENDIDO Y APAGADO

ENCENDIDO DEL THERMOMIX® TM6

» Presione el selector.
= El Thermomix® TM6 se encenderd y aparecerd la pagina de inicio preajustada.

APAGADO DEL THERMOMIX® TM6

1. Mantenga pulsado el selector durante aprox. 5 segundos hasta que en la
pantalla se indique que el Thermomix® TM6 se estd apagando.

2. A continuacion, puede soltar el selector.

3. Después de apagarlo, desconecte el enchufe de la alimentacion cuando no
utilice el Thermomix® TM6.

Sino se utiliza el Thermomix® TM6, se apaga automaticamente después de 15
minutos para ahorrar energia. Durante los tltimos 30 segundos, aparecera un
mensaje en la pantalla avisindole del apagado inminente y dandole la
oportunidad de cancelar el apagado automatico.

5.2 AYUDA

¢ En el mend principal del Thermomix® TM6, toque Ayuda.
Tiene a su disposicion los siguientes submends:

> Instrucciones de seguridad (muestra las indicaciones de seguridad
generales)

> Contacto (muestra los datos de contacto de la delegacion de Vorwerk)
> Manual de instrucciones (abre el manual de instrucciones digital)

Si desea que aparezcan los datos de contacto de la delegacion de Vorwerk de
otro pais, proceda de la siguiente manera:

1. Toque Contacto > Lista global de contactos.
= Aparecerd una lista de paises.

2. Seleccione el pais cuyos datos de contacto desee visualizar.
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6 AJUSTES

El menu Ajustes se encuentra en Ment principal > Ajustes.
Encontrard todas las posibilidades de configuracion en el manual de
instrucciones incluido en el aparato, en Mentt principal > Ayuda >

Manual de instrucciones > Ajustes.
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7 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

jCorrosion en el interior de la unidad central!

Si se coloca el vaso en la unidad central estando huimedo
o con los pines de contacto humedos, puede formarse
oxido dentro de la unidad central.

e Seque convenientemente el vaso antes de colocarlo en la
unidad central.

7.1 LIMPIEZA

Observaciones Todos los componentes (menos la unidad central) se pueden lavar en el
lavaplatos. Coloque las partes plasticas, particularmente la tapa, en la bandeja
superior del lavaplatos para evitar deformaciones como consecuencia de
someterla a altas temperaturas y a presiones de elementos colocados encima.

Algunas piezas de plastico pueden perder un poco su color; pero esto no tendra
ningin efecto para su salud o para el funcionamiento de las piezas en cuestion.

o Limpie a fondo todas las piezas utilizadas del Thermomix® TM6 después de
cada uso.

Encontrard mas informacion sobre las posibilidades de limpieza y los
programas de limpieza en el manual de instrucciones incluido en el
Thermomix® TM6, en Ment principal > Ayuda > Manual de

instrucciones.

7.2 LIMPIEZA DE LA UNIDAD CENTRAL

iPeligro de descarga eléctrica por entrada de
agua!

Si entra agua en los componentes conductores de
electricidad, jpodria recibir una descarga eléctrica!

e No sumerja la unidad central en agua ni en otros liquidos.
¢ No coloque la unidad central debajo de un chorro de agua.
e No vierta agua sobre la unidad central.

e Desconecte el enchufe de alimentacién antes de limpiar la
unidad central.

e Limpie la unidad central solamente con un pano seco o
himedo.

e Procure que no penetre agua ni suciedad en la carcasa de la
unidad central.

e No utilice el Thermomix® TM6 al aire libre.

e Si, a pesar de todo, entrara agua en la unidad central,
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente
de Vorwerk.
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1. Desconecte el enchufe de alimentacion antes de limpiar la unidad central.

2. Limpie la unidad central con un trapo suave himedo y con un producto de
limpieza no agresivo.

3. Utilice agua con moderacion para evitar que entre humedad en la unidad
central.

7.3 MANTENIMIENTO REGULAR

Un mantenimiento regular aumenta la vida util del Thermomix® TM6.

1. Inspeccione regularmente su Thermomix® TM6 y sus accesorios (incluyendo
el vaso, el cable de alimentacién y la junta de estanqueidad de la tapa) para
detectar posibles danos.

2. No utilice su Thermomix® TM6 con accesorios danados.

3. Para ayudar a prevenir danos en el Thermomix® TM6, asegurese de que las
entradas de aire de la parte posterior e inferior del Thermomix® TM6 estén
libres de obstrucciones.

4. Desconecte el Thermomix® TM6 cuando no se esté utilizando.

5. Para evitar los malos olores dentro del vaso cuando el Thermomix® TM6 no
se esté usando, no deje el cubilete puesto en la tapa del vaso.

7.3.1 CAMBIO DEL JUEGO DE CUCHILLAS

Debido al uso frecuente del Thermomix® TM6 para trocear alimentos duros, el
juego de cuchillas se desgasta. En la siguiente tabla podrd ver cuando se
recomienda cambiar el juego de cuchillas.

Desgaste del Ejemplo de uso Cambio del juego
juego de cuchillas de cuchillas tras
Fuerte Trituro hielo, muelo grano y similares cada dia. 2 aho

Medio Trituro hielo, muelo grano y similares una vez a la semana. 2 anos

Bajo Casi nunca trituro hielo ni muelo grano. 4 anos

Para obtener un nuevo juego de cuchillas, encarguelo a su agente comercial de
Thermomix® o al departamento de Delegaciones [ 108] de Vorwerk.
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A

INCIDENCIAS DE FUNCIONAMIENTO

iPeligro de descarga eléctrica por danos en la
unidad central o en el cable de alimentacion!

Si la unidad central o el cable de alimentacion de esta
estan danados, el usuario puede recibir una descarga
eléctrica.

Compruebe regularmente la unidad central, el cable, el
enchufe y los accesorios para ver si presentan algun dano.

Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en
contacto con superficies calientes ni fuentes de calor
externas.

No utilice nunca el Thermomix® TM6 con accesorios
danados.

No utilice la unidad central si se ha caido o si se ha danado
de algun modo.

En caso de danos en la unidad central o en el cable de
alimentacion, envie el Thermomix® TM6 al centro de
asistencia técnica de Vorwerk para que lo examinen,
reparen o ajusten eléctrica o mecanicamente.

Si se dana el cable de alimentacion de la unidad central,
envielo al centro de asistencia técnica de Vorwerk para que
lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o mecénicamente.

iNunca intente reparar la unidad central por su cuenta!

No meta nunca la mano en las aberturas por las que entran
los pines de contacto del vaso ni meta ningln objeto por
estas aberturas.

Error:

Posible causa y solucion:

Ha entrado humedad en la zona que
hay debajo del vaso.

— Desconecte el aparato de inmediato.

— Elimine con un pano el exceso de liquido del drea de debajo del
Vaso.

— No mueva ni incline la unidad central para que no pueda entrar
humedad en los componentes delicados del interior de la unidad

central.

— No intente desmontar el aparato. Este no contiene piezas que pueda
sustituir por su propia cuenta.

— Sino tiene la seguridad de que no haya entrado humedad en el
interior de la unidad central, no la encienda. En lugar de ello,
pongase en contacto con atencion al cliente.

El Thermomix® TM6 no se enciende.

Es probable que la unidad central no esté bien conectada.

— Compruebe que el cable de alimentacion esté bien enchufado a la
toma de corriente.

No se puede colocar el vaso en el
Thermomix® TM6.

Es posible que el vaso no esté bien montado.

— Compruebe si la base del vaso esta bien encajada.
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El Thermomix® TM6 no calienta. Es posible que no se haya configurado correctamente el tiempo de
calentamiento.

— Compruebe si ha seleccionado un tiempo mediante el circulo de
ajuste de la indicacion de tiempo.

Es posible que no se haya seleccionado temperatura:

— Compruebe si ha programado temperatura.

El Thermomix® TM6 se detiene durante El motor se ha parado.

el funcionamiento. — Retire el vaso de la unidad central.

— Reduzca el contenido del vaso y/o agregue liquido, segun sea
necesario teniendo en cuenta la receta.

— Espere unos cinco minutos aproximadamente (tiempo de
enfriamiento).

— Vuelva a colocar el vaso.

— Asegurese de que las entradas de aire de la parte trasera de la
unidad central no estén obstruidas.

— Ponga de nuevo en marcha la unidad central mediante el selector.

Si el mensaje persiste en la pantalla una vez transcurrido el tiempo de
enfriamiento, pdngase en contacto con Delegaciones [+ 108].

El Thermomix® TM6 no pesa bien. Es posible que el Thermomix® TM6 no se haya colocado correctamente.

— Asegurese de que no haya ningun objeto apoyado en la unidad
central.

— Asegurese de que el cable de conexién no esté tenso.

— Asegurese de que el Thermomix® TM6 se encuentre en una
superficie plana, limpia y que no resbale.

— No toque el Thermomix® TM6 durante el proceso de pesaje.

El Thermomix® TM6 cancela el proceso Es posible que se hayan anadido ingredientes al vaso incorrectamente.
en funciones basicas de coccion. — Retire el vaso de la unidad central y vacielo.
— Vuelva a colocar el vaso vacio en la unidad central.

— Reinicie el proceso de coccion.

El Thermomix® TM6 no se conecta con Es posible que no haya ninguna red disponible.

la red Wi-Fi. — Compruebe la red Wi-Fi.

Es posible que la funcién Wi-Fi esté desactivada.

— Configure una red (véase
MenG principal > Ayuda > Manual de instrucciones >
Ajustes > Configurar Wi-Fi).

En caso de que no se pudiera configurar ninguna red, péngase en
contacto con Delegaciones [+ 108].
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9 DELEGACIONES

Para més informacion sobre su delegacion local, pdngase en contacto con su
agente comercial Thermomix® o el distribuidor oficial de Vorwerk en su pais, o
bien visite www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telephone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUCIDO POR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Alemania

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTIA

Consultar el contrato de compra para conocer el periodo de garantia.

Thermomix® TM6 solo puede ser reparado por la delegacién de Thermomix®
TMS6 o por un servicio de reparaciones autorizado por Vorwerk.

Solo deben utilizarse piezas suministradas con Thermomix® TM6 o piezas de
repuesto originales de Vorwerk Thermomix®. Nunca utilice Thermomix® TM6
en combinacién con piezas o equipos no suministrados por Vorwerk
Thermomix® para el Thermomix® TM6.

De lo contrario, la garantia por defectos materiales perdera su validez.
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11 DESECHADO

Este simbolo significa que los aparatos eléctricos y electronicos no pueden
desecharse junto con la basura doméstica normal. Los electrodomésticos
usados se pueden devolver gratuitamente a los puntos de recoleccién
municipales.

También tiene la alternativa de devolver sus electrodomésticos usados a la
tienda local de Vorwerk.

Numero de registro:

N.° de reg. RAEE DE 86265910
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12 CARACTERISTICAS TECNICAS

Simbolo de conformidad /
Marca de conformidad C €

Motor Tipo: Motor Vorwerk de reluctancia variable. Potencia nominal: 500 vatios
Velocidad: Ajustable de forma continua entre 100 y 10 700 revoluciones/
minuto

(Mezcla suave: Mezcla suave: 40 revoluciones/minuto
Velocidad especial (intervalos) para el modo «Amasar».
Proteccion electronica del motor para evitar sobrecargas.

Sistema de calentamiento Consumo eléctrico: 1000 vatios
Proteccion contra sobrecalentamiento

Bascula integrada Pesaje de 1 a 3000 g
Pesaje de -1 a -3000 g

Carcasa Plastico de alta calidad

Vaso Acero inoxidable. Sistema de calentamiento y sensor de temperatura
integrados. Capacidad méaxima: 2,2 litros

Conexion eléctrica Para corriente alterna de 110-127 voltios, 50/60 hercios (TM6-4)

Consumo eléctrico maximo: 1200 vatios

Para corriente alterna de 220-240 voltios, 50/60 hercios (TM6-1)
Consumo eléctrico maximo: 1500 vatios
Cable de conexién: 1 metro de longitud, enrollable

Consumo en modo de espera 0 W
Datos sobre la conectividad 2,4 GHz: norma IEEE 802.11b/g/n™
5 GHz: norma IEEE 802.11n/a/ac™

Especificaciones de Bluetooth®, version 4.2

Especificaciones de Bluetooth® Low Energy, version 4.2

Conformidad Por la presente, Vorwerk declara que el Thermomix® TM6-1 / TM6-4, de tipo
radioeléctrico, es conforme a la Directiva 2014/53/UE.

El texto completo de la declaracion de conformidad UE esta disponible en la
siguiente direccion de Internet:

www.vorwerk.com

Dimensiones de la unidad 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (alto x ancho x fondo)
central
Dimensiones del Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (alto x ancho x fondo)

Peso de la unidad central 7,95 kg
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1

VOOR U BEGINT

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe Thermomix® TM6.

Alvorens uw Thermomix® TM6 voor de eerste keer te gebruiken, raden wij u

aan om deel te nemen aan een demonstratie van een Thermomix®
vertegenwoordiger. Zo maakt u zich snel en gemakkelijk vertrouwd met de
Thermomix® TM6.

1.

Lees de handleiding aandachtig door voordat u de Thermomix® TM6 en
accessoires voor de eerste keer gebruikt.

Deze handleiding maakt u vertrouwd met de veiligheidsfuncties van het
apparaat.

Details voer de bediening vindt u in de uitgebreide handleiding op het
apparaat onder

Hoofdmenu > Help > Handleiding.

A OPBERGEN VAN DOCUMENTATIE

Bewaar de handleiding voor later gebruik. Deze handleiding is een
belangrijk onderdeel van de Thermomix® TM6 en moet het product
vergezellen wanneer u het aan iemand anders doorgeeft.

1.2 WEERGAVEREGELS

In deze handleiding worden de volgende weergaveregels gebruikt:

Tekst Menupunten

voorbeeld: Tarra

Tekst > Tekst Menupad. De volgorde van de menu's wordt door het

teken ">" aangegeven.
Voorbeeld: Menu > Instellingen

[>32] Verwijzing naar paginanummers

Bijvoorbeeld: Voor meer informatie zie hoofdstuk
"Technische gegevens [>12]"
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2 VOOR UW VEILIGHEID

Maximale veiligheid is een eigenschap van Vorwerk-producten. De
productveiligheid van de Thermomix® TM6 kan uitsluitend worden
gegarandeerd als u de aanwijzingen in dit en andere hoofdstukken volgt.

2.1 GEVAREN EN VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

vaar voor tri Wanneer er water in de stroomgeleidende onderdelen geraakt, kan
e oor ele sche
schok door een elektrische schok ontstaan!

binnendringend water! ¢ Dompel het basisapparaat nooit in water of andere vloeistoffen.
e Houd het basisapparaat niet onder stromend water.
e Schud geen water over het basisapparaat.
e Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het basisapparaat te reinigen.

e Reinig het basisapparaat uitsluitend met een droge of vochtige doek.

e |eterop dat er geen water of vuil in de behuizing van het basisapparaat
komt.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in de open lucht.
e Mocht er toch water in het basisapparaat zijn gekomen, neemt u contact

op met de reparatieservice van Vorwerk.

Gevaar voor elektrische Een onvakkundig geinstalleerde stroomaansluiting kan elektrische

schok door schokken veroorzaken.

onvakkundige e Gebruik het basisapparaat uitsluitend op een stopcontact dat vakkundig is
stroomaansluiting! geinstalleerd door een vakman.

Gevaar van een Bij een beschadigd basisapparaat of netsnoer kan het tot een

elektrische schok door elektrische schok komen.

beschadiging van het e Controleer het basisapparaat, het netsnoer met stekker en accessoires

basisapparaat of regelmatig op mogelijke beschadigingen.

netsnoer. e Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigd netsnoer.

e Gebruik het basisapparaat niet nadat het is gevallen of op enige andere
wijze is beschadigd.

e Bij beschadigingen van het basis apparaat of netsnoer stuurt u uw
Thermomix® TM6 naar de Reparatieservice van Vorwerk voor onderzoek,
reparatie of elektrische of mechanische aanpassing.

e FEen beschadigd netsnoer van het basisapparaat moet door de fabrikant,
diens reparatieservice of door een vakkundige persoon worden vervangen
om gevaarlijke situaties te voorkomen.

e Probeer nooit om het basisapparaat zelf te repareren.

e Grijp nooit in de openingen voor de contactpennen van de mengbeker en
steek ook nooit voorwerpen in deze openingen.
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Brandgevaar!

Brandgevaar!

Brandwonden door
explosief ontsnappende
hete inhoud!

Brandwonden door
ontsnappende hete
inhoud!

Wanneer u het basisapparaat op een heet oppervlak zet, kan het
branden.

e /et het basisapparaat nooit op een kookplaat (kookveld, keramisch
kookveld, inductieveld en vergelijkbare opperviakken) of andere
verwarmde of verwarmbare oppervlakken.

e Houd een voldoende afstand aan tot hete oppervlakken en externe
warmtebronnen.

e Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

Thermomix® TM6 heeft een hoog opgenomen vermogen. Bij een
onjuist gedimensioneerde stroomaansluiting kan brand ontstaan.

e | et bij de aansluiting van het basisapparaat op het maximaal opgenomen
vermogen.

e Gebruik geen meervoudige stopcontactdozen of andere apparaten tussen
het wandstopcontact en de Thermomix® TM6.

Wanneer de opening in het deksel van de mengbeker volledig is
gesloten, kan tijdens het koken in de mengbeker overdruk ontstaan.
De hete inhoud kan explosief ontsnappen en u kunt zich verbranden.

e Controleer altijd of de opening in het deksel van de mengbeker niet van
binnen (bijv. door de inhoud) of van buiten (bijv. door een handdoek)
wordt geblokkeerd of afgedekt, zodat de damp altijd kan ontsnappen en
er geen overdruk kan ontstaan.

e Dek de opening in het deksel van de mengbeker nooit af met andere
voorwerpen dan de meegeleverde originele Thermomix® accessoires
(maatbeker, kookmandje, spatdeksel of Varoma®).

e Vul het kookmandje alleen tot de "max"-markering.

e Als u tijdens het kookproces vaststelt dat de opening in het deksel van de
mengbeker verstopt is, haalt u de stekker uit het stopcontact. Raak de
bedieningselementen niet aan.

Hete viloeistof of inhoud kan uit het apparaat worden gespoten en u
verbranden.

e Overschrijd nooit de maximale vulhoeveelheid van de mengbeker van 2,2
liter ("max"-markering).

e Controleer of de opening in het deksel van de mengbeker niet door de
inhoud wordt geblokkeerd.

e Gebruik uitsluitend de meegeleverde originele Thermomix® accessoires
(mengbeker, kookmandje, spatdeksel of Varoma®) om te voorkomen dat
vet of vloeistoffen kunnen spetteren.

e Schenk de vloeistoffen met uiterste voorzichtigheid in de mengbeker.

e Haal een gevulde mengbeker voorzichtig uit het basisapparaat om te
voorkomen dat u de inhoud morst of dat het uit de mengbeker spettert.
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Brandwonden door
overkoken!

Brandwonden door
ontsnappende hete
inhoud!

Brandwonden door hete
damp!

Verbrandingsgevaar
door heet vet!

Gevaar voor
brandwonden!

Vooral bij de bereiding van receptafwijkende grotere hoeveelheden
op hoge temperaturen (> 90°C) kan de inhoud overkoken uit de
mengbeker en brandwonden veroorzaken.

* \Wees altijd uiterst voorzichtig wanneer u met hoge temperaturen werkt.

e Druk bij eventueel overkoken op de selectieknop om de Thermomix® TM6
uit te schakelen.

Bij te hoge toerentallen in combinatie met hoge temperaturen kan

hete inhoud ontsnappen en brandwonden veroorzaken.

e Gebruik de modus "turbo" niet bij gerechten of vioeistoffen met een
temperatuur hoger dan 60 °C.

e Verhoog het toerental in stappen bij de verwerking van hete gerechten.

Tijdens het kookproces en vooral bij het gebruik van de Varoma®-
functie ontstaat hete damp die brandwonden kan veroorzaken.

e Houd u uit de buurt van de damp.

e Raak de mengbeker bij de bereiding van hete levensmiddelen niet aan en
dek de mengbeker ook niet af. Zorg dat de damp tussen de mengbeker en
de dekselopening kan ontsnappen.

e Zorg dat enkele openingen van de Varoma®-schaal en de Varoma®-tray
niet door de inhoud worden bedekt om het ontsnappen van damp niet te
hinderen.

e Zorg dat de Varoma®-schaal goed op het deksel van de mengbeker staat
zodat de Varoma®-tray niet kan kantelen en omvallen. Zet de Varoma® niet
op het spatdeksel.

e \Wanneer u de Varoma®-schaal van het deksel van de mengbeker haalt en
opzij zet, moet u de Varoma®-schaal met deksel altijd gesloten houden.

e Om het Varoma®-deksel te verwijderen, kantelt u het deksel weg van uw
gezicht en lichaam om het contact met ontsnappende damp te
voorkomen.

Bij de aanbraadfunctie wordt vet verhit. Water en olie-mengsel
kunnen vlam vatten. U kunt zich aan het hete vet verbranden.
e Schenk nooit verhit vet in de mengbeker.

e Verhit nooit olie zonder andere ingrediénten. Voegt u de ingrediénten te
laat toe aan de olie, dan zal de hete olie sterk spatten.

e Zorg dat droge accessoires van Thermomix® TM6 worden gebruikt.
e Volg de aanwijzingen op het scherm.

e Zodra uw Thermomix® TM6 daarom vraagt, zet u het spatdeksel altijd
goed op het deksel van de mengbeker.

e Zorg dat de vergrendelingsarmen om het spatdeksel zitten.
Karamel behoudt tijdens en na de voorbereiding veel warmte en kan
brandwonden veroorzaken.

e Ga uiterst voorzichtig te werk bij de bereiding en verwerking van karamel.
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Brandwonden door Wanneer het deksel van de mengbeker niet goed op de mengbeker
onvakkundig gebruik zit, kan de hete inhoud ontsnappen en brandwonden veroorzaken.

van het deksel van de e Open nooit het deksel van de mengbeker of het
mengbeker! vergrendelingsmechanisme met geweld.

e QOpen het deksel van de mengbeker alleen wanneer het toerental op nul
staat en het vergrendelingsmechanisme is ontgrendeld.

e Controleer de dekseldichting regelmatig op mogelijke beschadigingen. Bij
beschadiging moet het deksel onmiddellijk worden vervangen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met een schoon deksel van de
mengbeker. De dekselrand en dichting moeten altijd vrij zijn van
vastgehechte levensmiddelen, zodat een perfecte afdichting tussen deksel
en mengbeker wordt gegarandeerd.

Brandwonden en Door een hangende kabel kan het basisapparaat onbedoeld worden
verwondingsgevaar! bewogen. Het basisapparaat kan vallen en u kunt zich verbranden of
verwonden.

e Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of tafelblad hangen.

e Sluit het basisapparaat niet aan met een verlengkabel.

Verwondingsgevaar Het gebruik van hulpapparaten, accessoires of voorwerpen die niet
door ongeschikte door Vorwerk worden aanbevolen of verkocht en het gebruik van
defecte of niet-compatibele accessoires kan brand, een elektrische

accessoires!
schok of letsel veroorzaken.

e Gebruik uitsluitend de aanbevolen originele accessoires van
Vorwerk Thermomix®.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in combinatie met onderdelen of
uitvoeringen van eerdere modellen.

e Voer geen wijzigingen uit aan de Thermomix® TM6 en accessoires.
e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigde accessoires.
Verwondingsgevaar Wanneer u voor het roeren in de mengbeker andere voorwerpen dan

door onvakkundig de meegeleverde spatel ge_brmkt, kunnen deze in het mes
terechtkomen en verwondingen veroorzaken.

gebruik!
e Gebruik voor het roeren alleen de meegeleverde spatel met
beschermingskraag.

e Houd uitsluitend de afgevlakte kant in de mengbeker.

Brandwonden door hete U kunt zich aan hete ingrediénten in het kookmandje verbranden.
inhoud! e Ga voorzichtig te werk bij het verwijderen van het kookmandije.

e Zorg dat de spatel is bevestigd aan het kookmandje alvorens u het
kookmandje verwijdert.

e Verwijder de spatel nadat het kookmandje is neergeplaatst om te
voorkomen dat het kookmandje omvalt.
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Verwondingsgevaar
door vallend apparaat!

Verwondingsgevaar
door beschadigde
accessoires!

Gezondheidsgevaar
door vermenigvuldiging
van kiemen!

Gezondheidsgevaar
door beschadigde
accessoires!

Brandwonden door hete
opperviakken!

In de modus "Deeg kneden" of bij het snijden van ingrediénten kan
de Thermomix® TM6 bewegen. De Thermomix® TM6 kan vallen en
kan u verwonden.

e Zet de Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel, vlak en horizontaal
oppervlak.

e /org dat het apparaat ver genoeg van de rand staat.

e laat de Thermomix® TM6 tijdens gebruik nooit zonder toezicht achter.
Wanneer een accessoire tijdens de werking in het mes terechtkomt,
kunnen kleine splinters en scherpe randen u verwonden.

e Gebruik uitsluitend het Thermomix® accessoire zoals beschreven in de
handleiding of op het scherm van het basisapparaat.

e Mocht het accessoire toch door het mes worden beschadigd tijdens
gebruik, gooi dan de ingrediénten weg en neem contact op met de
klantendienst.

Bij Slow Cooking (langzaam koken bij temperaturen onder 100 °C),
fermenteren en Sous-Vide-koken (vacuiimkoken bij temperaturen
onder 100 °C) worden levensmiddelen bij lage temperaturen gekookt.
Door de lage kooktemperaturen kan het tot een vermenigvuldiging
van kiemen komen.

e Garandeer hygiénische werkzaamheden tijdens het volledige voor- en
toebereidingsproces.

e Houd u nauwgezet aan de receptgegevens (temperatuur en tijd).

e Zorg dat na beéindiging van de bereiding volgens het recept het voedsel
onmiddellijk wordt genuttigd of adequaat wordt geconserveerd.

Alle accessoireonderdelen van de Thermomix® TM6 zijn speciaal
ontwikkeld voor het gebruik aan of met de Thermomix® TIM6 en
kunnen bij elk ander gebruik worden beschadigd.

e Gebruik het accessoire niet voor andere doeleinden, in het bijzonder niet
bij hoge temperaturen.

e Gebruik de spatel niet in hete kookpotten of pannen.

e Mocht een accessoireonderdeel toch beschadigd raken, gebruik het dan
niet meer en vervang het onmiddellijk.

Bij de bereiding van hete gerechten worden ook de mengbeker en
geplaatste accessoireonderdelen verwarmd. U kunt zich na
beéindiging van het verwarmingsproces aan hete oppervlakken
verbranden.

e Ga voorzichtig te werk met de mengbeker, mes en accessoireonderdelen,
vooral tijdens en na de bereiding van hete gerechten.

e Houd de verschillende componenten uitsluitend vast aan de voorziene
handvatten en grepen.

e |aat de mengbeker en het mes voldoende afkoelen alvorens de
mengbeker te demonteren en het mes te verwijderen.
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Gevaar voor
snijwonden.

Verwondingsgevaar
door geknelde vingers!

Gezondheidsgevaar
door productieresten!

Materiéle schade door
damp!

Apparaatbeschadiging
door onvakkundige
stroomaansluiting!

Beschadigingsgevaar
door onvakkundig
gebruik van de
Varoma®-functie!

Apparaatbeschadiging
door onjuiste reiniging
en het niet volgen van
de aanwijzingen voor
langdurig koken!

De lemmeten van het mes zijn scherp en kunnen u verwonden.

e Ga voorzichtig om met het mes.

* Houd het mes nooit aan de lemmeten vast.

e Verwijder het mes voorzichtig zodat het mes niet eruit kan vallen.

e Grijp niet in de mengbeker.

e Houd lichaamsdelen en haar uit de buurt van het mes.

Uw vingers kunnen gekneld raken tussen de vergrendelingsarmen
van het basisapparaat of onder het deksel van de mengbeker.

e Vermijd contact met bewegende onderdelen.

e Houd haren en kleding uit de buurt van bewegende onderdelen.

e Raak de vergrendelingsarmen of het deksel van de mengbeker niet aan

bij het openen of sluiten van het vergrendelingsmechanisme

Productieresten op componenten van de Thermomix® TM®6 zijn niet
geschikt voor consumptie. Eventuele productieresten zijn schadelijk
voor uw gezondheid.

e Spoel voor het eerste gebruik grondig alle componenten en
accessoireonderdelen die met levensmiddelen in contact kunnen komen.

Wanneer u de Thermomix® TM6 direct onder meubels (planken,
hangkasten of vergelijkbaar) plaatst, kunnen de meubels door
ontsnappende damp worden beschadigd.

e Plaats de Thermomix® TM6 op voldoende afstand van hoger of zijdelings
staande voorwerpen.

e Houd daarbij ook rekening met de hoogte van de Varoma®.

Wanneer het basisapparaat aan een niet-geschikte stroomaansluiting

wordt aangesloten, wordt het beschadigd.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met de wisselstroomspanning en
netfrequentie die op het typeplaatje wordt vermeld.

De Thermomix® TM6 kan beschadigd raken door te weinig water in

de mengbeker.

e Zorg dat er voldoende water in de mengbeker zit. De Thermomix® TM6
verdampt 250 ml water in 15 minuten.

e Vul eventueel wat water bij, vooral wanneer u de stoomtijd verlengt.

Wanneer de mengbeker en het mes langere tijd aan water, andere
vloeistoffen of etensresten worden blootgesteld, kunnen ze
beschadigd raken.

* Reinig de componenten altijd na gebruik.

e | aat vooral het mes niet te lang in afwaswater staan, aangezien dit het
dichtingssysteem van de mesbevestiging kan verouderen.

e Door de verschillende waterkwaliteit kan bij langdurig koken (Slow-
Cooking, Sous-Vide-koken, fermenteren) ook roest in de mengbeker
ontstaan. Let daarom op de aanwijzingen over de toevoeging van speciale
ingrediénten (bijv. citroenzuur) aan het kookwater.
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Corrosie in het Wanneer de mengbeker en vooral de contactpennen aan de
basisapparaat! onderkant na het reinigen nog vochtig zijn en de mengbeker wordt
geplaatst, kan er in het basisapparaat corrosie ontstaan.

* |aat de mengbeker grondig drogen alvorens deze in het basisapparaat te
zetten.

Materiele schade door Als het mes niet correct is geplaatst en vergrendeld of de
onvakkundige montage dichtingsring is beschadigd, kan er vioeistof in het apparaat komen

van het mes! en het basisapparaat beschadigen.

e Zorg dat de dichtingsring van het mes correct is aangebracht op het
draagvlak van het mes.

e Zorg dat de dichtingsring van het mes niet is beschadigd.

e Zorg dat het mes correct is geplaatst en vergrendeld alvorens de
mengbeker te vullen.

e Als er vloeistof uitloopt of in de behuizing van het basisapparaat terecht is
gekomen, haalt u de stekker uit het stopcontact en neemt u contact op
met de reparatieservice.

Materiéle schade door Wanneer de vilinder tijdens de werking met het mes of andere
onvakkundig gebruik! accessoireonderdelen in contact komt, kan het breken.

e Zorg dat de vlinder goed op het mes zit alvorens het toerentalniveau in te
stellen.

e Het toerentalniveau 4 mag niet worden overschreden.
e Gebruik geen spatel bij geplaatste vlinder.

e \oeg geen levensmiddelen toe die de vlinder kunnen blokkeren of
beschadigen.

2.2 OPBOUW VAN WAARSCHUWINGEN

De waarschuwingsaanwijzingen in deze handleiding worden gemarkeerd met
veiligheidssymbolen en signaalwoorden. Het symbool en het signaalwoord
verwijzen naar het gevarenniveau.

Opbouw van waarschuwingen De waarschuwingen die voor elke handeling staan, worden als volgt
weergegeven:

é Type en bron van het gevaar
Uitleg over het type en bron van het gevaar/gevolgen
e Maatregelen om het gevaar te voorkomen

BETEKENIS VAN SIGNAALWOORDEN

GEVAAR Levensgevaar of gevaar voor ernstig letsel wanneer dit
gevaar niet wordt vermeden.

LET OP Gevaar voor licht letsel wanneer dit gevaar niet wordt
vermeden.

AANWIJZING Materiéle schade wanneer dit gevaar niet wordt

vermeden.
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BETEKENIS VAN DE VEILIGHEIDSSYMBOLEN

C Waarschuwing met aanwijzing over het gevarenniveau.

Aanwijzing over materiéle schade

23 PLICHTEN VAN DE GEBRUIKER

Volg onderstaande aanwijzingen om een correcte werking van de Thermomix®
TM6 te garanderen:

1. Lees en volg de aanwijzingen in de handleiding en alle bijbehorende
documenten.

2. Bewaar de handleiding in de buurt van de Thermomix® TM6.

3. Laat beschadigingen aan de Thermomix® TM6 onmiddellijk verhelpen.
Neem daarvoor contact op met uw Klantenservice [ 136].
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3 BEDOELD GEBRUIK

De Thermomix® TM6 is gebouwd en gekeurd volgens de laatste technologische
ontwikkelingen van de techniek en volgens erkende veiligheidstechnische
regels. Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend voor het bedoeld gebruik om
uw veiligheid en die van derden niet in gevaar te brengen en beschadiging van
Thermomix® TM6 en eigendommen te voorkomen.

De Thermomix® TM6 is een keukenmachine voor huishoudelijk gebruik en
vergelijkbare toepassingen.

De Thermomix® TM6 is uitsluitend bestemd voor gebruik door volwassenen.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt, zelfs niet onder toezicht
van een volwassene. Houd kinderen uit de buurt van een werkend apparaat en
het netsnoer.

Wijs kinderen op de mogelijke gevaren van hitte- en dampontwikkelingen, heet
condenswater en hete oppervlakken.

Bij het gebruik van de Thermomix® TM6 in een omgeving met kinderen moet

extra toezicht op de kinderen worden gehouden.
Kinderen mogen niet met de Thermomix® TM6 spelen.

Personen met verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of met een
gebrek aan ervaring en/of kennis mogen de Thermomix® TM6 uitsluitend
gebruiken onder toezicht van een volwassene of indien ze instructies hebben
gekregen over veilig gebruik van de Thermomix® TM6 en de risico's kennen.

Elk ander dan het voorgeschreven bedoeld gebruik is niet toegestaan. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die hieruit voortvloeit. Bij
technische wijzigingen van het product vervalt elke vorm van garantie-/
reparatieaanspraak.

Bij alle werkzaamheden met de Thermomix® TM6 moeten de aanwijzingen in
alle bijbehorende documenten en aanwijzingen op het scherm worden
opgevolgd. Bij verkeerd gebruik is de fabrikant niet verantwoordelijk voor
daaruit voortvloeiende schade.
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4 EERSTE INGEBRUIKNAME
4.1 LEVERING CONTROLEREN

Controleer de levering op onbeschadigde staat en volledigheid van onderdelen.

Tot de levering behoren:

1 Thermomix® TM6 basisapparaat 9 Kookmandje met deksel (vast gemonteerd)
2 Voetstuk mengbeker 10 Varoma®-schaal

3 Contactpinnen 11 Varoma®-tray

4 Mengbeker 12 Varoma®-deksel

5 Mes inclusief dichtingsring 13 Spatel

6 Deksel mengbeker 14 Vlinder

7 Maatbeker Handleiding en

8 Spatdeksel kookboek (optioneel)

Hoe u het accessoire moet gebruiken, vindt u in de uitgebreide handleiding op
de Thermomix® TM6 onder
Hoofdmenu > Help > Handleiding.
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4.2 OPSTELLINGSPLEK SELECTEREN

o Geefuw Thermomix® TM6 een vaste plaats in uw keuken zodat u het
apparaat altijd bij de hand heeft.

Let bij de keuze van de opstellingsplek op het volgende:

é Brandgevaar!
Wanneer u het basisapparaat op een heet oppervlak zet,

kan het branden.

e /et het basisapparaat nooit op een kookplaat (kookveld,
keramisch kookveld, inductieveld en vergelijkbare
oppervlakken) of andere verwarmde of verwarmbare
oppervlakken.

e Houd een voldoende afstand aan tot hete oppervlakken en
externe warmtebronnen.

e Zorg dat het netsnoer niet in contact komt met hete
oppervlakken en externe warmtebronnen.

Gevaar voor elektrische schok door
onvakkundige stroomaansluiting!

Een onvakkundig geinstalleerde stroomaansluiting kan
elektrische schokken veroorzaken.

e Gebruik het basisapparaat uitsluitend op een stopcontact
dat vakkundig is geinstalleerd door een vakman.

é Verwondingsgevaar door vallend apparaat!

In de modus "Deeg kneden" of bij het snijden van
ingrediénten kan de Thermomix® TM6 bewegen. De
Thermomix® TM6 kan vallen en kan u verwonden.

e Zet de Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel, vlak en
horizontaal oppervlak.

e Zorg dat het apparaat ver genoeg van de rand staat.

e |aat de Thermomix® TM6 tijdens gebruik nooit zonder
toezicht achter.
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Apparaatbeschadiging door onvakkundige
stroomaansluiting!

Wanneer het basisapparaat aan een niet-geschikte
stroomaansluiting wordt aangesloten, wordt het
beschadigd.

e Gebruik de Thermomix® TM6 uitsluitend met de
wisselstroomspanning en netfrequentie die op het
typeplaatje wordt vermeld.

Materiéle schade door damp!

Wanneer u de Thermomix® TM6 direct onder meubels
(planken, hangkasten of vergelijkbaar) plaatst, kunnen
de meubels door ontsnappende damp worden
beschadigd.

e Plaats de Thermomix® TM6 op voldoende afstand van hoger
of zijdelings staande voorwerpen.

e Houd daarbij ook rekening met de hoogte van de Varoma®.
1. Plaats uw Thermomix® TM6 op een schoon, stabiel en vlak werkoppervlak
zodat het niet kan wegglijden.

2. Zorg dat er geen vuil (vetspatten of vergelijkbaar) op de ventilatieopening
aan de achterkant van het basisapparaat terecht kan komen.

3. Verwijder de beschermingsfolie van het scherm en de vergrendelingsarmen.

4. Trek het netsnoer uit de Thermomix® TM6 en sluit de Thermomix® TM6 aan
op de stroomvoorziening.

5. U kunt zelf de lengte kiezen die u nodig heeft (tot 1 meter). Indien u niet de
volledige kabellengte nodig heeft, kunt u de rest van de kabel in de
Thermomix® TM6 laten zitten.

6. Plaats het apparaat niet op het netsnoer, aangezien dit de stabiliteit en de
nauwkeurigheid van de weegschaal van de Thermomix® TM6 negatief kan
beinvloeden.

4.3 HET APPARAAT VOOR HET EERST
INSCHAKELEN

De Thermomix® TM6 wordt geleverd in transportmodus.

e Druk op de selectieknop om de Thermomix® TM6 te starten.
= De transportmodus wordt automatisch gedeactiveerd.

Bij de eerste inschakeling neemt uw Thermomix® TM6 automatisch de
basisinstellingen met u door. Volg de aanwijzingen op het scherm.

U kunt de instellingen ook op een later tijdstip wijzigen.

Meer details over de instellingsmogelijkheden vindt u na het voltooien van de
ingebruikname onder
Hoofdmenu > Help > Handleiding > Instellingen.
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4.4 EERSTE REINIGING

Wanneer dit de eerste keer is dat u met een Thermomix® TM6 werkt, moet u
zich eerst vertrouwd maken met het apparaat.

é Gezondheidsgevaar door productieresten!

Productieresten op componenten van de Thermomix®
TMG6 zijn niet geschikt voor consumptie. Eventuele
productieresten zijn schadelijk voor uw gezondheid.

e Spoel voor het eerste gebruik grondig alle componenten en
accessoireonderdelen die met levensmiddelen in contact
kunnen komen.

Ga als volgt te werk bij de eerste reiniging:

1. Demonteer de mengbeker, zie hoofdstuk Mengbeker demonteren [ 129].

2. Spoel vervolgens alle onderdelen en accessoires handmatig of in de
vaatwasser (basisapparaat uitgezonderd).

Meer details over de reiniging vindt u in de handleiding op de Thermomix® TM6
onder

Help > Handleiding > Reiniging.

4.41 MENGBEKER DEMONTEREN

Om het mes en de mengbeker grondig te reinigen, moet u de mengbeker
demonteren.

Ga als volgt te werk:

1. Houd de mengbeker met de opening naar boven.

2. Draai het voetstuk van de mengbeker ong. 30° met de wijzers van de klok
mee en trek het voetstuk van de mengbeker naar beneden.
Het mes blijft daarbij nog in de mengbeker.

3. Houd het mes voorzichtig boven de lemmeten vast en verwijder het samen
met de dichtingsring uit de mengbeker.
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Opmerking

Andere klantenservice
weergeven

5 BEDIENING

Hoe u uw Thermomix® TM6 moet in- en uitschakelen, vindt u in het hoofdstuk
In- en uitschakelen [» 130].

Alle details over bedieningsmogelijkheden vindt u in de handleiding op
Thermomix® TM6 onder
Hoofdmenu > Help > Handleiding > Bediening.

5.1 IN- EN UITSCHAKELEN

DE THERMOMIX® TM6 INSCHAKELEN

o Druk op de selectieknop.
= De Thermomix® TM6 wordt ingeschakeld en het vooringestelde startscherm
verschijnt.

DE THERMOMIX® TM6 UITSCHAKELEN

1. Houd de selectieknop gedurende ong. 5 seconden ingedrukt tot de melding
op het scherm verschijnt dat de Thermomix® TM6 wordt uitgeschakeld.

2. Zodra de melding verschijnt, kunt u de selectieknop loslaten.

3. Trek na uitschakeling de stekker uit het stopcontact wanneer uw
Thermomix® TM6 niet meer in gebruik is.

Wanneer u de Thermomix® TM6 niet gebruikt, wordt het apparaat na 15
minuten uitgeschakeld om energie te besparen. Tijdens de laatste 30 seconden
verschijnt er een melding op het scherm en kunt u de automatisch
uitschakeling onderbreken.

5.2 HELP

o Tikin het hoofdmenu van de Thermomix® TM6 op Help.
U heeft toegang tot de volgende submenu's:

> Veiligheidsvoorschriften (toont de algemene
veiligheidsvoorschriften)

> Contact (toont de contactgegevens van de klantendienst van Vorwerk)
> Handleiding (opent de digitale handleiding)

Ga als volgt te werk als u wilt dat de contactgegevens van de klantenservice van
een ander landen worden weergegeven:

1. Tikop Contact >Contactlijst wereldwijd.
= Erverschijnt een landenlijst.

2. Selecteer het land waarvan u de contactgegevens wilt weergeven.
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6 INSTELLINGEN

Het menu Instellingen vindtuonder Hoofdmenu > Instellingen.

Alle details over de instellingsmogelijkheden vindt u in de handleiding in het
apparaat onder Hoofdmenu > Help > Handleiding > Instellingen.
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7 REINIGING EN ONDERHOUD

Corrosie in het basisapparaat!

Wanneer de mengbeker en vooral de contactpennen aan
de onderkant na het reinigen nog vochtig zijn en de
mengbeker wordt geplaatst, kan er in het basisapparaat
corrosie ontstaan.

e | aat de mengbeker grondig drogen alvorens deze in het
basisapparaat te zetten.

7.1 REINIGING

Opmerkingen Alle individuele onderdelen (behalve het basisapparaaat) zijn geschikt voor
reiniging in de vaatwasser. Leg de kunststoffen onderdelen, vooral het deksel
van de mengbeker, los in de bovenste lade om vervormingen door warmte-
inwerking en druk van andere voorwerpen te voorkomen.

Sommige kunststof onderdelen kunnen licht verkleuren. Dit heeft geen invloed
op uw gezondheid of het functioneren van de onderdelen.

e Reinig na gebruik grondig alle gebruikte onderdelen van uw
Thermomix® TM6.

Overige informatie over de reinigingsmogelijkheden en reinigingsprogramma's
vindt u in de handleiding op de Thermomix® TM6 onder Hoofdmenu > Help
> Handleiding.

7.2 REINIGING VAN HET BASISAPPARAAT

Gevaar voor elektrische schok door
binnendringend water!

Wanneer er water in de stroomgeleidende onderdelen
geraakt, kan een elektrische schok ontstaan!

e Dompel het basisapparaat nooit in water of andere
vloeistoffen.

e Houd het basisapparaat niet onder stromend water.
e Schud geen water over het basisapparaat.

e Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het
basisapparaat te reinigen.

e Reinig het basisapparaat uitsluitend met een droge of
vochtige doek.

e Leterop dat er geen water of vuil in de behuizing van het
basisapparaat komt.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit in de open lucht.

e Mocht er toch water in het basisapparaat zijn gekomen,
neemt u contact op met de reparatieservice van Vorwerk.
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1. Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het basisapparaat te reinigen.
2. Reinig het basisapparaat met een vochtige doek en mild afwasmiddel.

3. Let erop dat u niet te veel water gebruikt zodat er geen water het apparaat
kan binnendringen.

7.3 REGELMATIG ONDERHOUD

Regelmatig onderhoud verhoogt de levensduur van uw Thermomix® TM6.

1. Inspecteer uw Thermomix® TM6 en accessoires (inclusief mengbeker,
netsnoer en dichtingsring van het deksel van de mengbeker) op mogelijke
beschadiging.

2. Gebruik uw Thermomix® TM6 nooit met beschadigde accessoires.

3. Controleer regelmatig of de ventilatieopeningen aan de achterkant en
onderkant van de Thermomix® TM6 vrij zijn om beschadiging van de
Thermomix® TM6 te voorkomen.

4. Alsuuw Thermomix® TM6 niet gebruikt, trekt u de stekker uit het
stopcontact.

5. Voor een betere ventilatie van de Thermomix® TM6 laat u de opening van
het deksel van de mengbeker open wanneer u de Thermomix® TM6 niet
gebruikt.

7.3.1 MES VERVANGEN

Door het veelvuldige gebruik van de Thermomix® TM6 voor het hakken van
harde levensmiddelen wordt het mes bot. De volgende tabel geeft u een
overzicht van wanneer de vervanging van het mes wordt aanbevolen.

Belasting Voorbeeld van het gebruik Vervanging van het
van het mes mes na
Sterk Ik maal dagelijks ijs, graan of vergelijkbare producten 2 jaar
Gemiddeld Ik maal een keer per week ijs of graan of vergelijkbare 2 jaar
producten
Laag Ik maal bijna nooit ijs en maal geen graan. 4 jaar

Een nieuw mes kunt u via uw Thermomix® vertegenwoordiger of bij de
Klantenservice [ 136] van Vorwerk bestellen.
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8 VERHELPEN VAN STORINGEN

Gevaar van een elektrische schok door
beschadiging van het basisapparaat of
netsnoer.

Bij een beschadigd basisapparaat of netsnoer kan het tot
een elektrische schok komen.

e Controleer het basisapparaat, het netsnoer met stekker en
accessoires regelmatig op mogelijke beschadigingen.

e /org dat het netsnoer niet in contact komt met hete
oppervlakken en externe warmtebronnen.

e Gebruik de Thermomix® TM6 nooit met beschadigd
netsnoer.

e Gebruik het basisapparaat niet nadat het is gevallen of op
enige andere wijze is beschadigd.

e Bij beschadigingen van het basis apparaat of netsnoer
stuurt u uw Thermomix® TM6 naar de Reparatieservice van
Vorwerk voor onderzoek, reparatie of elektrische of
mechanische aanpassing.

e FEen beschadigd netsnoer van het basisapparaat moet door
de fabrikant, diens reparatieservice of door een vakkundige
persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

e Probeer nooit om het basisapparaat zelf te repareren.

e Grijp nooit in de openingen voor de contactpennen van de
mengbeker en steek ook nooit voorwerpen in deze

openingen.
Storing: Mogelijke oorzaak en oplossing:
Er is vloeistof in het bereik onder de — Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

mengbeker terechtgekomen. — Verwijder de vloeistof van onder de mengbeker met een handdoek.

— Beweeg of kantel het basisapparaat niet zodat er in het
basisapparaat geen vloeistof kan komen.

— Probeer niet om het apparaat uit elkaar te halen. Het apparaat bevat
geen onderdelen die door u moeten worden onderhouden.

— Schakel de Thermomix® TMG6 niet in als u niet zeker bent dat er geen
vloeistof het basisapparaat is binnengedrongen. Neem contact op
met de Klantenservice [ 136].

De Thermomix® TM6 kan niet worden Het basisapparaat is mogelijk niet juist aangesloten.

ingeschakeld. — Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.

De mengbeker kan niet in het De mengbeker is mogelijk niet juist in elkaar gezet.
basisapparaat van Thermomix® TM6

— Controleer of het voetstuk van de mengbeker juist is vergrendeld.
worden geplaatst.

De Thermomix® TM6 wordt niet warm. De verwarmingstijd is mogelijk niet goed ingesteld.

— Controleer of u een tijd met de selectieknop van de timertoets heeft
ingesteld.
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Er is mogelijk geen temperatuur geselecteerd:

— Controleer of u de temperatuur heeft geselecteerd.

De Thermomix® TM6 stopt tijdens de
werking.

Er is een motoruitschakeling opgetreden
— Haal de mengbeker uit het basisapparaat.
— Verminder de vulhoeveelheid en/of voeg wat vloeistof toe.
— Wacht ong. 5 minuten (afkoeltijd).
— Plaats de mengbeker in het apparaat.

— Controleer of de luchtopeningen aan de achterkant van het
basisapparaat vrij zijn.

— Schakel het basisapparaat in met de selectieknop.

Als na de afkoeltijd de systeemmelding nog steeds verschijnt, neemt u
contact op met de Klantenservice [+ 136].

De Thermomix® TM6 weegt niet juist.

De Thermomix® TM6 is mogelijk niet correct gemonteerd.

— Controleer of er geen voorwerpen tegen het basisapparaat leunen.

Let erop dat het netsnoer niet wordt gespannen.

— Zorg dat de Thermomix® TM6 op een vlak, schoon en slipvast
oppervlak staat.

— Raak de Thermomix® TM6 tijdens het weegproces niet aan.

De Thermomix® TM6 stopt bij het
uitvoeren van basiskookfuncties.

Er zijn mogelijk onjuiste ingrediénten in de mengbeker gedaan.
— Haal de mengbeker uit het basisapparaat en ledig de mengbeker.
— Plaats de lege mengbeker op het basisapparaat.

— Start het kookproces opnieuw.

De Thermomix® TM6 brengt geen
wifiverbinding tot stand.

Er is mogelijk geen netwerk beschikbaar.
— Controleer uw wifinetwerk.
De wififunctie is mogelijk gedeactiveerd.

— Stel een netwerk in, zie
Hoofdmenu > Help > Handleiding > Instellingen >
Wifi instellen.

Lukt het niet om een netwerk in te stellen, neem dan contact op met de
Klantenservice [F 136].
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9 KLANTENSERVICE

Neem voor de gegevens van uw lokale klantenservice contact op met uw
Thermomix®-adviseur,

de Vorwerk officiéle distributeur van uw land of kijk op
www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefoon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

GEPRODUCEERD DOOR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Duitsland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTIE/AANSPRAKELIJKHEID
VOOR DEFECTE MATERIALEN

Raadpleeg uw aankoopcontract voor de garantieperiode.

De Thermomix® TM6 mag alleen worden gerepareerd door de Vorwerk
Thermomix® klantenservice of een door Vorwerk geautoriseerde
reparatieservice.

Gebruik alleen onderdelen die meegeleverd zijn met de Thermomix® TM6 of
originele vervangende onderdelen van de Vorwerk Thermomix®. Gebruik de
Thermomix® TM6 nooit in combinatie met onderdelen die niet door Vorwerk
Thermomix® zijn geleverd voor de Thermomix® TM6. In dergelijke gevallen
vervalt het recht op garantie en voor de aansprakelijkheid voor defecte
materialen.
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11 VERWIJDEREN OUDE EN GEBRUIKTE
APPARATEN

Dit symbool betekent dat elektrische en elektronische apparaten niet met het
huishoudelijk afval mogen worden weggegooid. Oude elektronische apparaten
kunnen gratis bij gemeentelijke verzamelpunten worden ingeleverd.

U kunt de oude elektronische apparaten ook terugsturen naar uw lokale
Vorwerk shop.

Registratienummer:

WEEE reg.-nr. DE 86265910
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TECHNISCHE GEGEVENS

Veiligheidstekens/keurmerken/

conformiteit

e

Motor

Onderhoudsvrije Vorwerk reluctantiemotor, nominaal vermogen 500 W.
Traploze toerentalinstelling van 100 tot 10700 toeren per minuut
(langzaam roeren: 40 toeren per minuut).

Speciale snelheidsstand (wisselmodus) voor de modus "Deeg kneden".
Door elektrische motorbescherming tegen overbelasting beschermd.

Verwarming

Opgenomen vermogen 1000 W.
Beschermd tegen oververhitting.

Geintegreerde weegschaal

Meetbereik 1 tot 3000 g
meetbereik -1 tot -3000 g

Behuizing

Hoogwaardige kunststof.

Mengbeker

Roestvrij staal met geintegreerde verwarming en temperatuursensor.
Maximale inhoud 2,2 liter.

Netspanning

Alleen voor wisselspanning van 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Max. opgenomen vermogen1500 W.
Lengte netsnoer is 1 m, uittrekbaar.

Stand-byverbruik

oW

Verbindingsgegevens

2,4 GHz: IEEE Std 802.11b/g/n™
5 GHz: IEEE Std 802.11n/a/ac™
Bluetooth® Specifications Version 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Version 4.2

Conformiteit

Hiermee verklaart Vorwerk dat het installatietype Thermomix® TM6-1/ TM6-4
aan de richtlijn 2014/53/EU voldoet.

De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is beschikbaar op het
volgende internetadres:

www.vorwerk.com

Afmetingen basisapparaat

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hoogte x breedte x diepte)

Afmetingen Varoma®

13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hoogte x breedte x diepte)

Gewicht basisapparaat

7,95 kg
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INCARICATA ALLA VENDITA/
COPYRIGHT

LA TUA INCARICATA THERMOMIX®:
Telefono:

Fax:

Cellulare:

E-mail:

COPYRIGHT

Tutti i testi, i contributi grafici, le fotografie e le illustrazioni di questo prodotto
editoriale sono di proprieta della stessa Vorwerk International Strecker & Co.,
Svizzera e sono tutelati dalle norme sul diritto d’autore. I contenuti di questo
prodotto non possono essere — né totalmente, né parzialmente - riprodotti,
archiviati, trasmessi o distribuiti attraverso alcun tipo di mezzo elettronico,
meccanico, di registrazione o di qualsiasi altro genere, senza il permesso di
Vorwerk International Strecker & Co.
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1

PRIMA DI INIZIARE

Congratulazioni per aver scelto Thermomix® TM6.

Prima di usare il tuo Thermomix® TM6, assisti a una dimostrazione con
un'Incaricata alla Vendita. £ un modo comodo e veloce per familiarizzare con il
Thermomix® TM6.

1.

In seguito, leggi attentamente tutte le istruzioni per 'uso prima di utilizzare
Thermomix® TM6 e i suoi accessori.

. Le istruzioni ti consentono di familiarizzare con le funzioni di sicurezza

dell'apparecchio.

Puoi trovare i dettagli per 1'utilizzo nelle esaurienti istruzioni
sull'apparecchio in

Menu principale > Aiuto > Istruzioni per 1l'uso.

A CONSERVARE LA DOCUMENTAZIONE

Conservare le istruzioni per l'uso per un utilizzo futuro. Esse rappresentano
una parte importante del Thermomix® TM6 e devono essere consegnate
unitamente all'apparecchio in caso di sua cessione.

1.2 REGOLE DI RAPPRESENTAZIONE

Le istruzioni sono formulate con il seguente schema di rappresentazione:

Testo Voci di menu

Esempio: Tara

Testo > Testo Percorsidi menu. La sequenza dei menu & rappresentata

con il segno ">".
Esempio: Menu > Impostazioni

[>32] Rimando a numero di pagina

Esempio: Per ulteriori informazioni vedi capitolo "Dati
tecnici [>12]"
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2 PER LA VOSTRA SICUREZZA

Caratteristica comune di tutti i prodotti Vorwerk e la massima sicurezza.
Tuttavia la sicurezza di prodotto del Thermomix® TM6 puo essere garantita solo
se ci si attiene a quanto indicato in questo capitolo e alle avvertenze di pericolo
nei capitoli seguenti.

2.1 PERICOLI E AVVERTENZE DI SICUREZZA

Pericolo di shock Se l'acqua arriva ai componenti sotto tensione, e possibile prendere
elettrici per presenza di !a scossal

acqua all'interno del e Non immergere il corpo macchina in acqua o altri liquidi.

corpo macchina! e Non tenere il corpo macchina sotto l'acqua corrente.

e Non versare acqua sul corpo macchina.

e Togli la spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.

e Pulisci il corpo macchina solo con un panno asciutto o umido.
e Non lasciare che acqua o sporcizia entrino nel corpo macchina.

e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 all'aperto.

e Se cio nonostante penetra dell'acqua nell'apparecchio, contatta il tuo
Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.

Pericolo di shock Un allacciamento elettrico installato in modo non conforme puo
elettrici in caso di provocare shock elettrici.

allacciamento elettrico e« Collegare il corpo macchina esclusivamente a una presa installata

non conforme! regolarmente da un elettricista.

Pericolo di shock Se il corpo macchina o il cavo di alimentazione sono danneggiati, &
elettrici in caso di corpo possibile prendere la scossa.

macchina o cavo di e Controlla regolarmente il corpo macchina, il cavo di alimentazione con la
alimentazione spina e gli accessori per verificare che non siano danneggiati.
danneggiato! * Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con superfici

calde e fonti esterne di calore.
e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 se il cavo & danneggiato.

e Non utilizzare il corpo macchina se € caduto o si & danneggiato in
qualsiasi modo.

e |n caso di danni al corpo macchina o al cavo di alimentazione, porta il
Thermomix® TM6 al Centro Assistenza autorizzato Vorwerk per farlo
esaminare e per la riparazione di qualsiasi guasto elettrico o meccanico.

e Se il cavo di alimentazione del corpo macchina € danneggiato, esso deve
essere sostituito dal Produttore, dal Centro Assistenza autorizzato o da un
tecnico con qualifica simile, al fine di evitare pericoli.

e Non cercare di riparare il corpo macchina autonomamente.

* Non toccare l'interno dei fori in cui si innestano gli spinotti dei contatti del
boccale, e non infilare oggetti in questi fori.
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Pericolo d’incendio!

Pericolo d‘incendio!

Pericolo di ustioni per
eccessiva pressione e
fuoriuscita di
ingredienti!

Pericolo di ustioni per
fuoriuscita di
ingredienti!

Se appoggi il corpo macchina su una superficie calda, potrebbe
incendiarsi.

e Non posizionare il corpo macchina su fornelli (piano di cottura, piano in
vetro-ceramica, a induzione o simili) o su altre superfici riscaldate o che
possono riscaldarsi.

e Mantieni una distanza sufficiente da superfici calde e fonti esterne di
calore.

e Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con superfici
calde e fonti esterne di calore.

Il Thermomix® TM6 ha un elevato assorbimento di potenza. Un
allacciamento non a norma puo causare un incendio.

e Per |'allacciamento del corpo macchina tenere conto dell'assorbimento
massimo di potenza.

e Non utilizzare prese multiple o altre apparecchiature tra la presa di
corrente e il Thermomix® TM6.

Se il foro del coperchio del boccale € completamente ostruito,
durante la preparazione si puo creare una pressione eccessiva
all'interno del boccale. Il contenuto caldo puo fuoriuscire
improvvisamente e provocare ustioni.

e Accertati sempre che il foro del coperchio del boccale non sia ostruito o
coperto né dall'interno (per es. dal cibo) né dall'esterno (per es. da un
canovaccio), in modo che il vapore possa uscire senza creare una
pressione eccessiva.

¢ Non coprire mai il foro del coperchio del boccale con oggetti diversi dagli
accessori originali Thermomix® in dotazione (misurino, cestello,
paraschizzi, recipiente del Varoma®).

e Riempi il cestello solo fino alla tacca del livello massimo.

e Se, mentre cucini, ti accorgi che il foro del coperchio del boccale &
ostruito, stacca la spina del corpo macchina. Non toccare i comandi.

Gli schizzi di ingredienti caldi (solidi o liquidi) possono provocare

ustioni.

e Non superare mai il livello massimo di capacita del boccale di 2,2 litri
(tacca "max").

e Accertati che il foro del coperchio del boccale rimanga libero dal cibo.

e Utilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix® in dotazione
(misurino, cestello, paraschizzi o Varoma®), per evitare la fuoriuscita di
schizzi di grassi o liquidi.

e Presta la massima attenzione quando aggiungi ingredienti nel boccale, in
particolare liquidi.

e Rimuovi con attenzione il boccale pieno dal corpo macchina per evitare
che il contenuto fuoriesca.
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Pericolo di ustioni per Se non osservi le quantita prescritte dalle ricette, durante la cottura

fuoriuscita di di ingredienti prossimi al raggiungimento della capienza massima, a
oy i1 . L
ingredienti! ;i?ti):::iture elevate (> 90°C), il cibo puo fuoriuscire dal boccale e

e Presta particolare attenzione quando utilizzi temperature elevate.

e Se il cibo fuoriesce, premi la manopola per spegnere il Thermomix® TM6.
Pericolo di scottature Con velocita troppo alte in combinazione con temperature elevate il
per fuoriuscita di cibo caldo puo fuoriuscire, provocando scottature.

ingredienti! e Non utilizzare mai la modalita "Turbo" con preparazioni calde o liquidi con
temperatura superiore ai 60 °C.

e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, aumenta la velocita
gradualmente.

Pericolo di ustioni per Mentre cucini, in particolare con l'uso del Varoma®, si forma vapore
fuoriuscita di vapore! caldo che puo causare scottature.

e Stai attento al vapore.
e Durante la lavorazione di ingredienti caldi, non afferrare il misurino e non

coprirlo. Assicurati che il vapore possa uscire tra il misurino e il foro del
coperchio.

e Assicurati che almeno qualche fessura del recipiente del Varoma® e del
vassoio del Varoma® rimanga libera dal cibo, altrimenti potrebbe verificarsi
una fuga incontrollata di vapore.

e Assicurati che il recipiente del Varoma® poggi correttamente sul coperchio
del boccale, per evitare che il recipiente del Varoma® si rovesci o cada.
Non mettere mai il Varoma® sopra al paraschizzi.

e (Quando togli il Varoma® dal coperchio del boccale e lo metti da parte,
tieni il coperchio del Varoma® sempre chiuso.

e (Quando togli il coperchio del Varoma®, aprilo lontano dal viso e dal corpo
per evitare il contatto diretto con il vapore che fuoriesce.

Pericolo di ustioni con i Quando si insaporiscono dei cibi come olio, burro, ecc., si scaldano
grassi caldi! dei gra_lsm. Le miscele di olio _e _a_cqua, ad alte temperature, possono
scoppiettare, causando possibili scottature.

e Non aggiungere mai grassi gia riscaldati nel boccale.

* Non riscaldare mai I'clio senza altri ingredienti, in quanto aggiungendo gl
altri ingredienti, provocheresti facilmente schizzi di olio caldo.

e Assicurati che gli accessori Thermomix® TM6 da utilizzare siano asciutti.
e Segui le istruzioni sul display.

e Posiziona sempre il paraschizzi correttamente sul coperchio del boccale,
non appena il Thermomix® TM6 ti suggerisce di farlo.

e Accertati che i bracci di chiusura blocchino correttamente il paraschizzi.
Pericolo di ustioni! Il caramello é caldissimo durante e anche dopo la preparazione e puo
provocare ustioni.

e Procedi con la massima prudenza nella preparazione e lavorazione del
caramello.
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Pericolo di scottature in Se il coperchio non é posizionato correttamente sul boccale, il cibo
caso di uso errato del caldo puo fuoriuscire e causare scottature.

coperchio del boccale! * Non tentare mai di forzare il coperchio del boccale o il meccanismo di
chiusura per aprirli.

e Apriil coperchio del boccale solo quando la velocita e a zero e |l
meccanismo di chiusura & sbloccato.

e Controlla regolarmente I'assenza di eventuali danni della guarnizione. In
caso di danni o perdite sostituisci immediatamente il coperchio.

e Utilizza il Thermomix® TM6 solo con il coperchio del boccale pulito. Sul
bordo del boccale e sulla guarnizione non devono mai trovarsi residui di
ingredienti, per garantire una perfetta sigillatura tra il coperchio del
boccale € il boccale stesso.

Pericolo di scottature e Se il cavo pende, il corpo macchina puo essere spostato
lesioni! accidentalmente. Il corpo macchina puo cadere e causare scottature
o ferite.

e Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal tavolo o dal piano
della cucina.

e Non collegare il corpo macchina a prolunghe.
Pericolo di lesioni a L'uso di apparecchi ausiliari, accessori o oggetti non distribuiti

causa di accessori non ufficialmente o venduti da Vorwerk, cosi come l'uso di componenti
danneggiati o incompatibili, puo causare incendio, shock elettrici o

idonei! L
lesioni.
e Utilizza esclusivamente gli accessori originali Thermomix® raccomandati
da Vorwerk.
e Non usare mai il Thermomix® TM6 con componenti o dotazioni di modelli
precedenti.
e Non modificare il Thermomix® TM6 e gli accessori.
e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 con accessori danneggiati.
Pericolo di lesioni a Se durante il mescolamento si utilizzano oggetti diversi dalla spatola
causa di utilizzo non in dotazione, questi potrebbero rimanere impigliati nel gruppo coltelli
e provocare lesioni.
conforme! B s

e Per mescolare usa esclusivamente la spatola in dotazione con disco di
sicurezza.

e |[nserisci nel boccale solo il lato appiattito della spatola.

Pericolo di scottature a Potresti scottarti con il cibo caldo nel cestello.
causa di ingredienti e Fai attenzione nel rimuovere il cestello.

caldi! e Utilizza la spatola per rimuovere il cestello, assicurandoti che sia
agganciata al cestello in modo fisso, prima di estrarlo.

e Dopo aver appoggiato il cestello sul piano di lavoro, rimuovi la spatola per
evitare che il cestello si inclini, rovesciandosi.
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Pericolo di lesioni a Durante il funzionamento, soprattutto in modalita Spiga o nei triti, il
causa di caduta Thermomix® TM6 potrebbe muoversi, con la possibilita di cadere e
dell’apparecchio! causare ferite.

e Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile, uniforme e
orizzontale.

e | ascia una distanza sufficiente dal bordo del piano di lavoro.

e Non lasciare mai il Thermomix® TM6 incustodito mentre & in funzione.

Pericolo di lesioni a Se durante il funzionamento un accessorio finisce nel gruppo coltelli,
causa di accessori puoi ferirti con piccole schegge taglienti.
danneggiati! e Utilizza gli accessori Thermomix® esclusivamente come indicato nelle

istruzioni o sul display dell'apparecchio.

e Se cio nonostante un accessorio viene danneggiato dal gruppo coltelli
durante una preparazione, butta via il contenuto del boccale e contatta il
Servizio Clienti per sostituire il componente.

Rischi per la salute a Con i procedimenti di cottura lenta (cottura lenta a temperature
causa di proliferazione inferiori ai 100 °C), fermentazione (conservazione) e cottura
sottovuoto (cottura sottovuoto a temperature inferiori ai 100 °C), gli
alimenti vengono cotti a bassa temperatura. Le cotture a bassa
temperatura devono essere eseguite rispettando determinate
condizioni igieniche onde evitare la proliferazione di microrganismi.

batterica!

e Presta attenzione alla pulizia degli utensili e al trattamento idoneo degli
ingredienti sotto il profilo igienico durante tutte le fasi di preparazione.

e Rispetta con precisione le indicazioni della ricetta (temperatura e tempo).

e Faiin modo che, non appena ultimata la preparazione come da ricetta, il
cibo sia consumato subito oppure provvedi a un‘adeguata conservazione.

Rischi per la salute a Tutti gli accessori Thermomix® TM6 sono progettati per I'impiego
causa di accessori specifico con Thermomix® TM6 e possono subire danni in caso di

danneggiati' utilizzo diverso.

e Non utilizzare gli accessori per scopi diversi, in particolare a temperature
elevate.

e Non usare la spatola all'interno di pentole o padelle calde.
e Se cid nonostante un accessorio viene danneggiato, non usarlo piu e
sostituiscilo immediatamente.

Pericolo di ustioni a Durante la lavorazione di ingredienti caldi, si scaldano anche il
causa di superfici calde! boccale e gli accessori in uso. Puoi scottarti con le superfici calde
anche dopo che il processo di cottura e/o riscaldamento é terminato.

e Maneggia con attenzione il boccale, il gruppo coltelli e gli accessori
soprattutto durante e dopo le preparazioni calde.

e Afferra tutti i componenti esclusivamente in corrispondenza delle apposite
impugnature e superfici di presa.

e | ascia raffreddare a sufficienza il boccale e il gruppo coltelli, prima di
smontare il boccale ed estrarre il gruppo coltelli.
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Pericolo di tagliarsi! Le lame del gruppo coltelli sono taglienti e possono ferirti.
e Maneggia con attenzione il gruppo coltelli.
e Non afferrare mai il gruppo coltelli tenendolo per le lame.
e Fai attenzione quando rimuovi il gruppo coltelli per evitare che cada.
e Non introdurre la mano nel boccale.

e Tieni lontano le mani e il corpo dal gruppo coltelli.

Pericolo di lesioni a E possibile che le mani o altre parti del corpo rimangano schiacciate
causa di nei bracci di chiusura del corpo macchina o sotto il coperchio del

. . boccale.
schiacciamento!

e Fvita il contatto con i componenti in movimento.
e Tieni lontano i capelli e i vestiti dai componenti in movimento.

e Non toccare i bracci di chiusura o il coperchio del boccale quando il
meccanismo di chiusura si sta aprendo o chiudendo.

Danni alla salute a A causa dei processi di produzione, sui componenti del Thermomix®
causa di residui di TMG6 possono essere presenti sostanze non idonee al consumo. Gli

produzione! eventuali residui di produzione possono nuocere alla salute.

e Prima del primo utilizzo lava a fondo tutti i componenti e gli accessori che
possono venire a contatto con il cibo.

Danni materiali a causa Se posizioni il Thermomix® TM6 direttamente sotto a mobili, scaffali,
del vapore! pensili o simili durante la cottura, questi possono rovinarsi a causa
della fuoriuscita del vapore.

e Posiziona il Thermomix® TM6 con una distanza sufficiente verso l'alto e
rispetto agli oggetti presenti ai lati.

e Ricorda che il Thermomix® con Varoma® ha un'altezza maggiore.

Danni all'apparecchio a Se il corpo macchina viene collegato a un allacciamento elettrico non

causa di allacciamento idoneo, subisce dei danni.

elettrico non conforme! ¢ Mettiin funzione il Thermomix® TM6 solo con la tensione alternata e la
frequenza indicate sulla targhetta identificativa.

Pericolo di Se nel boccale c'é una quantita insufficiente di acqua, il Thermomix®
danneggiamento a TMG6 puo subire danni.

causa di uso non * Per la cottura a vapore con Varoma®, assicurati che nel boccale ci sia
conforme della funzione  acaua a sufficienza. Il Thermomix® TM6 fa evaporare ca. 2560 ml di acqua
Varoma®! in 15 minuti.

e FEventualmente aggiungi ancora acqua, in particolare se prolunghi il tempo
di cottura a vapore.
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Danni all'apparecchio a Se il boccale e il gruppo coltelli restano per un tempo prolungato

saves o olffn mem  Soiie esame dliaesie, el el o el iest el allupni, possens
conforme e rovinarsi.
inosservanza delle * Provvedi sempre alla pulizia tempestiva dei componenti dopo |'uso.

avvertenze per cottura e |n particolare non lasciare il gruppo coltelli in acqua a lungo, per evitare di
prolungata! danneggiare il sistema di guarnizioni del supporto lame.

e A seconda delle caratteristiche dell'acqua, durante la cottura prolungata
(cottura lenta, cottura sottovuoto, fermentazione) si potrebbe ossidare
anche il boccale. Percio segui le avvertenze riguardo all'aggiunta di
ingredienti particolari (ad es. succo di limone) all'acqua di cottura.

Corrosione all'interno Se inserisci il boccale, e in particolare gli spinotti dei contatti sotto il
del corpo macchina! boccale, quando sono ancora umidi dopo la pulizia, si puo ossidare
I'interno del corpo macchina.

e | ascia asciugare perfettamente il boccale prima di inserirlo nel corpo
macchina.

Danni materiali a causa Se il gruppo coltelli non é inserito o bloccato correttamente o se la
del montaggio errato ghiera e rovinata, € possibile che del liquido penetri all'interno del
corpo macchina, danneggiandolo.

del gruppo coltelli!
e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli sia ben posizionata sulle lame.

e Assicurati che la ghiera del gruppo coltelli non sia rovinata.

e Assicurati che il gruppo coltelli sia correttamente inserito e bloccato,
prima di riempire il boccale.

e |n caso di perdite o versamenti di liquidi nel corpo macchina, stacca la
spina e contatta il Centro Assistenza.

Danni materiali a causa Se durante il funzionamento la farfalla viene a contatto con il gruppo
di uso non conforme! coltelli o altri accessori, pudo rompersi.

e Assicurati che la farfalla sia regolarmente montata sul gruppo coltelli,
prima di impostare il livello di velocita.

e Non superare mai la velocita 4.
e Non usare la spatola con la farfalla inserita.

e Non aggiungere ingredienti che potrebbero danneggiare o bloccare la
farfalla.

2.2 STRUTTURA DELLE AVVERTENZE DI
PERICOLO

Le avvertenze di pericolo in questo manuale sono evidenziate per mezzo di
simboli di sicurezza e formule di avvertimento. Il simbolo e la formula di
avvertimento ti segnalano la gravita del pericolo.

Struttura delle avvertenze di Le avvertenze di pericolo che precedono ogni operazione sono rappresentate
pericolo come segue:
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é Tipo e origine del pericolo
Spiegazione del tipo e dell'origine del pericolo/

conseguenze

e Provvedimenti per evitare il pericolo

SIGNIFICATO DELLE FORMULE DI AVVERTIMENTO

PERICOLO Pericolo di morte o pericolo di lesioni gravi, se la
situazione pericolosa non viene evitata.

ATTENZIONE Pericolo di lesioni lievi, se la situazione pericolosa non
viene evitata.

NOTA Danni materiali, se la situazione pericolosa non viene
evitata.

SIGNIFICATO DEI SIMBOLI DI SICUREZZA

C Avvertenza di pericolo con indicazione della gravita del pericolo

Avviso di danni materiali

2.3 OBBLIGHI DELL'UTILIZZATORE

Per garantire il perfetto funzionamento del Thermomix® TM6 € necessario
attenersi a quanto segue:

1. Rispetta le istruzioni per 1'uso e tutta la relativa documentazione.

2. Conserva le istruzioni vicino al Thermomix® TM6.

3. Fairiparare tempestivamente eventuali danni al Thermomix® TMS6,
rivolgendoti al tuo Servizio Clienti [ 164].
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3 UTILIZZO CONFORME

11 Thermomix® TM6 & prodotto e collaudato secondo gli standard tecnici e le
norme tecniche di sicurezza. Utilizza il Thermomix® TM6 solo in modo
appropriato e secondo le disposizioni, al fine di evitare pericoli a te stesso o a
terzi e danni al Thermomix® TM6 o altri danni materiali.

11 Thermomix® TM6 ¢ un elettrodomestico da cucina destinato all’'uso
domestico.

Il Thermomix® TM6 ¢ destinato esclusivamente all'uso da parte di adulti. Non
puo essere usato da bambini, neppure sotto la supervisione di un adulto. In
ogni caso tieni i bambini lontani dall'apparecchio, quando ¢ in funzione, e dal
relativo cavo di alimentazione.

Ricordati di avvisare i bambini sui potenziali pericoli insiti nello sviluppo di
calore/vapore e dovuti a condensa calda e superfici calde.

Se il Thermomix® TM6 viene usato in ambienti in cui sono presenti bambini &
necessaria un’attenta sorveglianza.

Ai bambini non é consentito giocare con il Thermomix® TM6.

11 Thermomix® TM6 puo essere usato da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o sprovviste di esperienza e/o conoscenze se
supervisionate, o se sono state informate riguardo all'uso sicuro del
Thermomix® TM6 e hanno compreso i rischi che ne derivano.

Non sono consentiti usi diversi dall'utilizzo conforme. Il Produttore non
risponde di eventuali danni derivanti da uso diverso. In caso di modifiche
tecniche al prodotto, decade qualsiasi garanzia/diritto al risarcimento per
difetti materiali.

Durante qualsiasi lavoro con il Thermomix® TM6 € necessario attenersi a tutta
la documentazione pertinente e alle indicazioni sul display. In caso di
operazioni inappropriate il Produttore non risponde per i danni da cio
derivanti.
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4 PRIMA ACCENSIONE

4.1 CONTROLLO DEL CONTENUTO DELLA
FORNITURA

Controlla che il contenuto della fornitura sia completo e integro.

La fornitura e composta da:

1 Thermomix® TM6 Corpo macchina 9 Cestello con coperchio (fisso)
2 Base del boccale 10 Recipiente del Varoma®

3 Spinotti dei contatti 11 Vassoio del Varoma®

4 Boccale 12 Coperchio del Varoma®

5 Gruppo coltelli con ghiera 13 Spatola

6 Coperchio del boccale 14 Farfalla

7 Misurino Istruzioni per I'uso e

8 Paraschizzi ricettario (opzionale)

L'uso degli accessori € spiegato nelle esaurienti istruzioni sul Thermomix® TM6
in
Menu principale > Aiuto > Istruzioni per 1l'uso.
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4.2 SCEGLIERE IL POSTO PER IL THERMOMIX®

o Trova fin dall'inizio un posto fisso per il Thermomix® TM6 nella tua cucina,
cosl € sempre pronto all'uso ogni volta che ti serve.

Per scegliere il posto, tieni presente quanto segue:

é Pericolo d’'incendio!
Se appoggi il corpo macchina su una superficie calda,

potrebbe incendiarsi.

e Non posizionare il corpo macchina su fornelli (piano di
cottura, piano in vetro-ceramica, a induzione o simili) o su
altre superfici riscaldate o che possono riscaldarsi.

e Mantieni una distanza sufficiente da superfici calde e fonti
esterne di calore.

e Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con
superfici calde e fonti esterne di calore.

Pericolo di shock elettrici in caso di
allacciamento elettrico non conforme!
Un allacciamento elettrico installato in modo non

conforme puo provocare shock elettrici.

e Collegare il corpo macchina esclusivamente a una presa
installata regolarmente da un elettricista.

Pericolo di lesioni a causa di caduta
dell’apparecchio!
Durante il funzionamento, soprattutto in modalita Spiga

o nei triti, il Thermomix® TM6 potrebbe muoversi, con la
possibilita di cadere e causare ferite.

e Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile,
uniforme e orizzontale.

e | ascia una distanza sufficiente dal bordo del piano di lavoro.

e Non lasciare mai il Thermomix® TM6 incustodito mentre € in
funzione.

Danni all'apparecchio a causa di allacciamento
elettrico non conforme!

Se il corpo macchina viene collegato a un allacciamento
elettrico non idoneo, subisce dei danni.

e Metti in funzione il Thermomix® TM6 solo con la tensione
alternata e la frequenza indicate sulla targhetta
identificativa.
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Danni materiali a causa del vapore!

Se posizioni il Thermomix® TM6 direttamente sotto a
mobili, scaffali, pensili o simili durante la cottura, questi
possono rovinarsi a causa della fuoriuscita del vapore.

e Posiziona il Thermomix® TM6 con una distanza sufficiente
verso l'alto e rispetto agli oggetti presenti ai lati.

e Ricorda che il Thermomix® con Varoma® ha un'altezza
maggiore.

1. Posiziona il Thermomix® TM6 su un piano pulito, stabile e uniforme in
modo che non possa scivolare.

2. Assicurati che non si accumuli sporco (schizzi di olio o simili) in
corrispondenza della presa d'aria sul retro del corpo macchina.

3. Rimuovi il foglio protettivo dal display e dai bracci di chiusura.

4. Tira con delicatezza il cavo elettrico dal Thermomix® TM6 e collega il
Thermomix® TM6 alla presa di corrente.

5. Puoi decidere tu quanto cavo estrarre (la lunghezza é regolabile fino a 1
metro). Se non ti serve tutto, puoi tenere la parte inutilizzata all’interno del
Thermomix® TM6.

6. Non collocare il corpo macchina sopra il cavo, altrimenti il Thermomix®
TM6 non é stabile e la bilancia non funziona correttamente.

4.3 PRIMA ACCENSIONE

Il Thermomix® TM6 viene consegnato in Modalita di trasporto.
e Premila manopola per avviare il Thermomix® TM6.
= Il blocco di sicurezza della Modalita di trasporto si apre automaticamente.

Alla prima accensione il Thermomix® TM6 visualizza automaticamente le
impostazioni generali. Segui le istruzioni sul display.

Potrai modificare le impostazioni anche in seguito.

Dopo aver completato la prima accensione, puoi trovare maggiori dettagli sulle
impostazioni possibili nella sezione

Menu principale > Aiuto > Istruzioni per 1l'uso >
Impostazioni.
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4.4 PULIZIA INIZIALE

Se ¢ la prima volta che usi il Thermomix® TM6, comincia innanzitutto a
familiarizzare con I'apparecchio.

Danni alla salute a causa di residui di
produzione!

A causa dei processi di produzione, sui componenti del
Thermomix® TM6 possono essere presenti sostanze non
idonee al consumo. Gli eventuali residui di produzione
possono nuocere alla salute.

e Prima del primo utilizzo lava a fondo tutti i componenti e gli
accessori che possono venire a contatto con il cibo.
Per la pulizia iniziale procedi come segue:

1. Smonta e separa gli elementi del boccale, vedi capitolo Smontare gli
elementi del boccale [» 157].

2. Lava a mano o in lavastoviglie tutti i componenti e gli accessori (ad
eccezione del corpo macchina).

Puoi trovare maggiori dettagli sulla pulizia nelle istruzioni per 1'uso sul
Thermomix® TM6 in
Aiuto > Istruzioni per l'uso > Pulizia.

4.41 SMONTARE GLI ELEMENTI DEL BOCCALE

Per pulire a fondo il gruppo coltelli e il boccale, devi smontare e separare gli
elementi del boccale.

Procedi come segue:

1. Tieni il boccale con l'apertura rivolta verso l'alto.

2. Ruota la base del boccale di circa 30° in senso orario e tirala verso il basso.
In questa fase il gruppo coltelli resta inizialmente nel boccale.

3. Afferra con cautela il gruppo coltelli al di sopra delle lame ed estrailo dal
boccale insieme alla ghiera.
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Nota

Visualizza altro Servizio Clienti

5 UTILIZZO

Puoi consultare le istruzioni per l'accensione e lo spegnimento del Thermomix®
TMS6 al capitolo Accensione e spegnimento [ 158].

Puoi trovare tutti i dettagli sulle possibilita di utilizzo nelle istruzioni per 'uso
sul Thermomix® TM6 in
Menu principale > Aiuto > Istruzioni per 1l'uso > Utilizzo.

5.1 ACCENSIONE E SPEGNIMENTO

ACCENSIONE DEL THERMOMIX® TM6

e Premila manopola.
= Il Thermomix® TM6 si accende e appare la pagina iniziale preimpostata.

SPEGNIMENTO DEL THERMOMIX® TM6

1. Tieni premuta la manopola per ca. 5 secondi, finché sul display compare il
messaggio che il Thermomix® TM6 si sta spegnendo.

2. Non appena viene visualizzato il messaggio, puoi rilasciare la manopola.
3. Dopo lo spegnimento stacca la spina del tuo Thermomix® TM6 se non lo usi.

Se il Thermomix® TM6 non viene usato, si spegne automaticamente dopo 15
minuti per risparmiare energia. Negli ultimi 30 secondi appare un messaggio
che ti permette di annullare lo spegnimento automatico.

5.2 AIUTO

e Nel menu principale del Thermomix® TM6 tocca Aiuto.

Puoi accedere ai seguenti sottomenu:

> Per la tua sicurezza (visualizza le avvertenze generali di sicurezza)
> Contatto (visualizza i contatti del Servizio Clienti Vorwerk)

> Istruzioni per 1'uso (visualizza il libretto diistruzioniin formato
digitale)

Se desideri visualizzare i contatti del Servizio Clienti di un altro paese, procedi
come segue:

1. Tocca Contatto >Elenco contatti generale.
= Viene visualizzato un elenco di paesi.

2. Seleziona il paese per cui ti servono i contatti.
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6 IMPOSTAZIONI

Il menu Impostazioni sitrovainMenu principale > Impostazioni.

Puoi trovare tutti i dettagli delle possibilita di impostazione nelle istruzioni per
l'uso sull'apparecchio in Menu principale > Aiuto > Istruzioni per
1'uso > Impostazioni.
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7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Corrosione all'interno del corpo macchina!

Se inserisci il boccale, e in particolare gli spinotti dei
contatti sotto il boccale, quando sono ancora umidi dopo
la pulizia, si puo ossidare l'interno del corpo macchina.

e | ascia asciugare perfettamente il boccale prima di inserirlo
nel corpo macchina.

7.1 PULIZIA

Note Tutti i componenti (ad eccezione del corpo macchina) sono lavabili in
lavastoviglie. Metti le parti in plastica, e in particolare il coperchio del boccale,
nel cestello superiore della lavastoviglie, per evitare che si deformino a causa
delle temperature troppo elevate o del peso di altri oggetti.

Le parti in plastica possono assumere le colorazioni derivanti dall'uso nelle
preparazioni di alcuni ingredienti (es. la curcuma o il curry) che comunque non
hanno conseguenze sulla tua salute né sul funzionamento dei componenti
interessati, né sul sapore delle preparazioni successive.

« Dopo ogni uso pulisci a fondo tutti i componenti utilizzati del tuo
Thermomix® TM6.

Puoi trovare ulteriori informazioni sulle possibilita di pulizia e i programmi di
pulizia nelle istruzioni per I'uso sul Thermomix® TM6 in Menu principale >
Aiuto > Istruzioni per 1l'uso.

7.2 PULIZIA DEL CORPO MACCHINA

Pericolo di shock elettrici per presenza di
acqua all'interno del corpo macchinal!

Se I'acqua arriva ai componenti sotto tensione, &
possibile prendere la scossal!

e Non immergere il corpo macchina in acqua o altri liquidi.

e Non tenere il corpo macchina sotto I'acqua corrente.

e Non versare acqua sul corpo macchina.

e Togli la spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.

e Pulisci il corpo macchina solo con un panno asciutto o
umido.

e Non lasciare che acqua o sporcizia entrino nel corpo
macchina.

e Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 all'aperto.
e Se cido nonostante penetra dell'acqua nell'apparecchio,
contatta il tuo Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.

1. Toglila spina dalla presa prima di pulire il corpo macchina.
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2. Pulisci il corpo macchina con un panno umido e morbido e un detergente
delicato.

3. Utilizza 'acqua con molta parsimonia, per evitare che si crei umidita
all'interno del corpo macchina.

7.3 MANUTENZIONE REGOLARE

La manutenzione regolare aumenta la durata del tuo Thermomix® TM6.

1. Controlla regolarmente il tuo Thermomix® TM6 e i suoi accessori (compresi
il boccale, il cavo di alimentazione e la guarnizione del coperchio del
boccale) per verificare che non siano danneggiati.

2. Non utilizzare il Thermomix® TM6 con accessori danneggiati.

3. Per evitare che il Thermomix® TM6 si possa danneggiare, controlla che le
prese d’aria sul retro e sulla base del Thermomix® TM6 non siano ostruite.

4. Quando non usi il tuo Thermomix® TM6, stacca la spina.
5. Per una migliore areazione del Thermomix® TM6 lascia aperto il foro del

coperchio del boccale quando il Thermomix® TM6 non ¢ in uso.

7.3.1 SOSTITUIRE IL GRUPPO COLTELLI

Con l'uso frequente del Thermomix® TM6 per tritare alimenti di consistenza
dura, il gruppo coltelli si consuma. La seguente tabella indica orientativamente
quando é consigliata la sostituzione del gruppo coltelli.

Sollecitazione Esempio di uso Sostituzione del
del gruppo coltelli gruppo coltelli dopo
Forte Trito di ghiaccio, polverizzazione di cereali e simili tutti i 6 mesi
giorni
Media Trito di ghiaccio, polverizzazione di cereali e simili una volta 2 anni

alla settimana

Bassa Non trito quasi mai ghiaccio e non polverizzo cereali. 4 anni

Puoi ordinare un nuovo gruppo coltelli alla Tua Incaricata alla Vendita o al tuo
Servizio Clienti [» 164] Vorwerk.
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8

A

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Pericolo di shock elettrici in caso di corpo
macchina o cavo di alimentazione
danneggiato!

Se il corpo macchina o il cavo di alimentazione sono
danneggiati, & possibile prendere la scossa.

Controlla regolarmente il corpo macchina, il cavo di
alimentazione con la spina e gli accessori per verificare che
non siano danneggiati.

Accertati che il cavo di alimentazione non sia a contatto con
superfici calde e fonti esterne di calore.

Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 se il cavo e
danneggiato.

Non utilizzare il corpo macchina se & caduto o si &
danneggiato in qualsiasi modo.

In caso di danni al corpo macchina o al cavo di
alimentazione, porta il Thermomix® TM6 al Centro
Assistenza autorizzato Vorwerk per farlo esaminare e per la
riparazione di qualsiasi guasto elettrico o meccanico.

Se il cavo di alimentazione del corpo macchina &
danneggiato, esso deve essere sostituito dal Produttore, dal
Centro Assistenza autorizzato o da un tecnico con qualifica
simile, al fine di evitare pericoli.

Non cercare di riparare il corpo macchina autonomamente.

Non toccare l'interno dei fori in cui si innestano gli spinotti
dei contatti del boccale, e non infilare oggetti in questi fori.

Guasto:

Possibili cause e soluzioni:

E penetrato del liquido
nell'alloggiamento del boccale.

— Stacca subito la spina.

— Elimina con un panno il liquido in eccesso.

— Non muovere e non inclinare il corpo macchina, per evitare che |l
liquido all'interno del corpo macchina raggiunga componenti critici.

— Non cercare di smontare I'apparecchio. Non & previsto che tu svolga
operazioni di questo tipo.

— Se non puoi escludere che sia penetrato del liquido all'interno del
corpo macchina, non accendere il Thermomix® TM6. Contatta
invece il Servizio Clienti [F 164].

Il Thermomix® TM6 non si accende.

Forse il corpo macchina non e collegato correttamente.

— Verifica che la spina sia ben inserita nella presa di corrente.

Non si riesce a posizionare il boccale
nel corpo macchina del Thermomix®
TMG.

Forse il boccale non e assemblato correttamente.

— Controlla che la base del boccale sia bloccata in modo corretto.

[l Thermomix® TM6 non scalda.

Forse il tempo non & impostato correttamente.

— Controlla di aver impostato il tempo nel selettore del tempo.
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Forse non ¢ stata selezionata nessuna temperatura:

— verifica di aver impostato la temperatura.

Il Thermomix® TM6 si arresta durante il E intervenuto il salvamotore.
funzionamento. — Estrai il boccale dal corpo macchina.

— Diminuisci la quantita di ingredienti inserita nel boccale e/o aggiungi
un po' di liquido.

— Attendi per circa b minuti (tempo di raffreddamento).
— Inserisci di nuovo il boccale.

— Verifica che le prese d'aria sul retro del corpo macchina non siano
ostruite.

— Riavvia il corpo macchina con la manopola.

Se, trascorso il tempo di raffreddamento, sullo schermo compare ancora
il messaggio di errore, contatta il Servizio Clienti [+ 164].

Il Thermomix® TM6 non pesa Forse il Thermomix® TM6 non & ben posizionato.
correttamente.

Verifica che non ci siano oggetti appoggiati al corpo macchina.

— Accertati che il cavo non sia in tensione.

Accertati che il Thermomix® TMG6 si trovi su una superficie uniforme,
pulita e non scivolosa.

— Non toccare il Thermomix® TM6 durante l'intero procedimento.

Il Thermomix® TM6 interrompe le Forse hai inserito ingredienti sbagliati nel boccale.
funzioni basilari di cucina. — Togli il boccale dal corpo macchina e svuota il boccale.
— Inserisci nuovamente il boccale vuoto nel corpo macchina.

— Riavvia la preparazione.

I Thermomix® TM6 non si connette al  Forse non c¢'é alcuna rete disponibile.
Wi-Fi. — Controlla la tua rete Wi-Fi.
Forse la funzione Wi-Fi & disattivata.

— Configura una rete, vedi
Menu principale > Aiuto > Istruzioni per 1l'uso >
Impostazioni > Configura Wi-Fi.

Se non riesci a configurare alcuna rete, contatta il Servizio Clienti [ 164].
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9 SERVIZIO CLIENTI

Per maggiori informazioni sul Centro Assistenza di zona, contatta il tuo
Incaricato/a alla Vendita Thermomix®, il Distributore ufficiale Vorwerk nel tuo
paese, oppure consulta www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefono +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

PRODUTTORE

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Germania

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANZIA PER DIFETTI MATERIALI

Per il periodo di garanzia fai riferimento al contratto di acquisto.

Il Thermomix® TM6 puo essere riparato esclusivamente presso il Servizio
Clienti Vorwerk Thermomix® o un Centro Assistenza autorizzato Vorwerk.

Utilizza solo accessori forniti in dotazione con il Thermomix® TM6 o accessori
originali Vorwerk Thermomix®. Non utilizzare mai il Thermomix® TM6 in
combinazione con componenti o apparecchi che non sono stati forniti da
Vorwerk Thermomix® per il Thermomix® TM6. In caso contrario cessa la
validita della garanzia e della responsabilita per difetti materiali.
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11 SMALTIMENTO

Questo simbolo significa che le apparecchiature elettriche ed elettroniche non
possono essere smaltite come rifiuti domestici indifferenziati. Gli apparecchi
elettrici usati possono essere consegnati gratuitamente in uno dei centri di
raccolta municipali.

In alternativa e possibile consegnare le apparecchiature elettriche usate presso
il Vorwerk Shop piu vicino.

Numero di registro:

WEEE DE 86265910
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DATI TECNICI

12
Marchi di conformita @ C €

Motore Motore universale Vorwerk esente da manutenzione, 500 W carico nominale.
Regolazione graduale numero di giri da 100 a 10700 giri/minuto
(funzione mescolamento delicato: 40 giri/minuto).
Velocita speciale per la modalita "Spiga" (funzionamento a intermittenza).
Protezione da sovraccarico mediante salvamotore.

Riscaldamento Potenza assorbita 1000 W.
Protezione da surriscaldamento.

Bilancia incorporata Intervallo di misura da 1 a 3000 g
Intervallo di misura da -1 a-3000 g

Struttura Plastica di elevata qualita.

Boccale Acciaio inossidabile, con sistema di riscaldamento e sensore di temperatura
integrati. Capienza massima 2,2 litri.

Valore allacciamento Soltanto per corrente alternata da 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Assorbimento massimo 1500 W.
Cavo di alimentazione estraibile, lunghezza 1 m.

Consumo in standby ow
Dati di connettivita 2,4 GHz: IEEE standard 802.11b/g/n™
5 GHz: IEEE standard 802.11n/a/ac™

Bluetooth® Specifications Version 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Version 4.2

Conformita Vorwerk dichiara che I'apparecchio radio tipo Thermomix® TM6-1/ TM6-4 ¢
conforme alla direttiva 2014/53/UE.

Il testo integrale della dichiarazione di conformita CE & disponibile al
seguente indirizzo internet:

www.vorwerk.com

Dimensioni corpo macchina 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (altezza x larghezza x profondita)

Dimensioni Varoma® 13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (altezza x larghezza x profondita)

Peso corpo macchina 7,95 kg
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AGENTE/COPYRIGHT

O SEU AGENTE THERMOMIX®:
Telefone:

Fax:

Telemével:

E-mail:

COPYRIGHT

Textos, desenhos, fotografias e ilustragdes por Vorwerk International Strecker
& Co., Switzerland. Todos os direitos reservados. Esta publicacdo nao pode -
em parte ou no todo - ser reproduzida, arquivada em sistema informatico,
transmitida ou distribuida por qualquer forma ou meio, eletrénico, mecéanico,
fotocopiado, gravado ou outras, sem o consentimento prévio de Vorwerk
International Strecker & Co.
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1

ANTES DE COMECAR

Parabéns pela aquisicao da nova Thermomix® TM6.

Antes de utilizar a sua Thermomix® TM6 pela primeira vez, assista a uma
demonstracdo com um agente da Thermomix®. Familiarize-se de forma rapida e
confortavel com a utilizacdo da Thermomix® TM6.

1.

Leia 0 manual de instrucgoes atentamente antes de utilizar a Thermomix®
TMBS6 e os respetivos acessorios pela primeira vez.

. Este manual dar-lhe-4 a conhecer as fungoes de seguranca do aparelho.

Os detalhes relativamente a utilizagdo podem ser encontrados no manual
completo no aparelho em
Menu principal > Ajuda > Manual de instrucdes.

A GUARDAR OS DOCUMENTOS

Guarde o manual de instrugoes para utilizagao futura. O mesmo é parte
integrante importante da Thermomix® TM6 e deve ficar junto do aparelho
quando o cede a alguém.

1.2 REGRAS DE REPRESENTACAO

Neste manual sao utilizadas as seguintes representacoes:

Texto Pontos do menu

Exemplo: Tara

Texto > Texto Atalhos de menu. A sequéncia dos menus é representada

pelo sinal “>".
Exemplo: Menu > Definicdes

[>32] Referéncia ao niumero de pagina

Exemplo: Para mais informagoes, consulte o capitulo
“Dados técnicos [>12]"
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2 PARA SUA SEGURANCA

A maior seguranca possivel faz parte das caracteristicas dos produtos da
Vorwerk. No entanto, a seguranca da Thermomix® TM6 sé pode ser garantida
se observar este capitulo, assim como os avisos nos capitulos seguintes.

2.1 PERIGOS E INSTRUCOES DE SEGURANCA

Perigo de choque Se entrar agua para componentes sob tensao, podera apanhar um
elétrico devido a choque elétrico!
entrada de égua! e Nao coloque a base em agua ou outros liquidos.

e Nao coloque a base debaixo de dgua corrente.

e Nao verta dgua sobre a base.

e Desligue a ficha de alimentacao antes de limpar a base.

e |impe a base exclusivamente com um pano seco ou humido.
e Preste atengao para que ndo entre dgua ou sujidade na base.
e Nao utilize a Thermomix® TM6 em espacos exteriores.

e Se, apesar disso, entrar agua na base, entre em contacto com o Servico
de Reparagao da Vorwerk.

Perigo de choque Uma ligacao incorreta a rede elétrica pode dar origem a choques
elétrico devido a uma  elétricos.

ligacao incorreta a rede e Opere a base exclusivamente com uma ligagao devidamente instalada por
elétrica! um especialista.

Perigo de choque Se a base ou o seu cabo de alimentacao estiverem danificados,
elétrico devido a danos podera apanhar um choque elétrico.

na base ou no cabo de ¢ Verifigue a base, o cabo de alimentagdo com ficha e os acessorios
alimentacao! regularmente quanto a eventuais danos.

e Assegure-se que o cabo de alimentagao nao toca em superficies quentes
e fontes de calor externas.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com o cabo de alimentagao danificado.
e Nao utilize a base se a deixar cair ou estiver de algum modo danificada.

e No caso de danos na base ou no cabo de alimentacéao, leve a sua
Thermomix® TM6 ao Servigo de Reparagao para analise ou reparacao.

e Se o cabo de alimentacao elétrica da base for danificado, tera de ser
substituido pelo fabricante, pelo seu Servico de Reparacdo ou por uma
pessoa de qualificacdes equivalentes para evitar perigos.

e Nunca tente reparar a base por iniciativa prépria.

e Nunca introduza as maos nas aberturas nas quais entram os pinos do
copo e nao introduza objetos nessas aberturas.
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Perigo de incéndio!

Perigo de incéndio!

Perigo de queimadura
devido a projecao de
alimentos!

Perigo de queimadura
devido a saida de
alimentos!

Se colocar a base sobre uma superficie quente, podera comecar a
arder.

e Nunca coloque a base sobre um fogao (placa a gés, placa vitroceramica,
placa de inducdo ou semelhante) ou qualquer outra superficie quente ou
que pode ser aguecida.

e Mantenha uma distancia adequada a superficies quentes e fontes de calor
externas.

e Assegure-se que o cabo de alimentacdo nao toca em superficies quentes
e fontes de calor externas.

A Thermomix® TM6 tem um consumo elétrico elevado. Uma
alimentacao elétrica subdimensionada podera dar origem a um
incéndio.

e Ao ligar a base, tenha atencao a corrente elétrica maxima.

e Nao utilize tomadas multiplas ou outros aparelhos entre a tomada e a
Thermomix® TM6.

Se a abertura na tampa do copo estiver totalmente fechada, podera
formar-se uma pressao excessiva no interior do copo enquanto
cozinha. O contetdo quente podera ser projetado e provocar
queimaduras.

e Para permitir que o vapor saia e evitar pressao excessiva certifique-se de
que a abertura na tampa do copo nunca estéa bloqueada ou obstruida,
quer no interior (p. ex., com comida) quer no exterior (p. ex., com uma
toalha).

e Nunca tape a abertura na tampa do copo com outros objetos que nao os
acessorios originais da Thermomix® (copo medida, cesto, rede ou
Varoma®).

e Encha o cesto apenas até a marca “max”.

e Enqguanto cozinha, se verificar que a abertura na tampa do copo esta
obstruida, desligue a ficha de alimentacao elétrica da base. Nao toque
nos controlos.

Poderao ser projetados liquidos ou alimentos quentes e causar

queimaduras.

e Nao exceda a linha de capacidade maxima do copo de 2,2 litros (marca
“max”).

e Certifique-se de que a abertura da tampa do copo permanece livre de

alimentos.

e Utilize apenas os acessorios originais fornecidos com a Thermomix® (copo
medida, cesto, rede ou Varoma®) para evitar que saiam salpicos de
gordura ou liquidos.

e Tenha muito cuidado ao adicionar liquidos ao copo.

e Retire o copo cheio da base com muito cuidado para evitar que o
conteudo seja derramado ou projetado.
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Perigo de queimadura Podem ocorrer queimaduras se aquecer grandes quantidades de
devido ao transbordo alimentos a temperaturas elevadas (> 90°C), ao contrario do indicado
na receita, uma vez que o alimento podera transbordar e sair do copo

de alimentos! .
€ causar quelmaduras.

e Tenha especial cuidado ao cozinhar com temperaturas elevadas.

e Se o liquido transbordar, carregue no botao de programacao para desligar
a Thermomix® TM6.

Perigo de queimadura A velocidades mais elevadas, em combinagdao com temperaturas
devido a saida de elevadas, poderao ocorrer salpicos de comida quente e provocar

alimentos quentes! queimaduras.

e Nao utilize a funcao “Turbo” com alimentos ou liquidos quentes acima de
60 °C.

e Ao confecionar alimentos quentes, aumente a velocidade gradualmente.
Perigo de queimadura Enquanto cozinha, e especialmente ao utilizar a funcao Varoma®,
devido a vapor quente! forma-se vapor quente que podera provocar queimaduras.

e Mantenha-se afastado do vapor.

e Durante a preparagao de alimentos quentes, ndo pegue no copo medida e
nao o tape. Assegure-se de que o vapor pode sair entre o copo medida e
a abertura da tampa.

e Assegure-se de que algumas das ranhuras do recipiente e do tabuleiro da
Varoma® nao estao obstruidos com alimentos para permitir a saida do
vapor.

e Assegure-se de que o recipiente Varoma® esta corretamente posicionado
na tampa do copo para que o recipiente Varoma® ndo possa inclinar-se e
cair. Nunca coloque a Varoma® sobre a rede.

e Ao retirar a Varoma® da tampa do copo e colocé-la de parte, mantenha a
Varoma® sempre fechada com a sua tampa.

e Ao retirar a tampa da Varoma?®, incline-a e afaste-a do seu corpo e da sua
face de forma a evitar o vapor.
Perigo de queimadura Com a funcao de selar, é aquecida gordura. As misturas de agua e
devido a gordura oleo podem deflagrar. E podera queimar-se na gordura quente.
quente! e Nunca adicione gordura ja aquecida ao copo.

e Nunca aqueca 6leo sem mais ingredientes. Se adicionar os ingredientes
demasiado tarde, o 6leo quente espirra com forga.

e Assegure-se de que o acessorio da Thermomix® TM6 é utilizado seco.
e Siga as instrugdes no ecra tatil.

e (Coloque a rede corretamente sobre a tampa do copo, logo que a
Thermomix® TM6 o solicite.

e Assegure-se que as barras de bloqueio envolvem a rede.
Perigo de queimadura! O caramelo armazena uma grande quantidade de calor durante e
apos a confecao, podendo provocar queimaduras.

e Seja extremamente cuidadoso durante a preparagao e o processamento
de caramelo.
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Perigo de queimadura
devido a manuseio
incorreto da tampa do
copo!

Perigo de queimaduras
e
ferimentos!

Perigo de ferimentos
devido a acessorios
inadequados!

Perigo de ferimentos
devido a uma utilizacao
indevida!

Perigo de queimadura
devido a ingredientes
quentes!

Perigo de ferimentos
devido a queda do
aparelho!

Se a tampa nao estiver corretamente colocada no copo, podera sair
alimento quente e provocar queimaduras.

e Nunca tente forcar a abertura da tampa do copo ou do mecanismo de
bloqueio da tampa.

e Abra a tampa apenas quando a velocidade estiver no “0” e o0 mecanismo
de blogueio da tampa estiver desbloqueado.

e |nspecione o anel vedante regularmente relativamente a possiveis danos.
Em caso de danos ou fugas, substitua imediatamente a tampa.

e Utilize a Thermomix® TM6 apenas com a tampa do copo limpa. A aba do
copo e 0 anel vedante nunca devem ter alimentos agarrados para que
seja garantida uma vedacao perfeita entre a tampa e 0 copo.

A base podera movimentar-se ao puxar involuntariamente um cabo
pendurado. A base podera cair e causar queimaduras ou ferimentos.

e Nao deixe o cabo de alimentagao pendurado na borda da mesa ou da
bancada.

* Nao ligue a base a extensoes.
A utilizacao de acessorios ou itens nao recomendados ou vendidos

pela Vorwerk, assim como a utilizacao de acessoérios defeituosos ou
incompativeis, podem causar incéndios, choques elétricos ou lesées.

e Utilize exclusivamente os acessorios originais recomendados pela
Vorwerk Thermomix®.

e Nunca utilize a Thermomix® TM6 em combinagao com partes ou
equipamentos de geracoes mais antigas.

e Nao modifique a Thermomix® TM6 e os acessorios.
e Nunca utilize a Thermomix® TM6 com acessorios danificados.
Se utilizar outros objetos para mexer os alimentos no copo que nao a

espatula fornecida, os mesmos podem ficar presos na lamina e
causar ferimentos.

e Utilize apenas a espatula com o disco de seguranca fornecida para
misturar os alimentos no copo.

e Mantenha dentro do copo apenas o lado mais achatado.

Podera sofrer queimaduras com ingredientes quentes no cesto.
e Proceda com cuidado ao retirar o cesto.

e Certifique-se de que a espatula esta firmemente encaixada no cesto antes
de o retirar.

e Retire a espatula depois de pousar o cesto para evitar que este tombe.
Durante o funcionamento, em especial na funcao Espiga ou durante a

trituracao, podem ocorrer movimentos da Thermomix® TM6. A
Thermomix® TM6 podera cair e causar ferimentos.

e Cologue a Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa, firme, plana e
horizontal.

e Mantenha-a a uma distancia suficiente da borda da superficie.

e Nunca deixe a Thermomix® TM6 sem supervisao enquanto estiver a
funcionar.
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Perigo de ferimentos Se um acessorio tocar na lamina durante o funcionamento, podera
devido a acessérios sofrer ferimentos devido a pequenos estilhacos e arestas afiadas.
danificados! e Utilize os acessorios da Thermomix® exclusivamente conforme descrito no

manual ou no visor da base.

e (Caso o acessorio tenha sido danificado pela lamina durante a preparacao
da comida, deite os alimentos fora e contacte o Servico de Apoio ao
Cliente para substituir o acessorio.

Perigo para a saude Durante o Slow-Cooking (cozedura lenta a temperaturas inferiores a
devido a propagagéo de 100 °C), a fermentacao (conservacao) e a cozedura Sous Vide
(cozedura a vacuo a temperaturas inferiores a 100 °C), os alimentos
sao cozinhados a baixa temperatura. Devido as temperaturas de
cozedura baixas, podera ocorrer uma propagacao de germes.

germes!

e Assegure sempre um trabalho higiénico durante toda a preparagao.
e Siga de forma exata as indicacoes da receita (temperatura e tempo).

e Assegure-se de que, depois de terminar a preparagao de acordo com a
receita, o alimento € imediatamente consumido ou conservado de forma
adequada.

Perigo para a satude Todos os acessorios da Thermomix® TM6 foram concebidos
devido a acessoérios especificamente para serem utilizados com a Thermomix® TM6 e

SRl poderao ficar danificados se forem utilizados para outra finalidade.

e Nao utilize os acessoérios para outras finalidades, em especial com
temperaturas elevadas.

e Nao utilize a espatula em tachos ou frigideiras quentes.
e Se, apesar disso, um acessorio ficar danificado, ndo o volte a utilizar e

substitua-o de imediato.

Perigo de queimaduras O copo e os acessorios utilizados aquecem durante a preparacao de
devido a superficies alimentos quentes. Mesmo depois de terminar o processo de

aquecimento, podera queimar-se em superficies quentes.
quentes! q P a P a

e Manuseie o copo, a lamina e os acessorios com cuidado, em especial
durante e apds a preparagao de alimentos quentes.

e Toque em todos os componentes exclusivamente pelas pegas e areas
previstas.

e Deixe arrefecer o copo e a ldmina antes de desmontar o copo e retirar a
lamina.
Perigo de ferimentos de As pas da lamina sao afiadas e podem causar ferimentos.
corte! e Manuseie a ldmina com cuidado.
e Nunca pegue na lamina pelas pas.

e Tenha cuidado ao retirar a lamina para evitar que esta caia
acidentalmente.

e Mantenha as maos fora do copo.

e Mantenha o corpo e o cabelo afastados da lamina.
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Perigo de ferimentos Podera entalar os dedos nas barras de bloqueio da base ou na tampa

por entalamento! do copo.
e FEvite o contacto com pegcas em movimento.

e Mantenha o cabelo e a roupa afastados de pecas em movimento.

¢ Nao toque nas barras de bloqueio ou na tampa do copo enquanto o
mecanismo de bloqueio est4 a abrir ou a fechar.

Danos para a saude Devido a producao, poderao ficar residuos nos componentes da
devido a residuos de Thermomix® TM6 que nao sao adequados para consumo. Eventuais

= residuos de producao colocam em risco a sua saude.
producio! produe

e Antes da primeira utilizacao, limpe bem todos os componentes e
acessorios que entram em contacto com produtos alimentares.

Danos materiais devido Se instalar a Thermomix® TM6 diretamente por baixo de méveis
a vapor! (prateleiras, armarios suspensos ou semelhantes), os moveis poderao
ser danificados pelo vapor.

e |nstale a Thermomix® TM6 com uma distancia suficiente em relacdo aos
objetos situados por cima ou na lateral.

e (Considere também a altura adicional da Varoma®.

Danos no aparelho Se a base nao for ligada a uma fonte de alimentacao elétrica
devido a uma ligacao adequada ao aparelho, este ficara danificado.

elétrica incorreta!l e QOpere a Thermomix® TM6 exclusivamente com a tensao alternada e a
frequéncia de rede indicadas na placa de identificacao.

Perigo de danos devido Se o copo nao tiver agua suficiente, a Thermomix® TM6 podera ficar

a utilizacao incorreta da danificada.
funcdo Varoma®! * Certifique-se de que existe sempre dgua suficiente no copo. A
Thermomix® TM6 evapora aprox. 250 ml de 4gua em 15 minutos.

e Se necessario, adicione dgua, em especial se prolongar o tempo de
cozedura a vapor.

Danos no aparelho por Se o copo e a lamina estiverem expostos a agua, outros liquidos e
limpeza inadequada e restos de alimentos durante um periodo de tempo mais prolongado,

inobservancia das poderao ficar danificados.

indicagc")es na cozedura °® Limpe oscomponentes sempre 0 mais rapidamente possivel apds a

lenta! utilizagao.

e Nao mergulhe a ldmina em &gua durante muito tempo, pois podera
danificar o sistema de juntas do suporte da mesma.

e Devido as diferentes qualidades de agua, também podera formar-se
ferrugem no copo na cozedura lenta (Slow-Cooking, cozedura Sous Vide,
fermentacao). Por isso, observe as indicacoes relativas a adigdo de
ingredientes especiais (por ex. acido citrico) a agua de cozedura.

Corrosao no interior da Se o copo e, em especial, os pinos do lado inferior ainda estiverem
base! himidos apés a limpeza quando inserir o copo, podera formar-se
ferrugem no interior da base.

e Deixe secar bem o copo antes de o inserir na base.
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Danos materiais devido Se alamina nao estiver corretamente inserida e bloqueada ou se o
a montagem incorreta anel vedante estiver danificado, podera entrar liquido no interior do

Sl Bl aparelho e danificar a base.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina assenta corretamente no
suporte da lamina.

e Certifique-se de que o anel vedante da lamina nao apresenta danos.

e Certifique-se de que a lamina esta corretamente inserida e bloqueada
antes de encher o copo.

e Caso haja fugas ou derrames de liquidos para o interior da base, desligue
o aparelho e consulte o Servico de Reparagao.
Danos materiais devido Se a borboleta entrar em contacto com a lamina ou outros acessoérios
a utilizacao incorreta! durante o funcionamento, a mesma podera partir-se.

e Certifique-se de que a borboleta esta corretamente colocada na léamina
antes de ajustar o nivel de velocidade.

e Nunca ultrapasse a velocidade 4.
e Nao utilize a espatula se a borboleta estiver inserida.

e Nao adicione alimentos que possam bloquear ou danificar a borboleta.

2.2 ESTRUTURA DOS AVISOS

Os avisos neste manual estdo destacados por meio de simbolos de seguranca e

palavras de adverténcia. O simbolo e a palavra de adverténcia fornecem
indicacgoes sobre a gravidade do perigo.

Estrutura dos avisos Os avisos que antecedem qualquer procedimento estao representados da
seguinte forma:

é Tipo e fonte do perigo
Explicacao sobre o tipo e a fonte do perigo/

consequéncias

e Medidas para evitar o perigo

SIGNIFICADO DAS PALAVRAS DE ADVERTENCIA

PERIGO Perigo de vida ou perigo de ferimentos graves se este
perigo nao for evitado.

CUIDADO Perigo de ferimentos ligeiros se este perigo nao for
evitado.

ATENCAO Perigo de danos materiais se este perigo nao for
evitado.

SIGNIFICADO DOS SiMBOLOS DE SEGURANCA

C Aviso com indicacao para a gravidade do perigo

Aviso para danos materiais
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2.3 DEVERES DO UTILIZADOR

Para garantir um funcionamento perfeito da Thermomix® TM6, observe o
seguinte:

1. Observe o manual de instrugdes e os respetivos documentos.
2. Guarde o manual junto da Thermomix® TM6.

3. Mande reparar imediatamente os danos na Thermomix® TM6. Para tal,
entre em contato com o seu Servico de Apoio ao Cliente [ 192].
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3 UTILIZACAO CORRETA

A Thermomix® TM6 foi fabricada e testada de acordo com o estado da técnica e
os regulamentos técnicos de seguranca reconhecidos. Utilize a Thermomix®
TM6 apenas de forma correta e para a finalidade a que se destina para evitar
perigos para si e para terceiros, assim como danos na Thermomix® TM6 e
outros bens materiais.

A Thermomix® TM6 é um aparelho de cozinha que se destina a ser usado em
casa ou em ambientes semelhantes.

A Thermomix® TM6 destina-se a ser usada exclusivamente por adultos. Nao
pode ser usada por criancas — nem mesmo com supervisao por parte de um
adulto. Mantenha as criancas sempre fora do alcance do aparelho quando este
estiver em funcionamento, assim como do cabo de ligacao.

Certifique-se de que adverte as criangas para os perigos potenciais da formacao
de calor/vapor, condensagdo quente e superficies quentes.

Quando a Thermomix® TM6 é utilizada perto de criancas, é necessaria uma
supervisao rigorosa.

A Thermomix® TM6 nao pode ser utilizada por criancas para brincar.

A Thermomix® TM6 pode ser utilizada por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou
conhecimentos se estas forem supervisionadas ou instruidas relativamente a
utilizagdo segura da Thermomix® TM6 e compreenderem os perigos inerentes.

Nao é permitida qualquer utilizacdo diferente da considerada correta. O
fabricante ndo se responsabiliza pelos danos dai resultantes. No caso de
modificagbes técnicas do produto, o direito a garantia/a responsabilidade por
defeitos materiais ficam sem efeito.

Em todos os trabalhos na Thermomix® TM6 devem ser observados os
documentos correspondentes, assim como todas as indica¢ées no visor. Em
caso de procedimento indevido, o fabricante nio se responsabiliza pelos danos
dai resultantes.
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4 PRIMEIRA COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO

4.1 VERIFICAR O MATERIAL INCLUIDO

Verifique se o material incluido estd completo e intacto.

Do material incluido faz parte:

1 Thermomix® TM6 Base 9 Cesto com tampa (fixa)

2 Base do copo 10 Recipiente Varoma®

3 Pinos 11 Tabuleiro da Varoma®

4 Copo 12 Tampa da Varoma®

5 Ldmina com anel vedante 13 Espatula

6 Tampa do copo 14 Borboleta

7 Copo medida Manual de instrugoes e

3 Rede livro de receitas (opcional)

Para saber como utilizar os acessorios, consulte o manual completo na
Thermomix® TM6 em
Menu principal > Ajuda > Manual de instrucgdes.
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4.2 ESCOLHER O LOCAL DE INSTALACAO

o Dé a sua Thermomix® TM6 um lugar fixo na sua cozinha de modo a poder
utiliz-la com todo o conforto.

Observe o seguinte na escolha do local de instalagao:

é Perigo de incéndio!
Se colocar a base sobre uma superficie quente, podera

comecar a arder.

e Nunca coloque a base sobre um fogéo (placa a gas, placa
vitroceramica, placa de inducao ou semelhante) ou qualquer
outra superficie quente ou que pode ser aquecida.

e Mantenha uma distancia adequada a superficies quentes e
fontes de calor externas.

e Assegure-se que o cabo de alimentacdo nao toca em
superficies quentes e fontes de calor externas.

Perigo de choque elétrico devido a uma
ligacao incorreta a rede elétrica!

Uma ligacao incorreta a rede elétrica pode dar origem a
choques elétricos.

e Opere a base exclusivamente com uma ligacéo
devidamente instalada por um especialista.

Perigo de ferimentos devido a queda do
aparelho!

Durante o funcionamento, em especial na funcao Espiga
ou durante a trituracao, podem ocorrer movimentos da
Thermomix® TM6. A Thermomix® TM6 podera cair e
causar ferimentos.

e Coloque a Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa,
firme, plana e horizontal.

e Mantenha-a a uma distancia suficiente da borda da
superficie.

e Nunca deixe a Thermomix® TM6 sem supervisao enguanto
estiver a funcionar.
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Danos no aparelho devido a uma ligacao
elétrica incorreta!

Se a base nao for ligada a uma fonte de alimentacao
elétrica adequada ao aparelho, este ficara danificado.

e QOpere a Thermomix® TM6 exclusivamente com a tensao
alternada e a frequéncia de rede indicadas na placa de
identificacao.

Danos materiais devido a vapor!

Se instalar a Thermomix® TM6 diretamente por baixo de
moveis (prateleiras, armarios suspensos ou
semelhantes), os méveis poderao ser danificados pelo
vapor.

e |nstale a Thermomix® TM6 com uma distancia suficiente em
relacao aos objetos situados por cima ou na lateral.

e Considere também a altura adicional da Varoma®.
1. Coloque a sua Thermomix® TM6 sobre uma superficie limpa, sélida e
nivelada de forma a nao poder escorregar.

2. Certifique-se de que nao pode entrar sujidade (salpicos de gordura ou
semelhante) pela abertura de ventilagdo na parte de tras da base.

3. Retire a pelicula de pléstico do visor e das barras de bloqueio.

4. Retire o cabo de alimentacdo para fora da Thermomix® TM6 e ligue a
Thermomix® TM6 a rede elétrica.

5. Pode escolher o comprimento do cabo a puxar para fora (até 1 m). Se ndo
necessitar do comprimento total, o restante do cabo de alimentacao pode
permanecer guardado no interior da Thermomix® TM6.

6. Nao coloque a base sobre o cabo de alimentacdo, uma vez que isso
prejudicara a estabilidade da Thermomix® TM6 e o funcionamento da
balanca.

4.3 LIGAR PELA PRIMEIRA VEZ

Aquando do fornecimento, a Thermomix® TM6 encontra-se protegida com uma
protecao de transporte.

» Prima o botdo de programacao para iniciar a Thermomix® TM6.
= A protegdo de transporte desativa-se automaticamente.

Ao ligar a Thermomix® TM6 pela primeira vez, esta guid-lo-a4 automaticamente
pelas definigGes basicas. Siga as instrugdes no visor.

Também podera alterar as defini¢des mais tarde.

Pode encontrar mais detalhes sobre as opcoes de ajuste apés a colocacdo em
funcionamento em
Menu principal > Ajuda > Manual de instrucdes > Definicdes.
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4.4 PRIMEIRA LIMPEZA

Ao trabalhar pela primeira vez com uma Thermomix® TM6, familiarize-se
primeiro com o aparelho.

Danos para a saude devido a residuos de
producao!
Devido a producao, poderao ficar residuos nos
componentes da Thermomix® TM6 que nao sao

adequados para consumo. Eventuais residuos de
producao colocam em risco a sua saude.

e Antes da primeira utilizacéao, limpe bem todos os
componentes e acessorios que entram em contacto com
produtos alimentares.

Proceda da seguinte forma na primeira limpeza:

1. Desmonte o copo, consulte o capitulo Desmontar o copo [ 185].

2. Lave depois todas as pecas e os acessorios a mao ou na maquina de lavar
loica (com excecdo da base).

Os detalhes relativamente a limpeza podem ser encontrados no manual de
instrucoes na Thermomix® TM6 em
Ajuda > Manual de instruc¢des > Limpeza.

441 DESMONTAR O COPO
Para limpar minuciosamente a lamina e o copo, tem de desmontar o copo.

Siga os passos seguintes:

1. Mantenha o copo com a abertura virada para cima.

2. Rode a base do copo em aprox. 30° no sentido dos ponteiros do relégio e
puxe a base do copo para fora.
A lamina permanece para ja no copo.

3. Pegue nalamina com cuidado acima das pas e retire-a juntamente com o
anel vedante do copo.
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Nota

Visualizar outro Servico de
Apoio ao Cliente

5 OPERACAO

Para ligar e desligar a sua Thermomix® TM6, consulte o capitulo Ligar e
desligar [» 186].

Os detalhes relativamente as opgoes de utilizagdo podem ser encontrados no
manual de instrucées na Thermomix® TM6 em
Menu principal > Ajuda > Manual de instrucgdes > Operacéo.

5.1 LIGAR E DESLIGAR

LIGAR A THERMOMIX® TM6

e Prima o botdo de programacao.
= A Thermomix® TM6 ¢ ligada e aparece a pagina inicial predefinida.

DESLIGAR A THERMOMIX® TM6

1. Mantenha o botdo de programacao premido durante aprox. 5 segundos até
aparecer no visor a indica¢do de que a Thermomix® TM6 se ira desligar.

2. Logo que apareca a indicacdo, pode largar o botdo de programacao.

3. Apos o desligamento, desligue a ficha de alimentacdo se nao estiver a
utilizar a Thermomix® TM6.

Se nao estiver a ser utilizada, a Thermomix® TM6 desliga-se automaticamente
apds 15 minutos para poupar energia. Nds tltimos 30 segundos é exibida uma
mensagem que lhe permitira cancelar esta fun¢do automatica.

5.2 AJUDA

e No menu principal da Thermomix® TM6 toque em Ajuda.
Tem acesso aos seguintes submenus:
> Instrucdes de seguranca (mostra asinstrugoes de seguranca gerais)

> Contacto (mostra os dados de contacto do Servigo de Apoio ao Cliente da
Vorwerk)

> Manual de instruc¢des (abre o manual de instrucoes digital)

Se quiser visualizar os dados de contacto do Servigo de Apoio ao Cliente de
outro pais, proceda da seguinte forma:

1. Toque em Contacto >Lista geral de contactos.
= E apresentada uma lista de paises.

2. Selecione o pais para o qual pretende visualizar os dados de contacto.
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6 DEFINICOES

O menu Definic¢des pode ser encontrado em Menu principal >
Definicdes.

Os detalhes relativamente as opgoes de definicdo podem ser encontrados no
manual de instruc¢oes no aparelho em Menu principal >Ajuda > Manual

de instrucdes > Definicdes.
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7 LIMPEZA E MANUTENCAO

Corrosao no interior da base!

Se o copo e, em especial, os pinos do lado inferior ainda
estiverem humidos apoés a limpeza quando inserir o
copo, podera formar-se ferrugem no interior da base.

e Deixe secar bem o copo antes de o inserir na base.

7.1 LIMPEZA

Notas Todos os componentes (com exce¢do da base) podem ser lavados na maquina de
lavar loiga. Coloque as pecas de plastico, especialmente a tampa do copo, na
prateleira superior da maquina de lavar loica a fim de evitar a deformacao
resultante da exposi¢do a temperaturas elevadas e a pressao de objetos
colocados por cima.

Algumas pegas de plastico podem ficar ligeiramente descoloradas; mas isso nao
afetara a sua satide nem o funcionamento correto das pecas afetadas.

e Ap0s cada utilizacdo, limpe minuciosamente todas as pecas utilizadas da sua
Thermomix® TM6.

Para mais informagGes sobre as opg¢des de limpeza e os programas de limpeza,
consulte o manual de instru¢oes na Thermomix® TM6 em Menu principal >
Ajuda > Manual de instrucdes.

7.2 LIMPEZA DA BASE

Perigo de choque elétrico devido a entrada de
agua!

Se entrar agua para componentes sob tensao, podera
apanhar um choque elétrico!

e Nao coloque a base em agua ou outros liquidos.

e N3io coloque a base debaixo de dgua corrente.

e N3jo verta agua sobre a base.

e Desligue a ficha de alimentacao antes de limpar a base.

e Limpe a base exclusivamente com um pano seco ou
hdmido.

e Preste atengao para que ndo entre dgua ou sujidade na
base.

e Nao utilize a Thermomix® TM6 em espacos exteriores.
e Se, apesar disso, entrar agua na base, entre em contacto
com o Servico de Reparacao da Vorwerk.
1. Desligue a ficha de alimentagio antes de limpar a base.

2. Limpe a base com um pano macio humedecido e um detergente suave.
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3. Utilize o minimo de 4gua possivel para evitar a entrada de humidade no
interior da base.

7.3 MANUTENCAO REGULAR

Uma manutenc¢do regular aumenta a vida ttil da sua Thermomix® TM6 .

1. Inspecione a sua Thermomix® TM6 e os acessorios (incluindo o copo, o cabo
de alimentacdo e o anel vedante da tampa do copo) quanto a possiveis
danos.

2. Nao utilize a sua Thermomix® TM6 com acessdrios danificados.

3. Verifique regularmente se as aberturas de ventila¢ao na parte posterior e no
fundo da Thermomix® TM6 estdo desobstruidas para evitar danos na
Thermomix® TM6.

4. Quando ndo estiver a utilizar a sua Thermomix® TM6, desligue a ficha de
alimentacao elétrica.

5. Para uma melhor ventilacdo da Thermomix® TM6, mantenha a abertura da
tampa do copo livre quando a Thermomix® TM6 néo esta a uso.

7.3.1 SUBSTITUIR A LAMINA

Devido ao uso frequente da Thermomix® TM6 para triturar alimentos duros, a
lamina desgasta-se. A tabela seguinte fornece uma panoramica de quando se
recomenda a substituicdo da lamina.

Esforco Exemplo de utilizacao Substituicao da

da lamina lamina apés

Grande Diariamente tritura gelo, moi cereais e semelhante. 6 meses

Moderado Uma vez por semana tritura gelo, moi cereais e 2 anos
semelhante.

Baixo Raramente tritura gelo e nunca moi cereais. 4 anos

Pode encomendar uma lamina nova junto do seu Agente Thermomix® ou do
Servico de Apoio ao Cliente [ 192] da Vorwerk.
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8

A

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Perigo de choque elétrico devido a danos na
base ou no cabo de alimentacao!

Se a base ou o seu cabo de alimentacao estiverem
danificados, podera apanhar um choque elétrico.

Verifique a base, o cabo de alimentacao com ficha e os
acessorios regularmente quanto a eventuais danos.

Assegure-se que o cabo de alimentagdo nao toca em
superficies quentes e fontes de calor externas.

Nunca utilize a Thermomix® TM6 com o cabo de
alimentacao danificado.

Nao utilize a base se a deixar cair ou estiver de algum modo
danificada.

No caso de danos na base ou no cabo de alimentacéao, leve
a sua Thermomix® TM6 ao Servico de Reparacgao para
analise ou reparacao.

Se o cabo de alimentacao elétrica da base for danificado,
tera de ser substituido pelo fabricante, pelo seu Servigo de
Reparagao ou por uma pessoa de qualificacoes equivalentes
para evitar perigos.

Nunca tente reparar a base por iniciativa prépria.

Nunca introduza as maos nas aberturas nas quais entram
0s pinos do copo e nao introduza objetos nessas aberturas.

Erro:

Possivel causa e resolucao:

Entrou liquido na area por baixo do
copo.

— Desligue imediatamente a ficha de alimentacéao elétrica.

— Com um pano, elimine o excesso de liquido na area por baixo do

copo.

— Na&o movimente ou incline a base para que o liquido existente no
interior da base ndo possa chegar a componentes sensiveis.

— Nao tente desmontar o aparelho. O mesmo nao possui pegas
passiveis de reparagao por si.

— Se nao tiver a certeza se entrou liquido para o interior da base, nao
coloque a Thermomix® TM6 em funcionamento. Em vez disso, entre
em contacto com o Servico de Apoio ao Cliente [» 192].

Nao é possivel ligar a Thermomix®
TM6.

A base podera nao estar corretamente ligada.

— Verifique se o cabo de alimentacéo esta corretamente ligado.

Nao é possivel inserir o copo na base
da Thermomix® TM6.

O copo podera nao estar corretamente montado.

— Verifique se a base do copo esta corretamente bloqueada.

A Thermomix® TM6 ndo aquece.

O tempo de aquecimento podera néo ter sido definido corretamente.

— Verifique se ajustou um tempo através do seletor de tempo.

Podera néao ter sido selecionada uma temperatura:

— Verifique se definiu a temperatura.
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A Thermomix® TM6 para durante o O motor desligou-se.
funcionamento. — Retire o copo da base.

— Reduza a quantidade contida no copo e/ou adicione algum liquido.
— Aguarde aproximadamente 5 minutos (tempo de arrefecimento).

— Volte a inserir o copo.

— Certifique-se de que as aberturas de ventilacao na parte posterior da
base estao desobstruidas.

— Rode o seletor para reiniciar a base.

Se a mensagem de erro nao desaparecer apds o tempo de
arrefecimento, contacte o Servico de Apoio ao Cliente [+ 192].

A Thermomix® TM6 néo pesa A Thermomix® TM6 podera nao ter sido instalada corretamente.
corretamente. — Certifigue-se de que nao ha objetos encostados a base.
— Certifigue-se de que nao ha tensao no cabo de alimentagao.

— Certifique-se de que a Thermomix® TM6 esta sobre uma superficie
plana, limpa e antiderrapante.

— Nao toque na Thermomix® TM6 durante todo o processo de
pesagem.

A Thermomix® TM6 para durante as Poderao ter sido adicionados ingredientes errados ao copo.

funcoes de cozedura basicas. — Retire o copo da base e esvazie o copo.

— Volte a inserir o copo vazio na base.

— Reinicie o processo de cozedura.

Nao é possivel ligar a Thermomix® Podera nao haver uma rede disponivel.

TM6 ao Wi-Fi. — Verifique o seu WiFi.

A funcao Wi-Fi podera estar desativada.

— Configure uma rede, veja
Menu principal > Ajuda > Manual de instrucdes >
Defini¢cdes > Configurar o WiFi.

Se néo for possivel configurar uma rede, entre em contacto com o
Servico de Apoio ao Cliente [» 192].
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9 SERVICO DE APOIO AO CLIENTE

Para informacées sobre o seu centro de apoio ao cliente local, por favor entre
em contacto com o seu Agente Thermomix®, o distribuidor Vorwerk oficial no
seu pais, ou consulte www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Telefone +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

FABRICADO POR

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Alemanha

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTIA/RESPONSABILIDADE POR
DEFEITOS MATERIAIS

Relativamente ao periodo da garantia, consulte o seu contrato de compra.

A Thermomix® TM6 s6 pode ser reparada pelo servico de apoio ao cliente
Vorwerk Thermomix® ou por um servigo de reparacoes Vorwerk autorizado.

Utilize apenas as pegas fornecidas com a Thermomix® TM6 ou pecas de
substituicdo originais da Vorwerk Thermomix®. Nunca utilize a Thermomix®
TM6 em combinagdo com pecgas ou equipamento nao fornecidos pela Vorwerk
Thermomix® para a Thermomix® TMS6.

Caso contrario, a garantia e a responsabilidade por defeitos de material ficam
sem efeito.
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11 ELIMINACAO

Este simbolo indica que os equipamentos elétricos e eletronicos ndo devem ser
colocados no lixo doméstico normal. Os dispositivos eletronicos usados podem
ser encaminhados gratuitamente para pontos de recolha municipais.

Em alternativa, pode devolver os seus dispositivos eletrénicos usados a loja
Vorwerk local.

Numero de registo:

N.° de registo REEE DE 86265910
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DADOS TECNICOS

12
Simbolo de seguranca/Marca
de controlo/ C €

Conformidade

Motor Motor Vorwerk, sem manutencéao, de elevada relutancia e uma poténcia
nominal de 500 W.
Velocidade continuamente ajustavel de 100 a 10700 rpm
(velocidade de mistura: 40 rpm).
Regulacao especial da velocidade (modo de intervalo) para o modo “Espiga”.
Protecéo eletronica do motor para evitar sobrecargas.

Sistema de aquecimento Consumo elétrico 1000 W.
Protegido contra sobreaquecimento.

Balanca incorporada Intervalo de pesagem 1 a 3000 g
Intervalo de pesagem -1 a -3000 g

Corpo Material plastico de alta qualidade.

Copo Aco inoxidavel, com sistema de aquecimento e sensor de temperatura
integrado. Capacidade maxima de 2,2 litros.

Alimentacao Para corrente alternada de 110-127 V 50/60 Hz (TM6-4).

Consumo de poténcia méaximo 1200 W.

Para corrente alternada de 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Consumo de poténcia maximo 1500 W.
Cabo de ligacdo com enrolador, T m de comprimento.

Consumo em standby ow
Indicacoes sobre a 2,4 GHz: IEEE Std 802.11b/g/n™
conectividade 5 GHz: IEEE Std 802.11n/a/ac™

Bluetooth® Specifications Versao 4.2

Bluetooth® Low Energy Specifications Verséao 4.2

Conformidade A Vorwerk declara, por este meio, que o tipo de equipamento de radio
Thermomix® TM6-1 / TM6-4 estd em conformidade com a Diretiva 2014/53/
UE.

O texto integral da declaracdo UE de conformidade esta disponivel no
seguinte endereco de Internet:

www.vorwerk.com

Dimensoes Excl. Varoma 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (altura x largura x profundidade)

Dimensoes Varoma® 13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (altura x largura x profundidade)

Peso Excl. Varoma 7,95 kg
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Avtinpoowroc/Copyright Thermomix®

ANTINPOZQMOXZ/COPYRIGHT

O/H THERMOMIX®ANTIMPOZQITOX ZAX:
Tniépmvo:

Fax:

Kwnté mriépomvo:

E-Mail:

COPYRIGHT

Ta mvevpaticd SIKOUMUATO TOV KEWEVOD, TOV GOV, TOV POTOYPAPLDOV KOl TOV
glKovoypapnoemy avijkovy otn Vorwerk International Strecker & Co, EAfetioa.Me
™V eMPOLAAEN TAVTOG SIKUMUATOC. AV EMTPERETAL 1), LEPLKN 1} OALKY], OVATALPAY YT,
AmoONKEVON, AVTLYPAPT KOt S1AS00N TG TAPOVGAG £KOOONG e NAEKTPOVIKGE, INYoUVIKA
N poTouN)oVIKE péca kabe eidovg yopig ™ pnti cvykatddeon g Vorwerk
International Strecker & Co.
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Mplv amod ™ xprion Thermomix®

1 MNMPIN AITO TH XPHXZH

Zoyyopnmplo yo v oyopd tov véov Thermomix®TM6 cog.
IIpw ypnoyonomacete yiou TpdT™ Popd to Thermomix® TM6 kadd 0o eiva vou

TUPAKOLOVONGETE TNV TAPOVGIAGT] AVTITPOG®OTOVL NG Thermomix®. Avtdg ivou 0 7o

YPNYOPOGS Kot E0KOAOG TPOTOG Vo eEotketmbeite e To Thermomix®TM6.

1. AwPdote TpoceKTIKG TIG 0dNYiEg XPNoNG, TPV XpNoionomcete To Thermomix®
TMG6 Kot Tl eEUPTHUATA Y10 TPATH POPA.

2. Ovodnyieg ypromng Oa cag fondncovy va eEotkeimbeite pe Tig Aettovpyieg acareiog
NG GLGKELNG.
Ta avadvTikég TANpoQopies oYETIKA LLe TO XEIPIGUO OVATPEETE OTIG AVAAVTIKES
odnyleg 6N GLOKELN GTO
KUpLo pevoU > BofbeLa > 0dnylec xpnong.

1.1 OYNAZH TOY YAIKOY

o OvAdGETeE TIG 0OMYiEG XPNONG VIO LEALOVTIKTY YPNON. ATOTEAOVY CNHOVTIKO HEPOG
tov Thermomix® TM6 kou mpénet vo topadobovv pali pe tn cuokevn, o€
nepinTon mov ot o0&l oe GALo dTopto.

1.2 KANONEX AMNEIKONIZHZ

211G TapoVGES 0dNYIES XPNOELS YPNOLULOTOELTON 1] EENG ATEIKOVION:

Kelpevo Mapddetyua

oTolxelwyv pevou: AndRopo
Keipevo > Atadpopég pevou. H oelpd twv yevou emonuaivetat e to
Keipevo OUPBOAD «>n.

Mapddelypa: Mevoy > Pubuioesic

[>32] Avadopd oe aplBud oeAidag
Mapddetypa: MNa emmnAéov MANpodopieg avatpeETe oto
KEPAAALO «TeXVIKA XAPAKTNPELOTIKA [>12]»
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Kivéuvog
nAektpomAngiag Adyw
€L0pONG vepou!

Kivéuvog
nAektpomntAngiag Adyw
akataAAnAng covdéeong
OTO NAEKTPLKO bikTuLO!

Kivéuvog
nAektpomAngiag Adyw
BAABng Tou Kupiwg
oWHATOG 1} TOU
kaAwdbiou!

2 NA THN AZOANEIA ZAX

H péyiot dvvarn ac@dAeio eivon To yopaktpiotikd tov npoidviov g Vorwerk. H
ac@dreta Tov Thermomix® TM6 pmopei v e£ac@aotel povo otav Aappavete voym
TO TOPOV KEPAAAO KADMDG KOt TIG VITOJEIEEIG ACPALEINS GTAL ETOUEVOL KEPAAAOL.

2.1 KINAYNOI KAI YINOAEIZEIX AXDAANEIAX
‘Otav pmel vepo ota nAektpodpopa pEPN UTIOPEL va tabete
nAektponAngia!l

e Mnv BuBiCete moTE TN BAon TNG CUCKEULNG Oe VEPO 1] AAAA LYPA.

e  Mnv TomoBeTeite TN BAON TNC CUOKEUNG KATW ATIO TPEXOUUEVO VEPO.

e Mnv xUvete vepod otn Ao TNG CUCKEUNG.

e [lpwv kaBapioete tn Bdon NG cuokeung BydAte Tnv amod v npila.

e Na kaBapilete Tn BACN TNG CUOKEUNC HOVO PE OTEYVO 1) VWTIO Udacua.

e Na TIPOCEXETE VA PNV UTIEL VEPO 1) akaBapaieg oto TepiBAnua ¢ Bdong
NG CUOKEUNG.

e Mnv xpnotporole{te ToTe 10 Thermomix® TM6 og eEwTtePIKO XWPO.
e )¢ TeP(MTWON TOU UTEL VEPO 0TN BACT TNG CUCKEUNG, ETILKOVWVNOTE UE
TO TUNPa ogpPig Tng Vorwerk.

Tux6v akatdAAnAa eyKateoTnUEVN oUVOEON OTO NAEKTPLKO SikTUO
HTopei va odnynoel oe nAektponAn§ia.

e /\elToupyeite T Bacikr) cuokeun POVo oe ouvdean TOU {val cwaoTd
€YKATECTNUEVN ATIO ELOIKO.

‘Otav urtapxet BAGRN 0To KUPIWG cwua 1} oTo KaAwdlo umopei va

nadete nAektpomAngia.

e Na eAEYXETE TAKTIKA TN BAGCLKI) CUCKEUT), TO KAAWSLO [e To BUoua, Kal Ta
e€aptuata yla Tuxov (nuLEG.

e Befaliwbeite 6Tl To KAAWSLO beV EPXETAL O€ EMADT) PE KAUTEC ETILDAVELES
Kal EEWTEPLKES TINYES BepUdTNTAG.

e Mn xpnoluoroleite moteé 1o Thermomix® TM6 e KATEGTPAPPEVO KAAWDLO.

e MnV XpnOLUOTIOOETE TN BAGCLKI CUCKEUT) AV TIECEL 1] UTIOOTE(
omnotadnmote (nuLd.

e e mepintwon (NULAC TOU KUPIWE 0WHATOG I TOU KaAwdiou Ba TpeEmel va
oteilete 1o Thermomix® TM6 oto kévipo o€pPLic Tng Vorwerk yia €Aeyxo,
ETILOKEUN N NAEKTPLKT)/UNXAVIKN pUBULON.

o Av €xel utooTel (nutd To KAAWSLO TOU KUPIWEG 0WUATOC, N AVTIKATACTAON
TOU TIPETIEL VA YIVEL ATIO TOV KATACKEUAOTH, TO TUNHA 0€pPIg 1) AAAO
KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOHO Yyl va arnmodeuxBolv TuXOV Kivouvol.

e Mnv npoomaBnoete oe kKapia MePIMTWoN va ETIOKEVACETE UOVOL 0AG TO
Kuplwg cwua.

e Mnv Bddlete Ta xépla oag 1) AAAa avtike{peva ota avolypata mou
poRAETovTaAL Yla TIG akideg emadn Tou Kadou.
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[la TV aopaAeld oag Thermomix®

Kivéuvog ntupkayiag!

Kivéuvog nupkaytag!

Kivéuvog eykavpatog
amno ektivagn tou
neplexopévou!

Kivbéuvog eykabpatog
ano €€o060 Tou
TEPLEXOMEVOU!

Av ToTtoOeTNOETE TN BACLKY) CUCKEULY) O€ KAUTN eTLPAVELA EVOEXETAL
va Taocel pwTia.

e  Mnv TOTIOBETNOETE TIOTE TN BACIKY OUOKEUY) o€ e0Tia koulivag (MAdKka
PNo{HATOC, KEPAUIKN EOTIA, ETTAYWYLKT €0TIA K.ATL.) 1] AAAEC BepUEg 1y
BepPUALVOUEVEC ETILPAVELEG.

e AlaTNPErOTE ETMAPKY ATTOOTACT ATIO KAUTEC ETIPAVEIEG KAl EEWTEPIKES
yeg BepudTnTag.

e BePBalwbeite o1l To KAAWSLO GeV €pxeTaAL O€ ETADT| UE KAUTEG ETILGAVELES
Kal eEWTEPLKER TINYEG BepudnTag.

To Thermomix® TM6 €xel vPnAn Katavdlwon toxvog. Tuxov
uTtoSlactacloAoynuévn ocuvdeon SIKTOOV UTTOpPEL va odnynoeL oe
mupkayta.

e Awote Bdon otn PEYLoTN KAatavaAwaon Loxvog Katd tn ouvdeon tng
Baolkng cuokeung.

e Mnv xpnotuoroleite moAumptla 1) Aotmo eEomALopo petagl tng mpilag Kat
Tou Thermomix® TM6.

Av €xel KAEIOEL EVIEAWG TO AVOLYHA OTO KATIAKL TOU KAdou, Katd Tn
didpkela tng diadikaciag payelpéPatog Hmopei va dnuioupynOei
UTIEPTIIEDT) OTO ECWTEPLKO TOU KASOoU. To KAUTO TEPLEXOMEVO UTIOPEL
va ekTvax0ei kat va cag mMPoKAAECEL EyKauua.

e Na BeBalwveote mAavta 0Tl TO Avolyda oTo Katdkl Tou k&dou dev Ba
dpdooetal kat 6ev Ba kaAurTeTal anod Peaa (T.x. anod To MEPLIEXOUEVO TOU
KAdou) 1 amo Ew (T.x. amnod KATIOLA TIETOETA) £T0L WOTE VA ETUTPETETAL
ouvexwg n dladuyr Tou ATtPoU Kal va pnv uropel va dnuloupynBel
utteptiieon.

e  MnVv KQAUTITETE TIOTE TO AVOLYUQ OTO KATIAKL TOU KAOOU e avTiKeipgeva
TEPAV TWV TTAPEXOPEVWY AUBEVTIKWV eEapTnUATWY Thermomix®
(ueColpa, KAAaBAKL, TIPOOTATEVTIKO TIITOIAIOpATOC 1) Varoma®).

e Na yeuilete 10 KAAABAKL HOVO PEXPL TNV EVOEIEN «mMaxy.

e Av dlamotwoete OTL Katd tn dldpkela ¢ dladikaciag yayepguatog To
dvolyua oTo KATdKL Tou KAdou €xel dppd&el, ToTe amnoouvOoeaTe To PUouA
TOU Kuplwg owpatoc. Mnv ayyi&ete Ta otolxela EAEYXOU.

To Kauto VypPo 1 TO KAUTO TIEPLEXOUEVO UTIOPEL Va TILTGLAICEL KAl va
TIPOKAAECEL €yKaua.

e Mnv yeuiCete TOTE TOV KAOO UE TTOOOTNTA PEYAAUTEEN ATIO TN LEYLOTN
moodTNTA TWV 2,2 AMTpwV (orpavan «max»).

e EfaodaAiote 0Tl TO Avolyua oTo KatdKl Tou kKadou dev ppdaoceTal amd TO
TEPLEXOUEVO TOU KAOOU.

e Na XpnolUoTIole(Te ATIOKAELOTIKA TA TTapeXOUeva auvBeviikd eEaptriuata
™G Thermomix® (ueColpa, KAAaBdAKL, TPOCTATEVUTIKO TUTOIAOPATOR T
Varoma®) yla va anodeuxBel to mutoiAiopa Adadiol rj AAAWV LYPWV.

e Na mpooexeTe TIOAU, e10IKA OTAV yeuiCeTe TOV KAGO UE LYPA.

® ATOUAKPUVETE TOV YEUATO KASO [E TIPOCOXT Ao T BAon TNG CUOKEUNG
yla va unv xuBel 1y rtotAioel To mePLEXOUEVO.
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Kivéuvog eykavpatog El61ka og mepintwon peyaAng moootntag ¢ayntol Katl payeipepa oe

amnoé Eexeiliopal vPnA€g Beppokpaocieg (>90 °C) mapa Tig odnyieg Tng cuvtayng,
uTtapxet kivéuvog va Eexetdioel To paynto kat va Byet anod tov kado
HME amoTéAeoa va Kaeite.

e Na TpoogxeTe TIOAU OTAV PAYEIPEVETE O UPNAEC BEPUOKPATIEG.

e Je mepintwaon mou EexeIAloel To paynTd, TATHOTE TOV ETIIAOYEA yia va
arevepyorotrjoete to Thermomix® TM6.

Kivéuvog eykavpatog e mepintwon vntepBoAikd uPnAol apltOpol otpodpwv o€ GUVSVACHO
ano ££060 Kautov HE VYNAEG BEPUOKPATIEG TO KAUTO TIEPLEXOMEVO PTIOPEL va Byel amo

neplexopévou! TOoV KAdo kat va mpokAnOei Eykauvpa.

e Mnv xpnotgotoleite tn Aettoupyia Turbo yia kautd ¢payntd ry uypd oe
Bepuokpaocia mavw armd 60 °C.

e Otav mpokelTal yla kautd ¢payntd va avfdvete otadlakd tov aplBud twy
OTPODWV.

Kivbuvog eykadpatog Kata tn 6idpkela Tou payelpépatog, Kat t1diwg 6tav XpnoLHOTIOLEITE TN
ané Kauto atuo! Aettoupyia Varoma®, dnuioupyeital kautog atuog, o onoiog Popei va
TIPOKAAETEL EyKavpa.

e KpatnBeite pakptd amod Tov atuo.

e Mnv mudvete Ta paxaipla kKatd tnv TEOETOIPAG{A KAUTWY TPOdILWY Kal
pnVv ta kaAumntete. BeBalwBeite 011 pmopel va dladuyel o atpog avdueoa
0Ta paxaipla Kat To dvolyua oTo KatdkL.

e BefBalwwbeite OTL apKeTEG OXLOPEG TOU dlokou Varoma® kal Tou pnxou
olokou Varoma® dev KaAUTTovTal amnod TpOPLUA, ET0L WOTE VA ETILTPETETAL
N aveumodlotn dladpuyn Tou atpou.

e BePRawwbeite o1l 0 dlokog Varoma® €xel TomtoBetnBel cwoTtd 0TO KATIAKL
Tou KAdou, waTe va Pnv avanodoyupioel 1 meoel 0 diokog Varoma®. Mnv
TtonoBeteite TOTE TO Varoma® mdvw oTOo TIPOCTATEUTIKO TUTOIAIOUATOC.

e Otav amnopakpuvete To Varoma® amd 1o KATAKL Tou KAdoU yld va To
akoupTmroete aAAoU, To Varoma® mpéemel va eival évta KAEIoUEVO JE To
KATIAKL ToU.

e Otav BydAete To Kamdkl Tou Varoma®, oTp€PTe To Jakpld aro To
TPOCWTTO KAl TO OWUA 0AG WOTE VA ATIOPUYETE TNV ETIADGY) HUE TOV ATHO
Tou Oladeuyel.

Kivéuvog eykavpatog Kata tn dtadikaocia toyapiopatog to Aadt {eotaivetre. Av avapeilxOei
and kavto Aasdi! AddL pe vepo pmopei va mitctdicel. Mmopei va kagite pe 1o Kauto
Aaéu.

e Mnv Bdlete ToTE 16N MpoBepuacuévo AddL otov Kado.

e Mnv Ceotaivetal mote 1o AddL xwpig AAAa UAIKA. Av TipooBEaeTe
apyotepa Ta AAAa UALKA To Kauto AddL Ba mitatAioet TTIOAU €vtova.

e BegPRawwbeite o1l Ta e€aptrpata Thermomix® TM6 eival oteyvd Katd
xpnon.
e Na akoAouBeite TIc 06nyieg TIg 086VNg.

e TomoBetrioTe OWOTA TO TIPOCTATEVUTIKO TILTOIA{OPATOG OTO KATIAKL TOU
KAdoU POALG oag eldottoioel To Thermomix® TM6.

e BegRawwbeite OTL Ta XEPOUALA KAEIOWHPATOG TIEPLBAAAOUV TO TIPOOTATEUTIKO
TUTOA{OPATOG.
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Kivdéuvog eykavuatog!

Kivéuvog eykavpatog
anoé akataAAnAo
XELPLOHO TOU KATIAKLOU
TOoU KAbou!

Kivéuvog eykavpatog
Kat
Tpavuaticpou!

Kivéuvog tpavuatiopol
anod akatdAAnAa
efaptipatal

Kivéuvog tpavpatiopol
anod akatdaAAnAn
xprion!

H kapapéAa dratnpei uPpnAn Beppokpacia T0G0 KATA TNV TIAPACKEUN
NG 600 Kal HETA A6 auTy Kal uTmopei va odnynoel og éykavua.

e Na npoogxete 1dlaitepa otav PTIAXVETE 1) eMeCepyAlETTE KAPAUEAQ.

‘Otav 1o kamndkt 6ev epapuolel cwotd oTov KAdo To KauTo
TEPLEXOUEVO pTIOPEL va Byel amod Tov KAdo Kal va Kaeite.

e Mnv nmpoomaBnoete ToTe va avoiete ye tn Bla To KATdKL Tou KAdou 1) To
HNXQAVIOUO KAELOWUATOG.

e Na avolyeTe To KATIAKL TOU KAOoU povo otav €xel undevioTel o aplBuog
TWV OTPOPWYV Kal OTAV EXEL AVOIEEL O UNXAVIOUOG KAEIOWUATOG.

e Na eAEyXETE TAKTIKA TN OTEYAVWON TOU KATIAKLOU yld TuXOV (nULEG. 2&
nepimtwon (nutdg ry av karoto onuelo dev eival oteyavo aAAdETe auéows
KATIAKL.

e Xpnotuorole{te To Thermomix® TM6 povo pe kaBapo kamdakt kadou. To
XelAog Tou kddou kal n dAAavtla TPETEL MAVTA VA PNV €XOUV UTTOAElppata
Tpod{uwy, WoTe va dlacdaAiletal n owoTr) aTeyavoroinon avaueoa aTo
KATIAKL TOU KAOOU Kal ToV KAdo.

Av KpgueTal TO KAAWSL0 TNG BACLKNG CUCKEUNG MTIOPEL va TN
HeTaKivnoete kKata AaBog. H Bacikn ocuokeun NTIOPEL va TTETEL KAl va
KAEITE 1] VA TPAUMATLOTEITE.

e Mnv adrVvete To KAAWDOLO VA KPEPETAL ATt TNV dkpn Tou Tpamellov 1} Tou
TIAYKOU.

e Mnv ouvdeeTe TN BACIKY) CUOKELN 0€ PTtaAavteda.

H xpnon emunAéov cuokevwv, eEAPTNUATWVY 1] AVTIKEIHEVWV TIOU SEV
ouvictwvTtal N nmwAouvvtatl and tnv Vorwerk, kabwg kat n xpnon
EAATTWHATIKWY 1] UN CUHBATWYV TUNHATWY EEAPTNHATWY MTIOPEL va
odnynoel o€ mupkayld, nAektponAngia  TPAVHATICUO.
e Na XpnoluUoTIole(Te ATIOKAELOTIKA TA CLVIOTWHEVA auBevTikd eEaptriuata
mge
Vorwerk Thermomix®.

e Mn xpnotportoteite to Thermomix® TM6 o€ cuvduaouo pe puépn 1
€EOTIALOPO TIAAALOTEPWY HOVTEAWV.

e Mnv tporomnoleite To Thermomix® TM6 kal Ta e€apTruaTtd Tou.

e Mn xpnotuoroleite mote o Thermomix® TM6 ue e€dptnua mou €xel
urtootel (nutd.

Av XpNOLPOTIOINCETE AAAO AVTIKEIMEVO TIEPAV TNG TTAPEXOUEVNG
OTIATOUAQG YLO VA AVAKATEYPETE TO TIEPLEXOUEVO TOU KASou, TO
QVTLKEIPEVO auTO PTtopEi va €pBelL oe emadn pE Ta paxaipia kat va
TPAUHATLOTEITE.

e Na xpnoluoroleite pévo tnv mapexOuevn oTtdtouAa Pe Tov Sioko
poaoTaaciag yia To avakdateua.

e Na TomnoBeteite povo tnyv eminedn MAeUPd TNG OTTATOUAAG PETA OTOV
KAabo.
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Kivbéuvog eykadpatog
anod kavto paynto!

Kivéuvog tpavpatiopol
amno TMTWon INng
ouokeung!

Kivéuvog tpavuatiocpol
ano e§apTnuATa TTOU
€xouv vmootei nuua!l

Kivéuvog yia tTnv vyeia
amno moAAanAaclacuo
MikpoBiwv!

Kivéuvog yia tnv vyeia
ano egapTipata mov
€xouv vmtooteil {nua!l

Mmopei va kagite anod to kKavtd paynto péca oto KaAadakxt.
e Na mpoogxete (1dlaitepa OTAV AMOPAKPUVETE TO KAAABAKL.

e BegBawwbeite ot n omdtouAa eival otabepd tonobeTnuévn YEoa oto
KAAaBAKL, TPV adalp€eTE TO KAAABAKL.

e Adalpéate Tn oTtdTouAa adoUl amopaKPUVETE TO KAAABAKL yla va
arnodUyeTe To evOeEXOPEVO va avarnodoyupioel To KaAaBdkt.

Katad tn Aettoupyia, kat 1diwg kata tn Aettouvpyia upwpatog n Katd
TO KOYLHO VAIKWV, EVOEXETAL VA KOUVIETAL OAGKANPO To Thermomix®
TM6. To Thermomix® TM6 pmopei va ECEL KAl va TPAVPATIOTEITE.

e TomoBetriote o Thermomix® TM6 oe kaBapr), otaBepr, emimedn
opllovTia emipdvela.

e ®povTtiote va amexel apkeTd amo To AKPO TNG eTILGAVELAG Epyadiag.

e To Thermomix® TM6 bev TipEmel va Aettoupyel xwpig va To eMIPBAETETE.

‘Otav ta egaptiuata €pOouv oe ertadn pE Ta paxaipia Katd Tn

Slapkela tng Aettoupyiag UTOPEL va TPAUMATLOTEITE Ao Ta
Opalopata kat Ta apunea dkpa.

e Na xpnoluoroleite Ta egaptiuata Thermomix® amokAELoTIKA OTIWG
meplypadetal otig odnyieg xpriong 1} Tnv 08ovn ¢ BACLKNG CUCKEUNG.

e Av nmapoAa autd Ta e€APTNPATA UTIOOTOUV (nutd amod Ta paxaipla,
TETAETE TO TIEPLEXOPEVO TOU KASOUL KAl ETIIKOLVWVNOTE UE TNV
€EUTINPETNON TTEAATWY YIA AVIAAAAKTIKAL.

Kata tn dtadikacia Slow-Cooking (apyo payeipepa oe Oeppokpacieg
katw twv 100 °C), Tn {pwon (ouvtipnon), To payeipepa Sous-Vide
(nayeipepa o€ kevo oe Bepokpacieg katw Twv 100 °C) n enegepyacia
TWV TpoPipwy yivetal oe XapunAeg Oeppokpaacieg. AGyw Twv XapunAwv
Bepuokpaciwv pmopei va mapatnpnOei mToAAATAacLaCHOG MIkpoBiwv.

e Na Tnpeite Toug Kavoveg LYLELVNG TOOO KATA TNV MPoeToluacia 6oo Kat
Katd tnVv enegepyaoaia.

e Na akoAouBeite emakplBWCE TIG 0dnyieg Twv cuvtaywy (Beppokpaacia kat
XPOVOG).

e BeBawwbeite o1l To dpayntod Ba katavalwbel apeowg Yetd tnv
OAOKANPWON TNG TPOETOlUAdiag Tou Ye Bdon tn ocuvtayn 1 0Tl Ba
akoAouBrioel katdAANAnN dladikaacia yla tn cuvTrPENoY Tou.

To ogUvoAo Twv gEaptnuatwv tov Thermomix® TM6 €xouv oxedlaotel

yla ouykekplpévn xpnon oto Thermomix® TM6 1 oe ocuvduacpuod pe

auToO Kal PTToPEl va uTtooTolVv {nuLd o€ mepinTwon StapopeTIKNG

xpfong.

e Mnv xpnotporoleite Ta e€aptripata yla AAAo okoTtid, el8IKA oe VPNAES
Bepuokpaoied.

e Mnv XpnolUoTIoLlE(TE TN OTATOUAQ 0€ KAUTEG KATOAPOAEG 1] TNyAvLa.

e Av nmapoAa autd urootel (nutd KATIOLO EEAPTNUA, KNV TO
XPNOLUOTIOINOETE KAl AVTIKATAOTOTE TO AUETWG.
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Kivbéuvog eykadpatog
ano kavtn emipavelal

Kivéuvog tpavpatiopol
anod KoPiuo!

Kivéuvog tpavpatiopol
amnod nayidevon!

BAaBeg yia tnv vyeia
amno UToAEippata
nPoiGvVIwWyV!

YAkég {nULIEC Adyw
atpov!

ZNHIEG TNG CUCKEUNG
ano akataAAnAn
oUvVOEON OTO NAEKTPLKO
bikTuo!

Katda tnv mpoetolpacia kavtol ¢payntol Bepuaivetat, emiong, o
Kabog kat Ta xpnotpormnoloveva egaptiuata. O kivéuvog eykavpatog
AOyw KAUTNAG EMLPAVELAG TTAPAMEVEL KAL META TNV OAOKApwWON TNG
dladikaociag O¢puavong.

e Na TIPOOEXETE KATA TO XELPLOPO TOU KASOU, TWV MAXALPLWY KAl TwV
eLapTNUATWY, e101KA KATA TN SLAPKELA TNG ETOLMACIAg KAUTOU payntol N
HETA ATIO AUTNV.

e Na midvete OAa ta e€APTHPATA ATIOKAELOTIKA ATIO TIC TIPORBAETIOUEVES YlA
TOV OKOTIO auTo AABEC Kal ETILPAVELEG.

e AdnoTe Tov KASO Kal Ta paxaipla va Kpuwoouv apKeTA TIpLV
QATIOCUVOECETE TOV KADO Kal ATIoPaKPUVETE Ta paxaipla.

O1 Aemtideg TWV pHaxalplwv eival KOPTEPES KAl UTIOPEL va

TPAUMATLOTEITE.

e Na xelpieote Ta paxaipla ye mpooox).

e Mnv mudvete mote Ta paxaipla ano tig Aermideg Toug.

e Na TIPOCEXETE VA N 0Ag TIECOLV TA paxaipla Tnv wpa 1ou ta PyAadlete.

e Mn Bddete O X€PL 0QG UEOA OTOV KADO.

e O®povTtioTe T PPN TOU CWHATOG KAl TA HAAALA 0aG va unv Anatddouy ta
paxaipta.

Karmolo péAog oag UTtopei va macTel ota XepoUALa KAELOWHATOG TNG

BaCIKNG CUOKEUNG ] KATW ATIO TO KATIAKL TOU KASou.

e AmnoduUyeTe TNV ETIAPY PE KIVOoUEVA LEPN.

e Kpatnote 1a aAALd Kal poUxa oag HAKPLA amo KLVOUUEVA UEQ.

e Mnv ayyilete ta xepoUALO KAELOWHATOG N TO KATIAKL TOU KASOU KaTd TO

Avolyua 1) To KAE(OLO TOU PUNXAVIOHUOU KAELOWHUATOG.

Avdloya pE TO TIPOIOV, EVOEXETAL VA UTIAPXOUV UTIOAEIMIATA OTA

pépn Tov Thermomix® TM6 ta omoia va pnv gival katdAAnAa yua

katavaAwon. Tuxov untoAeippata mpoioviwyv B€touv og Kivbuvo tnv

vyeia oag.

e [lplv amo TV MPWTN XPNon, TIAUVETE TIPOCEKTIKA OAA TA PEPN KAl TA
€€apTUATA TNG CUCKEUNG, Ta OTola €pyovTal o emnadr| Ue TPOdLUA.

Av tortofetnoete To Thermomix® TM6 katw amo émmAa (padia,
KPEMAOTA VIOUAATILA K.ATL.) eVOEXETAL VA UTIOOTOUV {nuid AGyw Tou
atuol mov dradevyet.

e TomoBetriote 0 Thermomix® TM6 o€ emapkr andoTacn anod ta
avtikelpeva mou Bpiokovtal amnd mavw 1 o{rmAa me.

e Juvurtoloyiote To UPog Tou Varoma®.

Y€ MEPIMTWON TIOU TO KUPIWG owpa ouvdeBel oe akatdAAnAn covdeon
SiktOou Oa umtootei {nuia.

e Xpnowuomnoteite To Thermomix® TM6 poévo pe tnv tdon evaAAaccouevou
PEVPATOG KAL TN CUXVOTNTA TIOU avaypddeTal otny Tivakida oTolxelwv.
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Kivéuvog {nuiag Aoyw  Ze mepimtwon avemapkoug oodTnTag VEPou oTov Kado evdexetal va
aKataAAnAng Xprong npPokANnBouv {nuiég oto Thermomix® TM6.

¢ AetToupyiag e MpovTtioTe va UTIAPXEL APKETO VEPO 0ToV KAdo. To Thermomix® TM6
Varoma®! atuonotel mepimouv 250 ml vepou ava 15 Aermtd.

® YUUTANPWOTE VEPO KATA TIEPITITWON Kal €I6IKA €AV AUENTETE EK TWV
UOTEPWV TO XPOVO LAYEIPEUATOC OTOV ATHO.

BAGPBn ™G ocucKkeuNng ‘Otav o kadog kat Ta paxaipia ektibBevratl yia moAU wpa ce vepo, aAAa
anoé akatdAAnAo vypa N VTToAgippaTa TPoPipwyv evdgxetal va utootouv {nuid.
KaBaplopo kat pn e Na kaBapilete Ta €PN TNG CUOKELNG TIAVTA APECWS PETA TN XPron.
TNPNOT TWV UTTOOBEIEEWV ¢ Mny adrivete eldikd Ta paxaipta yia moAl (pa oTo vepd Kabwg evaExeTal
o€ payeipepa peyaAng VA TAALWOEL TILO YPHY0PA TO aUOTNUA OTEYAVWaNg ¢ BAong Twv
Swapkelag! HaxXapLv.

e EEaitiag Twv SladopETIKWVY TOOTATWY VEPOU Umopel Katd to payeipepa
peyaAng oldpkelag (Slow-Cooking, payeipeua sous vide, (Uuwpua) va
gudaviotel okoupld atov kado. ['l' auTo, tnpeeite TIg uTtodEe(felg yia TV
TPOCBKN ELOIKWV VALKWV (TT.X. KITPLKO 0EU) 0TO VEPO PAYELPEUATOG.

Alappwon oto Y€ MEPIMTWON TIOU 0 KAS0G, Kal 16IKA Ol akKideg emadPng 0To KATW

ECWTEPLKO TNG BAGLKNAC HEPOG, €XEL AKOUA Lypasia anod Tov KaBapiopo KATA T CTLyHN TNG
TOT0O£TNON TOU UToPEL va SnuLoupynBel OKOUPLA OTO ECWTEPLKO TNG

ouokeung!
ne BaclKNG CUCKEUNG.
e Adnote ToV KASO VA OTEYVWOEL KAAA TIPLV TOV TOTIOBETNOETE OTN PACLKN
OUOKEUN.
YAkéQ Cnpléq amno Av 8gv £€xouv geykataotabolv 1 acPpaAlotolv cwoTd Ta paxaipia n av

akataAAnAn elcaywyn €xelL utootei POopA To AACTLXAKL OTEYAVWONG MTIOPEL VA TIEPATEL
TwV paxat pw’uv! uypo oTO so'w'rsplké TNG CUOKEUNG Kal va TIPokANOei {nuia otn Baon
TNG CUOKEUNG.
e BeBalwbeite dTL To AAOTIXAKL OTEYAVWONG TWV MAXALPLWV EXEL EDAPHOTEL
KAAd oTn BAoN TWV YAXALPLWV.

e BePBalwwbeite otL TOo AaoTixdKL oteydvwong 6ev €xel uTtooTel GBopd.

e BegRawwbeite oL Ta paxaipla €xouv TomobeTnOel kKal aopaAloTel
KatdAAnAa mpv yepioete tov K&do.

e Je mepinmtwaon mou dlaguyel bypd 1 av epdaoel uypoO oTo TEPIBANUA TG
Bdong g ouokeung PYAATE TN cuoKeLr amod TNV TP(Ca Kal ETILKOLVWVTOTE
HE TO KEVTPO OEPPRIG.

YAikég {nUiIEC ano Av kata Tn Aettoupyia To XTUTNTAPL €pOEL o€ emadn Pe Ta paxaipta i
akatdAAnAn xprion! AAAo e€aptnua, TOTE PTOPEL va oTIAceL.

e BegPRawwbeite otL TO ¥TUMNTAPL EXEL TOTTOBETNOEl CWOTA EMAVW OTA
haxaipla mpty emAEEeTE TAXUTNTA.

e  Mnv utiepfeite o kaula mepimtwon tnv taxvtnta 4.
e Mnv xpnotgorole{te tTn ontdtouAa Otav €xel TomoBetnBel To XTUTINTAEL.

e  Mnv mpooBEoeTe TPOPIUA TTIOU UTTOPOUV VA GPALOULV I} VA KATAOTPEPOUV
TO XTUTINTNPL.
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Mopdn Twv urodeifewv
aoPaAeiog

2.2 MOP®H TQN YMNOAEIZEQN AZDAANEIAZ

2115 TOPoVGEG 00N YiEg YPNONG, 01 VTOdEIEEIS aoPaleiag entonpaivovTon e cOpfola
acealeiog Kot Tpogtdonomrikég AéEetc. To odpPoro kot 1 TpogdoromTiky AEEn
amotelovv pua voelEn 6oov apopd to Héyebog Tov Kvdhvou.

O vrodei&elg acpareiog Tov Tapovctdloval Tpv and Khoe xelplopd enionpoivovion

oG &&ng:

é Eidog kat mnyn Tou kKivdéuvou
Eme§nynon oxetika pe to €idog kat Tnv mnyn Tou
KLv6UVOU / TwV CUVETIELWV

e [IpOANTTIKA PETPA Yl TNV ATTOPUYY) TOU KIVOUVOU

ZHMAZIA TON MPOEIAOMOIHTIKQN XEZEQN

KINAYNOZ Erukivbuvn katdotaon, n orolia, av dev arnogpeuxbel, Ba
odnynoet oe Bdvato 1 coBapd TPAUUATIONO.

MPOXOXH Erukivbuvn katdotaon, n orola, av dev arnogpeuxbel, Ba
odnynoet oe eAadpu TPAUPATIONO.

YHMEIQXH Emukivbuvn katdotaon, n ormola, av dev arogpeuxbei, Ba

odnynoel oe UAIKES (nULEC.

ZHMAZIA TON ZYMBOAQN AXOANEIAL

C Mpoeldotmoinon pe €voel&n g cofapdtntag Tou Kivduvou

Yrodelgn yia UAIKEG (nULES

2.3 EYOYNEZ TOY XPHXTH

AdPete voyn o e&N¢ Yo va emitevydel n ampdokontn Aettovpyio tov Thermomix®
TM6:

1. AdPete vmoOYN TIG 0O YiEG YPNONG KO TO GUVOOSEVTIKG £YYPAPOL.
2. Dulaére Tig 0dnyieg kovtd oto Thermomix® TM6.

3. Avtyetoniote apéong Toxdv (nuiég oto Thermomix® TM6. AnevOuveite oyeticd
otmv EZYTTHPETHZH MEAATQN [» 221].
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3 NMPOBAEIMTOMENH XPHXZH

To Thermomix® TM6 £yet kataokevaotet kot ekeyydei pe Baon v tekevtaio AEEN
™G TEXVOLOYIOG KO TOVG AVOLYVOPIGLLEVOVG KAVOVIGLLOVG ac@areiog. Na ypnotonoteite
70 Thermomix® TM6 anOKAEIGTIKA [LE TOV GOGTO TPOTO KL YIoL TNV TPOPBAETOLEVN
xXPNON, GOTE VoL ATOPELYHOVV KIVOVLVOL Y10 TOV €AVTO GG KO Y10l TPITOVG AAAG Ko
VAES Inpuég tov Thermomix® TM6 Kot AOOV AVTIKELHEVMV.

To Thermomix® TM6 givou o Kov{vopnyavT| ToL TPooPifeEToL Lol OTKIoKT )
TOPEUPEPT PO

To Thermomix® TM6 npoopiletar amokAeloTIKA Yo ypron and evijhikeg. H yprion tov
and moudid, pe N yopig v enifreyn evniikmv, dev emitpénetal. Ta moudid npénetl dev
TPETEL TOTE VL TANGLAL0VY GLCKEVEG IOV BpickovTal 6e Agttovpyio, Al Kot
GUVOEGELG GTO NAEKTPIKO S1KTVLO.

[IpogdomomoTe Tal TALOLA Kol EVILEPDOTE T GYETIKA LLe TNV ThovoTTo dNpLtovpylog
VYNANG Beppokpaciog Ko aTidv kot TNV Tfovi Topovsion KaTov vepoL
GUUTVKVOUATOV Ko KAVTOV ETLPAVELDV.

Ye mepintwon mov 10 Thermomix® TM6 ypnoylonombel kovtd og Toudid eivorn
ATOPAITITO VO TOL TPOGEXETE TOAD.

To Thermomix® TM6 dev enttpénetan vo ypnoiponomdei 1oté and moudid wg moyvidt.
To Thermomix® TM6 eTTpERETAL VOL YPTCLULOTOLEITAL AT GTOUOL PLE PELOUEVES
PUOIKEG, aoONTIPLEG 1) VONTIKEG KAVOTNTEG 1] EAAELYT EPTELPTOG KO YVAONGS, LOVO OV
VIapyel emTpNON N Exovv AdPel 0dnyieg oxetkd pe T xpnon tov Thermomix® TM6

KOl KOTVOO OV TOVG KIVOUVOLG TTOL EUTEPLEXEL.

Aev gmrpéneton yprom népov g TPoPAEROUEVNC. O KATACKELAGTIG deV PEPEL EVOVLVN
v ipég mov BaL TPOoKVYOLV Ao TETOLO XP1|OT). XE TEPINTOON TEXVIKAOV LETOTPOTAOV

NG GLGKEVTG TADEL VAL 1oYVEL N €yYONGT / M LIUTIOTNTOL Y10, VAUKEG (Mg,

Kot v ektéleon epyacidv oto Thermomix® TM6 mpénet v Aapupaveton vaoymn to
oyeTKd VAKO kabdg 01 vtodei&elc TG 000vNc. O KoTaoKeEVAGTNG dev PEPEL EVOHVT Y10
{niég mov Oar TPOKVYOLV AT AKATAAANAOVG YEPIGLOVG.
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4 NMPQTH XPHZH
4.1 ‘EAEMXOX TON NMAPAAOTEQN

EXéy&re av £xovv mapadofel OA ToL TUNLOTAL Ko GV €lvOl G€ KOAN KATAGTOO.

2o mopadoTén TEpAaPivovTaL:

1 Bdon ouokeung Thermomix® TM6 9 KaAaBdaki pe kamdkt (otabepd tommobetnuévo)
2 Bdon kddou 10 Alokoc Varoma®

3 Akidec emadpne 11 Pnxog 6iokog Varoma®

4 Kadog 12 Kamndkt Varoma®

5 Mayxaipla padi ye 1o AaoTixdKkl oTeyavwong 13 XndtouAa

6 Karmdkt kaddou 14 EEdptnua avadeuong (XTurmtipl)

7 MeloUpa 0dnyiec xpriong kat

8 MPOoOTATEUTIKO TITOIAOPATOG BIBAL0 pavelpkns (mpoatpeTikd)

AVOAVTIKEG TANPOQOPIEG GYETIKA LLE TOV TPOTO XpNiong Tov eaptnudtov Ba Bpeite oto
Thermomix® TM6 610
MevoU > Boffeia > 0dnyleg xpnong.
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4.2 EMINOIH GEXHZ

o EniéEre o povun Béon oy kovliva cog yioe o Thermomix® TM6 yio vou
Umopeite vou T0 YPNCIHLOTOLELTE e Gveon.

Katd v emdoyn g 0éong, ddote Pdon ota e€ng:

é Kivduvog ntupkayiag!
Av ToTto0eTIOETE TN BACLK] CUOKEUN OE KAUTN
emipavela evoEXeTAl va TLACEL PWTLA.

e Mnv TOTIOBETNOETE TIOTE TN BACLKY) CUCKEUY) OE 0TI
koulivag (MAdka YnoiluaTog, KEPAUIKN €0TIA, ETTAYWYLKT
€0Tia K.ATL) 1) AAAeG BepuEg 1) Bepualvoueveg ETIIPAVELEG.

e AlQTNPEr0TE EMAPKN ATTOOTACT ATIO KAUTEG ETIIPAVEIEG KAl
eEWTEPIKEG TINYES BepuoTNTAG.

e BePBalwwbeite otL To KAAWSLO bev EpxeTal og emadr Pe
KAUTEG ETILPAVELEG KAl EEWTEPLKEG TINYEG BepUOTNTAG.

Kivéuvog nAektpomAngiag Adyw akataAAnAng
olbvdeong oto NAeKTPLKO SikTuo!

Tuxov akatdAAnAa eykateotnuévn olvdeon oto
NAEKTPLKO SikTuo pTtopei va odnynoel oe nAektpomAngia.

e /\elToupyeite TN PACLKn cuokeun PHOvo og oUvOeoN TIoU eival
OWOTA EYKATECTNUEVN ATIO EIOLKO.

Kivéuvog tpavpatiopol andé mtwon tng
ouokeung!

Kata tn Aettoupyia, kat 16iwg kata tn Asttoupyia
CupwWpaTog N KATA To KOYLHO UVALKWVY, evégxeTal va
KouVLIETal 0AOKANpPo to Thermomix® TM6. To
Thermomix® TM6 urmtopei va EceL KAl va TPAUMATLOTEITE.

e TomoBetrote to Thermomix® TM6 oe kaBapr), otabepr,
erimedn oplldvtia emipdvela.

e MpovtioTe va ameéxel ApKeTA amod TO AKPO TNG ETULHGAVELAG
epyaoiag.

e To Thermomix® TM6 &ev mpéetel va Aettoupyel xwpig va to
ETIRAETETE.
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ZnMLEG TNG CUCKEUNG amo akatdaAAnAn
olOvdeon oto NAeKTPIKO bikTuo!

Y€ MEPIMTWON TIOU TO KUPIWG owpa ouvdedei oe
akatdaAAnAn covéeon diktoou Ba umnootei {nuia.

e Xpnotuomoteite to Thermomix® TM6 pdévo pe tnv tdon
EVOANACOOUEVOU PEVHATOG KAl TN oUXVOTNTA TTOU
avaypddetal otV mvakida otolxeiwy.

YAkég {nuiIEg Adyw atou!

Av totoBetrioete To Thermomix® TM6 katw amnd €mumAa
(padra, kpepaoTd VIOUAAGTLA K.ATL.) EVEEXETAL VA
UTtooTOUV {nuId AGyw TOUL ATHOoUL ToU StagevyeEL.

e TomoBetrote To Thermomix® TM6 o€ emapKr anooTaon
arndé Ta avilkeipyeva mou Bpiokovtal amno mavw 1 dirmAa Tng.

e YuvurtoAoyiote To UPog Tou Varoma®.

Tomobetnote o Thermomix® TM6 og kabapr|, ctobepn] ko eninedn enpaven
MOTE VoL UV UTopel va yAMoTpnoet.

. BePoumwbeite 6t Tuydv axabapoicg (w.y. Trroiiiég Aadio K.AT.) dev pTopovy vo

@TAcoVY 6NV 07N £E0EPIGOD GTO THO® HEPOG TOL KVPIMG GOUATOG.
ATOHOKPUVETE TNV TPOGTATEVTIKY HEUPPEVI amtd TV 000V KoL TOL XEPOVAIL
KAEWOMUATOGC.

Tpapri&re to KaAdSW0 Tpoodociag £ and to Thermomix® TM6 kot GuVOEGTE TO
Thermomix® TM6 cg NAeKTPIKO diKTLO.

"Exete ) duvatdtnta v emdéEete Tt piikog BéLete va £xet o kodddo (wg 1 m). Av
dev oag elvai anapaitnTo T0 GLVOAKO HNKOG TOL KOA®SIOL TPOPOSOGIas, TO
vroAOLTO Ba Tapayteivel 6To ecmTEPKd Tov Thermomix® TM6.

. Mnv tonofemceTe 10 KLPIOG GOUA ETAVOD 6TO KAAMDOL0, KAOMS avTd o petdoet Ty

evotdfeo tovThermomix® TM6 Ko T Aettovpyia g {uyoptig.

4.3 NMPQTH ENEPIOMNOIHZH

To Thermomix® TM6 nopadideTon 6€ KATAGTACT ATOGTOANG LE AGPALELL LETAPOPES.

Tatorte tov enthoyéa yio va vepyonomoete To Thermomix® TM6.

= H aopdleio uetapopds Go. avoier avtouazo.

Katd v npmdtn evepyonoinen tov, 1o Thermomix® TM6 0o cog kabodnynost
QVTOUOTAL Y10t VOL EKTELEGETE TIG Pootkég pubpioelc. AkodovOnote Tig 0dnyieg T1g 006V,

"Exete ) duvaromto vo ahddéete Tic puOpicelg 6to péALOV.

EmunAéov mAnpopopieg oyetikd pe tig Suvarotnteg puhpicewv Oa Ppeite petd v
gvepyonoinon oto

KUplLo pevoUu > Bopbeia > 0dnylec xpnong > PubploeLc.
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4.4 NMPQTOX KAGAPIZMOZ

Tnv npd Popd Tov Ba ypnoiporomaoete éva Thermomix® TM6 efotkembeite
APYLKO. LLE TN GUGKELY].

BAdGpBeg yia tTnv vyeia andé vmoAsippara
nPOoIGVIWV!
Avaloya pe To mpoiov, eVOEXETAL VA UTIAPYXOUV
untoAgippata ota pépn tov Thermomix® TM6 ta omoia
va pnv eivat katdAAnAa yia katavaAwon. Tuxov
UTtoAEippatTa poiovTwv BETouv o€ Kivouvo TNV vyeia
oag.

e [Iplv amo TNV mPWTn XP1on, MAUVETE TIPOCEKTIKA OAQ TA
PEPN Kal Ta e€apTrpaTa TG CUCKEUNG, TA Oortola €pxovTal
o€ enaor| pe tpodLua.

I'a tov TpdTo Kabapiopd kavte T &Ng:

1. AToouvoppoAOYNoTE TOV KGBO, PA. Ke@GAao ATIOOLUVAPHOAOYNOT KASOU
[» 213]

2. TTAOvete Oha ToL pépn Ko ToL EEQPTNIATA GTO YEPL 1] 6TO TAVVTIPLO TdtoV (eKTOG
amd 10 Kupiwg chpo).

EmumAéov mAnpogopieg oyetikd pe Tov kabapiopd Ba Bpeite otig 0dnyieg xpriotn Tov

Thermomix® TM6 cto

Bonbeita > 0dnyleg xphonc > Kaboploudg.

4.41 ATMOZYNAPMOAOIHZH KAAOY

INa va kabapicete oe Pabog Tov KGO Kot TaL poyoipior TPETEL VOL ATOGVVOPHOAOYTGETE
TOV KGJ0.

INa o oxond awtd Kavte TaL €ENG:

1. Kpatote tov K450 e TO GvOLyLo TPOg TOL EXOVE®.

2. Trpéyte tov Kado mepinov 30° de&rootpoga kot TpaPh&te T Pdon Tov KAdov TPog
TO KATO Y100 VO TNV WPOLPECETE.
To poyaipio TapapEVOLV apYIKAE GTOV KAGO0.

3. ITbote mpooekTikd Ta poyyaipio endve amod Tig Aemideg kou Pydte tar pali pe to
AaoTiydiKt 6TEYAVOONG antd TOV KAdO.
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AelToupyia Thermomix®

Inueiwon

Epdavion aAAng
egunnpétnong reAatwv

5 NEITOYPIIA

Io TANpoPopies oyETIKG pe TV evepyontoinon/anevepyonoinon tov Thermomix®
TM6 avatpéte oto kepdAaio Evepyortoinon kal arevepyoroinon [+ 214]

Mo AenTopépeteg GYETIKA e TIG SUVOTOTNTEG AEITOVPYING AVOTPEETE GTIS 00MYies
xpnong tov Thermomix® TM6 6to
KGpLo pevoU > Bonbeia > 0dnyieg yxpnong > Xelptltoudcg.

5.1 ENEPIronoiHzZH KAI ANMENEPIornoiHZH

ENEPIornolHzH TOY THERMOMIX® TM6

o Iliéote TOV EMAOYEQL.
= To Thermomix® TM6 evepyomoieital kot Eupavifetor n tpoko.fopiouévy opyikn
oelida.

ATENEPTOnoOIHZH TOY THERMOMIX® TM6

1. ITiéote tov emhoyéa yio TePImOv 5 SEVTEPOAETTO, LEYPL VAL ELPAVICTEL TO UNVOUOL
aznevepyornoinong tov Thermomix® TM6 oty 006vn.

2. MOMG epeavicTel TO VUL, LTOPEITE VO OTAUATNGETE VAL TECETE TOV EMAOYEQL.

3. Metd v amevepyoroinomn Bydite to kakddo omd v mtpila, otov To Thermomix®
TMS6 dev etvou o€ ypriom.

Ortawv dev ypnoponoteitat, o Thermomix® TM6 anevepyonoteiton anToUOTo LETA A0
15 Aentd yio Adyovug €okovoumong evépyeag. To tehevtaia 30 devtepdienta
eppavileton éva Lvopa, To 0Toio Gag Sivet Tr SLVOTOTNTA VO SIOKOWETE TNV QVTOLOLTN
Sdikacia AmeEVEPYOTOINGNG.

5.2 BOHOEIA

o TMoatote BorOe La 6T0 KOplo pevod tov Thermomix® TM6.
Mropeite va uneite ota €N vIOUEVOD:
> Ynodeife g aopare (ac (Tapovsidloviot o1 yevikés vrodsifelg acpaieiog)

> Emixkotvevia (ropovoidlovion to otoryeia enkovoviag tng eEumnpétnong
nelatdv g Vorwerk)

> 0dnylec xpnonc (avoiyouv ot 0dnyieg ypriong o€ NAEKTPOVIKT LOPOT)
Eav 0élete va epgaviCovton ta ototyeio entcotvoviog g EumnNpETnong TEAATMV GAANG
XDPAS, TOTE KAVTE TOL EENG:

1. THamote Extxotvevio >Haykdouloc katdAoyog oTolyelov
€I LKOLVOV (aGC.

= Oa gUPOVIOTEL EVOS KATAAOYOS YWPWV.

2. EmidéEre ) yopa yioo v ontoia BéLeTe va eppavilovion ta oTotyeia entkoveoviag.
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6 PYOMIZEIZ

T va Bpeite to pevod Pubuioe L ¢ petafeite 610 KipLo pevou > Pubupioetig.
INa Aentopépeteg oyeTIKA pe Tig duvartdtnTeg puOpicemv avatpééte GTig 0dNyieg ypoNg
GT GUGKEVT 6T0 KUpLo pevoU >Bofbela > 0dnyleg

xpnonc > PubuloeLc.
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7 KAGAPIZMOZXZ KAI ZYNTHPHZH

AlGaBpwon oTto ECWTEPLKO TNG BACLKNAG
ouokeung!

Y& mePIMTWON TIOU 0 KAdOG, Kal £161kA oL akideg emadng
OTO KATW HEPOG, £XEL aKOUA vypacia amnod Tov Kabaplouo
KAaTd Tn oTLyPn Tng TomoB£Tnon Tou Pmopei va
SnULoupyNnOei okouPLA OTO ECWTEPLKO TNG BACIKNAG
OUOKEUNG.

e  Adnote ToV KAOGO VA OTEYVWOEL KAAA TIPLV TOV
TomoBeTNOETE 0N BACLKY) GUOKEUN.

7.1 KAOGAPIZMOZ

Inuewoelg Ta pepovopéva pépn (eKtog omd 10 Kuping odU) PTopovv va TAvOoVV 610 TAVVTAPLO
Tdtov. Ta TAAGTIKA PéEPN, Kot E101KA TO KATAKL TOV KGO0V, Tpénet va TomodeTodvTon
XOAAPE GTO ENAVO GLPTAPL TOL TAVVINPIOL Y1 VOL ATOPELYOEL 1| TALPAUOPPDOT OO TNV
emidpaon g Beprokpaciog Kot Ty Tieon omd Ta avTiKeipevo Tov Bpickovan and
ENAVE.

Optopéva TAAGTIKG LEPT] EVOEXETAL VAL ATOYPOUATIGTOOV. TVYOV ATOYPOUATICUOG dEV
£xel EMOPACELG 6TV LYEiXL 60G AALG 0VTE KO GTI AEITOVPYIKOTNTA TOV EV AOY®
TUNHATOV.

e No kabopilete oxoracticd petd and kdbe ypron OA TO TUNUATA TOV
Thermomix® TM6 Tov ¥pNGULOTOWCUTE.

TNa emimiéov TANpOPOpieg oYETIKG e TIG SuVATOTNTES KAOAPIGHOD KL TO, TPOYPELLLOTOL
kabapiopod avorpéste otig 0dnyieg ypnong tov Thermomix® TM6 6to KUp Lo
pnevoU > BonBeita > 0dnylec xphong.
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7.2 KAOGAPIZMOZXZ BAXHX THZ XYXZKEYHZ

Kivéuvog nAektpomntAngiag Adyw ewopong

vepou!

‘Otav pmel vepo ota NAEKTPohOpa HEPN UTIOPEL va

naBete nAektpomAngia!l

e Mnv BuBilete moTE TN BAon TNC CUOKEULNC 0E vepd 1 AAAA
uypd.

e Mnv tomoBeteite T BAON TNG CUOKEUNG KATW ATIO
TPEXOULEVO VEPO.

e Mnv xUvete vepod 0tn BAon TNG CUCKEUNG.

e [Ipwv kaBapioete TN Bdon TNG CUCKEUNG BYAATE TNV ATIO TNV
npica.

e Na kaBapilete tn Bdon TG cuokeung HOVO e oTeyvo 1
VWO VPaAcUA.

e Na MPooEXETE va PNV Urel vepd 11 akabapaieg oto
nepiBAnua ™¢ BAONG TNG CUOKEUNG.

e Mnv xpnaotgortioleite TIOTE To Thermomix® TM6 oe eEwTePLKO
XWPO.

e )e TePIMTWoN ToU UTEL VePOd oTn BAcN TNG CUCKEUNC,
ETILKOIVWVNOTE JE TO TUNUA o€pPLg g Vorwerk.

1. IIpw kabapicete ) Paom TG cuokevng Pydrte tnv and v pilo.
2. Zkovrmiote TN Baon pe vord mavi kot 7o KadapioTiko.

3. Na npocéyete va unv ypNoonooete vVIepPorkd TOAD veEPO, OOTE VoL PNV
€l OPNoEL VYPAGIa 6TO EcOTEPLKO TG BAoNG.

7.3 TAKTIKH ZYNTHPHXH

H taxtikn cuvtipnon avéavet m didpkeia {ong tov Thermomix® TM6.

1. No eléyyete 1o Thermomix® TM6 cog ko T eEAPTHHOTE TOL
(ovumepthapBovopévon Tov Kadov, Tov Kalmdiov kot ToV AAGTLOV GTEYEVMONG 6TO
KOTAKL TOV KASOL) Yo Tuydv {npuée.

2. Mnv ypnoytonoteite 70té 1o Thermomix® TM6 cog pe eEApTNHa TV £)EL VROGTEL
Eniud.

3. No eAéyyete TAKTIKA OV 01 OTEG EEAEPIGLLOV GTO THOM KAl TO KAT® UEPOG TOL
Thermomix® TM6 givou ele0epeg, hote va amopevyHei Toxdv PAGSN Tov
Thermomix® TM6.

4. No pydalete o Thermomix® TM6 omtd v nipila 6tav dev TO ¥PNOLULOTOLEITE.

5. T tov kaAdtepo aepiopd tov Thermomix® TM6 unv ¢pAacGETE TO AVOLYUO GTO
Komdikt Tov Kadov, 6tav dev xpnotonoteite To Thermomix® TM6.

7.3.1 ANTIKATAZTAZH MAXAIPIQN

To pagyaipla tapovsiaovv ehopd Aoym g ovyvig xpnong tov Thermomix® TM6 yio
TOV TEHAYIOULO GKANPAOV TPpopipmv. O axdAovbog Tivakos TapEXEL GUVOTTIKES
TANPOPOPieG OGOV APOPd TO TOTE TPOTEIVETAL 1] AVTIKATAGTAGT) TOV LOYOPLOV.
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Xpnon Mapadewypa xpriong Avtikatraotaon
HaxapLwv HaxXaplwy HETA ano
‘Evtovn OpuppatiCw mayo, aAébw dnuntplakd K.ATL. kKABe pepa. 2 XpOvo
Metpla OpuppatiCw mdyo, aA€Bw dNUNTPELaKA K.ATL pia dopd TNV 2 xpovia

eRdoudda.
XaunAn Aev BpuppatiCw oTe Tdyo kal dev aAEBw dnunTplakd. 4 xpovia

T v mapayyekio véov poyouptdv amevbuveite otov avtimpdooro oo Thermomix®
Ry EZYTTHPETHXH MEAATON [+ 221] g Vorwerk.
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ANTIMETQMIXH BAABQN

é Kivéuvog nAektpomAngiag Adyw BAaBng tou

KUPIiwG cwpatog  Tou KaAwdiou!

‘Otav urtapyxet BAGRN 0TO KUPIWG CWHA 1] OTO KAAWSLO
umopei va tabete nAektpomAngia.

e Na eA€yxeTe TAKTIKA TN BACLKI CUCKEUT), TO KAAWSIO LE TO
Buoua, kat Ta eEapTruaTa yla Tuxov (nuLEg.

e BePBalwbeite otL To KAAWSLO bev EpxeTal ae emadr Pe
KAUTEG ETILPAVELEG KAl EEWTEPIKES TINYEC BEPUOTNTAG.

e Mn xpnotporoteite mote to Thermomix® TM6 e
KATEOTPAMUEVO KAAWSLO.

e  Mnv XPNOLUOTIOINCETE TN BACLIKY) CUCKEUT AV TIECEL 1
uttooTel oroladnmote (nuLd.

e Je mepintwon (NULAG TOU KUPIWE 0WHPATOG 1) TOU KaAwbdi{ou
Ba mpémnel va oteilete To Thermomix® TM6 oto KEVTPO
o€pPic Tng Vorwerk yla éAeyxo, eMOKeUN 1} NAEKTELKT)/
PNXavikn puButon.

e Av gxel uttooTel (nuLd To KAAWSLO TOU KUPIWG 0WHATOG, N
QAVTIKATACTAOT) TOU TIPETIEL VA Y{VEL ATIO TOV KATAOKEVAOTY),
TO TUNPA 0€PPIG 1) AAAO KATAAANAQ KATAPTIOUEVO ATOPO Yla
va arnopeuxBouv Tuxov kivéuvol.

e Mnv npoomnabnoete oe kapia MeEP{TTTWOoN va eMOKEVATETE
HOVOL 0a¢ TO KUPlwg owua.

e Mnv Bddlete Ta xépla oag 1} AAAa avTilkeiyeva ota
avoiyuata 1ou TpoBAEMovTal yia TI¢ akideg emadng Tou
kadou.

BAapn:

MOBavn artia kat anokaraoctaon:

[Mépace LyPO OTO TUNKA KATW ATIO TOV
kado.

ArmoouvoEaTe apéows To Puopa.

ATIOUAKPUVETE PE PLA TIETOETA TO TIEPLTTO LYPO ATIO TNV TIEPLOXN
KAtw armo Tov kado.

Mnv JETAKLVACETE Kal PN Ye(peTe TO KUPIWG OWHA yld va unv
epdoel LYPO oe evaloBnTa PYEPN OTO ECWTEPIKO TOU KUPIWG
owWuaTog.

Mnv MpooTaBnoeTe va AmMooUVAPUOAOYNCETE TN OUOKELTY). Agv
TIEPLEXEL TUNUATA TA omoia va TipoopifovTal yia ouvtrienon amno
€04C.

Mnv evepyototjoete To Thermomix® TM6, av dev unopeite va
arokAeloete 10 evOEXOUEVO VA TIEPATE UYPO OTO ECWTEPIKO TOU
Kuplwg owpatog. Avt’ autou, emkolvwvnote ye v EZYIMHPETHXH
MEAATQN [» 221].

To Thermomix® TM6 dev umopel va
arevepyoroinoel.

Elvat mBavo to kupiwg owpa va pnv éxel ouvdebel cwaotd.

EAéyETe edv To kKaAwdlo €xel eloaxbel owotd otV mpila.

O kddog dev pmopel va toroBetnbel
0TO KUP{Wg owpa tou Thermomix®
TM6.

Elvat mBavo o kddog va unv €xel cuvapuoAoynbel cwotd.

EAéyETe Ot N Bdon tou k&dou Exel aodaAioel cwoTd.
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To Thermomix® TM6 &ev Beppaivetal. Evoexopévwg va punv €xel puBulotel cwotd o xpovog Beppavong.

— EA€yEte edv €xete pubuioel xpdvo aTov KUKAO ETIIAOYNAC TNG
€vOeIENg xpovou.

Evbexouevwe va unv €xel emideyel Beppokpaaia:

— EAgy&te eav €xete pubuioel ™ Beppokpaaia.

To Thermomix® TM6 otapatd katd T AlakOmnKe n Aeltoupyia Tou POTEP.

bidpketa g Aettoupyiag. — AmnopakpUVeTe Tov KAdo amod To KUplwg owia.

— Melwwaote To TIEplEXOPEVO TO KASOU r/Kat TipocBeate Alyo uypo.

— [Mepipévete mepimou 5 Aemttd (xpovog peiwaong Bepuokpaciag).

— Emavaocuvdeote tov kado.

— BeawwBeite ot1 ol omég e€agplopol oTo THow PEPOG TNE BAoNng NG
OUOKeEUNG eV elval KAAUPUEVEC.

— Evepyomowote £avd 10 KUp{wg oWPa XPNOLUOTIOWVTAG TOV
eTAOYEQ.
Erukowvwvnote pe tnv EZYITHPETHXZH MEAATON [+ 2271] av ouvexiel
va epdavidetal To yrivupa Tou CUCTAPATOCS aKOpa Kat adou Tepdaet o
Xpovog peiwong g Beppokpaaciag.

To Thermomix® TM6 &ev Cuyilel Evéexouevwe To Thermomix® TM6 va €xel toroBetnBel AavBaouéva.

owota. — BeBalwwBeite 611 Sev akouutd Kaveva avtike{yevo 0To KUPIwG owpa.
— [pocétte WoTe TO KAAWSIO VA PNV elval TEVIWUEVO.

— BeBawwBeite 011 To Thermomix® TM6 otéketal oe pia emimnedn,
kaBapn Kal avTIoALoONTIKNA eTidAveLd.

— Mnv ayyiCetal to Thermomix® TM6 kaB' 6An ™ Si1dpkela Tou
Cuyiouatoc.

AlakomnTetal n Aettoupyia Tou Evéexouevwe va €xouv tornobetnBel AavBaougéva uAKA oTov KAdo.
Thermomix® TM6 oe Bacikeg

) ) — AnopakpuveTe Tov kK&do amod ) Bdon kat adeldoTe Tov.
AELTOUPYIEC HAYEIPEUATOG.

— TormoBetnote Lavd tov kddo otn Bdon.

— ZeKklvnoTte ek véou Tn dladilkaacia payelpgéuatog.

To Thermomix® TM6 &ev cuvdéeTal Evéexopevwe dev umdpxel dlabéatpo bdiktuo.
oto biktuo WLAN. — EAgy&te 10 6ikTtuo WLAN.
Evbexougvwe va €xel amevepyomnoinbel n Aettoupyia WLAN.

— Anuloupynote éva Siktuo, BA.
KUplLo pevoU > Bopbeia > 0dnylec xpnong > PubplioeLc
> Anutoupyia WLAN.

Av 6ev eival duvatn n dnulovpyia SIKTUOU, ETIKOIVWVAOTE UE TNV
E=YTHPETHXH MEAATQON [» 221].
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9 EZYNMHPETHZH NMEAATQN

T TANPOPOPiEs GYETIKE LLE TO KEVTPO EMICKEVMV TNG TEPLOYNG OGS, ENIKOWVOVIOTE LUE
Tov vimpoocono g Thermomix® mov cog eEunnpetei, Tov ETIGNUO S10vOUEN TNG
Vorwerk ot ydpa cag, 1| entokepbeite to www.thermomix.vorwerk.com.

VORWERK INTERNATIONAL STRECKER & CO.
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Tnrépwvo +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

KATAXKEYAXTHZ

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

I'eppavio

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 EMMYHXH

Evtdg g meptddov 16y00g TG £YyOMONG, VoL AVapEPETE T oVUPooT oyopds Gags.

To Thermomix® TM6 pénet va. enIoKEVALETAL LOVO A0 TNV VANPEGIO GEPPIG
neAot®v TG Vorwerk Thermomix® 1 and £0061080TNUEVO GUVEPYEID ETIGKEVTG TG
Vorwerk.

No ypnoiponoteite povo ta e&aptipota tov mapéyovion pali pe 1o Thermomix® TM6
N TpwtéTLRA AvtolhakTikd g Vorwerk Thermomix®. Mnyv ypnoiponolgite Toté to
Thermomix® TM6 cg cuvdvacuod e eéaptipota 1) eE0TMopd Tov dgv TapéyeTon Amd
™ Vorwerk Thermomix® yia o Thermomix® TM6.

AWLPOPETIKA AKVPMVETOL 1) EYYUNOT| KAl TO Stkodmpia amolnpimaong oag yio Toxdv
EAUTTOLLOTOL TOV TTPOTIOVTOC.

11 AITOPPIWH

Av16 10 6OUPoL0 oNUAIVEL OTL 0L NAEKTPIKES KO NAEKTPOVIKEG GUGKEVEG OEV TPETEL VOU
anoppintovton pali pe to Kowvd otk amoppippota. Mropeite va emoTpépeTe TG
TOMEG NAEKTPOVIKEG GUGKEVEG GTAL SNLOTIKG, GMUEld GLANOYNG.

Evoldokticd, pmopeite vo ETIGTPEPETE TIC TOMEG NAEKTPOVIKEG GUGKEVEG GTO KOVTIVO
oog Katdotua Vorwerk.

ApOpog eyypapng:
AHHE Ap. eyyp. DE 86265910
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

YUupBoAa acdaleiag/

e

Motomowmoeig/

Tuppopodwon

Mortép MoTép payvnTikng avtiotaong xwpig ouvtrpnon, oVouaoTIkNG toxuog 500
W.
PuButon otpodwv xwpic Babuideg ard 100 weg 10700 otpodeg/AemTtd
(ArtaAn avapel&n: 40 otpodEc/AeTTo).
Eldikn taxutnta (dlakekoupévn Aettoupyia) yia tn Aettoupyia "Zopwua'.
HAeKTPOVIKY TIpooTaacia YoTéP €vavTl uTepdPOPTIONG.

O¢puavon Katavaiwaon 1000 W.

Me mpootaacia utepBepuavongc.

Evowpatwpévn (uyapla

Eupoc Aettoupyiag amd 1 wg 3000 g
Eupocg Aettoupyiag amd -1 we -3000 g

MepiBAnua

MAQoTiKO LPNANG TTOLOTNTAG.

Kadog

AvoEeidwTo aTodAL HE EVOWPATWHEVO cUOTNUA BEPUAvVoNC Kal atodntipa
Beppokpaociag. Meylot xwpntikotnta 2,2 Aitpa.

Twég ouvdeong

Movo yla evaAdacoopevo pevpa 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Méylotn katavédAwon 1500 W.
Mrnkog kaAwbdiou 1T m, mpooapudactyo.

KatavaAwon oe katdaotaon
avapovng

oW

Yroixeia ovuvdeolyoTNTag

2,4 GHz: IEEE Std 802.11b/g/n™

5 GHz: IEEE Std 802.11n/a/ac™

Mpodlaypadeg Bluetooth® Ekdoon 4.2
Mpodlaypadég Bluetooth® Low Energy Ekdoon 4.2

Zuppopodwon

Me tnv napovoa n Vorwerk dnAwvel 0Tt 0 TUTIOG TOU CUCTHATOG
padloerkovwviag Tou Thermomix® TM6-1/TM6-4 avtarokpivetal otnv
obnyia 2014/53/EE.

To nmAfRpeg kelpevo ¢ dNAwong cuppopdwong EE diatibetat oty
mapakdatw dtadiktuakn dtevBuvon:

www.vorwerk.com

Awaotaoelg Baong cUOKEUNG

34,10 ek. x 32,60 ek. x 32,60 ek. (UPog x MAdToC X Bdabog)

Awaotaoelg Varoma®

13,10 ek. x 38,30 ek. x 27,50 ek. (UPog x TTAdTOC X BdBog)

Bdapog Baong ocuokeung

7,95 KIAA
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